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Wstep

Cwier¢ wieku temu jedno z gospodarstw pod Jastem odwiedzili zaprzyjaznieni wegier-
scy winiarze i wtasnorecznie posadzili przywiezione znad Cisy sadzonki winorosli. Nikt
wowczas nie przypuszczat, ze ten nieco ekscentryczny prezent da poczatek najstynniej-
szej polskiej winnicy. W nastepnych latach prowadzona przez Romana Mysliwca niewiel-
ka winnica Golesz pozostawata niemal jedyna redutg profesjonalnej, polowej uprawy wi-
noro$li po tej stronie Karpat. W tym czasie Mysliwiec przetestowat w uprawie kilkaset
odmian winoro$li, napisat kilka ksigzek i zdobyt miedzynarodowe uznanie jako autorytet
w dziedzinie ampelologii (wiedzy o odmianach winoro$li). | przede wszystkim udowodnit,
ze w naszych warunkach nie tylko mozna uprawiaé winoro$l, ale réwniez uzyska¢ wyso-
kiej jako$ci wino. Jeszcze nie tak dawno polowg uprawe winoro$li traktowano u nas jako
troche zwariowane hobby, dzisiaj winnice — czesto znacznie wieksze od skromnego Gole-
sza — powstajg w catej Polsce. Jednak symbolem odrodzenia polskiego winiarstwa wcigz
pozostaje podkarpackie Jasto.

Wino jest dzisiaj w modzie. Miliony ludzi ze wszystkich kontynentow nie tylko przed-
ktadajg je nad inne trunki, ale przejawiajg w tym kierunku autentyczne zainteresowanie.
Nigdy tez w przesziosci profesja winiarska nie cieszyta sie tak duzym prestizem, a do
tego na produkcji dobrego wina mozna catkiem niezle zarobi¢. Nic zatem dziwnego, ze
w réznych miejscach Swiata jak grzyby po deszczu wyrastajg nowe winnice. W Polsce
uprawa winoro$li jest na pewno trudniejsza i bardziej ryzykowna, niz na przyktad w Hisz-
panii czy Kalifornii. Ale pomimo wyzwan jakie stawia nadwislanski klimat, takze u nas
przybywa chetnych do zatozenia wtasnej winnicy, a winiarskie pasje przybierajg juz nie
tylko amatorskg posta¢. O wtasnej winnicy i produkcji wina myslg dzisiaj coraz czesciej
rolnicy, ktérzy w ten sposdb chcg wzbogacié profil produkcji swoich gospodarstw i pod-
nies¢ ich rentownos¢. Takich pragmatycznych entuzjastow winiarstwa nie brakuje réw-
niez na Podkarpaciu i do nich wtasnie adresujemy niniejszg broszure.

Ale zaznaczmy — nie jest to podrecznik uprawy winoro$li i produkcji wina. Na ten temat
wydano juz w Polsce kilka ksigzek, z ktérych warto poleci¢ ,Uprawe winoro$li” i ,Wino
z wiasnej winnicy” autorstwa Romana Mysliwca, szczegélnie dla nas cenne, gdyz oparte
na podkarpackich doswiadczeniach. Niniejszg ksigzeczke traktujemy jako uzupetnienie,
czy raczej wprowadzenie do wymienionych pozycji. Dotyczy ona bowiem zagadnien ktére
nalezy koniecznie rozwazy¢ przed podjeciem jakichkolwiek prac zwigzanych z posadze-
niem winnicy.

Od czego zacza¢?

Przede wszystkim od przemyslenia i starannego zaplanowania pierwszych krokéw,
gdyz pomytki przy zaktadaniu uprawy mogq sie okaza¢ bardzo kosztowne. Zanim wiec
poniesiemy jakiekolwiek zwigzane z tym naktady, pomysimy o profilu i skali przysztej
produkcji, starannie rozwazmy lokalizacje i rozplanowanie winnicy oraz wybierzmy od-
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miany winorosli. Pamietajmy przy tym o mozliwosciach i ograniczeniach wynikajgcych
z warunkoéw lokalnego klimatu, gleby i topografii. Tym wtasnie zajmiemy sie w kolejnych
rozdziatach tej broszury. A na poczatek kilka praktycznych uwag ktore by¢ moze uchro-
nig nas przed powielaniem bteddéw czesto popetnianych przez poczatkujgcych wino-
grodnikéw i winiarzy.

nie spieszmy sie

Podejmujac decyzje o zatozeniu winnicy chcielibySmy pewnie jak najszybciej docze-
ka¢ sie widoku zasadzonych krzewow winoro$li, zbioru winogron i wreszcie wtasnego
wina. To czesto sktania nas do zbyt pochopnych dziatan, ale pamietajmy, ze uprawa wino-
rosli jest zajeciem dla cierpliwych. Winorosl jest ro$ling dtugowieczng i prawidtowo zato-
zona plantacja moze przynosi¢ korzysci przez pét wieku i dtuzej. Dlatego — zwtaszcza
jesli myslimy o towarowej produkcji na wiekszg skale — warto poswieci¢ nawet dwa, trzy
lata na znalezienie odpowiedniej dziatki, zdobycie wtasciwych sadzonek i staranne przy-
gotowanie gleby przed posadzeniem winnicy. Na pewno nie bedzie to czas stracony, ale
inwestycja przynoszgca w przysztosci zyski nam i naszym nastepcom.

wybierzmy najlepszg lokalizacje winnicy

Na naszych szerokosciach geograficznych powodzenie uprawy winoro$li zalezy przede
wszystkim od wiasciwej lokalizacji winnicy — to zdanie znajdziemy w kazdym podreczni-
ku. O tej zasadzie zapominamy najczesciej wtedy, gdy juz posiadamy kawatek ziemi
i z gory zakladamy, ze tam wiasnie powstanie nasza winnica. Jakze czesto stajemy sie
wowczas odporni na argumenty przemawiajgce za tym, ze by¢é moze nie jest to najlepsze
miejsce do uprawy winoro$li. Ale takie ,przywigzanie do ojcowizny” moze nas drogo kosz-
towac! Pamietajmy o jednym — koszt zatozenia winnicy najczesciej wielokrotnie przekra-
cza warto$¢ samego gruntu. Jesli wiec powaznie rozwazamy zatozenie wigkszej, towaro-
wej uprawy od samego poczatku bierzmy pod uwage ewentualny zakup odpowiedniej
dziatki. Ceny ziemi na Podkarpaciu wcigz nie sg wysokie, a w wielu okolicach, zwtaszcza
na pogorzach lezg odtogiem cate hektary wyniostych, dobrze nastonecznionych zboczy,
wrecz wymarzonych do uprawy winoro$li. Jesli wiec upieramy sie przy problematycznej
lokalizacji winnicy tylko dlatego, ze mamy juz tam kawatek ziemi, czynimy niewielkg
oszczednoS¢ a narazamy sie na sporg strate pieniedzy, pracy i czasu.

zacznijmy od niewielkiej skali uprawy

Pomimo teoretycznego przygotowania i doradztwa bardziej doswiadczonych kolegéw po-
czatkujgcy winogrodnicy powinni sie liczy¢é z mozliwoscig roznych ,wpadek” przy zaktadaniu
i prowadzeniu winnicy. Na poczatek nie ryzykujmy wiec wigkszych nasadzen i zacznijmy od
niewielkiej uprawy, np. 10-15 aréw. Przy takim areale ewentualne btedy, jakkolwiek okazg sie
kosztowne nie doprowadzg nas do bankructwa i dadzg sie stosunkowo tatwo naprawi¢. Gdy po
2-3 latach nabierzemy odpowiedniej praktyki, lepiej poznamy siedlisko winnicy i specyfike r6z-
nych odmian winorosli, z wiekszg pewnosécig zadecydujemy o ewentualnym rozszerzeniu upra-
wy. A jesli — z jakichkolwiek powodow — nasze plany dotyczace towarowej uprawy winorosli nie
powioda sie, to nie zostaniemy ,na lodzie” z hektarami niepotrzebnej plantacji. Bowiem winnica
o powierzchni 10 arébw w sam raz wystarczy, by zapewni¢ ham wino na domowe potrzeby.
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starannie wybierajmy materiat sadzeniowy

Inny nagminnie popetniany przez poczatkujgcych winogrodnikéw biad, to pochopne zakupy
materiatu sadzeniowego. Nie mogac doczekac¢ sie realizacji wymarzonej winnicy czesto kupuje-
my po prostu to, co akurat jest dostepne na naszym do$¢ szczuptym rynku sadzonek winorosli.
Zle wybrane sadzonki sg réwnie duzym zagrozeniem dla uprawy, jak zta lokalizacja. | pamietajmy,
ze ich zakup to najpowazniejsza inwestycja zwigzana z zatozeniem winnicy, stanowigca czasem
grubo ponad potowe ogoéinych kosztow. Pod Zadnym wiec pozorem nie sadzmy sadzonek, ktore
nie sg w petni dostosowane do warunkéw lokalizacji winnicy pod wzgledem odmiany, doboru
podktadki i jakosci. Nie ma tez wiekszego sensu sadzenie odmian i klonow, ktore nie odpowiadajg
zatozonemu profilowi produkcji naszego gospodarstwa pod wzgledem typu i jakosci uzyskanego
z nich wina. Gdy nie znajdziemy na rynku odpowiednich sadzonek, nie kupujmy ,czego$ w za-
mian”, ale raczej zleémy ich wykonanie w szkétce winoro$li, nawet jesli opdzni to o jeden rok
posadzenie winnicy.

zacznijmy od amatorskiej produkcji wina

Jesli mamy zamiar w przysztosci produkowac¢ wino na komercyjng skale, powinnidmy jak naj-
predzej zacza¢ proby w tym zakresie, najlepiej podejmujgc domowy wyrdb na wiasne potrzeby.
Nie czekajmy wiec, az zbierzemy tone, czy dwie winogron z wiasnej winnicy i nie bedziemy sobie
mogli poradzi¢ z ich przerobem. Jesli jeszcze nie mamy wiasnych winogron, mozemy do tego celu
uzy¢ surowca zakupionego w innej winnicy (choéby na Stowacji). Nawet przy niewielkiej skali
wyrobu np. 50-100 | starajmy sie zachowa¢ wszelkie reguty sztuki oraz normy technologiczne
i jakoSciowe wymagane przy profesjonalnej produkgji winiarskiej. Starajmy sie tez od samego
poczatku, aby nasze wino reprezentowato jakos¢ zadowalajgca potencjalnych nabywcéw. Zapra-
szajmy do degustacji ludzi ktérzy mogliby by¢ naszymi przysztymi klientami i stuchajmy uwaznie
ich opinii. Je$li nasze amatorskie dokonania winiarskie spotkajg si¢ z ich uznaniem, z tym wiekszg
pewnoscig bedziemy mogli rozpocza¢ komercyjna produkcje wina na wiekszg skale.

jakos¢ wina rodzi sie w winnicy

Jeslizamierzamy w przysztosci produkowac wino naprawde wysokiej klasy, zadbajmy przede wszyst-
kim o pierwszorzednej jakosci surowiec do produkcji. Pamietajmy, ze podstawg kazdego dobrego wina
sg zdrowe i odpowiednio dojrzate winogrona i nie liczmy, Ze braki w tym zakresie nagrodzi nam techno-
logia wyrobu. W rekach marnego winiarza nawet najlepsze grona moga przemienic sie w zly trunek, ale
z kiepskiego surowca po prostu nie da si¢ uzyskac¢ naprawde dobrego i w pelni uczciwego wina. Na
poczatku skupmy wigc nasze wysitki na wtasciwym zaprojektowaniu, zatozeniu i uprawie winnicy (dobra
lokalizacja, sadzonki, przygotowanie gleby, uformowanie krzewow, efc.).

Z otchfani wiekow

Zamierzchte poczatki

Historia podkarpackiego winiarstwa liczy sobie okoto tysigc lat. Jak dowodzg wykopaliska archeolo-
giczne, juz na przetfomie IXi X stulecia winoro$l uprawiano na sasiednich terenach Matopolski, wschod-
niej Stowadji i zachodniej Ukrainy. Z tego czasu pochodza na przyktad pozostatosci winnicy odkryte na
zboczach Wawelu. A wigc cate pokolenie przed Mieszkiem | na potnocnych stokach Karpat kto$ zajmo-
wat sie winiarstwem!



By¢ moze w tym samym czasie — lub niewiele pdzniej — winnice pojawity sig¢ na terenach obecnego
Podkarpacia. Kiedy bowiem ziemie te znalazty sie pod wtadzg ksigzgt morawskich
i czeskich, dotarto tu chrzescijanstwo, a w owych czasach obok nowych koéciotéw wyrastaty réwniez
winnice. Z wiekszg pewnoscig mozemy moéwic o winiarstwie na ziemiach podkarpackich w Xl i XII
wieku. We wczesnym Sredniowieczu potozenie tych terenéw na granicy miedzy éwczesnym Wscho-
dem i Zachodem powodowato, ze krzyzowaly sie tu dwie tradycje winiarskie: grecko-bizantyjska i za-
chodnioeuropejska.

W tym okresie uprawe winoro$li propagowat giéwnie kosciét, co wynikato z zapotrzebowania na
wino mszalne. A do tego spora czes¢ ksiezy i zakonnikéw przebywajgcych woéwczas na ziemiach pol-
skich wywodzita sig z tradycyjnych krain winiarskich. W kosciele rzymskim byli to czesto Wiosi, Francuzi
i Niemcy, a w prawostawnym — Grecy i Bulgarzy, przyzwyczajeni do codziennej konsumpcji wina
i nierzadko dobrze obeznani z jego wyrobem. Winnice zaktadano takze przy wazniejszych grodach
ksigzecych, jak Przemy$l i Sanok. Dostarczaty one wina przede wszystkim na stoty przebywajacych
tam wladcow i dostojnikow. Sladem tych najwezesniejszych upraw winoro$li na Podkarpaciu sg liczne
nazwy geograficzne, jak Winna Géra, Winnica, Winne, itd., szczegdlnie czeste w rejonie pogorzy.

Winiarskie sredniowiecze

Najwazniejszym i prawdopodobnie najstarszym osrodkiem winiarstwa na ziemiach podkar-
packich byt Przemysl. Szczegolny rozkwitu tamtejszych winnic nastapit w XIl wieku, kiedy grod ten
byt stolicg osobnego ksiestwa przemyskiego. Tutejsi ksigzeta Zenili sie z cérkami bizantyjskich
cesarzy, otaczali greckimi dworzanami i przyjmowali greckie obyczaje. Taki dwér nie mogt obejsé
sie bez wina, dlatego z Bizancjum i Krymu sprowadzono licznych specjalistow-winiarzy ktorzy
znacznie podniesli poziom miejscowego winiarstwa. W XIIl wieku rozlegte winnice posiadali
w Przemyslu takze biskupi obrzgadku greckiego oraz klasztory franciszkandw i dominikanéw.

Z kolei benedyktyni z podkrakowskiego Tynca sadzili winnice w swoich dobrach potozonych
wokot zamku Golesz i Kotaczyc w dolinie Wistoki. Opactwo tynieckie byto przez cate wieki jednym
z najwazniejszych osrodkéw winiarstwa w potudniowej Polsce a dzigki statym kontaktom i wymia-
nom ze zgromadzeniami benedyktynskimi w zachodniej Europie szybko docieraty do Tynica,
a stamtad na Podkarpacie wszelkie nowinki winiarskie.

W XIV wieku wino — réwniez to produkowane na ziemiach polskich — stato si¢ waznym artyku-
tem handlowym a uprawg winoro$li zajeli sie gtdbwnie mieszczanie. W tym czasie osadnicy nie-
mieccy rozwinegli uprawy winoro$li w okolicach Krosna. Dokument lokacyjny z 1389 roku wspomi-
na o winnicach nalezacych do mieszczan przemyskich. Wiadystaw Jagietto nadat mieszkarncom
Przemysla i okolic ,zupetng i nieograniczong wolnos¢ od optat z winnic na lat szesnascie” co
przyczynito sie do dalszego rozwoju winiarstwa. W nastepnych wiekach istnialy w Przemyslu
zaréwno winnice mieszczanskie, jak tez nalezace do klasztoréw i dwoch miejscowych biskupstw:
tacinskiego i greckiego.

Czasy upadku

Zmierzch winiarstwa w Przemy$lu a takze w innych osrodkach Podkarpacia nastapit
w ciggu XVII wieku, na co ztozyly sie dwie przyczyny. Od potowy XVI stulecia masowo naptywaty
do Polski wina wegierskie, ktore skutecznie wyparty z rynku produkty miejscowych winiarzy.
A zwazywszy na blisko$¢ granicy byty one na terenach karpackich szczegdlnie tanie
i dostepne. Do tego w 1655 roku nastgpit ,potop” szwedzki, a dwa lata pézniej jeszcze grozniejszy
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w skutkach najazd Wegréw pod wodzg ksiecia Jerzego Rakoczego. Po nich przyszly rokosze,
bunty nieptatnego wojska i epidemie ,morowego powietrza”. Ziemie Podkarpacia stracity wow-
czas jedng trzecig mieszkancdw i zostaty tak doszczetnie spustoszone, ze przez cate dziesiecio-
lecia nie mogly podnies¢ sie z gtebokiego upadku gospodarczego. Zbiedniaty wsie i miasteczka,
pyszne zamki popadty w ruine, a przy okazji rbwniez winnic zabrakto w podkarpackim krajobrazie.

Wino z karpackich szlakow

Naptyw win wegierskich przyczynit sie do upadku uprawy winorosli w catej potudniowej Pol-
sce, co jednak nie oznaczato, ze na Podkarpaciu przestano zajmowac si¢ winem. Wrecz przeciw-
nie, handel winem wegierskim ktory w XVII i XVIII wieku rozwina} sie na ogromng skale dat zatrud-
nienie wielu mieszkarncom podkarpackich miast i miasteczek. Tedy bowiem przechodzity szlaki
z potudnia, ktérymi co roku przewozono nawet do kilku milionéw litrow ,wegrzyna”. Wieksze skta-
dy win wegierskich znajdowaty sie w Kroénie, Przemys$lu, Jarostawiu, Jasle, Dukli, Baligrodzie
i Jasliskach, a pomniejsze w niemal kazdym miasteczku.

Handel ten nie mégt sie obejs¢ bez dobrze wyszkolonych specjalistow-winiarzy. Z Wegier
przywozono bowiem w beczkach miode wino (czesto jeszcze fermentujgce!) ktére trzeba byto
umiejetnie pielegnowac i lezakowaé przez rok czy dwa w skifadach i piwnicach. W tej sztuce
Polacy przescigneli zresztg Wegrow i wina wegierskie ktore dojrzewaty w polskich piwnicach
(czyli, jak méwiono: Hungariae natum et Poloniae educatum) byty powszechnie uwazane za lep-
sze, niz kupowane w samej ich ojczyznie. Polacy jezdzili na Wegry nie tylko po to, aby wybieraé
i kupowac wino ale zwykle tez nadzorowali jego produkcje, aby miato odpowiednig jakosc¢ i odpo-
wiadato gustom sarmackich konsumentéw. Niektorzy polscy kupcy posiadali tam nawet wiasne
piwnice, gdzie sami wyrabiali wino z zakupionych winogron, a nierzadko tez dzierzawili i kupowali
winnice. Jeszcze w okresie miedzywojennym niektore sktady w potudniowej Polsce oferowaty
wegierskie wina z wtasnych winnic. Polacy cieszyli sie na Wegrzech stawg doskonatych fachow-
cow i znawcow win. Wegrzy do dzi$ podkreslajg wkiad polskich kupcow-winiarzy zwtaszcza
w rozwoj produkcji win tokajskich.

Owi kupcy jezdzacych ,za winem” na Wegry wywodzili sie gtéwnie z Krakowa, Tarnowa, Lwo-
wa oraz ze wspomnianych miejscowosci Podkarpacia. Bowiem wina wegierskie, po przekrocze-
niu Karpat najpierw trafiaty do tutejszych sktadéw i po diuzszym, czasem wieloletnim ,odpoczyn-
ku” i ,szkoleniu” byly stad wywozone do innych dzielnic Polski, a takze do innych krajéw, gtéwnie
Skandynawii, pétnocnych Niemiec i Rosji. Tak wiec, mimo braku winnic, do poczatku ubiegtego
stulecia byto Podkarpacie w pewnym sensie kraing winiarska, a tutejsi winiarze wspottworzyli
jedno z najstawniejszych win $wiata. Wiele uznanych regionéw winiarskich moze nam pozazdro-
&ci¢ takich tradycji!

Jak zarobi¢ na podkarpackim winie?

We Wioszech czy Hiszpanii, gdzie winnicom nie grozg przymrozKi i jesienne stoty nie brak produ-
centow wytwarzajgcych kilka miliondw litrbw wina rocznie. Dlatego sg oni w stanie osiggnaé godziwy
zysk sprzedajgc butelke przyzwoitej jakosci trunku w cenie netto nawet ponizej
1 euro, cow naszych warunkach nie zrekompensowataby nawet kosztdéw produkgijil Czy zatem uprawa
winorosli i wyréb wina w matym gospodarstwie po pothocnej stronie Karpat moze mie¢ jakikolwiek sens
ekonomiczny? A jesli tak, to pod jakimi warunkami?



Twarde realia, czyli koszty

Uwzgledniajac kaprysy naszego klimatu i skale produkcji matego gospodarstwa winiarskiego
musimy sie bowiem liczy¢ z dos¢ wysokim kosztem wytworzenia wina. W zaleznosci od kategorii
jakosciowej koszty produkgji 1 litra wina wytrawnego ksztattujg sie na poziomie:

— wina stotowe: ok. 2,50 zt

— wina Sredniegj klasy: ok. 3-5 zt

— wina wyzszej jakoéci: nawet do 10 zt

Uzyskanie jednego litra dobrej jakosci win stodkich, win musujgcych i win likierowych moze
by¢ jeszcze drozsze. Na ostateczng cene wina skiada sie takze:

— koszt opakowania (butelka, korek, kapsutka, druk etykiety): ok. 2—2,50 zt

— akcyza: 1,36 zt za 1 litr

— podatek VAT: 22%

Osobng pozycje tworzg koszty zwigzane z dystrybucjg wina. Sktadajg sie na nie wydatki na
promocije, transport i sktadowanie oraz marze posrednikdéw. W przypadku tradycyjnych sposobow
dystrybucji poprzez hurtownie i sklepy koszty te stanowig 20—40% ceny detalicznej, a przy sprze-
dazy w restauracji nawet ponad 50%.

Drobni winiarze kontratakujg

Na przekor konkurencji wielkich wytwérni i ogdlnym trendom globalizacji, swoistym fenome-
nem ostatnich lat jest rozw6j sektora drobnych producentéw wina, widoczny zwtaszcza
w zachodniej Europie. Jeszcze pietnascie lat temu przecietne mate gospodarstwo winiarskie
w UE sprzedawato winogrona albo pétprodukt w postaci moszczu lub mtodego wina do spétdziel-
ni. Dzisiaj wielu producentow ktérzy wyrabiajg zaledwie kilka tysiecy litréw rocznie zaczeto samo-
dzielnie butelkowac¢ i sprzedawac swoje wina pod wiasng etykieta. Na przyktad w prestizowym
regionie Friulii we Wtoszech az 90% wszystkich producentéw stanowig obecnie samodzielni plan-
tatorzy-winiarze zdolni produkowac nie wigcej, niz 10 tysiecy butelek rocznie! Niezle prosperujg-
cych drobnych producentéw coraz czesciej spotyka sie w réznych regionach Francji, Wioch, Nie-
miec czy Austrii a ostatnio rowniez za naszg miedza: na Stowacji, w Czechach i na Wegrzech.

A co jest dla nas szczeg6lnie pouczajgce — mate gospodarstwa winiarskie nieZle prosperujg
takze poza tradycyjnymi krajami winiarskimi i czesto w warunkach klimatycznych réwnie trudnych,
jak w Polsce. Dobrym tego przyktadem sg mrozne pograniczach USA i Kanady (Ontario, Okana-
gan, N. Jork), gdzie rodzinne gospodarstwa winiarskie dajg prace ponad 25 tysigcom oséb!
Takze w Anglii, Holandii, Belgii, Danii i Szwecji, a wiec w warunkach klimatycznych nieporéwny-
walnie gorszych, niz na potudniu Polski kilkaset matych gospodarstw utrzymuje sie
z produkcji wina.

W wielu miejscach na $wiecie trudny klimat i mata skala produkcji — czyli wyzsze koszty wy-
twarzania — oraz brak ustalonej od pokolen renomy nie sg przeszkodg w zarabianiu na produkgc;ji
wina. Zobaczmy zatem, w jaki sposéb drobni (a czesto wrecz miniaturowi) producenci sg w stanie
skutecznie bronic¢ sie przed zalewem tanich, masowo produkowanych win z regionéw o fagodniej-
szym klimacie.

Wiasny styl
W wigkszo$ci przypadkow strategia matych, samodzielnych gospodarstw winiarskich opie-
ra sie na bardzo prostej zasadzie: nie zging¢ w tlumie. Dlatego prébujg one w jaki$ sposéb
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wyrozni¢ sie i nie konkurujg z masowg produkcjg win ,supermarketowych”. Na przykiad we
Wioszech i na potudniu Francji obserwujemy masowy powrét do win z tradycyjnych, lokalnych
odmian winorosli. Wina takie znajdujg bowiem wcale liczne grono nabywcoéw, ktdrzy sg sktonni
zaptaci¢ za nie nawet kilkakrotnie wiecej, niz za poprawne trunki typu ,chardonnay” czy ,caber-
net” w migdzynarodowym stylu.

Lokalng odrebno$¢ z pewnoscig fatwiej jest uzyska¢ w ktoryms z tradycyjnych, zwtaszcza
stawnych regionéw winiarskich. Lecz specyficznym charakterem wyrézniajg sie przeciez nie
tylko burgundy czy tokaje i czesto to samo mozemy powiedzie¢ o winach, ktérych historia jest
bardzo krétka. Klasycznym tego przyktadem sg wina Sauvignon Blanc z Nowej Zelandii czy
Pinot Noir z Oregonu, ktérych niepowtarzalny styl ceni sig¢ dzisiaj na rowni z wielkimi winami
europejskimi. A przeciez wina te znane sg zaledwie od trzydziestu lat i nie potrzebowalty stuleci,
aby stac sie legenda.

Do uzyskania win o bardzo swoistym charakterze czesto przyczyniajg sie trudne dla uprawy
winorosli warunki naturalne. Specjalnoscig angielskich winiarzy staly sie wysokiej klasy wina
musujgce przez wielu porébwnywane z prawdziwym szampanem i czesto rownie drogie. Rzad-
ko dopieszczone przez stonce grona z tamtejszych winnic sg nierzadko zbyt kwasne do wyrobu
»hormalnych” win, ale to wiasnie wysoka kwasowos¢ decyduje o wyjatkowym charakterze win
musujgcych. Silne mrozy na przetomie listopada i grudnia zmuszajg kanadyjskich winogrodni-
kow do pracochtonnego okrywania krzewow, ale dzieki temu Kanada jest najwiekszym na $wiecie
producentem tzw. win lodowych (icewine, eiswein). Ten kosztowny, stodki rarytas powstaje
bowiem z winogron, ktére zostaty w naturalny sposoéb ,zamrozone” na krzewach, co np.
w Niemczech i Austrii zdarza sie raz na kilka lat, a nad jeziorem Ontario regularnie kazdego
roku.

W naszych warunkach istnieje takze mozliwo$¢ uzyskania szeregu win o indywidualnym
charakterze, ktére z catg pewnoscig wyrdznig sie w ttumie masowej produkcji. Na takich wia-
$nie winach powinni sig skupic przyszli podkarpaccy producenci, zamiast konkurowac z ,sofig”
i niedrogimi ,chilijczykami”.

Krete sciezki marketingu

Na catym swiecie mate gospodarstwa winiarskie rzadko korzystajg z ustug duzych dystrybuto-
row hurtowych i wielkich sieci handlowych — szukajg raczej innych sposobéw sprzedazy swoich
produktéw. Ta reguta z pewnoscig bedzie sie odnosi¢ réwniez do win z Podkarpacia.
W ofercie naszych supermarketéw i innych duzych sklepéw dominujg wina w cenie do 15 ztotych.
Sa to trunki ro6znej jakosci (czasem zdarzajg sie zupemie przyzwoite), natomiast standardem jest
atrakcyjnie ich opakowane: staranie dobrana butelka, blyszczaca etykieta, ,ztota” kapsutka, etc.
Przecietny klient takich przybytkéw jest raczej zadowolony z zawarto$ci swojej ulubionej ,taniej
potki” z winami i zwraca wigkszg uwage na cene i atrakcyjny wyglad, niz na unikalny charakter
produktu. Dlatego, gdyby nasze wina trafity do supermarketu i miaty odpowiednio atrakcyjng pre-
zencje, pewnie osiggnetyby cene rzedu 12—16 zt za butelke w przypadku win wytrawnych. Za takg
bowiem kwote mozna ,upolowac” jakies kiepskie bordeaux, przyzwoite wino wegierskie albo stod-
kawe renskie, ktore wiekszo$¢ pan w tym kraju uwaza za ,najpyszniejsze wino Swiata”.

Zrobmy prostg symulacje takiego supermarketowego wariantu sprzedazy wina. Zato6zmy,
ze chcemy posadzi¢ winnice o powierzchni 50 arow i wytwarzac przyzwoite wina Sredniej klasy.
Przysztg zdolno$¢ produkceyjng powinnismy realnie oceni¢ na 3—4 tys. litréw, czyli ok. 4-5 tys.
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butelek wina rocznie. Zat6zmy tez optymistycznie, ze nasze wino bedzie oferowane na potce
sklepowej za 15 zt za butelke 0,75 |. Zobaczmy, co si¢ sktada na cene tej butelki:

— podatek VAT: 2,70 zt

— marza dystrybutora: co najmniej 3 zt (bardziej realnie: 4 zt)

— akcyza: 1,02 zt

— odpowiednio efektowne opakowanie: co najmniej 2 zt (raczej 2,50 zt)

— koszty produkgji (w przypadku wina $redniej klasy powinnismy zatozy¢ ok. 4 zt za litr): 3 zt

To oznacza, ze w tym wariancie nasz zysk ze sprzedazy jednej butelki wyniesie
ok. 2-2,50 zt brutto. A wiec dos¢ powazne w naszych warunkach przedsiewziecie, jakim jest
zatozenie poéthektarowej winnicy pozwoli nam osiggac roczny dochod rzedu 10 tys. zt brutto,
poréwnywalny z kiepskg emeryturg. A co ze zwrotem poczynionych inwestyciji i jakze realnym
w naszych warunkach ryzykiem nieurodzaju? Widzimy wiec, Ze nie jest to raczej droga dla
drobnego producenta. Gdybysmy wytwarzali 100 tys. butelek rocznie i dzieki tej skali nasze
koszty produkcji spadty do ok. 3 zt za litr, to mogliby$my sie dorobi¢ sprzedajgc wino do super-
marketow.

Alternatywne rozwiagzania

Coz wigc powinien uczyni¢ drobny producent aby sprzeda¢ wino i wyj$¢ na swoje? Mozna pro-
bowac dotrze¢ do bardziej wyrobionych odbiorcdw, ktdrzy sg sktonni zaptaci¢ za nasze wina wiecej,
niz za tanie bordeaux z supermarketu. Albo zacheci¢ potencjalnych klientéw do odwiedzenia go-
spodarstwa i bezposredniego zakupu wina w miejscu produkcji, co — nawet przy zachowaniu umiar-
kowanej ceny — pozwoli zachowac wszelkie marze w kieszeni winiarza. Najlepiej za$ potaczy¢ jed-
no i drugie. Ale jak to zrobi¢ nie wydajac zbyt wiele na promocje?

Spora cze$¢ win pochodzacych z matych gospodarstw jest tradycyjnie sprzedawana poprzez
gastronomie. Dotyczy to zaréwno prostych win stotowych ,z beczki” serwowanych
w lokalnych winiarniach i gospodach (np. sprzedawane na kufelki mtode wina w wiedenskich ogrod-
kach), jak tez win najwyzszej jakosci podawanych w wykwintnych restauracjach. Dla wielu drob-
nych winiarzy we Wioszech, czy we Francji kontrakt z kilkkoma zaledwie restauracjami zapewnia
zbyt wiekszej czesci produkcji. Inne gospodarstwa bazujg na stosunkowo waskim kregu wiernych
klientéw. Na przyktad wiele rodzin z Paryza czy Brukseli kazdego lata odwiedza zaprzyjaznionych
winiarzy w Bordeaux, Burgundii albo nad Loarg i przy okazji kupuje wino na caty rok. Czesto jest to
nawet kilkaset butelek!

W Polsce kultura picia wina nie jest oczywiscie tak rozwinieta, jak we wspomnianych krajach,
ale dzisiaj rowniez w Warszawie, Krakowie, Poznaniu czy Wroctawiu nie brakuje juz restauracji z
imponujacg ofertg win. Wiele z nich zainteresuje sie pewnie umieszczeniem
w swojej karcie rowniez polskich win gronowych. Innym miejscem wtasciwym do sprzedazy przy-
szlych podkarpackich win moga by¢ takze specjalistyczne sklepy winiarskie (czyli tzw. ,kawisci”),
szczegoblnie te nastawione na bardziej wyrobionych klientow. W kilku wiekszych miastach dziatajg
tez niewielkie, wyspecjalizowane firmy dystrybucyjne, ktore wybierajg i dostarczajg wina (takze na
specjalne zaméwienie) dla klientdw indywidualnych, restauracji, firm, itp. One takze mogaq sie pod-
ja¢ sprzedazy krajowych win dla wybranych grup odbiorcéw. W kazdym z tych przypadkéw podkar-
packie wina mogg bez trudu wzlecie¢ cenowo ponad poziomy cen z supermarketu. Pod jednym
wszakze warunkiem: ich jako$¢ i styl nie rozczaruje konsumentéw. A wigc muszg to by¢ co najmniej
wina $redniej klasy.
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Rynek lokalny

Poczatkujgcym winiarzom czesto fatwiej bedzie sprzedawac¢ swoje wina na miej-
scu. Cho¢by z tego powodu, ze pierwsze efekty naszych winiarskich préb nie zawsze
bedg na tyle udane, aby znalez¢ sie w karcie eleganckiej restauracji albo na sklepo-
wej poétce wsrdd win po 70 ztotych. Ale nawet zwykte, poprawnie zrobione wino stoto-
we moze by¢ z powodzeniem oferowane jako tzw. ,wino karafkowe” w pobliskich re-
stauracjach i zajazdach, szczegdlnie w miejscowo$ciach odwiedzanych przez tury-
stéw. Zatézmy, ze wino bedzie serwowane po przystepnej cenie 10 zt za karafke
0,5 I lub 2 zt za kieliszek (czyli mniej wigcej tyle, co popularna sofia), a wigc cena
detaliczna wyniesie 20 zt za litr. Policzmy teraz tak zwane ,twarde” sktadniki uzyska-
nia i sprzedazy 1 litra:

— podatek VAT: 3,60 zt

— akcyza: 1,36 zt

— biezgce koszty produkcji: ok. 3 zt (realne w przypadku wyzszej wydajnosci od-
mian do wyrobu win stotowych)

Razem daje to ca 8 zt (nie ponosimy tu kosztéw butelkowania i etykiety) a jesli
nawet pozostatg resztg podzielimy sie po potowie z restauratorem, to i tak zarabiamy
6 zt na sprzedazy 1 litra. Wéwczas plon z 10—arowej winniczki moze nam przyniesc¢
zysk w granicach 5-6 tys. zt rocznie! Nie jest to moze duzo, ale daje szanse ze kosz-
ty naszych winiarskich eksperymentéw zwrécg sie miej wiecej w ciggu 3—-4 lat od
posadzenia winnicy.

Wino i turystyka

W przedstawionych wyzej przyktadach kalkulacji najbardziej znaczacg pozycjg
sktadajgcyg sie na ostateczna cene wina sg koszty jego dystrybucji i jest to raczej
regutg w przypadku sprzedazy poprzez sklepy, hurtownie i restauracje. Dlatego wiele
matych gospodarstw winiarskich wybiera strategie bezposredniej sprzedazy swoich
produktéw, a najlepszg po temu okazje sg odwiedziny potencjalnych klientéow w miej-
scu produkcji wina. Gospodarstwa potozone w miejscowosciach turystycznych albo
w poblizu duzych miast sg tu oczywiscie wyraznie uprzywilejowane. Klasycznym przy-
ktadem regionu, ktéry odnosi wielkie korzy$ci z powigzanh wina i turystyki sg okolice
Nowego Jorku, gdzie znakomicie funkcjonuje kilkaset niewielkich gospodarstw wi-
niarskich, ktére w rbwnym stopniu zyjg z produkcji wina i obstugi odwiedzajgcych je
weekendowych turystow. Tym sposobem az 80% win wytwarzanych w tym stanie
(a jest to drugi po Kalifornii producent wina w USA) sprzedaje sie bezposrednio
w gospodarstwach winiarskich z pominigciem jakichkolwiek posrednikdw.

Dzisiaj takze w wielu krajach europejskich winiarze starajg sie przyciggngé¢ od-
wiedzajgcych do swoich gospodarstw, oferujgc nocleg, wyzywienie, tereny pikniko-
we, itp., oraz atrakcje typowo winiarskie: degustacje, zwiedzanie winnicy i piwnicy,
prelekcje na temat wina, itp. Potgczenie z agroturystykg wydaje sie takze optymal-
nym rozwigzaniem dla matego gospodarstwa na Podkarpaciu. Jest to rozwigzanie
szczego6lnie wygodne dla poczatkujgcych i najmniejszych producentow. Jesli bowiem
podajemy wino naszym gosciom do positku, albo urzagdzamy degustacje w ramach
towarzyskiej imprezy lub szkolenia na terenie gospodarstwa, to pod pewnymi warun-
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kami mozemy by¢ zwolnieni z ucigzliwego obowigzku akcyzowego. Przyjmowanie zwie-
dzajacych wymaga oczywiscie pewnych naktadow zwigzanych z odpowiednim przy-
stosowaniem gospodarstwa. Konieczne jest np. urzadzenie choéby niewielkiej salki
degustacyjnej i zakup odpowiednich kieliszkéw. Jednak inwestycje te szybko sie zwra-
caja, gdyz piwnice petne wina i interesujgce degustacje sg atrakcjg zdolng przycig-
gnac odwiedzajgcych i otworzy¢ ich portfele.
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Warunki geograficzne a mozliwosci
uprawy winorosli
Winnica i terroir, czyli o metodzie

Powszechnie przyjmuje sie, ze towarowa uprawa winoro$li jest mozliwa wytgcznie na ob-
szarach, ktére spetniajg pewne minimalne kryteria klimatyczne. Te graniczne parametry do-
tyczg przede wszystkim warunkoéw termicznych i wynosza:

— $rednia temperatura roczna: 8°C

— Srednia temperatura w okresie wegetacyjnym (15 IV — 15 X): 14°C

— $rednia temperatura najcieplejszego miesigca: 17°C

— suma aktywnych temperatur: 2500°C

Podkarpacie lezy bardzo blisko tej granicy, dlatego powinnismy uwaznie sig przyjrze¢, na
ile lokalne uwarunkowania geograficzne mogg sprzyjac¢ uprawie winoro$li, a w jakim stopniu jg
ograniczaja.

Siedlisko winnicy

Na warunki i mozliwosci uprawy winoro$li w danym miejscu wptywa caty szereg czyn-
nikow przyrodniczych, z ktérych najwazniejsze to: klimat, uksztattowanie terenu decydu-
jace o lokalnym mezo- i mikroklimacie oraz wiasciwos$ci gleby i podtoza. W sumie tworzg,
one tzw. siedlisko winnicy, albo jak moéwig Francuzi — terroir. Poza czynnikami naturalny-
mi, na charakter siedliska wplywa takze odpowiednie jej zagospodarowanie (np. budowa
tarasow, ostoniecie przed wiatrem, melioracja, itp.) oraz sposéb uprawy gleby.

Siedlisko winnicy (terroir) ma kluczowe znaczenie przy uprawie winogron do wyrobu
wina. Warunki siedliskowe uprawy sg oczywiscie wazne przy kazdym rodzaju produkcji
roslinnej, takze zboza czy warzyw, ale zaden inny produkt spozywczy nie uwidacznia
w takim stopniu specyfiki swojego miejsca pochodzenia, jak wino. Wina pochodzace
z roznych regionow, a nawet dwéch winnic réznigcych sie potozeniem nie bedg do siebie
podobne, nawet jesli przy ich wyrobie zastosowano te same odmiany winogron i podobng
technologie produkcji. Bowiem takie ich cechy, jak ekstrakt, kwasowo$¢, rodzaj aromatu,
potencjat starzenia, etc. sg w duzym stopniu uzaleznione od lokalnych warunkow.

Zwazywszy na tg specyfike, przy wyborze miejsca pod winnice znacznie uwazniej
analizuje sie warunki siedliskowe, niz w przypadku uprawy innych roslin. Nie tylko bierze
sie pod uwage ogdlne parametry klimatyczno-glebowe, ale réwniez drobne z pozoru niu-
anse potozenia, budowy podfoza i mikroklimatu. Znaczenie tak pojmowanego siedliska
objawia sie szczego6lnie w chiodniejszych regionach uprawy winorosli, gdzie wtasnie owe
subtelne réznice bardzo czesto decydujg o mozliwosci uzyskania zdrowych i odpowiednio
dojrzatych winogron. Zwiedzajgc takie regiony jak dolina Mozeli, Tokaj czy Burgundia tatwo
zauwazymy, ze czasem tylko niewielka odlegtos¢ kilkudziesieciu metrow dzieli najlepsze
winnice od miejsc, ktére zupetnie nie nadajg sie do uprawy winoro$li.

Te roznice doceniajg zaréwno winiarze, jak i konsumenci, dlatego w oznaczeniu win
wyzszej jakoSci zawsze podaje sie region uprawy winogron, czesto tez miejscowos¢ po-
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chodzenia a nawet nazwe pojedynczej parceli. Niektére europejskie winnice od wiekow
cieszg sie wielkg stawg ze wzgledu na wyjatkowe siedlisko, pozwalajgce uzyskac unikal-
ne w charakterze wina. Takie podejscie do terroir dobrze ttumaczy wypowiedz jednego
z francuskich winiarzy: ,Moje wina niekoniecznie musza uchodzi¢ za najlepsze na Swie-
cie, ale powinny by¢ na tyle charakterystyczne, aby nikt nie miat watpliwosci, ze pochodzg
wiasnie z tego miejsca”. Moze warto takg filozofie odnies¢ réwniez do win z Podkarpacia?

Jak oceni¢ mozliwosci uprawy winorosli na Podkarpaciu?

Prébujac sobie dzisiaj odpowiedzie¢ na pytanie o mozliwosci rozwoju winnic na Podkarpa-
ciu bedziemy korzysta¢ z doswiadczen powstajgcych wspoétczesnie regiondw winiarskich w tak
zwanych krajach Nowego Swiata. Dynamicznie rozwijajacy sie sektor winiarski w USA,
Australii, Kanadzie i Nowej Zelandii wcigz potrzebuje nowych obszaréw pod winnice. W zwigz-
ku z tym szuka sie tam skutecznych sposobdw oceny lokalnych warunkéw geograficznych pod
katem mozliwosci rozwoju towarowych upraw winorosli. Chodzi tu gtéwnie o ograniczenie ryzy-
ka inwestycji zwigzanych z zaktadaniem winnic na takich dziewiczych dla winiarstwa obsza-
rach.

Przy ocenie potencjatu rozwoju nowych obszaréw upraw bierze sie pod uwage przede wszyst-
kim mozliwos¢ uzyskania w przecietnych latach odpowiednio dojrzatych i zdrowych winogron,
z ktdérych mozna otrzymac¢ wino co najmniej sredniej jakosci. Je$li sezon wegetacyjny jest zbyt
chtodny albo zbyt krétki, aby winogrona osiggnety tzw. dojrzato$¢ przerobowa, lub tez duza
ilos¢ wilgoci latem i jesienig powoduje ich gnicie i choroby, to profesjonalna uprawa nie ma
wigkszego sensu. Inne wskazniki okreslajg uwarunkowania uprawy. Na przyktad silne mrozy
zimowe zmuszajg do okrywania krzewdw na zime, a w miejscach zbyt suchych winnice muszg
by¢ nawadniane. Jedno i drugie nie wyklucza otrzymania dobrego wina, ale powoduje dodatko-
we koszty. Itd.

Dla uzyskania petnego obrazu ,potencjatu winiarskiego” danego obszaru trzeba oczywiscie
uwzgledni¢ dziesigtki takich wskaznikéw i parametrow. Ale metoda jest na tyle przydatna
w praktyce, Zze dzisiaj z dobrym skutkiem sadzi sie rozlegte winnice w miejscach, gdzie wcze-
$niej nikt nawet nie probowat uprawy winnego krzewu. W takich regionach, jak Wilamette Val-
ley, Okanagan czy Central Otago (patrz: tabela na str. 25 ) pierwsze profesjonalne uprawy
powstaty zaledwie 30 lat temu, a dzisiaj pochodzace stamtad wina regularnie zdobywajg meda-
le na miedzynarodowych konkursach. W duzej mierze dzigki umiejetnej analizie parametréw
lokalnego srodowiska geograficznego mozliwy byt tam optymalny wybér lokalizacji winnic, od-
mian winoro$li i sposobow uprawy. Te ,zamorskie” doSwiadczenia mozna odnies¢ réwniez do
naszych warunkoéw i powinniémy z tego skwapliwie skorzysta¢, aby mozliwie szybko i niewiele
ryzykujgc osiagna¢ efekt w postaci wysokiej jakosci wina i zyskownych gospodarstw winiar-
skich. Na kolejnych stronach podejmiemy probe takiej analizy.

Klimat i pogoda

Na tle innych regionéw kraju Podkarpacie wyr6znia sie stosunkowo cieptym klimatem.
Na przewazajacej czesci obszaru Kotliny Sandomierskiej oraz w nizszych partiach pogorzy
(do 300-400 m n.p.m.) $rednie temperatury roczne przekraczajg 8°C, za$ tereny nad dolng
Wistokg (Debica, Mielec), obok okolic Wroctawia i Tarnowa cieszag sie najdtuzszym i najcieplej-
szym latem w Polsce. Z drugiej jednak strony na Podkarpaciu silniej, niz w zachodniej i Srodko-
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wej Polsce zaznaczajg sie wptywy kontynentalne. Klimat jest przez to surowszy, z wigkszymi
wahaniami temperatur, a najpowazniejsze zagrozenie dla upraw winorosli stanowig mrozne
zimy. Srednie temperatury stycznia wynoszg w Debicy —2,2°C, a w Rzeszowie i Sanoku
—-3,7°C, podczas, gdy w Zielonej Gérze —1°C, w Poznaniu —1,2°C a we Wroctawiu —1,3°C.

Najwazniejszym czynnikiem r6znicujgcym klimat regionu jest wysoko$¢ nad poziomem mo-
rza. Generalnie, im wyzej, tym zimniej i bardziej deszczowo. Dlatego warunki odpowiednie dla
towarowej uprawy winoro$li znajdziemy raczej nie wyzej, niz do 350 m n.p.m., a w bardzo
dobrych lokalizacjach do 400 m n.p.m.

Okres wegetacyjny

Poczatek i koniec okresu wegetacyjnego winoro$li przypada na czas wystepowania Sred-
nich dobowych temperatur na poziomie 8-10°C. Za poczatek wegetacji krzewu uwaza sie pe-
kanie pgkdw, a jego koniec wyznacza jesienna zmiana barwy i opadanie lisci i tym samym
ustanie proceséw asymilacyjnych rosliny, dojrzewania owocéw i drewnienia latorosli. Srednie
takie juz ok. 25 kwietnia wystepujg w zachodniej czesci Kotliny Sandomierskiej, pod koniec
tego miesigca nad Wista, Sanemi w nizszych partiach pogérzy. W mniej uprzywilejowanych
rejonach , zwtaszcza powyzej 400 m n.p.m. odpowiednie $rednie temperatury dobowe ustalajg
sie dopiero po 5 maja.

Koniec okresu wegetacyjnego wyznaczonego na podstawie $rednich temperatur dziennych
przypada $rednio na drugg dekade pazdziernika, za$ w wyzszych partiach pog6rzy na poczg-
tek tego miesigca. W praktyce jednak, w naszych warunkach klimatycznych za koniec okresu
wegetacyjnego nalezy uzna¢ wystgpienie pierwszych przymrozkéw jesiennych. Czegsto bowiem
juz przed potowg pazdziernika przymrozki uszkadzajg liscie winorosli i powodujg zatrzymanie
procesow wegetacyjnych, zwtaszcza dojrzewania winogron i drewnienia fozy, pomimo trwajg-
cej wcigz cieptej i stonecznej pogody. Dlatego przy uprawie p6znych odmian dojrzewajgcych
po 10 pazdziernika (np. Hibernal, Pinot Czarne) szczegblnego znaczenia nabiera wyboér odpo-
wiednio zabezpieczonej od przymrozkdw lokalizacji winnicy. W takim miejscu okres wegetacyj-
ny trwa w rzeczywistoéci kilka, a czasem nawet kilkanascie dni dtuzej, niz w jego otoczeniu.

rys. 1. Srednia temperatura kwietnia (w °C)
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Cykl wegetacyjny winorosli

zmniejsza w stosunku
do poprzedniej fazy

Faza wegetacji Okres Wymagania termiczne Wplyw opaddéw Zagrozenia
ptacz tozy koniec marca | $rednie temperatury | pokrywa $niezna opdznia nawrdt mroznej
- kwiecien dzienne rozpoczecie pogody, silne
powyzej 5°C wegetacji przymrozki
pekanie pakéw | koniec kwietnia | $rednie temperatury | umiarkowane przymrozki (od 2°C)
i poczatek - 1. potowa dzienne zapotrzebowanie
wzrostu latorosli | maja ok... 8-10°C na wode
intensywny od 2. potowy | $rednie temperatury | duze zapotrzebowanie krzewu susza
wzrost latorodli | maja do potowy| dzienne na wode, pozadane regularne,
sierpnia ok.. 13-14°C acz niezbyt obfite opady
kwitnienie 2. potowa $rednie temperatury | umiarkowane ochtodzenia,
czerwca dzienne zapotrzebowanie na wode deszczowa pogoda,
powyzej 15°C susza
wzrost owocow | lipiec - sierpien | rednie temperatury | jak wyzej susza,
dzienne gwattowne opady
ok... 13-14°C
dojrzewanie gron| sierpien Srednie temperatury | jak wyzej chtodna i deszczowa
i drewnienie - pazdziernik dzienne pogoda, wczesne
latorogli powyzej 10°C przymrozki jesienne
przygotowanie | pazdziernik $rednie temperatury | jak wyzej przymrozki,
krzewu do - listopad dzienne 5-10°C, ochtodzenia,
spoczynku brak przymrozkow intensywne opady
zimowego
gteboki grudzien- luty | duza odporno$¢ korzystne duze opady $niegu przejsciowe ocieplenia
spoczynek krzewu na niskie i trwata pokrywa $niezna brak pokrywy $nieznej,
zimowy temperatury spadki temperatury
(w zaleznosci od ponizej 20°C
odmiany od 20
do 30°C)
spoczynek koniec lutego | odpornos¢ krzewu na | jak wyzej przejsciowe
wymuszony - marzec mrozy stopniowo sie ocieplenia,

nawr6t mroznej
pogody w marcu,
brak pokrywy
$nieznej, temperatury
ponizej 20°C

Suma aktywnych temperatur i ,,wskaznik LTI”

Sume aktywnych temperatur, w skrocie SAT powszechnie uwaza sie za najwazniejsze
kryterium klimatyczne okreslajace mozliwosci uprawy winorosli na danym obszarze. Jest to
suma $rednich temperatur dziennych wynoszacych powyzej 10°C podcas okresu wegetacyj-
nego. Poszcegolne $rednie dzienne liczy sie tylko wéwczas, gdy $rednia catej dekady wynosi
réwniez ponad 10°C, nie uwzglednia sie takze dni po perwszym jesiennym przymrozku poni-
zej - 3°C. W najcieplejszych obszarach Podkaroacia (okolice Debicy i Mielca) warto$¢ SAT
znacznieprzekracza 2800°C i jest porébwnywalna np. z Nadrenig, Szampanig i wieloma inny-
mi regionami winiarskimi. Dla wiekszosci obszaréow Kotliny Sandomierskiej i nizszych partii
pogérzy SAT wynosi przecietnie 2600-2750°C i maleje wraz ze wzrostem wysokosci.
Na poziomie 350-400 m n.p.m. SAT spada ponizej wspomnianej na wstepie ,granicznej”

wartosci 2500°C.
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Wartos¢ SAT jest kryterium szczegolnie przydatnym dla wyboru odmian winorosli w wybranej loka-
lizacji. Kazda bowiem odmiana charakteryzuje sie w miare stalymi wymaganiami termicznymi, ktére
mozna wyrazi¢ jako wartos¢ SAT niezbedng do uzyskania peinej dojrzatosci winogron. Z polecanych
przez nas do uprawy na Podkarpaciu odmian winorosli, odmiany okreslone jako wczeshe wymagajg ok.
2400-2500°C SAT, $rednio wczesne ok. 2600°C, $rednio pézne ok. 2700°C a najpdzniejsze ok. 2800°C.

Wartos¢ SAT obliczana na podstawie pomiaréw stacji meteorologicznych nie zawsze odpowiada
rzeczywistym warunkom termicznym konkretnej winnicy. W szczegdlnie korzystnych lokalizacjach (osto-
niete zbocza i tarasy o potudniowej wystawie, miejsca dobrze chronione przed wiatrem, ciepte
gleby, itp.) warto$¢ SAT moze by¢ nawet 200 do 400°C wyzsza, niz $rednia dla danego obszaru. Sumy
aktywnych temperatur wystepujacych w danym miejscu moga w poszczegolnych latach r6znic sie na-
wet 0 100-200°C. Dlatego, aby zapewni¢ regulame dojrzewanie winogron nalezy przyjaé, ze wielolet-
nia $rednia SAT powinna by¢ o 100°C wyzsza, niz warto§¢ wymagana dla uprawianej odmiany
winoro$li.

Przy poréwnaniu regiondw potozonych na réznych szerokosciach geograficznych, warto§¢ SAT
czesto zawodzi jako wskaznik potencjatu dojrzewania winogron. Zauwazono bowiem, Ze w migjscach
potozonych na nizszych szeroko$ciach geograficznych (blizej rownika) winogrona lepiej dojrzewaja,
nawet jezeli nie wigze sig to ze wzrostem temperatury i wyzszg wartoscig SAT. Na przyktad regiony
Cantenbury (43° 30’szer. pd.) i Wilamette Valley (44° 20’szer. pn.) posiadajg SAT rzedu 2800°C, porow-
nywalng z terenami nad dolng Wistokg (ok. 50°szer. pn.). Pomimo tego, w regionach tych z powodze-
niem uprawia sie tak pézne i wymagajace wzgledem warunkéw termicznych odmiany, jak Cabernet
Sauvignon, Merlot i Sémillon, ktore na Podkarpaciu raczej nie dojrzeja. Dlatego wskazania SAT czesto
uzupetnia sie o tzw. ,wskaznik LTI” (latitude — temperature index), ktdry pokazuje potencjat dojrzewania
winogron z uwzglednieniem specyfiki wynikajgcej z potozenia regionu wzgledem réwnika.

Wskaznik ten oblicza sie nastepujgco: LTI = TC x (60 — L), gdzie TC oznacza $rednig temperatura
najcieplejszego miesiaca roku w stopniach Celsjusza, a L — stopier szeroko$ci geograficznej. Wyzszy
wskaznik LTl oznacza wigkszy potencjat dojrzewania winogron. Dla Podkarpacia warto$¢ LTI wynosi
przecietnie 180—190 i jest porébwnywalna z wiekszoscig chiodniejszych regionéw upraw w Europie.
(patrz tabela na str. 25)

2800 7.,
2700
2600

2500
2400

rys. 2. Suma aktywnych temperatur (SAT) w okresie wegetacyjnym (w °C)
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Temperatury zimowe

Jak wspomnieliSmy, niebezpieczenstwo wystgpienia niskich temperatur zimowych stano-
wi powazne ograniczenie mozliwosci uprawy winoro$li na Podkarpaciu. Dlatego powinnismy
ten problem mie¢ na uwadze zaréwno przy wyborze odmian do uprawy, jak tez przy decy-
zjach dotyczacych lokalizacji winnicy. Kazda odmiana winoro$li charakteryzuje sie tzw. catko-
witg odpornoscig na niskie temperatury. Przy opisie poszczeg6inych odmian podalismy te
odpornosci wyrazone w stopniach Celsjusza, co oznacza ze krzew bez wigkszej szkody znie-
sie takg temperature w fazie gtebokiego spoczynku zimowego. W przypadku polecanych dla
Podkarpacia odmian V. vinifera catkowita wytrzymatosé¢ na mr6z wynosi od —19 do -23°C,
a dla mieszancéw od —22 do —-30°C. Temperatura nizsza, od catkowitej odpornosci danej
odmiany moze spowodowac¢ uszkodzenie pgkéw i czeSciowg lub zupeing utrate plonu wino-
gron. Natomiast kilkudniowe spadki temperatury, przekraczajace catkowg odpornos¢ o 5-8°C
mogq juz nie tylko zniszczy¢ paki, ale takze uszkodzi¢ zdrewniate czesci krzewu i jego sys-
tem korzeniowy, a nawet doprowadzi¢ do obumarcia rosliny.

Praktyczng, cho¢ ogdlng wskazéwka niebezpieczenstwa wystgpienia bardzo silnych mro-
zbw jest wieloletnia $rednia temperatura najzimniejszego miesigca, w naszym przypadku stycz-
nia. Wiekszos¢ praktykéw uprawy winorosli podkresla, ze jedynie tam, gdzie Srednia ta nie
spada ponizej —1,5°C mozna stosunkowo bezpiecznie uprawia¢ odmiany V. vinifera, bez ko-
nieczno$ci okrywania krzewdw na zime. W Polsce obszary o tak tagodnych zimach znajduje-
my wytagcznie na zachdd od Wisty. Natomiast na Podkarpaciu $rednie temperatury stycznia
wynoszg od ok. —2,2°C nad dolng Wistokg, nawet do ok. —4,5°C we wschodniej czesci pog6-
rzy (w goérach do —7°C), a wiec znacznie przekraczajg owg graniczng wartosc.

Prawdopodobienstwo wystapienia bardzo silnych mrozéw pokazuje rowniez mapa $red-
nich temperatur minimalnych w lutym. W miesigcu tym wystepujg bowiem najnizsze dobowe
minima temperatury, ktére na Podkarpaciu — poza gérami — wynoszg $rednio od —-6°C do—
7,5°C. W praktyce oznacza to, ze co kilka lat powinnismy sie liczy¢ ze spadkami temperatur
rzedu —25°C, a w mniej korzystnych lokalizacjach mozliwe sg nawet zabdjcze dla wielu od-
mian mrozy do —30°C! Nie wpadajmy jednak w przerazenie. Na odpowiednio wybranych sta-
nowiskach temperatury sg zawsze nieco wyzsze, niz przecietne dla danego obszaru, co tak-
ze u nas daje mozliwo$¢ w miare bezpiecznej uprawy winnic.

W wielu miejscach na $wiecie, gdzie na duzg skale uprawia si¢ winoro$l spotykamy zimy
réwnie surowe, jak na Podkarpaciu. Przyktadem niech bedg najwieksze kanadyjskie regiony
winiarskie. Liczacy ok. 8 tys. ha winnic, potwysep Niagara posiada $rednig temperature stycz-
nia —3,2°C i $rednig minimalng —6,7°C, natomiast w Okanagan, gdzie uprawia sie ok. 2 tys.
ha winnic $rednia stycznia wynosi —3,4°C. W winnicach Finger Lakes w stanie Nowy Jork,
najwiekszym regionie winiarskim na wschodnim wybrzezu USA $rednia temperatura stycznia
wynosi ponizej —4°C, a srednia minimalna —9,1°C. W regionach tych na duzg skale uprawia
sie stosunkowo wrazliwe odmiany V. vinifera, jak Chardonnay, Riesling, Traminer czy Pinot
Czarne. W tak surowych warunkach odmiany te wymagajg specjalnego zabezpieczenia na
zime (np. okrywanie, specjalne sposoby prowadzenia krzewow i cigcia), co pochtania nieco
dodatkowej pracy i kosztéw, ale mimo tego ich uprawa pozostaje optacalna.

Liczace setki hektarow towarowe winnice mozna spotka¢ nawet w tak surowych regio-
nach Kanady, jak Nowa Szkocja i Quebec, gdzie wystepujg $rednie temperatury stycznia na
poziomie —5 do —6°C. Uprawia sie tam niemal wytgcznie odporne na mréz odmiany mieszan-
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cowe (Marechal Foch, Seyval Blanc, Sibera, De Chaunac), co jest chyba wtasciwym rozwig-
zaniem réwniez dla chtodniejszych rejonéw Podkarpacia.

rys. 4. Srednie minimalne temperatury w lutym (w °C)

Opady w okresie zimy

W naszym do$¢ kontynentalnym klimacie trwata pokrywa $niezna jest dos¢ istotnym elementem
wplywajgcym na warunki uprawy winoro$li. Zdarzajgce sie takze na Podkarpaciu bardzo niskie tempe-
ratury (ponizej —25°C) sg bowiem szczegdlnie niebezpieczne podczas bezénieznych zim. Natomiast
okryte Sniegiem winnice znacznie lepiej zimujg i sg w mniejszym stopniu uszkadzane podczas tak
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silnych mrozéw. Wiasciwosci termoizolacyjne $niegu sg kilkakrotnie lepsze, niz gleby, dlatego juz 10-15
centymetrowa pokrywa $niezna skutecznie chroni przed przemarzaniem system korzeniowy winorosli.
Grubsza warstwa $niegu dobrze zabezpiecza takze dolng cze$¢ pnia. Duza ilo$¢ $niegu zgromadzone-
go podczas zimy i powoli topniejacego u zarania wioshy opdZnia rozpoczecie wegetacji rosliny, czym
unika ona czegsciowo wiosennych przymrozkow.

Pod wzgledem okresu zalegania pokrywy $nieznej Podkarpacie nalezy do regionow wyraznie uprzy-
wilejowanych. Snieg zalega $rednio 70 do 85 dni w Kotlinie Sandomierskiej i do 95 dni na pogérzach .
W zachodniej Polsce okres ten wynosi zaledwie 35 do 60 dni. Takze $rednia grubo$¢ pokrywy $nieznej
jest na Podkarpaciu o kilka centymetrow wieksza, niz w zachodniej i Srodkowej Polsce, co generalnie
zwigksza szanse przezimowania krzewdw w przypadku wystapienia bardzo niskich temperatur.

rys. 5. Okres zalegania pokrywy $nieznej (dni)

Przymrozki wiosenne i jesienne

Daty wystepowania ostatniego przymrozku wiosennego i pierwszego przymrozku jesiennego to
kolejne bardzo istotne kryterium okreslajgce warunki uprawy winoro$li w naszej strefie klimatyczne;.
Wiosna, w fazie pekania pgkéw przymrozki rzedu —2°C ujemnie wptywajg na owocowanie, zas tempe-
ratury ponizej —4°C mogq nas catkowicie pozbawi¢ plonu. Jesienig spadki temperatur do ok. —3°C
niszczg licie winorosli, co przerywa proces dojrzewania winogron i oznacza praktycznie koniec okresu
wegetacyjnego rosliny, nawet jesli wcigz jest dostatecznie ciepto.

W nizej potozonych rejonach Podkarpacia, na terenach przydatnych do uprawy winoro$li Srednie
daty ostatnich przymrozkéw wiosennych przypadajg na koniec kwietnia i poczatek maja. Terminy te
mogg sie znacznie rézni¢é w poszczegolnych latach, dlatego nalezy sie liczyé
z mozliwoscig wystgpienia raz na kilka lat bardzo p6znych przymrozkéw majowych. Lokalnie,
w migjscach o niekorzystnej konfiguraciji terenu oraz w wyzszych partiach pogérzy minusowe tempera-
tury mogaq sie wystepowaé nawet po polowie maja a w gérach jeszcze pdzniej. Pomijajac wyzej potozo-
ne obszary gorskie, pierwsze przymrozki jesienne na Podkarpaciu pojawiajg sie zwykle w drugiej deka-
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dzie pazdziemika. Terminy te powinniémy traktowac orientacyjnie, gdyz minusowe temperatury wiosna
i jesienig w ogromnym stopniu zalezy od lokalnych warunkéw topograficznych. Nawet w najblizszym
sgsiedztwie, ale w réznie potozonych lokalizacjach beda sie one rézni¢ nawet o kilka tygodnil Rdznice
takie moga wystepowac nawet w obrebie tej samej winnicy.

Rozktad $rednich temperatur minimalnych w kwietniu ukazuje nam w przyblizeniu niebezpieczen-
stwo wystapienia pdznych przymrozkéw wiosennych, a podobna mapa dla pazdziernika zagrozenie
wczesnymi przymrozkami jesiennymi. Widzimy, Ze grozba przymrozkéw jest najmniejsza nad Wista,
Sanem i dolng Wislokg oraz w okolicach Jasta i Krosna ($rednie minimalne kwietnia rzedu 2,5-3°C,
pazdziernika — powyzej 4°C). , a najwieksze w wyzej potozonych partiach pogérzy (1,5-2°C).

rys. 7. Srednie minimalne temperatury w kwietniu (w °C)
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Nastonecznienie

Odpowiednia suma bezposredniego promieniowania stonecznego jest niezbed-
na dla wtasciwego dojrzewania winogron. llos¢ $wiatta docierajgcego do lisci ma
bezposredni wptyw na intensywnos$¢ procesu fotosyntezy, od czego zalezy gro-
madzenie sie cukréw w owocach, a takze — posrednio — tworzenie sie komponen-
tow aromatycznych i barwnikéw zawartych w skérkach. W cieptym, lecz pochmur-
nym klimacie sg problemy z dojrzewaniem winogron, pomimo bardzo wysokiej
sumy aktywnych temperatur.

Wbrew obiegowym opiniom na naszych szerokosciach geograficznych raczej
nie brakuje stonca niezbednego do dojrzewania winogron. Nastonecznienie na
Podkarpaciu wynosi $rednio od 1500 do 1700 godzin stonecznych rocznie i jest
poréwnywalne np. z niemieckimi regionami winiarskimi (Ahr — 1384 h, Dolina Mozeli
— 1585 h, Rheigau — 1643 h). Dos¢ korzystny jest tez rozktad dni stonecznych
w ciggu roku, a najmniejsze zachmurzenie wystepuje od sierpnia do pazdziernika,
a wiec w okresie dojrzewania winogron.

Pogoda w okresie kwitnienia i wzrostu owocow

Krotki, zwykle kilkudniowy okres kwitnienia winorosli wymaga tadnej, typowo letniej,
stonecznej pogody, z temperaturami rzedu 15-30°C i umiarkowanej wilgotnosci powie-
trza.

rys. 8. Srednia temperatura lipca (w °C)
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Termiczne lato (okres ze srednimi dziennymi temperaturami powyzej 15°C) roz-
poczyna sie nad dolng Wistokg juz ok. 20 maja (najwczesniej w Polsce),
w pozostatej czesci Kotliny Sandomierskiej w ostatniej dekadzie maja a na pogo-
rzach w pierwszej dekadzie czerwca. Pomijajgc lata wyjgtkowo deszczowe za-
pewnia to odpowiednie warunki do zakwitania winorosli, takze odmian
o wyzszych wymaganiach termicznych, jak wiekszos¢ V. vinifera. W przecietnych
latach zarébwno warunki termiczne, jak i opady w lipcu i sierpniu sg przewaznie
wystarczajgce dla witasciwego przebiegu proceséw wegetacyjnych krzewu wino-
rosli. Srednie temperatury w tym okresie ksztaltujg sie w granicach 17—19°C,
a ochtodzenia wptywajgce niekorzystnie na rozwoj latorosli i gron sg mozliwe je-
dynie w gérach. W Kotlinie Sandomierskiej sporadycznie moga wystgpi¢ okresy
suszy, szczegOlnie odczuwalne na bardzo lekkich, przepuszczalnych glebach
piaszczystych. Natomiast nadmierne opady w tym okresie czesciej grozg na ob-
szarach potozonych powyzej 400 m n.p.m.

Pogoda w okresie dojrzewania winogron

Pomijajac lata wyjgtkowo deszczowe, w lipcu i sierpniu panujg raczej dobre wa-
runki dla wzrostu i poczgtkowej fazy dojrzewania winogron, a w sporej czesci Pod-
karpacia jest woéwczas wigcej ciepta i stonca, niz na przyktad w Nadrenii. Natomiast
we wrzesniu i pierwszej potowie pazdziernika, czyli okresie decydujgcym o dojrzato-
§ci winogron i jako$ci wina pogoda bywa kapry$na.

Deszczowa jesien jest najpewniejszym znakiem ztego rocznika, a szczego6lnie
grozne dla dojrzewajgcych winogron sg dtuzsze, regularne okresy wilgotnej pogody.
Wzrasta wowczas niebezpieczenstwo choréb grzybowych i infekcji, ktére mogg znacz-
nie obnizy¢ jakosc¢ i ilo§¢ winogron, a nawet doprowadzi¢ do zupetnego zniszczenia
plonow.

We wrzes$niu najmniej deszczu spada na péinocy Kotliny Sandomierskiej oraz
w okolicach Jasta i Krosna (40-50 mm), a wyraznie wiecej na pogérzach (60-70 mm).
W pierwszej potowie pazdziernika, z wyjgtkiem obszaréw goérskich jest zwykle dos¢
pogodnie i mniej deszczowo (40-60 mm w catym regionie). Srednia temperatura wrze-
$nia wynosi 14°C w okolicach Debicy i 12-13°C w wyzszych partiach pogorzy.
W pazdzierniku temperatury te ksztattuj sie odpowiednio na poziomie 9°C i 7,5-8°C.
Srednie maksymalne temperatury dzienne wynosza we wrzeéniu 18-19°C, a w paz-
dzierniku 13,5°C. Najcieplejsze jesienig sa tereny nad Wistg oraz doliny Wistokii Sanu.
W pazdzierniku dzienna warto$¢ promieniowania stonecznego wynosi na Podkarpa-
ciu powyzej 160 cal/cm? i jest najwyzsza w Polsce.

Podkarpacie posiada wiec nie najgorsze warunki dla dojrzewania winogron.
W duzej czesci Kotliny Sandomierskiej oraz w cieplejszych rejonach pogoérzy wino-
grona mogg dojrzewaé do pierwszej dekady pazdziernika, co umozliwia uprawe od-
mian Srednio p6éznych, a w wyjgtkowo dobrych lokalizacjach nawet odmian pézZnych
(np. Pinot Czarne). Na pozostatych obszarach do 350 m n.p.m. mozna do$¢ bez-
piecznie uprawia¢ odmiany $rednio wczesne, ktére w petni dojrzejg do konca wrze-
$nia. W wyzej potozonych lokalizacjach powinniémy sie ograniczy¢ do odmian wcze-
snych.
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Podkarpacie kontra reszta Swiata

Region Najwazniejsze uprawiane odmiany Potencjat Srednia
dojrzewania temperatura ('C)
SAT (°C) LTI styczen | lipiec
Jasto Bianka, Sibera, Rondo, Hibernal, Muszkat 2750 192 -28 18,6
Odeski, Seyval Blanc, Csersegi Fuszeres,
Turan
Debica Sibera, Rondo 2850 190 -22 19,0
Rzeszow — 2650 180 -37 | 175
Przemysl — 2750 189 -33 | 185
Tarnobrzeg — 2800 178 -3,2 18,7
Sanok — 2600 186 =37 | 177
Wroctaw (Dolny Slask) Riesling, Elbling, Pinot Szare, Regent 2850 172 -13 | 19,0
Szampania (Francja) Chardonnay, Pinot Czarne, Pinot Meunier 2800 191 2,3 17,8
Chablis (Francja) Chardonnay 2800 228 19 19,0
Burgundia (Francja) Pinot Czarne, Chardonnay, Aligote, Gamay 3000 263 1,7 19,5
Kent (W. Brytania) Mller-Thurgau, Seyval Blanc, Bacchus, 2600 150 4,2 17,6
Ortega, Reichensteiner, Rondo,
Mozela (Niemcy) Riesling, Mller-Thurgau, Elbling, Kerner 2800 184 1,2 18,0
Rheingau (Niemcy) Riesling, Pinot Czarne 2850 188 14 18,8
Mélnik (Czechy) Miller-Thurgau, St Laurent, Riesling, 2750 187 -1,8 18,7
Pinot Czarne, Pinot Szare, Chardonnay
Zirich (Szwajcaria) Pinot Czarne, Miiller-Thurgau, Chrupka, 2700 220 -1 17,6
Pinot Szare, Traminer
Wilamette Valley Pinot Czarne, Chardonnay, Pinot Szare, 2850 285 3,9 18,7
(Oregon, USA) Riesling, Traminer, Cabernet Sauvignon,
Merlot
Puget Sound Marechal Foch, Miiller-Thurgau, 2550 195 4,0 15,6
(Waszyngton, USA) Seyval Blanc, Siegerrebe, Pinot Szare,
Aurora, Cascade
Okanagan Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Czarne, | 2900 217 -34 | 209
(Kolumbia Brytyjska, Kanada) | Traminer, Merlot, Cabernet Sauvignon
Niagara (Ontario, Kanada) Chardonnay, Riesling, Pinot Czarne, Merlot, | 3100 367 -32 | 217
Cabernet Sauvignon, Baco Noir
Nowa Szkocja (Kanada) Marechal Foch, Leon Millot, Sibera, 2500 295 -5,2 19,2
Seyval Blanc, Vidal, Bacchus,
Central Otago (N. Zelandia) Riesling, Pinot Czarne, Pinot Szare, 2750 260 17,3 2,5
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Traminer
Cantenbury (N. Zelandia) Pinot Czarne, Pinot Szare, Chardonnay, 2800 277 16,8 5,6
Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon
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Warunki glebowe

W tradycyjnych regionach winiarskich Europy zawsze podkre$lano znaczenie odpowied-
niego rodzaju gleby dla dobrej winnicy. Francuska koncepcja terroir, na ktérej opiera sie oficjal-
na klasyfikacja winnic i okregébw winiarskich, uznaje sktad i strukture gleby oraz podioza za
kluczowy czynnik decydujgcy o specyfice siedliska, a w konsekwencji o charakterze i jakosci
wina. Dopiero niedawno problem ten stat sie przedmiotem powazniejszych badan naukowych,
ktore w duzej mierze potwierdzity intuicyjne zaufanie winiarzy do pewnych rodzajéw gleby
i podtoza. Sprawdza sie to szczegdlnie w regionach o umiarkowanym klimacie, jak Bordeaux,
Burgundia, czy Tokaj.

Natomiast obserwacje z takich krajow, jak Niemcy czy Kanada pokazujg, ze w najchtodniej-
szych regionach winiarskich o jakosci siedliska decyduje przede wszystkim mezo- i mikrokli-
mat. Te spostrzezenia mozna odnies¢ takze do warunkéw Podkarpacia. Tak blisko p6tnocnej
granicy uprawy winoro$li najwazniejsze jest bowiem zapewnienie mozliwie najlepszych warun-
kow termicznych dla dojrzewania winogron, a takze zabezpieczenie przed przymrozkami i mro-
zem. Od tego gtdéwnie zalezy plonowanie winnicy i jako$¢ wina (szczegoélnie w przypadku tzw.
gorszych rocznikbéw) a wiec w konsekwencji rentownos$¢ uprawy. Ale takze u nas rodzaj gleby
nie jest bez znaczenia, szczeg6lnie przy produkcji win wyzszej jakosci, 0 czym szerzej moéwimy
w rozdziale poswieconym lokalizacji winnicy.
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Klasyfikacja gleb

Dla potrzeb uprawy winorosli najbardziej przydatny jest podziat gleb oparty na zawartosci
poszczegolnych frakcji czastek mineralnych: kamieni, zwiréw, piasku, pytow i czgstek sptawial-
nych (ilastych). Podziat taki dos¢ dobrze charakteryzuje tak istotne dla nas wiasciwosci gleby,
jak przepuszczalno$¢, zyznosé, pojemnos$¢ wodng (zdolno$¢ utrzymania wilgoci) oraz wtasno-
&ci termiczne. Nie uwzglednia natomiast zawartosci substancji organicznych (co zalezy w du-
zym stopniu od uprawy i nawozenia), sktadu chemicznego gleby oraz pochodzenia budujacych
ja mineratéw.

Szczegodlnie istotne znaczenie dla wtasciwosci fizycznych gleby ma zawartos¢ najdrobniej-
szej frakcji czgstek sptawialnych (itdw) o srednicy ponizej 0,02 mm, w tym bardzo drobnych
tzw. itbw koloidalnych o $rednicy ponizej 0,002 mm. Na tej podstawie wyrézniamy tzw. gleby
lekkie, czyli dos¢ luzne i tatwe w uprawie, zawierajgce do 20% czastek sptawialnych, gleby
Srednio ciezkie (20—40% itow), i stosunkowo zwarte gleby ciezkie (powyzej 40% itéw). Od
zawartosci czastek ilastych zalezy tzw. pojemnosé wodna gleby, czyli zdolno$¢ utrzymania
wilgoci w okresie braku opadow oraz wtasciwosci sorpcyjne, czyli zdolno$¢ do utrzymania sub-
stancji odzywczych. Badanie zawartosci czgstek sptawialnych w glebie zlecamy okregowej
stacji chemiczno-rolnicze;.

Kolejnym waznym sktadnikiem, od ktérego zalezy struktura gleby jest wapn. Obecno$¢
zwigzkdéw wapniowych, a szczegdlnie weglanu wapnia nadaje glebie bardzo korzystna, tzw.
gruzetkowq strukture. Gleba taka jest przepuszczalna, a zarazem dobrze utrzymuje wilgo¢
i posiada zdolno$¢ podsigkania wody z gtebszych warstw (tzw. potencjat kapilarny).
Ze wzgledu na budowe geologiczng (przewaga kwasnych skat piaskowcowych i fliszowych) na
Podkarpaciu niezbyt czesto wystepujg klasyczne gleby wapienne powstate ze zwietrzelin skal-
weglanowych. Podobne cechy mozemy jednak nadac glebie przez prawidtowo wykonane wap-
nowanie.

Gleby gliniaste

Sa to zazwyczaj gleby Srednio ciezkie i stosunkowo wilgotne. Skfadajg sie gtownie z frakcji
piaskow i pytow z udziatem 20— 40% czasteczek sptawialnych. Mogg rowniez zawiera¢ kilka pro-
cent kamieni lub zwirbw (méwimy wdwczas o glebach gliniasto-kamienistych lub gliniasto-zwiro-
wych). Gleby te sg zazwyczaj dos¢ zwarte i stabo przepuszczalne i przed posadzeniem winnicy
wymagajg odpowiednich zabiegéw uprawowych dla wytworzenia wiasciwej struktury (wapnowa-
nie, wzbogacenie zawarto$ci prochnicy, gtebokie spulchnianie). Odpowiednio uprawione gleby
gliniaste stanowig dobre podtoze winnic towarowych, zapewniajgce odpowiednig wysokos¢ plo-
ndéw, sg jednak trudniejsze w uprawie, niz np. gleby lessowe czy piasczysto-gliniaste.

Znaczna wilgotno$¢ gleb gliniastych sprawia, Ze wolno si¢ nagrzewajg i wolno oddajg ciepfo.
Opdznia to przebieg poszczegdlnych faz wegetacyjnych winoroéli, zwtaszcza
wiosng i w poczatkach lata, co moze by¢ korzystne zwtaszcza w rejonach zagrozonych przez
pozne przymrozki. Dzigki duzej pojemnosci cieplnej gleby takie zapewniajg bardziej wyrobwnany
rezim termiczny winnicy, szczego6lnie jesienig i lepiej chronig system korzeniowy winorosli przed
przemarzaniem w czasie mroznych zim. Gleby gliniaste, zwtaszcza ciezsze generalnie ozigbiajg
mikroklimat winnicy o ok. 50-100°C SAT w stosunku gleb lekkich i cieptych, np. piaszczysto-
gliniastych czy lessowych. Wina pochodzace z gleb gliniastych wyr6znia wyzszy ekstrakt i kwaso-
wos¢, zwykle tez zyskujg spory potencjat dojrzewania.
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Najwiekszy zespét gleb gliniastych na terenie Podkarpacia zajmujg tzw. gleby brunatne
kwasne. Wystepujg one przede wszystkim na potudniowym skraju pogorzy, w Kotlinie Jasiel-
sko-Sanockiej oraz na terenach gorskich, gdzie czesto przechodzg w gleby kamienisto-glinia-
ste (patrz nizej). Charakteryzujg sie niskim odczynem (pH w granicach 4-5), dlatego wymagajg,
obfitego wapnowania. Na terenach nizinnych Kotliny Sandomierskiej spotykamy mniejsze ob-
szary wystepowania gleb gliniastych, przewaznie Izejszych, przechodzacych w gleby piaszczy-
sto-gliniaste.

Gleby piaszczyste i piaszczysto-gliniaste

Ten typ gleb dominuje na rozlegtych obszarach Kotliny Sandomierskiej, wystepuje takze
miejscowo na pogorzach i w dolinach rzek. Ubogie gleby wytworzone z luznych, gtebokich
piaskéw sg zwykle klasyfikowane jako gleby rdzawe lub gleby bielicowe. Zawierajg ok. 80%
piaskow, czyli czgsteczek o Srednicy 0,1-1,0 mm zbudowanych z twardych i odpornych na
wietrzenie chemiczne kwarcytéw, oraz do 10% czgstek sptawialnych. Grunty takie majg matg
przydatno$¢ rolniczg i dzisiaj czesto przeznaczane sg do zalesienia. Mozna je jednak z powo-
dzeniem wykorzysta¢ do uprawy winorosli, pod warunkiem uprzedniego wytworzenia odpo-
wiedniej warstwy prochnicznej poprzez uprawe nawozéw zielonych oraz nawozenie oborni-
kiem lub kompostem.

Typowe gleby piaszczyste, luzne i stabogliniaste sg dobrze przepuszczalne, ale majg nie-
wielkg zdolno$¢ magazynowania wody i utrzymania sktadnikéw odzywczych. Dlatego wyma-
gajg czestego nawozenia, a w okresach diuzszej suszy réwniez nawadniania. W uprawie
winnic na piaskach szczegolnie efektywne jest tzw. nawadnianie kropelkowe, ktére pozwala
w takich warunkach uzyskiwaé wysokie plony winogron, a zarazem regulowaé wzrost krze-
wow. Gleby piaszczyste posiadajg matg pojemnos¢ termiczng — szybko sie nagrzewajq ale
réwnie szybko oddajg ciepto, a w czasie mroznych zim przemarzajg gtebiej, niz gleby bardziej
zwarte. Powoduje to konieczno$c¢ gtebokiego sadzenia winorosli aby uchroni¢ system korze-
niowy przed uszkodzeniami mrozowymi. Generalnie gleby takie ocieplajg mikroklimat winnicy
co powoduje przyspieszenie faz wegetacyjnych i wcze$niejsze dojrzewanie winogron, ale
wiosng wzmaga niebezpieczenstwo przymrozkéw. Winogrona dojrzewajgce na piaskach gro-
madzg duzo cukru, a w przypadku odmian ciemnych takze garbnikoéw i barwnikéw, ale dos¢
szybko tracg kwasowo$¢. Pochodzace z takich gleb wina sg zazwyczaj mato ekstraktywne
i neutralne w zapachu i smaku. Na terenach piaszczystych mozna uzyskac lepszg jakos¢ win
czerwonych, niz biatych.

Bardzo dobre podtoze dla towarowych winnic stanowig natomiast gleby piaszczysto
-gliniaste, zawierajgce do 20% czastek sptawialnych. Zalicza sie je zwykle do gleb bielico-
wych. Sg to wcigz gleby stosunkowo lekkie, tatwo nagrzewajace sie i dobrze przepuszczalne,
a przy tym wystarczajgco wilgotne i zyzne. Charakteryzujg sie tez lepszymi wtasnosciami
termicznymi niz gleby piaszczyste: znacznie dtuzej utrzymujgce ciepto i lepiej chronig korze-
nie przed przemarzaniem.

Gleby lessowe

W szerokim pasie pogorzy, wystepujg powszechnie Izejsze gleby gliniaste wytworzone na
nawianych utworach lessu, klasyfikowane zwykle jako gleby ptowe, a powszechnie nazywane
glebami lessowymi. Sktadajg sie one z ok. 60% czasteczek pytowych o srednicy 0,02 do 0,1 mm
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i zawierajg ok. 30% itow. Lessy tworzg bardzo dobre podtoze do uprawy winnic. Srednio urodzaj-
ne, ciepte, przewiewne i dobrze przepuszczalne gleby lessowe umozliwiajg gtebokie korzenienie
sie winoro$li, a przy tym posiadajg dostateczng zdolno$¢ magazynowania wody i utrzymania sub-
stancji odzywczych. Sa to gleby tatwe w uprawie, a jedyng niekorzystng ich cechg jest podatnosé
na erozje, co przy spadku ponad 15-20° powoduje konieczno$¢ tarasowania zboczy.

Specyficznym typem gleb lessowych sg bardzo giebokie i bogate w prochnice czarnoziemy,
spotykane w okolicach Przemysla.

Gleby kamieniste i kamienisto-gliniaste

Gleby kamieniste, z udziatem 30-70% kamieni (czastek mineralnych o $rednicy ponad
20 mm) odznaczajg sie dobrym drenazem i sg stosunkowo odporne na erozje, dlatego dobrze
sprawdzajg sie przy uprawie winnic na stromych zboczach. Zawarte w glebie kamienie szybko sie
nagrzewaja, nie tylko na powierzchni i dtugo zachowujg ciepto. ,Klasyczne”, lekkie, ciepte i suche
gleby kamieniste, w ktorych udziat czastek sptawialnych wynosi do 10% sa na Podkarpaciu sto-
sunkowo rzadkie. Na pogoérzach czesciej spotyka sie nieco ciezsze gleby kamienisto—gliniaste
zawierajgce do 20% czastek sptawialnych. tgczg one korzystne cechy gleb kamienistych (dobry
drenaz, wtasciwosci termiczne) z zaletami gleb gliniastych(lepszy bilans wodny, obecnos¢ mine-
ratdbw bogatych w potas).

Przydatne do uprawy winoro$li tereny z glebg kamienisto-gliniastg wystepujg przede wszyst-
kim na wyzszych zboczach dolin i krawedziach wysoczyzn w pasie pogoérzy. Przewazajg wéréd
nich gleby wytworzone ze skat piaskowcowych i fliszowych, zaliczane do gleb brunatnych kwa-
$nych (patrz wyzej). Lokalnie na pogdrzach wystepujg rowniez gleby kamienisto-gliniaste
w typie gleb wapiennych (tzw. redziny fliszowe).

Gleby zwirowe

Sa to gleby naptywowe (aluwialne) wystepujace w dolinach wigkszych rzek na pogorzach.
Zawierajg one od 20 do 50% zwiréw (czagstek o $rednicy 1-20 mm) i zwykle ponad 20% czgstek
sptawialnych. Do uprawy winorosli mogg by¢ wykorzystane zwiry tworzgce wyzsze terasy rzecz-
ne, wyniesione co najmniej 15-20 m ponad dno doliny. Pod wzgledem uzytkowym gleby takie sg
zblizone do gleb gliniastych i najczesciej klasyfikuje sie je jako gleby brunatne. Gleby zwirowe
charakteryzujg sie jednak nieco lepszym drenazem i szybciej sie hagrzewaja.

Gleby ilaste

Ciezkie gleby zawierajgce ponad 40% czasteczek sptawialnych wystepujg gtéwnie na dnie
dolin rzecznych i kotlin (Kotlina Jasielsko-Sanocka). Sg to raczej gleby zimne, nieprzepuszczalne
i nadmiernie wilgotne. W ograniczonym zakresie nadajg sie do uprawy ptodnych mieszancow
francusko-amerykanskich (leon millot, seyval blanc, aurora).

Uksztattowanie terenu i potozenie winnicy

Pisalismy o tym juz na wstepie, a tu raz jeszcze powtarzamy: w naszych warunkach klima-
tycznych wiasciwa lokalizacja winnicy w terenie ma absolutnie kluczowe znaczenie dla powo-
dzenia uprawy. Nie powinniSmy o tym zapominaé pod zadnym pozorem, a szczegblnie wow-
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czas, gdy nasza winnica ma by¢ zrédtem dochodu. Przy wyborze miejsca pod uprawe powinni-
Smy w pierwszym rzedzie zwr6ci¢ uwage na odpowiednie warunki mezo- i mikroklimatyczne.

Mezo- i mikroklimat

Przedstawione w poprzednim rozdziale dane klimatyczne i pogodowe odnoszg si¢ do ca-
tych jednostek geograficznych o powierzchni co najmniej kilkuset kilometréw kwadratowych
i charakteryzujg one tak zwany makroklimat. Méwimy np. o makroklimacie zachodniej cze$ci
Kotliny Sandomierskiej, makroklimacie okolic Przemy$la czy makroklimacie Beskidu Niskiego.
Poza chtodnymi i wilgotnymi obszarami goérskimi, poszczegdlne makroklimaty wyr6znione na
obszarze Podkarpacia nie decydujg jednak o mozliwo$ci uprawy winorosli. W granicach tych
samych jednostek makroklimatycznych mozemy bowiem znalez¢ miejsca Swietnie sie do tego
nadajgce, jak tez zupetnie nieprzydatne.

Znacznie wigksze znaczenie dla powodzenia uprawy ma korzystny mezoklimat. Pojecie to
(czesto mylone z mikroklimatem) odnosi sie do niewielkich obszarow, ktére charakteryzujg
w miare jednolite warunki termiczne, nastonecznienie i wilgotno$¢. Méwimy np. o mezoklimacie
dna doliny, odrebnym od mezoklimatu przylegtej wyzyny. Inny mezoklimat bedzie charaktery-
zowat zbocze potudniowe, a inny pétnocne a takze dolng i goérng partie tego samego stoku.
Zroznicowanie mezoklimatyczne w obrebie niewielkiego nawet obszaru moze by¢ bardzo duze,
a decyduje o tym przede wszystkim uksztattowanie terenu. Podobnie jak w innych regionach
potozonych tak daleko na pétnoc, towarowa uprawa winorosli na Podkarpaciu jest mozliwa
wytgcznie w miejscach charakteryzujgcych sie bardzo korzystnym mezoklimatem.

Natomiast mikroklimat, to pojecie odnoszace si¢ do warunkdéw panujgcych w bezposred-
nim otoczeniu krzewu winoro$li. Méwimy np. o mikroklimacie miedzyrzedzi, albo specyficznym
mikroklimacie upraw tarasowych. Wyrdzniamy tez mikroklimat przygruntowej warstwy powie-
trza, ktory ro6zni sie od mikroklimatu panujgcego zaledwie metr, czy dwa powyzej gruntu.
O réznicach mikroklimatycznych decydujg gtownie wiasciwosci termiczne i wilgotnosé gleby,
predkos$c i kierunek wiatru, lokalna konfiguracja terenu (np. tarasy winnicy, przeszkody hamuja-
ce splyw zimnego powietrza, etc.) oraz bezposredni dostep $wiatla stonecznego (np. drzewa
lub budynki zacieniajgce uprawe, a nawet wzajemne zacienianie sie krzewdw winorosli).
W duzej mierze sami mozemy wptywa¢ na mikroklimat winnicy poprzez sposob uprawy gleby,
rozplanowanie nasadzen (kierunek rzedéw i szeroko$¢ miedzyrzedzi), czy tez ostoniecie upra-
wy przed wiatrem.

Wysokos$¢ nad poziomem morza

Wraz ze wzrostem wysokosci o kazde sto metrow temperatura obniza sie srednio o 0,6°C,
co w praktyce powoduje spadek zawarto$ci cukru w owocach o ok. 15 g/l oraz zwigekszenie
zawartosci kwasow srednio o 1 g/l. Dlatego winnice potozone na mniejszej wysokosci nad
poziomem morza zapewniajg zwykle lepsze warunki dojrzewania winogron.

Na Podkarpaciu raczej nie powinno sie zaktada¢ wiekszych, towarowych upraw winorosli
wyzej, niz 350 m n.p.m. Ponad tg granica, nawet przy dobrym nastonecznieniu wystepuje juz
wyraznie nizsza suma aktywnych temperatur i znacznie krétszy sezon wegetacyjny. W wyjat-
kowo korzystnych lokalizacjach, na wyniostych, dobrze nastonecznionych i ostonietych od wia-
tru potudniowych zboczach i tarasach mozna uprawia¢ winoro$l nawet powyzej 400 m n.p.m.
Woéweczas jednak, pomimo wcigz dobrych warunkéw termicznych takiej lokalizacji, powinnismy
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sie liczy¢ z bardziej kapry$ng pogoda i wiekszg iloscig opadow, a co za tym idzie — wiekszym
ryzykiem uprawy.

Zabezpieczenie przed przymrozkami

Vitis amat colles — winna latoro$l mituje wzgdrza. To zdanie z ,Historii naturalnej” Pliniusza
od dwéch tysiecy lat pozostaje najlepszg wskazowka dotyczaca wyboru miejsca pod winnice.
Reguta ta jest szczegdlnie aktualna w chtodnych regionach uprawy, jak Podkarpacie, gdyz ze
wzgledu na niebezpieczenstwo przymrozkow i silnych mrozéw, nie powinnismy zaktada¢ win-
nic w miejscach, gdzie mogg powstawac tzw. zastoiska mrozowe. A wigc nie sadzimy winorosli
w zamknietych kotlinach, dolnych partiach dolin, na $rédlesnych polanach, u podnéza wzgorz
i zboczy, itp. W doé¢ kontynentalnym podkarpackim klimacie nie powinniémy takze ryzykowaé
lokowania winnic na terenach zupetnie ptaskich, gdzie w czasie spadkéw temperatury takze
zbiera sie mrozne powietrze.

Natomiast wyzej poftozone zbocza i wzgorza, skad zimne powietrze swobodnie sptywa
w dot sg znacznie bardziej wtadciwym miejscem do uprawy winorosli. Aby unikngé przymroz-
kéw wystarczy czasem juz kilkumetrowe wyniesienie ponad dno doliny, czy réwnine, ale
w gtebokich i waskich dolinach warstwa mroznego powietrza siega czasem do wysokosci kilku-
dziesieciu metréw. Podczas spadkéw temperatury w lokalizacjach na zboczach jest zwykle
o kilka stopni cieplej, niz na przylegtych rowninach, a podniesienie temperatury tylko o 2°C
oznacza wydtuzenie okresu bez przymrozkéw o 3—4 tygodnie! Zbawienny wptyw lokalizacji na
zboczu obserwujemy juz przy niewielkim spadku rzedu 3-5°, ale im wieksze jest nachylenie,
tym silniej efekt ten jest widoczny. Granice, ponizej ktorej nie powinniSmy sadzi¢ winoro$li usta-
limy tatwo obserwujac zasieg wystepowania wiosennych i jesiennych przymrozkow (takie ob-
serwacje najlepiej jest przeprowadzi¢ ok. godziny 6. rano). Cennym do$wiadczeniem jest takze
wieczorny spacer péznym latem lub jesienia, gdy schodzgc w dét zbocza na pewnej wysokosci
odczujemy wyrazne ochtodzenie — ponizej tego miejsca nie powinnismy sadzi¢ winorosli.
Zasieg zastoiska mrozowego wskazuje rowniez wystepowanie wieczornych i porannych mgiet.

~ splyw chtodnego powietrza
NN S
N

zastoisko mrozowe

N

~
“ciepta strefa” na zboczu N N

zastoisko mrozowe ——

T————

rys. 7. Powstawanie zastoisk mrozowych
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Warunki termiczne

Dla uzyskania dobrego plonu winnicy i w petni dojrzatych winogron niezbedna jest wystar-
czajgca ilos¢ ciepta i stonca, co w naszych warunkach moze zapewnic¢ jedynie potozenie winni-
cy w miejscu o szczegolnie korzystnych warunkach mezoklimatycznych. Pod uprawe winorosli
powinniémy wybiera¢ przede wszystkim dobrze nastonecznione zbocza potudniowe i potudnio-
wo-zachodnie, w nastepnej kolejnosci potudniowo-wschodnie. Przydatne sg réwniez zbocza
zachodnie, w mniejszym stopniu wschodnie. W naszej strefie klimatycznej zbocza odchylone
w kierunku zachodnim sg generalnie cieplejsze niz stoki skierowane na wschéd, wystepujg na
nich mniejsze wahania temperatur i bardziej wyréwnany bilans wodny oraz rzadziej zdarzajg
sie przymrozki. Zbocza wschodnie sg narazone na zimne, suche wiatry pétnocno-wschodnie,
szczegdlnie niebezpieczne w zimie.

Przy wystawie potudniowej i potudniowo-zachodniej, a takze potudniowo-wschodniej naj-
lepsze warunki termiczne wystepujg przy nachyleniu zbocza rzedu 15-30°. Zalety takich loka-
lizacji uwidaczniajg sie szczegdlnie w krytycznym dla dojrzewania winogron okresie wrzesnia
i poczatkdow pazdziernika, kiedy otrzymujg one do 50% wigcej energii stonecznej, niz teren
ptaski! Na tak duzych spadkach terenu trzeba sie liczyé ze znacznym ograniczeniem mechani-
zacji prac w winnicy i koniecznoscig ochrony gleby przed erozjg (np. budowa taraséw i muréw
oporowych). Nachylenie zboczy zachodnich i wschodnich nie powinno by¢ wigksze niz 10-12°,
inaczej przez cze$¢ dnia bedg one zacienione.

Swiatto

Dobra winnica powinna by¢ o$wietlona przez mozliwie duzg czes¢ dnia, najlepiej od wscho-
du do zachodu stonca. Szczegoélnie efektywne jest stonce popotudniowe i przedwieczorne,
gdyz zgromadzone wowczas ciepto niweluje wplyw nocnego ochifodzenia. Przy wyborze loka-
lizacji zwr6¢my wiec uwage na wysokie drzewa, zabudowania, wzgorza i inne przeszkody
mogace zacieniaC uprawe, zwlaszcza od strony potudniowej i zachodniej.

Ostona przed wiatrem

Dojrzewaniu winogron stuzy takze ostoniecie winnicy przed silnym wiatrem. Stabe podmu-
chy do 2-3 m/s wptywajg korzystnie na stan zdrowotny krzewow, ale silniejsze wiatry powodujg
ochfodzenie przygruntowej warstwy powietrza, czym burza korzystny mikroklimat uprawy. Mogg
one nawet doprowadzi¢ do uszkodzerh mechanicznych, jak wytamywanie latorosli czy strgca-
nie kwiatoéw i gron. Szczegolnie istotne jest ostonigcie przed mroznymi wiatrami pétnocnymi
i wschodnimi. Planujac winnice starajmy sie w pierwszym rzedzie wykorzystac istniejgce osto-
ny naturalne i sztuczne (zadrzewienia, budynki, parkany, itp.), pamietajmy przy tym aby nie
zacieniaty one uprawy i nie utrudniaty sptywu zimnego powietrza w dét zbocza.

Tarasy na zboczach

Tarasy nie tylko zabezpieczajg przed erozjg i umozliwiajg uprawe na bardzo stromych zbo-
czach, ale tez stwarzajg znakomite warunki dla dojrzewania winogron. Skarpy taraséw akumulujg
dodatkowg porcje energii sfonecznej, co wyraznie poprawia bilans termiczny winnicy. Poza tym
uprawy tarasowe sg lepiej osfonigte przed wiatrem, niz strome zbocza oraz posiadajg bardziej
wyréwnany mikroklimat i bilans wodny. Stwarza to lepsze warunki do wzrostu i dojrzewania owo-
cow. W zimie na poziomych powierzchniach taraséw gromadzi si¢ $nieg zwiewany ze zbocza
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i tworzy tam stosunkowo trwatg pokrywe, co dodatkowo zabezpiecza winoro$l przed przemarza-
niem w czasie silnych mrozow.

W réznych miejscach Podkarpacia, szczegdlnie na lessowych obszarach pogérzy mozemy
znalez¢ niemal gotowe lokalizacje takich tarasowych upraw. Sg to waskie paski pdl oddzielone
ziemnymi skarpami o znacznej niekiedy wysokosci, uksztaltowane w ciggu stuleci uprawy
i konnej orki w poprzek zbocza. Z uwagi na utrudniony dostep dla ciezkich maszyn rolniczych te
tarasowe uprawy dzisiaj czesto nie sg juz uprawiane. Tym bardziej warto sie nimi zainteresowac
jako potencjalnymi winnicami.

Podstawowe wymagania glebowe winorosli

Winoro$l nie jest pod tym wzgledem ro$ling wybredng i winnice mozna z powodzeniem zakfa-
dac¢ na glebach stosunkowo ubogich i suchych (np. piaszczystych). Moga to by¢ grunty V, a nawet
VI klasy bonitacyjnej, ktére uwaza sie za mato przydatne dla innych upraw. Winoro$l Zle znosi
tylko gleby nadmiernie wilgotne, zbite i bardzo ciezkie (np. cigzkie gleby ilaste) oraz gleby zbyt
ptytkie. Przepuszczalna i dostepna dla korzeni warstwa gleby i podglebia powinna siegaé do gte-
bokosci co najmniej 40 cm w przypadku gleb zwartych (np. gliniastych) i co najmniej 60 cm w gleb
lekkich i luznych (np. piaszczystych). W innym przypadku ptytko rozwiniete korzenie szkieletowe
narazone bedg na przemarzanie.

Nie powinnidmy wiec zakfada¢ winnicy na glebach ptytko zalegajgcych na warstwie zwartych
skat lub nieprzepuszczalnych, zbitych glin i tbw. Do uprawy winoro$li nie nadajg sie takze tereny
z wysokim lustrem wod gruntowych. Na glebach o duzej pojemnoéci wodnej (gliny) nie powinien-
no ono siegac wyzej, niz 2,5-3 m pod powierzchnig gruntu, a w przypadku gleb silnie przepusz-
czalnych (np. piaski) — nie wyzej, niz 2 m. Winnice rosnace na lekkich, silnie przepuszczalnych
glebach np. piaszczystych, szczeg6lnie na zboczach o wigkszym spadku mogg wymagac okreso-
wego nawadniania, szczeg6lnie w pierwszych latach po posadzeniu, zanim krzewy rozwing gteb-
szy system korzeniowy. Wigkszo$¢ odmian V. vinifera wymaga odczynu gleby od 6,0 do 7,2 pH.
Odmiany mieszancowe, zwlaszcza klasyczne mieszance francusko-amerykanskie zniosg gleby
kwasniejsze o odczynie ok. 5,0 pH. Gleby posiadajgce nizszy odczyn wymagajg intensywnego
wapnowania przed posadzeniem winnicy.

Gleba a mikroklimat winnicy

Gleba w duzym stopniu ksztaltuje stosunki termiczne przygruntowej warstwy powie-
trza. Zalezg one od takich jej wiasciwosci, jak tatwo$¢ ogrzania sie oraz tzw. pojemnos$c¢
cieplna, czyli zdolno$¢ do zachowania nagromadzonego ciepta. Nie powinnismy tego lek-
cewazy¢, gdyz w naszych warunkach klimatycznych czesto subtelne réznice temperatur
albo kilka dodatkowych dni bez jesiennego przymrozku decyduje o osiggnieciu dojrzato-
§ci winogron.

Na tatwos¢ ogrzewania sie gleby wptywa jej wilgotnosé. Grunty wilgotne i bardziej
zwarte (np. gliny), to tzw. gleby zimne, ktére wolniej sie ogrzewaja, natomiast gleby suche
i luzne (piaski) szybko ogrzewajg sie pod wptywem promieniowania stonecznego i dlate-
go zaliczamy je do tzw. gleb cieptych. Z drugiej strony gleby wilgotne dtuzej utrzymujg
ciepto, a gleby suche szybciej stygng. Z tego powodu np. gleby piaszczyste sg bardziej
narazone na nocne przymrozki, niz gleby gliniaste. Szczeg6lnymi zaletami odznaczajg
sie gleby kamieniste, ktore szybko ogrzewajg sie na znaczng gtebokos¢, a zawarte w nich
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wieksze okruchy skalne dtugo zachowujg ciepto i wydatnie podnoszg temperature winni-
cy nocg lub podczas chtodnej pogody. Podobnie zachowujg sie gleby ciemno zabarwione,
ktére absorbujg znaczng ilo§¢ promieniowania stonecznego i ogrzewajq sie bardzo gte-
boko.

Wilgotno$¢ gleby ma tez duzy wptyw na warunki sanitarne winnicy. Na glebach wilgot-
nych wystepuje wieksze niebezpieczenstwo chordb grzybowych i gnicia winogron, niz na
glebach suchych, kamienistych lub piaszczystych.

Gleba a jako$¢ wina

Woybierajac miejsce pod winnice na naszych szerokosciach geograficznych bedziemy zwra-
cac¢ uwage przede wszystkim na warunki mezo- i mikroklimatyczne. Jeéli jednak nasze ambi-
cje siegajg produkcji win wysokiej jakosci powinnismy takze przyjrze¢ sie blizej wtasciwo-
$ciom gleby i podtoza. Przy towarowej uprawie winorosli bardzo waznym kryterium jest zyznosé
gleby, gdyz od niej w duzym stopniu zalezy profil produkcji winnicy. Produkcja surowca na
niedrogie wina stotowe, zwiaszcza w oparciu o ptodne odmiany mieszancow wymaga gleb
zasobnych w sktadniki pokarmowe, ktore zapewniajg wysoka wydajno$¢ i odpowiednig ren-
townos¢ uprawy. Natomiast decydujgc sie na uprawe winorosli na glebach mniej urodzajnych
powinnismy tak okresli¢ profil produkgji, aby nizsza wydajno$¢ byta rekompensowana wyzszg
jakoscig (a co za tym idzie wyzszg ceng) winogron i wina.

Dobrej jakosci wina mozna oczywiscie uzyska¢ w bardzo r6znych warunkach glebowych.
Ale najczesciej zdarza sie to na glebach umiarkowanie urodzajnych i niezbyt wilgotnych, kté-
re zapewniajg rownomierny rozwoj krzewu winorosli w ciggu catego sezonu wegetacyjnego.
Sa to zwykle grunty przepuszczalne, o dobrym drenazu, umozliwiajgce odptyw nadmiaru wody
(np. po silnych opadach) a zarazem zdolne do utrzymania pewnej ilosci wilgoci takze w okre-
sach suszy. Wtasciwosci te okazujg sie szczegdlnie cenne w przypadku gorszych rocznikéw,
kiedy kaprysom pogody towarzyszy zachwianie bilansu wodnego gleby. Z tego samego po-
wodu korzystnie wptywajg na jakos¢ wina lokalizacje, gdzie struktura gleby i podfoza pozwala
winorosli gteboko sie ukorzenié. Rozwiniety system korzeniowy, siegajgcy w gtgb podglebia
zapewnia staty, acz reglamentowany dostep krzewu do wody i substancji odzywczych. Daje
to w efekcie wyréwnane i zdrowe owoce oraz sprzyja koncentracji cukréw i komponentow
aromatycznych.

Podsumowanie, czyli gdzie sadzi¢?

Podkarpacie jest regionem silnie zr6znicowanym pod wzgledem warunkéw geograficznych.
Dlatego, na podsumowanie dotychczasowych wywodéw scharakteryzujemy krotko poszcze-
goblne jego czesci jako potencjalne obszary upraw winoro$li. W tym celu postuzymy sie ogolnie
przyjetym podziatem regionu na strefe nizin, pogorzy i gor.

Kotlina Sandomierska

— $rednia temperatura lipca: 18-19°C

— $rednia temperatura wrzesnia: 13-15°C

— $rednia temperatura stycznia: —2,2 do —-3,5°C
— suma aktywnych temperatur: 2400-2900°C
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— $rednie daty ostatniego przymrozku: 24.04 — 5.05
— $rednia data pierwszego przymrozku: 15 —20.10
— suma opaddw we wrzesniu: 45-60 mm

rys. 13. Podziat geograficzny Podkarpacia: | - Kotlina Sandomierska, Il - Pogorza
karpackie, Il - Beskidy i Bieszczady

Lekko pofalowana réwnina, obejmujgca potnocng czes¢ regionu odznacza sie korzystnymi
warunkami klimatycznymi, zwtaszcza dtugim i cieptym latem oraz niskimi opadami w czasie
dojrzewania winogron. Tereny nad Wistg i dolnym Sanem dodatkowo wyrdzniajg sie takze wy-
diuzonym okresem bez przymrozkéw. Na catym tym obszarze dominujg Izejsze gleby piasz-
czyste i piaszczysto-gliniaste, dobrze przepuszczalne i zwykle dos¢ suche. Gtéwnym ograni-
czeniem w rozwoju uprawy winorosli jest mato urozmaicona rzezba terenu i niewielka powierzch-
nia dogodnych do uprawy zboczy. Tam jednak, gdzie wystepujg choéby niewielkie pagérki, czy
tez wyzsze terasy nadrzeczne panujg bardzo dogodne warunki do zaktadania winnic. Najlep-
sze do tego tereny znajdujg sie w zachodnie czesci Kotliny Sandomierskiej, nad dolng Wistoka.

Pogorza karpackie

— $rednia temperatura lipca: 17,5-18,5°C

— $rednia temperatura wrzeénia: 13-15°C

— érednia temperatura stycznia :—2,5 do —4°C

— suma aktywnych temperatur: 2600—-2900°C

— $rednie daty ostatniego przymrozku: 24.04 — 1.05

— $rednia data pierwszego przymrozku: 10 — 15.10

— suma opadoéw we wrzesniu: 45-60 mm

Pogérza rozciggajgce sie szerokim pasem na potudnie od linii Debica — Rzeszéw — Jaro-
staw — Przemysl| tworzg tagodne i na ogét niezbyt wysokie wzniesienia z licznymi obnizeniami,
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dolinami rzek i rozlegtymi kotlinami. Dzieki urozmaiconej konfiguracji terenu mozna tu znalez¢
setki hektarow dobrze nastonecznionych zboczy, znakomicie nadajgcych sie do wykorzystania
pod winnice. Partie pogorzy potozone do 350 m n.p.m. wyrdzniajg sie stosunkowo cieptym
klimatem z dtugim sezonem wegetacyjnym i czesto upalnymi latami. Ale tutejszy klimat charak-
teryzujg tez inwersje termiczne w dolinach i na zboczach oraz wigksze, niz w Kotlinie Sando-
mierskiej opady jesienne. Na wyzej potozonych terenach jest znacznie chtodniej i bardziej wil-
gotno, a sezon wegetacyjny twa krécej. Na obszarze pogérzy dominujg gleby lessowe i Izejsze
gleby gliniaste, takze piaszczysto-giniaste i kamienisto-gliniaste, niekiedy w typie gleb wapien-
nych. W czesci potudniowej obszaru spotyka sie réwniez ciezsze gleby gliniaste na podtozu
fliszu karpackiego.

Niektére rejony pogérzy stanowig prawdopodobnie najlepsze tereny do uprawy winoro$li
na catym Podkarpaciu. Bardzo dobre warunki panujg zwtaszcza w ostonietych dolinach wiek-
szych rzek. Korzystnym mezoklimatem wyr6znia sie dolina Wistoki miedzy Jastem a Pilznem
oraz dolina Sanu w okolicach Przemysla. Wyjatkowo ciepto jest takze na potudniowych krawe-
dziach pogérzy opadajgcych w strone Kotliny Jasielsko-Sanockiej.

Beskidy i Bieszczady

— $rednia temperatura lipca: 16—17,5°C

— $rednia temperatura wrzesnia : 10-13°C

— Srednia temperatura stycznia: -4 do —-6°C

— suma aktywnych temperatur: 2000-2600°C

— $rednie daty ostatniego przymrozku: 1 — 15.05

— Srednia data pierwszego przymrozku: 1 — 10.10

— suma opadoéw we wrzes$niu; 70-90 mm

Klimat goér niezbyt sprzyja uprawie winorosli. W poréwnaniu ze strefg pogorzy wystepujg tu
wyzsze opady i wigksza liczba dni pochmurnych podczas sezonu wegetacyjnego. Poza tym, ze
wzgledu na duze wysokos$ci bezwzgledne znaczna czg$¢ tego obszaru jest zbyt chfodna, aby tu
sadzi¢ winnice. Charakterystyczne dla terenéw gorskich bardzo silne inwersje termiczne ograni-
czajg takze mozliwosci uprawy winorosli w nizej potozonych, gteboko wcietych dolinach, w kté-
rych zimne powietrze czegsto zalega warstwa liczacg ponad 100 metréw. Na obszarze tym domi-
nujg ciezsze gleby gliniaste w typie goérskim, nierzadko ze znacznym udziatem odtamkéw skal-
nych, przewaznie kwasne, stabo przepuszczalne i zimne. W nizszych partiach gér (do 500 m
n.p.m.) mozliwa jest jedynie amatorska uprawa winorosli i to raczej pod $ciang domu lub murem.
W wyjatkowo korzystnych lokalizacjach, na ostonietych potudniowych zboczach mozemy zaryzy-
kowac posadzenie kilku aréw wczesnych i odpornych odmian.

Dla ambitnych, czyli recepta na podkarpackie grand cru

Niemal kazdy region winiarski ma swoje stynne winnice, od dawna znane z wyjatkowej jakosci
wina. Nie ma uniwersalnej recepty na takg wyjatkowg uprawe, gdyz w réznych miejscach o jako-
Sci wina mogg decydowaé r6zne czynniki. Wspdlng ich cechg jest jednak to, ze czesciej, niz
,=ZWykte” winnice zapewniajg one optymalng dojrzatos¢ i dobry stan zdrowotny winogron, szcze-
gdlnie w tzw. gorszych rocznikach. Czy takie wyjatkowe miejsca mozemy znalez¢ takze na Pod-
karpaciu? Z pewnoscig tak. A bioragc pod uwage specyfike lokalnych warunkéw geograficznych
i dotychczasowe do$wiadczenia mozemy z duzym prawdopodobienstwem okresli¢, gdzie bedg
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powstac najlepsze wina regionu. Sprobujmy wiec naszkicowac teoretyczny model takiego ideal-
nego siedliska podkarpackiej winnicy. Dobra lokalizacja powinna wykazywac jak najwigcej spo-
8réd wymienionych nizej cech.

cecha lokalizaciji wplyw na jako$¢ winogron

- zbocze potudniowe lub potudniowo-zachodnie o spadku co | — maksymalne wykorzystanie

najmniej 10°, wystawione na bezposrednie dziatanie ograniczonej iloci energii stonecznej
promieni stonecznych przez jak najdtuzszg cze$¢ dnia dostepnej na naszych szerokosciach
(najlepiej od wschodu do zachodu stoica); geograficznych jest warunkiem

uzyskania odpowiednio dojrzatych
winogron (wysoka zawarto$¢ cukréw,
koncentracja sktadnikow
aromatycznych, etc.) i dobrej jako$ci

wina w wigkszosci rocznikow;

— miejsce wyniesione ponad strefe gromadzenia sie — dobre zabezpieczenie przed
chfodnego powietrza; przymrozkami wydiuza sezon
wegetacyjny; wiosng chroni to przed
przemarzaniem pakdéw i zapewnia
odpowiedni plon, jesienig za$ pozwala
na opdznienie zbioru i osiggniecie

lepszej dojrzatosci winogron;

— miejsce chronione przed silnym wiatrem (ponad 4 m/s), — ochrona mikroklimatu winnicy przed
zwtaszcza od pdtnocy i wschodu, ale... oziebieniem polepsza warunki

dojrzewania winogron;

— zapewniajace umiarkowany przewiew; — obsychanie powierzchni gleby oraz
lisci i gron z nadmiaru wilgoci (np. z
porannej rosy lub obfitego deszczu)
zmniejsza niebezpieczenstwo rozwoju

chorob grzybowych i gnicia owocow;

— gleba dobrze przepuszczalna i umiarkowanie wilgotna, o — odprowadzenie nadmiaru wody, np.
wyréwnanym rezimie wodnym; po ulewnych deszczach, jak tez
utrzymanie niezbednej wilgoci podczas
dtuzszych okresow suszy zapewnia
rownomierny wzrost i dojrzewanie
owocoOw: grona sg zdrowe,

wyréwnane i rownomiernie dojrzate;

- podioze dostepne dla korzeni winoros$li na gteboko$¢ co - gteboko rozwinigty system
najmniej 1 m; korzeniowy zapewnia rownomierne
zaopatrzenie rosliny w wode i
substancje odzywcze niezaleznie od

pogody — efekt jak wyzej;
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Odmiany winorosli
Vinifera i mieszannce

W winnicach zachodniej Europy spotykamy niemal wytacznie odmiany z gatunku winorosli
wilasciwej V. vinifera. Ale w krajach o bardziej surowym klimacie, zaréwno w $rodkowej i wschod-
niej Europie, jak tez w Ameryce Pdétnocnej uprawia sie stosunkowo duzo tzw. mieszancow
miedzygatunkowych, czyli odpornych na mr6z i choroby krzyzéwek V. vinifera z innymi gatun-
kami winorosli. Np. na Wegrzech mieszance zajmujg ponad 10% upraw winoro$li, a w chtod-
niejszych regionach USA i Kanady nawet ponad poftowe areatu winnic. Ze wzgledu na warunki
klimatyczne Podkarpacia powinniémy bra¢ pod uwage zaréwno uprawe odmian europejskich
jak tez ré6znych grup mieszancow.

Odmiany winorosli europejskiej Vitis vinifera

Pochodzaca od dzikich winorosli Kaukazu i strefy srodziemnomorskiej winorosl wiasciwa,
inaczej europejska (Vitis vinifera L.), to niewatpliwie najszlachetniejszy sposréd kilku upraw-
nych gatunkéw winorosli. Odmiany europejskie dajg ponad 90% globalnej produkcji winiar-
skiej, z nich tez wywodzg sie praktycznie wszystkie najstynniejsze i najbardziej poszukiwane
wina Swiata.

Winoro$| europejska jest generalnie mniej odporna i u nas znacznie trudniejsza w uprawie,
niz mieszance miedzygatunkowe. Ale jezeli zamierzamy skoncentrowac si¢ na produkcji win
najwyzszej jakosci, to powinniSmy w pierwszej kolejnosci rozwazy¢ uprawe tego wiadnie ga-
tunku. Wéréd odmian winorosli wtasciwej, ktérych uprawa mozliwa jest w warunkach Podkar-
pacia sg zaréwno odporniejsze sposrod europejskich ,klasykéw” (np. Traminer, Pinot Czarne)
jak tez nowsze odmiany, selekcjonowane z myslg o uprawie w chtodniejszych regionach (np.
Ortega, Siegerrebe, Dunaj). Wigkszos¢ starych odmian europejskich wykazuje duzg zmien-
nos¢ pododmian i typodw, czesto znacznie réznigcych sie plennoscia, porg dojrzewania i odpor-
noscig. Decydujgc sie na ich uprawe starajmy sie wybiera¢ klony mozliwie najlepiej przystoso-
wane do warunkéw naszego, dos¢ surowego klimatu.

Klasyczne mieszance francusko-amerykanskie

Pod koniec XIX wieku hodowcy francuscy prowadzili intensywne prace nad stworzeniem
odmian winoro$li odpornych na szerzgce sie wéwczas choroby i szkodniki, glownie maczniaka
i filoksere. W tym celu krzyzowano odmiany europejskie z roznymi gatunkami dzikich winoro$li
amerykanskich (np. V. rupestris, V. lincecumii, V. riparia) odznaczajgcymi sie bardzo wysokg
odpornoscig. Powstaty w ten sposéb liczne odmiany tzw. hybrydéw, albo mieszarncéw francu-
sko-amerykanskich, ktére szybko rozpowszechnity si¢ w winnicach catej Europy.

Odmiany te charakteryzujg sie bardzo dobrymi wlasno$ciami uprawowymi — wysokg odpor-
noscig, plennoscig i wczesng porg dojrzewania — ale niekiedy dajg wina do$¢ przecietnej jako-
ci, jak np. Aurora czy Cascade. Z niektérych odmian starych mieszancow, jak Seyval Blanc,
Leon Millot czy Marechal Foch mozna jednak uzyskac wina zupetnie dobrej jakosci, nie gorsze,
niz z wigkszosci odmian europejskich. Przepisy Unii Europejskiej generalnie zabraniajg uzycia
mieszancow do produkcji win jakosciowych, dlatego sg one dzi§ sadzone gtéwnie w USA
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i Kanadzie. Odmiany z tej grupy na pewno bedg bardzo przydatne dla towarowych upraw na
Podkarpaciu, szczegolnie w gorszych lokalizacjach.

Nowe mieszance ztozone

W ciggu ostatnich kilkudziesieciu lat w instytutach badawczych w Niemczech, na We-
grzech, w Rosji i w kilku innych krajach pracowano nad uzyskaniem selekcji, ktére
taczytyby odpornos¢, plennos¢ i mate wymagania ekologiczne mieszancéw z wysokg ja-
koscig szlachetnych odmian europejskich. Tak zrodzita sie nowa generacje odmian, nazy-
wanych mieszancami ztozonymi. Sg to najczesciej wielokrotne krzyzéwki V. vinifera
z klasycznymi mieszancami, czasem z udziatem pochodzacej znad Morza Japonskiego
dzikiej winorosli amurskiej (V. amurensis). Pod wzgledem jakosci uzyskiwanego wina,
wiele odmian tej grupy nie ustepuje klasycznym odmianom europejskim (np. Hibernal,
Muszkat Odeski, Regent). A przy tym ich odporno$¢ na mréz i choroby — jakkolwiek niz-
sza od starych mieszancow franko-amerykanskich — jest wyraznie podwyzszona w sto-
sunku do odmian V. vinifera.

Pomimo coraz lepszej jako$ci, przepisy europejskie wcigz nie dopuszczajg uzycia mie-
szancow ztozonych do produkcji win jakosciowych. Kilkanascie nowych niemiekich krzy-
z6wek udato sie jednak zarejestrowac jako ,czyste” odmiany V. vinifera, dzigki czemu
mozna z nich uzyskaé ,petnoprawne” wino jakosciowe.

Odmiany dla podkarpacia

Przedstawiamy 25 przerobowych odmian winorosli, ktére naszym zdaniem moga by¢
polecane dla towarowej uprawy na Podkarpaciu. Sg to zaréwno szlachetne odmiany Vitis
vinifera jak tez mieszance réznej generacji. Przy ich wyborze kierowalismy sie przede
wszystkim mozliwoscig uzyskania surowca odpowiedniego dla profesjonalnej produkcji
winiarskiej i z goéry uprzedzamy, ze niektére z tych odmian mogg sie okazaé zbyt trudne
w uprawie dla poczatkujgcych amatoréw. Dotyczy to szczeg6lnie odmian winorosli wia-
Sciwej, ktére polecamy wylgcznie dla bardziej doswiadczonych winogrodnikow.

Symbole przy nazwach oznaczajg odmiany do wyrobu win biatych (b.) i odmiany do
wyrobu win czerwonych (cz.).

Aurora (b.)

Pochodzenie: klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski — Seibel 788 x Seibel 29.

Walory uzytkowe: tatwa w uprawie i mato wymagajgca odmiana typowo przerobowa,
dobrze sprawdzona w polskich warunkach, ale jako$¢ wina nie zawsze zadowala konsu-
mentow, dlatego Aurora ma ograniczone zastosowanie w profesjonalnej produkcji winiar-
skiej; dobra odmiana na soki; odpornosc¢ na choroby: na choroby grzybowe wysoka, zwy-
kle nie wymaga ochrony chemicznej; wytrzymato$¢ na mréz: do—28°C; wymagania doty-
czgce lokalizacji: nadaje sie do uprawy takze na gorszych stanowiskach; pora dojrzewa-
nia: wczesna, okoto potowy wrzesnia grona gromadzg 150-200 g/l cukru, dojrzewa nieza-
wodnie; plenno$c: 150-200 kg/ar.

Wino: podstawowej jakosci, mato ekstraktywne i neutralne, czesto nieco ,trawiaste”,
ale bez negatywnego posmaku; nieco petniejsze, gdy pochodzi z gleb gliniastych; jako
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wino odmianowe rzadko osigga handlowg jakos¢, dlatego powinno byé kupazowane
z winami o wyzszym ekstrakcie i bardziej wyrazistym aromacie (np. Muszkat Odeski,
Jutrzenka, Siegerrebe); nadaje sie takze jako sktadnik do produkcji win musujacych.

Bianka (b.)

Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewagg V. vinifera — Villard Blanc (S.V. 12-375) x Bouvier; od-
miana uzyskana w instytucie w Egerze (Wegry).

Walory uzytkowe: ogdlnouzytkowa odmiana sprawdzona w polskim klimacie, Sredniej wielkoSci grona
mogg by¢ z powodzeniem wykorzystane jako owoce deserowe, np. na potrzeby gospodarstwa agrotury-
stycznego; wymagania dotyczace lokalizacji i gleby: wymaga dobrych, stonecznych i ostonigtych stano-
wisk, krzewy sg wraZliwe na diugotrwatg susze, dlatego powinna by¢ uprawiana na glebach zasobniej-
szych w wilgo¢ lub szczepiona na odpowiednich podktadkach, odpormos¢ na choroby: na maczniaka rze-
komego i inne choroby grzybowe prawie zupetna; mozliwa uprawa bez opryskow chemicznych; wytrzyma-
08¢ na mroz: do —25°C, po uszkodzeniach mrozowych dobrze sie regeneruje; Bianka dos¢ pdzno rozpo-
czyna wegetacje i rzadziej niz inne odmiany jest uszkadzana przez sp6znione przymrozki wiosenne; pora
dojrzewania: $rednio wczesna, w przecietnych latach po 20 wrzesnia owoce osiggajg 185-200 g/l cukru;
plennos¢: owocuje dobrze i regularnie, ok. 150 kg/ar; wydajnos¢ moszczu jest dos¢ niska (ok. 55-60 I/
100kg).

Wino: dobrej jakosci, o wysokim ekstrakcie i dobrej kwasowosci, najlepsze jako wino 1-2 letnie; przy-
jemny, odmianowy aromat z nutami gruszek, cytruséw i miodu jest szczegdlnie wyrazisty w przypadku win
z pdznego zbioru; dobry surowiec do wyrobu win musujgcych; technologia wyrobu: moszcz jest podatny na
oksydacje, dlatego grona po zbiorze powinny jak najszybciej trafi¢ do przerobu; nalezy stosowac redukcyj-
na technike winifikacji oraz fermentacje w niskiej temperaturze (17-20°C).

Cascade (cz.)

Pochodzenie: klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski — Seibel 7042 x Seibel 5409.

Walory uzytkowe: od dawna rozpowszechniona w Polsce odmiana typowo przerobowa, wczesna, tatwa
w uprawie i mato wymagajgca; z uwagi na nie najlepszg jako$¢ wina ma bardzo ograniczong warto$é
uzytkowg — w uprawach towarowych raczej jako odmiana uzupetniajacg dla gorszych lokalizacji, gdzie inne
czerwone odmiany nie zawsze dojrzejg (np. powyzej 400 m n.p.m.), nie powinna jednak zajmowac wiecej,
niz potowe nasadzeh na wina czerwone; odporno$c¢ na choroby. na choroby grzybowe prawie zupetna;
wytrzymato$¢ na mréz: do—27°C; pora dojrzewania: wczesna, okoto potowy wrze$nia owoce osiggajg 150—
190 g/l cukru, dojrzewa niezawodnie nawet w gorszych lokalizacjach; plennosc: powyzej 150 kg/ar.

Wino: podstawowej jakosci, lekkie, neutralne, bez wyraznego aromatu; jako czerwone wino odmiano-
we nie posiada komercyjnej warto$ci, nadaje sie jedynie do kupazu z winami o wyzszym ekstrakcje i wigk-
szej wyrazistosci; w USA uzywa sie tej odmiany gtéwnie do wyrobu win rézowych;
w Anglii produkuje sie do$¢ przyjemne, lekkie wina rozowe z mieszanki gron Cascade i biatych odmian
0 mniejszej kwasowosci.

Csersegi Fliszeres (b.)

Pochodzenie: odmiana V. vinifera — krzyzowka Irsai Olivér x Traminer uzyskana
na Wegrzech.

Walory uzytkowe: nie sprawia wigkszych problemdw w uprawie; odpornos¢ na choroby: sto-
sunkowo wysoka na choroby grzybowe; wytrzymato$s¢ na mréz: dobrze znosi temperatury
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do —21°C; pora dojrzewania: Srednio-pdzna, poczatek pazdziernika, kiedy osiggaj 160-200 g/l
cukru; plennosc: $rednia, ale rodzi regularnie 100-120 kg/ar.

Wino: charakteryzuje sie aromatem egzotycznych owocdw, muszkatu i przypraw korzennych,
jest zwykle $rednio ekstraktywne, z umiarkowang kwasowoscig; czesto przypomina wino z Trami-
nera, lecz jest nieco lzejsze.

Dunaj (cz.)

Pochodzenie: odmiana V. vinifera — krzyzéwka (Muscat Bouchet x Oporto) x St Laurent wyhodowa-
na na Stowacji.

Walory uzytkowe: jest to stosunkowo wczesna odmiana, nie stwarzajgca wigkszych probleméw
w uprawie, ktora daje mozliwos¢ uzyskania w naszych warunkach ekstraktywnych, petnych win czerwo-
nych; odpomo$¢ na choroby: wrazliwa na maczniaka wlasciwego; wytrzymato$c na mrdz: znosi tempe-
ratury do —21°C; p6zno rozpoczyna wegetacje, czym zwykle unika wiosennych przymrozkéw; wymaga-
nia dotyczace lokalizacji i gleby: najlepiej owocuje na potudniowych i zachodnich zboczach oraz na
umiarkowanie zyznych, stosunkowo glebokich i Izejszych glebach (np. lessy, gleby piaszczysto glinia-
ste); na glebach zbyt suchych oraz nadmiemnie urodzajnych wyraznie gorzej plonuje; prowadzenie krze-
wow: na $rednim lub wysokim pniu, przy wysokim prowadzeniu najlepiej owocuje przy prowadzeniu
krzewoéw w formie kurtyny; pora dojrzewania: Srednio wczesna, do konca wrzes$nia grona uzyskujg
pelng dojrzatlo$¢ i gromadza 190240 g/l cukru; plennos¢: srednia, powyzej 100 kg/ar; podkfadki: poleca
sie SO4 i Teleki 5C.

Wino: odznacza sie nasycong barwg, jest ekstraktywne, petne i dobrze zrébwnowazone,
0 sporym potencjale dojrzewania; posiada wyraznie potudniowy charakter z typowym czekoladowo-
korzennym aromatem; w dobrych rocznikach i na dobrych lokalizacjach Dunaj daje mozliwos¢ uzyska-
nia czerwonych win stodkich i likierowych w stylu $rédziemnomorskim (porto, banyuls, itp.)

Freiminer (Fr 868-59, b.)

Pochodzenie: mieszaniec zlozony z przewaga V. vinifera — S.V. 12-413 x Traminer; nowa selekcja
niemiecka uzyskana w instytucie we Freiburgu.

Walory uzytkowe: nowa, obiecujgca odmiana w typie Traminera, lecz o wyzszej odpornosci i plen-
nosci oraz nieco mniejszych wymaganiach dotyczacych lokalizacji; ze wzgledu na bardzo dobrg jakos¢
wina obiecujgca odmiana dla cieplejszych regionéw Podkarpacia; wymagania dotyczgce lokalizacji:
wymaga nastonecznionych i ostonietych stanowisk; odpomos¢ na choroby: wyraznie podwyzszona
w stosunku do odmian V. vinifera; wytrzymato$¢ na mroz: do —24°C; pora dojrzewania: Srednio pdzna,
na poczatku pazdziernika grona osiggajg zwykle 190-220 g/l cukru; w lepszych latach mozliwa produk-
cja win stodkich pdznego zbioru; plennosc: srednia, ok. 120 kg/ar.

Wino: bardzo dobrej jakosci, dobrze zbudowane i zréwnowazone, o wyrazistym aromacie
w typie Traminera; szczegdlnie wysoka jako$¢ win péznego zbioru, stodkich i pdtstodkich.

Hibernal (b.)

Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewagq V. vinifera — Riesling x Seibel 7053;
odmiana uzyskana w instytucie w Geisenheim, zarejestrowana w Niemczech jako V. vini-
fera (mozliwa produkcja win jakosciowych, zgodnie z klasyfikacjg UE).

Walory uzytkowe: odmiana od kilkunastu lat jest z dobrymi efektami uprawiana na
Podkarpaciu i daje tu wina najwyzszej klasy, zwtaszcza stodkie pdéznego zbioru i wina
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z podsuszanych winogron; wymaga umiejetnej uprawy; wymagania dotyczgce lokalizacji
i gleby: z uwagi na dosS¢ p6zng pore dojrzewania wymaga dobrze nastonecznionych
i ostonietych stanowisk; odpornos¢ na choroby: zwigkszona odporno$é na choroby grzy-
bowe, mozliwa uprawa organiczna; odmiana jest jednak do$¢ wrazliwa na maczniaka rze-
komego (w latach wilgotnych konieczny jest zwykle jeden oprysk) a pod koniec dojrzewa-
nia réwniez na botrytis; wyfrzymato$¢ na mréz: znosi bez szkody temperatury do —25°C;
pora dojrzewania: srednio pdzna, w trzeciej dekadzie wrze$nia grona gromadzg 185-200
g/l cukru, jednak z uwagi na zbyt wysokag zawarto$¢ kwasu jabtkowego nie osiggajg jesz-
cze petnej wartosci przerobowej; korzystne jest opéznienie zbiorow nawet do potowy paz-
dziernika, kiedy zawarto$¢ cukru wzrasta do 230-250 g/l, a kwasowos$¢ osigga poziom
8-12 g/l przy odpowiedniej proporcji kwasu jabtkowego do kwasu winowego; plennosc¢:
przy regularnym zbiorze na poziomie 120-150 kg/ar, przy zbiorze opdznionym dla uzy-
skania przejrzatych winogron do wyrobu win stodkich ok. 60-90 kg/ar.

Wino: odmiana jest szczego6lnie przydatna do wyrobu win stodkich, ktére czesto przy-
pominajg szlachetnego Rieslinga péznego zbioru, sg znakomicie zrobwnowazone i mogq
dojrzewac wiele lat; wina wytrawne pochodzace z ciezszych gleb majg zwykle dos¢ duzg
kwasowos¢, dlatego wymagajg fermentacji jabtkowo—mlekowej i znacznie zyskujg po
2-3 latach lezakowania.

Hibernal Vinum Passum 1999, Winnica Golesz

Wino geste, o glebokiej barwie herbaciano-miodowej. Zapach intensywny, bogaty, owocow
mango, dojrzatych, moreli, konfitury porzeczkowej, mandarynek, miodu, karmelu, i kruchego cia-
sta. W smaku jest ztoZzone i ekstraktywne, z nutg dojrzatych fig, miodu, marmolady z mandarynek,
francuskiego ciasta i przypraw korzennych. Umiarkowang stodycz réwnowazy odpowiednia kwa-
sowos¢ i wyrazny, mineralny akcent morskiej bryzy. Wino jest dos¢ mocne ale nie za cigzkie,
idealnie zrbwnowazone i zdecydowanie eleganckie. Bardzo dtugi, petny smak utrzymuje sie
w ustach przez kilka minut.

Jutrzenka (b.)

Pochodzenie: mieszaniec zlozony z przewagq V. vinifera — Villard Blanc (S.V. 12-375)
x Pinot Blanc; odmiana uzyskana w winnicy ,Golesz” w Ja$le.

Walory uzytkowe: odmiana o uniwersalnych cechach owocéw, dos¢ duze, tadne grona
(ok. 200 g) sg atrakcyjne takze jako owoce deserowe; tatwa w uprawie, nawet poczatkujgcym
winogrodnikom nie sprawi wigkszych problemow; odpornos¢ na choroby: stosunkowo wysoka
na choroby grzybowe, zwtaszcza szarg plesn, a jedynie w latach wyjatkowo wilgotnych mogg
wystapi¢ objawy maczniaka rzekomego; wytrzymato$¢ na mroz: bez wigkszej szkody znosi
temperatury do —25° C i dobrze regeneruje sie po uszkodzeniach mrozowych; pora dojrzewa-
nia: Srednio wczesna, w przecietnych latach okofo potowy wrzesnia owoce osiggajg zwykle
200-220 g/l cukru, grona mogag tez by¢ pozostawione dtuzej na krzewach dla osiggniecia wy-
zszej dojrzatosci (np. na wina stodkie); plenno$c¢: regularna, ok. 150-200 kg/ar.

Wino: o dobrej budowie, do$é mocne, ekstraktywne, o zréwnowazonej kwasowosci; wyrazi-
sty, mocny i bardzo indywidualny aromat, z nutg $wiezych owocoéw (cytrusy, jabtko), lisci po-
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rzeczki i Swiezej miety przypomina moze najbardziej Sauvignon Blanc; Jutrzenka najlepiej spraw-
dza si¢ jako dodatek do kupazu z winami o neutralnym aromacie; stanowi takze dobry surowiec
do produkcji win stodkich i likierowych.

Jutrzenka jest jak na razie jedyng odmiang polskiej hodowli, ktéra rokuje nadzieje na szer-
sze wykorzystanie w profesjonalnej produkcji winiarskiej. Poza dobrymi walorami uprawowymi,
ten rdzennie podkarpacki szczep prezentuje jako$¢ poréwnywalng z odmianami V. vinifera.
A przy tym wino z Jutrzenki odznacza sie tak wyrazistym i oryginalnym aromatem, ze trudno
je pomyli¢ z jakikolwiek innym winem odmianowym. Stwarza to szanse wykreowania ,klasycz-
nego” podkarpackiego wina biatego, ktore bedzie przez konsumentéw jednoznacznie kojarzo-
ne z regionem pochodzenia. Sadzcie Jutrzenke!

Leon Millot (cz.)

Pochodzenie: klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski — Millardet et de Grasset
101-14 x Goldriesling.

Walory uzytkowe: odmiana typowo przerobowa o drobnych owocach, posiadajgca bardzo
dobre walory uzytkowe i ftatwa w uprawie; ze wzgledu na silny wzrost i wysokg mrozoodpor-
nos¢ nadaje sie do uprawy w wysokich formach przestrzennych; odpornos$¢ na choroby:
w przecietnych latach i dobrych stanowiskach nie jest konieczna ochrona chemiczna, chociaz
krzewy sg dos¢ podatne na maczniaka rzekomego; wytrzymatos¢ na mréz: w granicach —28°C;
pora dojrzewania: Srednio wczesna, do kofica wrze$nia grona osiagajg petng dojrzatos¢ i gro-
madzg 200-220 g/l cukru; plennosé: 150-200 kg/ar, dobrze i regularnie owocuje, szczegdlnie,
gdy krzewy sg uprawiane w wyzszych formach.

Wino: odmiana od dawna ceniona za dobrg jakos¢ wina, nawet w gorszych rocznikach;
niegdy$ we wschodniej Francji méwiono o niej ,lekarz wina” (medicin du vin), gdyz czesto
stuzyta do ,polepszania” ubogich w garbniki win z Pinot Noir; wino dobrej jakoéci, dos¢ neutral-
ne, dobrze wybarwione i petne, o przyjemnym aromacie wisni, leSnych owocéw i tytoniu; Leon
Millot posiada zbyt niskg zawarto$¢ kwasow i zyskuje przez kupaz z winami o wyzszej kwaso-
wosci, znakomicie sie sprawdza w mieszankach z odmianami Marechal Foch, Rondo i Pinot
Wczesne, ale jest w stanie wnies¢ nieco ekstraktu i mocy do kazdego wina czerwonego; jedna
Z najlepszych na wino odmian starszych mieszancéw.

Marechal Foch (cz.)

Pochodzenie: klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski — Millardet et de Grasset
101-14 x Goldriesling (siostrzana selekcja odmiany Leon Millot).

Walory uzytkowe: pod wieloma wzgledami przypomina odmiane Leon Millot, wydaje
sie jednak, ze Marechal Foch wykazuje w naszych warunkach lepsze cechy uprawowe;
odporno$c na choroby: ogblnie odmiana wydaje sie odporniejsza, niz Leon Millot; wytrzy-
mato$¢ na mréz: bez wiekszych uszkodzen znosi mrozy do —30°C; pora dojrzewania:
podobna, jak odmiany Leon Millot — do konca wrzesnia winogrona osiggajg zwykle ponad
200 g/l cukru; plennosc¢: dobra, po surowej zimie 2002/2003 data znacznie wyzszy plon
owocow, niz Leon Millot.
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Wino: zblizone aromatem do wina z odmiany Leon Millot, ale nieco lepiej zrébwnowa-
zone, z wyzszg kwasowoscig, zawiera mniej czerwonego barwnika; jest to odmiana bar-
dzo plastyczna, umozliwia wyrob zaréwno lekkich win czerwonych do biezgcej konsump-
cji, jak tez petnoekstraktywnych win do diuzszego przechowywania, i dobrej jakosci win
rézowych; dzieki dobrej budowie i dos¢ neutralnemu aromatowi wina Marechal Foch zna-
komicie nadajg sie jako podstawa kupazu; doswiadczenia pétnocnoamerykanskie wska-
zuja, ze idealng wrecz strukture wina daje dodatek 20-40% win Leon Millot, natomiast
bardziej wyrazisty aromat i wiekszg ztozono$S¢ uzyskuje sie w kupazu z winami takich
odmian, jak Rondo, Wiszniewyj Rannyj czy Pinot Wczesne; technologia wyrobu: w wi-
nach Marechal Foch moze czasem objawi¢ sie ziolowa nuta charakterystyczna dla mie-
szancéw z udziatem V. riparia; dla jej wyeliminowania i zarazem uzyskania bardziej wyra-
zistego owocowego charakteru zaleca sie czesciowg tzw. ,maceracje weglowg” gron: ok.
1/3 winogron nalezy zebra¢ z krzewéw mozliwie ostroznie i w catosci, wraz z szyputkami
dodac¢ do fermentujgcej miazgi; jakos¢ aromatu Marechal Foch polepsza takze dojrzewa-
nie wina w beczkach, lub — co jest rozwigzaniem fatwiejszym i tanszym — dodatek wiérek
debowych w ilosci 2-3 g/l podczas wstepnej fermentacji w miazdze.

Marechal Foch jest podstawowg odmiana przerobowg do produkcji Sredniej klasy win
czerwonych w rejonie Wielkich Jezior na pograniczu USA i Kanady. Z uwagi na ogolne
walory uzytkowe odmiana ta ma szanse odegra¢ podobng role na Podkarpaciu, dostar-
czajgc wina przyzwoitej jakosci, przy zachowaniu stosunkowo niskich kosztow produkc;ji.
Marechal Foch nie sprawia wiekszych probleméw w uprawie, niezawodnie plonuje i umoz-
liwia uzyskanie ré6znorodnych w stylu win czerwonych o dobrej jakosci handlowej. Nawet
nie w petni dojrzate grona, zawie-rajace zaledwie ok. 150 g/l cukru nadajg sie do wyrobu
dobrych win r6zowych i lekkich win czerwonych do biezacej konsumpcji w stylu beaujola-
is. Pozwala to tatwo dostosowac profil produkcji do biezacych potrzeb konsumentow
i praktycz-nie eliminuje grozbe tzw. ztych rocznikéw. A w przypadku profesjonalnej, do-
cho-dowej uprawy sg to zalety nie do przecenienia!

Milia (b.)

Pochodzenie: odmiana V. vinifera — krzyzéwka Miiller Thurgau x Traminer uzyskana
na Stowacji.

Walory uzytkowe: nowa, obiecujgca selekcja o wczesnej porze dojrzewania, daje do-
brej jakosci aromatyczne wino; odporno$c¢ na choroby: Srednio wrazliwa; wytrzymato$c
na mroz: do —21°C; pora dojrzewania: wczesna, juz w pierwszych dniach wrzesnia grona
osiggajg 200-240 g/l cukru; plenno$c: srednia, 100-120 kg/ar .

Wino: bardzo dobrej jakoSci, zrbwnowazone, ekstraktywne, z wyraznym aromatem
muszkatu i egzotycznych owocow, nieco podobnym do Traminera; odmiana nadaje sie
szczegolnie do wyrobu stodkich win p6Zznego zbioru.

Muszkat Odeski (b.)
Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewaga V. vinifera — Muskat Sinyj Rannyj x S.V.
20 366; odmiana uzyskana na Ukrainie.
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Walory uzytkowe: typowo przerobowa odmiana o dobrych walorach uzytkowych i spraw-
dzona w polskich warunkach; wymaga zyzniejszych gleb i dobrych, nastonecznionych
stanowisk; odpornos$¢ na choroby: odmiana wystarczajgco odporna na choroby grzybo-
we; wytrzymatos¢ na mroz: do —24°C; pora dojrzewania: $rednio wczesna, w ostatniej
dekadzie wrzesénia, w przecietne lata owoce osiggajg 180-200 g/l cukru; plenno$c:
ok. 150 kg/ar.

Wino: dobrej jako$ci, zrownowazone, ekstraktywne i wyraziste, ze sporym potencja-
tem dojrzewania; w winach miodym, 1-2 letnich wyraznie sie zaznacza odmianowy aro-
mat muszkatu z nutg Swiezych winogron, owocéw tropikalnych i przypraw korzennych,
w winach starszych rozwijajg sie dojrzate aromaty toffi, miodu i fig; dobre wina stodkie
i musujace; z uwagi na dobry aromat i ekstrakt Muszkat Odeski stanowi bardzo cenny
sktadnik do kupazu z winami mniej wyrazistymi, ktérym dodaje sporo charakteru.

Ortega (b.)

Pochodzenie: odmiana V. vinifera — krzyzéwka Muller Thurgau x Siegerrebe uzyskana
w instytucie w Wirzburgu (Niemcy).

Walory uzytkowe: odmiana z dobrym skutkiem uprawiana w najchfodniejszych regionach
winiarskich; w Niemczech stuzy gtéwnie do wzbogacania komercyjnych, potstodkich miesza-
nek, ale doSwiadczenia angielskie i kanadyjskie pokazuja, ze Ortega jest odmiang bardzo pla-
styczng i przydatng zaréwno do wyrobu win wytrawnych, jak i stodkich win p6znego zbioru;
odporno$c¢ na choroby: $rednia na choroby grzybowe, wrazliwa na botrytis; wytrzymatosc¢ na
mréz: do —21°C, wrazliwa na przymrozki wiosenne; wymagania dotyczgce lokalizacji i gleby:
wymaga miejsc dobrze zabezpieczonych przed przymrozkami, oraz w miare zacisznych i cie-
ptych, gdyz inaczej Zle zawigzuje owoce; nie nadaje sie na bardzo suche gleby kamieniste
i piaszczyste, na glebach o wysokiej zawartosci wapnia odmiana jest podatna na chloroze;
prowadzenie krzewow: najlepiej w rozstawie ok. 200 x 120 cm w wysokich formach (np. guyot
na wysokim pniu); pora dojrzewania: $rednio wczesna, ok. 20 wrze$nia; grona uzyskujg prze-
cietnie 180-220 g/l cukru i 67 g/l kwaséw; plennos$¢: srednia, zwykle powyzej 100 kg/ar; klony:
ze wzgledu na wyzszg kwasowos$c¢ ceniony jest klon W5 selekcji instytutu w Wirzburgu; pod-
ktadki: SO4 (lub Binova).

Wino: jest petne, ekstraktywne, z przyjemnym aromatem brzoskwini, posiada duzy poten-
cjat dojrzewania, jednak warunkiem dobrej jakosci jest odpowiednia dojrzato$¢ winogron, za-
wierajacych minimum 170-180 g/l cukru; wina wytrawne posiadajg wyraznie potudniowy cha-
rakter i niezle dojrzewajg w nowym debie, wina stodkie p6znego zbioru i botrytyzowane odzna-
czajg_sie skoncentrowanym aromatem i dobrg réwnowagg; w cieplejszych latach wino moze
zawiera¢ zbyt mato kwaséw; Ortega znakomicie nadaje sie do kupazu z winami o neutralnym
aromacie i wyzszej kwasowosci.

Pinot Czarne (Pinot Noir, cz.)

Pochodzenie: klasyczna odmiana V. vinifera — stara odmiana burgundzka; dzieki klaszto-
rom cysterskim juz w Sredniowieczu rozpowszechniona w catej srodkowej Europie, takze
w Polsce (Zielona Gora, Trzebnica).

Walory uzytkowe: Pinot Czarne daje jedne z najszlachetniejszych win czerwonych, stanowi
takze pierwszorzedny surowiec na wina musujgce, ale nalezy do odmian najbardziej kapry-
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$nych i wymagajgcych w uprawie; odpornosc na choroby: odmiana jest wrazliwa na wiekszo$c
choréb grzybowych, w stosunkowo wilgotnym klimacie Podkarpacia wymaga systematycznej
ochrony chemicznej oraz wyboru klonédw mniej podatnych na botrytis i posiadajgcych luzniej-
sze grona; wytrzymatos¢ na mréz: do —20°C; wymagania dotyczgce lokalizacji i gleby: u nas
wylgcznie w starannie wybranych, dobrze nastonecznionych i zacisznych lokalizacjach na po-
tudniowych zboczach o spadku 15-20°, a jeszcze lepiej na tarasach; wymaga gtebokich, umiar-
kowanie zyznych i stosunkowo cieptych gleb, jak |IZejsze gleby gliniaste, piaszczysto-gliniaste,
zwirowo-gliniaste i lessowe; Zle dojrzewa na glebach zbyt suchych, ptytkich i ubogich, jak gleby
silnie kamieniste i piaszczyste z matg domieszkg gliny, oraz na glebach ciezkich, zimnych
i zbytnio urodzajnych, jak ciezkie gliny i gleby ilasto-gliniaste; prowadzenie krzewdw: w na-
szych warunkach krzewy powinny by¢ sadzone raczej w wiekszym rozstawie i prowadzone
w przestrzennych formach (np. lira); pora dojrzewania: p6zna, w naszych warunkach ok. 10
pazdziernika; dla uzyskania dobrej jakosci wina czerwonego konieczne jest uzyskanie petnej
dojrzatosci winogron, przynajmniej 180-190 g/l cukru, przy zawartosci kwasow ok. 8-10 g/l;
plenno$¢: raczej niska, w zaleznosci od uprawianego klonu od 60 do 120 kg/ar; przy produkgiji
najwyzszej klasy win burgundzkich ogranicza sie plon nawet do 40-50 kg/ar; klony: szk&iki
winoro$li oferujg kilkadziesiat klonéw Pinot Czarnego; wysoka jako$¢ win czerwonych zapew-
niajg francuskie klony PN114, PN115, PN459 i PN777, stosunkowo wczesne i dos¢ wytrzymate
na mroz (sg uprawiane m.in. w Kanadzie); sposrod sprawdzonych w naszej czesci Europy
selekcji dobre efekty daje czeski klon PO-22 oraz stosunkowo odporny na botrytis niemiecki
klon 1-81Gm; popularny jest takze pochodzgcy z Szampanii ptodny klon PN375, ale z powodu
nizszej zawartosci barwnika i wysokiej kwasowosci nadaje sig on przede wszystkim do wyrobu
win rézowych i musujacych; podktadki: SO4, Teleki 5C i Kober 125AA; na urodzajnych, gteb-
szych glebach wapiennych takze Couderc 3309.

Wino: odznacza sie umiarkowang zawartoscig garbnikéw, $wiezg kwasowoscig i ztozonym
aromatem stodkich malin, czere$ni, ostrezyn, gorzkich migdatdéw i przypraw korzennych, jest
petne i gtadkie w smaku; wina te zwykle sa starzone w debie i mogg dojrzewac kilka lat; doda-
tek 10—20% Pinot Czarnego moze wnies¢ wiele finezji do win o podobnej gamie aromatyczne;j,
jak Leon Millot, Marechal Foch i Rondo; tradycyjnie tez kupazuje sie Pinot Czarne z Pinot
Weczesnym, lepiej dojrzewajgcym w chtodnym klimacie; dlatego w naszych warunkach zaleca
sie uzupetia¢ nasadzenia Pinot Czarnego dodatkiem co najmniej 30% krzewow Pinot Wcze-
snego; wina musujgce: w przypadku niepeinej dojrzatosci, rzedu 140-150g/l cukru, w wyniku
lekkiego ttoczenia bez maceracji, z gron Pinot Czarnego mozna uzyskac wysokiej klasy suro-
wiec na biate i r6zowe wina musujgce; przy produkcji klasycznego szampana Pinot Czarne
taczy sie najczesciej z odmianami Chardonnay i Pinot Meunier; dodatek 10-30% win z Pinot
Czarnego pozwala otrzymaé w naszych warunkach bardzo dobrej jakosci wina musujace
w oparciu 0 odmiany Seyval Blanc i Bianka.

Pinot Czarne daje bez watpienia najszlachetniejsze ze wszystkich win czerwonych naszej
strefy klimatycznej — przede wszystkim czerwonego burgunda, ale réwniez najlepsze spo$rdéd
czerwonych win srodkowej Europy. Stuzy takze do wyrobu biatego i rozowego szampana. Wina
Pinot Noir sg dzisiaj prawdopodobnie najbardziej poszukiwanymi winami odmianowymi na
Swiecie. Tym bardziej, ze uzyskanie klasycznego, ,burgundzkiego” charakteru takich win jest
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mozliwe tylko w chtodniejszych regionach uprawy winoro$li. Dzisiaj poczatkujgcym winogrodni-
kom raczej nie polecamy uprawy tej kapry$nej odmiany, ale by¢ moze w przysziosci doczeka-
my sie wspaniatych Pinot z Podkarpacia.

Pinot Szare (Pinot Gris, b.)

Pochodzenie: klasyczna odmiana V. vinifera — mutacja Pinot czarnego o jasniejszym zabar-
wieniu owocéw; odmiana pochodzi z Burgundii i Szampanii, od dawna rozpowszechniona
w Srodkowej Europie.

Walory uzytkowe: odmiana ta jest do$¢ dobrze przystosowana do chtodniejszych regionow
winiarskich i takze w naszych warunkach daje mozliwo$¢ uzyskania win najwyzszej jakosci;
odporno$¢ na choroby: w poréwnaniu z innymi odmianami V. vinifera Pinot Szare jest relatyw-
nie odporne na choroby grzybowe; wymaga ograniczonej ochrony chemicznej; wytrzymatosc
na mréz: do —20°C, wrazliwe na wiosenne przymrozki; wymagania dotyczgce lokalizacji i gleby:
wymaga dobrze nastonecznionych i ostonietych lokalizacji na zboczach, odpowiednio zabez-
pieczonych przed przymrozkami; najlepiej sprawdza sie na glebach gtebszych i stosunkowo
urodzajnych, piaszczysto-gliniastych, lessowych i Izejszych glinach, toleruje tez gleby silnie
wapienne; zle znosi gleby suche i ubogie, kamieniste i piaszczyste; prowadzenie krzewow:
krzewy powinny by¢ sadzone w rozstawie ok. 180 x 140 cm i prowadzone w wysokich formach;
pora dojrzewania: srednio pézna, grona dojrzewajg w pierwszych dniach pazdziernika i gro-
madzg do$¢ duzo cukru ($rednio ok. 200 g/l) przy umiarkowanej kwasowosci rzedu 9-10 g/l;
plennos¢: Srednia, 80 do 120 kg/ar; klony: w chtodniejszych lokalizacjach srodkowej Europy
z dobrym efektem uprawia sie czeski klon PO-V-2; podktadki: najczesciej poleca sie Kober
5BB, ale u nas lepiej stosowaé Kober 125AA, SO4, a na gleby silnie gliniaste Geisenheim 26
(26G).

Wino: jest ekstraktywne, petne, diugie i dobrze zrbwnowazone, z dymnym aromatem su-
szonych jabtek, gruszek, skorki pomaranczowej, orzechdw, kruchego ciasta i $mietany, w naj-
lepszym wydaniu wina takie dojrzewajg 5 do 10 lat i zblizajg sie klasg do wielkich biatych
burgundéw; wina wytrawne o typowym dla Pinot Szarego charakterze uzyskuje sie z winogron
w peni dojrzatych, zawierajgcych 180-220 g/l cukru; przy niepetnej dojrzato$ci winogron
(150-170 g/l cukru) uzyskuije sie lekkie, $wieze, kwaskowe i raczej neutralne wina przeznaczo-
ne do szybkiego spozycia (w typie wioskich win pinot grigio) i dobre wina musujace; z winogron
pbznego zbioru otrzymuje sie znakomite, bogate i miodowe wina stodkie.

Pinot Wczesne (Pinot Noir Précoce, cz.)

Pochodzenie: klasyczna odmiana V. vinifera — wczes$niejsza i nieco bardziej odporna muta-
cja Pinot Czarnego; niegdy$ rozpowszechniona w catej sSrodkowej Europie (np. czgsta w okoli-
cach Zielonej Gory), dzisiaj spotykana niemal wytgcznie w Niemczech, gdzie jest znana jako
Frihburguder.

Walory uzytkowe: stosunkowo odporna i fatwa w uprawie odmiana, dobrze przystosowana
do chtodnego klimatu; odpornos$¢ na choroby: $rednio wrazliwa na choroby grzybowe (jednak
znacznie odporniejsza, niz pinot czarne), jest natomiast mato odporna na choroby wirusowe,
zwilaszcza lisciozwdj; wytrzymatos¢ na mréz: do —21°C; wymagania dotyczgce lokalizacji i gle-
by: ma nieco mniejsze wymagania wzgledem lokalizacji, niz Pinot Czarne, wymaga jednak
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miejsc dostatecznie stonecznych, zacisznych i dobrze chronionych przed przymrozkami oraz
gleb cieptych, stosunkowo luznych i przepuszczalnych, gliniasto-piaszczystych lub lessowych;
znosi réwniez gleby bardziej suche, piaszczyste i kamieniste; prowadzenie krzewdw: dla lep-
szego zawigzywania gron krzewy powinno sie prowadzi¢ w jedno - lub dwuramiennej formie
guyota na pniu wysoko$ci 60—80 cm, najlepiej w rozstawie rzedéw ok. 180-200 cm; pora doj-
rzewania: dwa tygodnie przed pinot czarnym (do kofnca wrze$nia), w przecietnych latach wino-
grona osiggajg ok. 200 g/l cukru, przy zawarto$ci kwaséw 7-9 g/l; plennosc: raczej niska,
50-90 kg/ar; klony: powinno sie wybiera¢ odpowiednio plenne selekcje, np. niemieckie klony
1Gm, 4Gm lub 6Gm z Geisenheimu; podkifadki: SO4 lub Kober 125AA.

Wino: bardzo dobrej jakosci, tadnie wybarwione i dobrze zrownowazone, z finezyjnym, ele-
ganckim aromatem i typowo burgundzkim charakterem, chociaz Izejsze niz klasyczne Pinot
Noir; bardzo dobrze znosi dojrzewanie w beczce; Pinot Wczesne stanowi bardzo cenny sktad-
nik kupazu — dodane w iloéci ok. 20% znacznie uszlachetnia wina z takich odmian, jak Leon
Millot, Marechal Foch czy Rondo; jest to réowniez klasyczny dodatek do Pinot Czarnego, co
szczegolnie w przypadku gorszych rocznikdédw korzystnie obniza kwasowos¢ oraz wyréwnuje
poziom garbnikéw i alkoholu w winach z tej pdzno dojrzewajgcej odmiany.

Regent (cz.)

Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewagq V. vinifera — (Sylwaner x Muller-Thur-
gau) x Chambourcin; odmiana uzyskana w instytucie w Geilweilerhof, zarejestrowana
w Niemczech jako V. vinifera (mozliwa produkcja win jakosciowych, zgodnie z klasyfi-
kacjg UE).

Walory uzytkowe: nowa odmiana uprawiana w Niemczech na duzg skale i bardzo tam
ceniona za jakoS¢ wina; nie sprawia wiekszych probleméw w uprawie ale dla wtasciwego
zawigzywania owocow wymaga cieptych i zacisznych lokalizacji; odpornos$¢ na choroby:
stosunkowo dobra na choroby grzybowe, w przecietnych latach mozliwa uprawa bez opry-
skow chemicznych, wykazuje tez wysokg odpornos¢ na botrytis; wytrzymato$¢ na mrozy:
do —24°, jednak ze wzgledu na wczesny poczatek wegetacji odmiana nie powinna byé
sadzona w miejscach narazonych na wiosenne przymrozki; pora dojrzewania: $rednio
wczesna, w petni dojrzewa w juz koncu wrzes$nia, grona nalezy zbiera¢ przy 180-210 g/l
cukru, aby zachowac¢ nie mniej, niz 7-8 g/l kwasow i pH 3,2-3,3; plenno$¢: regularna,
Srednio wysoka, dla uzyskania dobrej jako$ci wina zbi6r powinien by¢ ograniczony do ok.
100 kg/ar.

Wino: nawet w chtodnym klimacie uzyskuje sie wysokiej jako$ci czerwone wino,
o0 wyraznie potudniowym charakterze, ekstraktywne, zrownowazone, garbnikowe i dobrze
wybarwione; przypominajgce nieco wina z doliny Rodanu; dobrze znosi kontakt z beczkg
debowg i niezle sie starzeje.

Rondo (cz.)

Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewagq V. vinifera — Saperawi Siewiernyj
x St Laurent; odmiana hodowli instytutu w Geisenheim, zarejestrowana w Niemczech jako
V. vinifera (mozliwa produkcja win jakosciowych, zgodnie z klasyfikacjg UE).

Walory uzytkowe: odmiana o cechach ogdlnouzytkowych, dobrze sprawdzona w Pol-
sce; pomimo nie najlepszej odpornosci nie jest trudna w uprawie; obecnie jedna z najbar-
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dziej obiecujgcych odmian, umozliwiajgca uzyskanie w naszych warunkach dobrej jako-
§ci win czerwonych; wyrosniete grona mogg by¢ uzytkowane rowniez jako deserowe;
odporno$c na choroby: na maczniaka rzekomego i szarg ple$h $rednio wysoka, przy sil-
nej infekcji konieczna ochrona chemiczna; wytrzymato$¢ na mréz: do —24°C, po uszko-
dzeniach bardzo dobrze sie regeneruje i dobrze plonuje; pora dojrzewania: wczesna, na
owoce deserowe w koncu sierpnia, na wino juz okoto potowy wrzeénia; owoce osiggajg
zwykle 180-190 g/l cukru; plennos¢: wysoka, regularnie powyzej 150 kg/ar.

Wino: bardzo dobrej jakoSci, charakteryzuje sie tadnym wybarwieniem, zrébwnowazong
budowg oraz aromatem czeres$ni, malin i leSnych owocéw, zblizonym nieco do pinot noir;
typ wina zalezy w duzej mierze od techniki wyrobu — przy zastosowaniu krétkiej maceraciji
z uzyciem enzyméw albo maceracji w srodowisku dwutlenku wegla otrzymuje sie Izejsze
wina o wyraznie owocowym bukiecie, przy nieco dtuzszym kontakcie moszczu ze skérka-
mi i kilku miesigcach dojrzewania w nowej beczce wino zyskuje wyraznie potudniowy
charakter i bardziej ztozone aromaty przypraw korzennych i tytoniu, podobne do odmiany
syrach.

Serena (b.)

Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewaggq V. vinifera — Saperawi Siewiernyj x (For-
ster White Seedling x Prachtraube); nowa selekcja z Geisenheim, zarejestrowana w Niem-
czech jako V. vinifera (mozliwa produkcja win jakosciowych, zgodnie z klasyfikacjg UE).

Walory uzytkowe: w naszych warunkach wykazuje lepsze wiasciwosci, niz bardziej
popularna w Polsce i lepiej sprawdzona, siostrzana odmiana Sibera; odpornos¢ na choro-
by: wystarczajacg na choroby grzybowe, z wyjatkiem maczniaka rzekomego; wytrzyma-
to$¢ na mréz: wyzsza od Sibery, wytrzymuje bez wiekszych uszkodzen spadki temperatur
do —27° C; pora dojrzewania: dojrzewa nieco wczeséniej i bardziej niezawodnie, niz Sibe-
ra, do konca wrzesnia grona gromadzg 180-200 g/l cukru; plenno$c: zblizona do Sibery,
ale po silnych mrozach wyraznie wyzsza.

Wino: dos¢ dobrej jakosci, zrownowazone, Srednio ekstraktywne i raczej neutralne,
z lekkim aromatem owocowo-korzennym i przyjemna, $wiezg kwasowos$cig; bardzo dobry
surowiec na wina musujgce.

Seyval Blanc (b.)

Pochodzenie: klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski — Seibel 4995 x Seibel
4986.

Walory uzytkowe: odmiana przerobowa od dawna rozpowszechniona i sprawdzona
w Polsce, wymaga dobrych, stonecznych stanowisk; odporno$c¢ na choroby: wystarczaja-
ca na choroby grzybowe; wytrzymato$¢ na mréz: do —26°C; pora dojrzewania: Srednio
pbzna, owoce zbiera sie na przetomie wrzesnia i pazdziernika, gdy osiggajg 170-200 g/
cukru; plenno$c¢: bardzo wysoka, konieczne jest jednak silne ciecie i przerzedzanie gron
aby ograniczy¢ plon do 150-200 kg/ar, inaczej owoce zle dojrzewajg i wyraznie spada
jakos¢ wina.

Wino: dobrej jakosci, o wysokim ekstrakcie (ok. 22—-25 g/l) i neutralnym aromacie; typ
wina czesto przyrownywany do chardonnay, posiada spory potencjat dojrzewania i znacz-
nie zyskuje po 2-3 latach lezakowania; ze wzgledu na wysokg w naszych warunkach
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kwasowo$¢é wymaga zwykle zabiegu fermentacji jabtkowo-mlekowej; dobrze znosi fer-
mentacje i starzenie w beczkach debowych; znakomity surowiec na wina musujgce
— zwtaszcza w kupazu z pinot czarnym mozliwe jest uzyskanie typowo szampanskiego
charakteru wina.

Sibera (b.)

Pochodzenie: mieszaniec ztozony z przewaggq V. vinifera — Saperawi Siewiernyj x (For-
ster White Seedling x Prachtraube); nowa odmiana z Geisenheim, zarejestrowana w Niem-
czech jako V. vinifera (mozliwa produkcja win jakosciowych, zgodnie z klasyfikacjg UE).

Walory uzytkowe: odmiana zdobyta juz sobie w Polsce znaczng popularnos¢, gtownie
ze wzgledu na jako$¢ i charakter wina, wydaje sie jednak, ze jej siostrzana selekcja Sere-
na wykazuje w naszych warunkach lepsze wtasciwosci uprawowe; odpornos$c¢ na choro-
by: odporna na maczniaka rzekomego, ale podatna na maczniaka wlasciwego; wytrzyma-
tos¢ na mroz: do —26°C, pedy wczeénie i dobrze drewnieja; pora dojrzewania: $rednio
p6zna, w dobrych stanowiskach w koncu wrze$nia, jednak na glebach zyznych i bardziej
wilgotnych grona powinno sie je zbiera¢ w pazdzierniku, owoce osiggajg zwykle 170-180
g/l cukru; plennosc: wysoka, ok. 150 kg/ar.

Wino: przewyzsza jakoscig wina z siostrzanej Sereny, jest petniejsze i bardziej wyrazi-
ste, korzenne, typem aromatu przypomina Rieslinga; przy starannej winifikacji mozna
z tej odmiany uzyskac interesujgce wina odmianowe.

Siegerrebe (Sieger, b.)

Pochodzenie: odmiana V. vinifera — siewka odmiany Magdalenka Andegawenska (prawdopodob-
nie krzyzéwka z Traminerem) wyselekcjonowana w Alzey (Niemcy).

Walory uzytkowe: ta bardzo wczesna i stosunkowo odporna odmiana zdaje egzamin nawet
w chiodniejszych regionach i nie sprawia wigkszych problemow w uprawie; odporno$c¢ na choroby:
$rednio wrazliwa na choroby grzybowe; wytrzymato$¢ na mréz: do —22°C; wymagania dotyczace loka-
lizacji i gleby: wymaga cieptych, dobre ostonietych od wiatru lokalizacji (inaczej Zle zawigzuje owoce)
oraz miejsc dobrze chronionych przed przymrozkami; nie znosi gleb zbyt urodzajnych oraz mocno
wapiennych na ktérych cierpi chloroze; prowadzenie krzewdw: krzewy powinny by¢ sadzone w rozsta-
wie ok. 180 x 130 cm i prowadzone w formie podwojnego guyota na $rednim pniu; pora dojrzewania:
nalezy do najwcze$niejszych selekcji V. vinifera i w naszych warunkach dojrzewa do potowy wrzesnia;
nawet w gorszych rocznikach grona osiggajg 180 g/l cukru, a w lepszych latach 200-230 g/l cukru
i kwasowos¢ ok. 5-7 g/l; wczesnie dojrzewajace, stodkie i aromatyczne grona sg czesto atakowane
przez osy i ptaki, co niekiedy zmusza do stosowania siatek ochronnych; plenno$c¢: w duzej mierze
zalezy od pogody w czasie kwitnienia i jest raczej niska, przecietnie 50 do 70 kg/ar, w korzystnych
latach do 100 kg/ar; podktadki: poleca sig¢ SO4 (lub Binowa).

Wino: charakteryzuje si¢ bardzo silnym aromatem muszkatu, przypominajgcym wino
z Traminera, jest petne i ekstraktywne, posiada zazwyczaj sporo cukru resztkowego, ale czesto zbyt
niskg kwasowos$¢; dlatego nadaje sie przede wszystkim jako sktadnik mieszanek;
w przypadku gorszych rocznikéw moze dodac nieco cukru i aromatu, a takze obnizy¢é nadmierng kwa-
sowos¢ w winach z Traminera, zachowujac jego odmianowy charakter; w kupazu z neutralnymi wina-
mi (np. Seyval Blanc, Aurora) juz ok. 10% dodatek Siegerrebe wystarczy dla uzyskania wyraznego
aromatu.
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Traminer (Gewiirztraminer, b.)

Pochodzenie: klasyczna odmiana V. vinifera; jedna z najstarszych odmian winoro-
§li, od dawna rozpowszechniona w catej Europie; w Polsce uprawiana od $redniowie-
cza, a jeszcze po ostatniej wojnie dominowata w winnicach Warki i Zielonej Goéry.

Walory uzytkowe: Traminer daje jedne z najszlachetniejszych win biatych, a uzy-
skanie bardzo wysokiej jakosci jest mozliwe takze w warunkach potudniowej Polski,
w dobrze wybranych lokalizacjach; odpornos$¢ na choroby: $rednio wrazliwa na cho-
roby grzybowe i wymaga raczej ochrony chemicznej, wykazuje natomiast stosunko-
wo dobrg odpornos$é na botrytis, co umozliwia p6zne zbiory winogron; wytrzymatos¢
na mroz: znosi temperatury do —21°C; p6zno rozpoczyna wegetacje, czym zwykle
unika wiosennych przymrozkéw; wymagania dotyczgce lokalizacji i gleby: wymaga
dobrych stanowisk na potudniowych i potudniowo-zachodnich zboczach, ostonietych
od wiatru i zacisznych; najlepiej plonuje na stosunkowo cieptych i urodzajnych gle-
bach gliniasto-piaszczystych, a takze lessowych i Izejszych glebach gliniastych; na
glebach zbyt suchych i kamienistych krzewy szybko sie degenerujg, a z powodu wraz-
liwosci na chloroze nie znosi takze gleb o duzej zawartosci wapnia; prowadzenie
krzewow: w naszych warunkach krzewy powinny byé sadzone w rozstawie ok. 180
x 130 cm i prowadzone w wysokich formach; pora dojrzewania: pézna, w warunkach
potudniowej Polski dojrzewa ok. 5—-10 pazdziernika, grona osiggajg 190-240 g/I cu-
kru i zachowujg niewiele kwasow (7-9 g/l); plenno$¢: raczej niska, 60 do 90 kg/ar;
klony: spoéréd wielu pododmian i klonéw Traminera w naszych warunkach dobrze
sprawdza si¢ czeska selekcja PO-209/K; podktadki: SO4 (lub Binova).

Wino: odznacza sie intensywnie z6itg barwa, jest ekstraktywne, zwykle o duzej
mocy alkoholu i umiarkowanej kwasowosci, z wyrazistym aromatem kwiatu rézy, owo-
cow egzotycznych, przypraw korzennych; odmiana czesto stuzy do wyrobu win stod-
kich i potstodkich; technologia wyrobu: dla uzyskania mocniejszego aromatu wskaza-
ne jest przeprowadzenie krotkiej fermentacji w miazdze winogron, trzeba jednak za-
chowac ostroznos¢ aby do moszczu nie przedostaty sie obecne w skérkach czerwo-
ne barwniki i gorzkie polifenole.

Turan (Agria, cz.)

Pochodzenie: odmiana V. vinifera — krzyzowka (Teinturier x Kadarka) x (Medoc Noir x Csaba Gdngye)
hodowli instytutu w Egerze (Wegry).

Walory uzytkowe: stosunkowo wczesna i odporna, daje takze u nas mozliwos¢ uzyskania wysokiej
jakosci czerwonego wina; odpormo$¢ na choroby: odmiana stosunkowo odporna na choroby grzybowe;
wytrzymatosc na mrdz: dobrze znosi mrozy do —20°C; wymagania dotyczace lokalizacji i gleby: z uwagi
na do$¢ wczesny poczatek wegetacji wymaga lokalizacji dobrze chronionych przed przymrozkami;
najlepiej udaje sie na glebach przepuszczalnych, cieplych i umiarkowanie wilgotnych, piaszczysto-gli-
niastych, lessowych i Izejszych glinach; pora dojrzewania: $rednio wczesna, winogrona zbiera sie zwy-
kle w koncu wrzesnia przy zawartosci cukru rzedu 170-190 g/l; plennos¢: $rednia, cho¢ regularna, na
poziomie 100-120 kg/ar; podkfadki: poleca sie Teleki 5C.

Wino: odznacza sig gteboka barwa, jest Srednio ekstraktywne i dobrze zréwnowazone, z aromatem
czarnych porzeczek, malin, ostrezyn, czerwonej papryki i przypraw korzennych; dobrze dojrzewa
w drewnie i jako wino odmianowe jest w stanie rozwing¢ bukiet w charakterze bordoskim; sprawdza sie
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tez jako skiadnik mieszanek w stylu egerskiego bikavera, z takimi odmianami, jak Regent, Rondo, czy
Marechal Foch.

Wiszniewyj Rannyj (cz.)

Pochodzenie: mieszaniec Ztozony z przewaga V. vinifera— Wir-11-35-25 x (Nimrag x V. amurensis);
odmiana hodowli ukrainskie;j.

Walory uzytkowe: odmiana typowo przerobowa, plenna i zapewniajgca wysoka jakos¢ wina, ale
trudniejsza w uprawie od wigekszosci mieszancow; odpomos¢ na choroby: na maczniaka rzekomego
i szarg ple$n srednio wysoka, ochrona chemiczna potrzebna jest jedynie w przypadku silnej infekcji,
odmiana wrazliwa na maczniaka wiasciwego; wytrzymatos¢ na mrdz: do ok. —24°C, pora dojrzewania:
$rednio wczesna, zazwyczaj pod koniec wrzesnia grona osiagajg 170-190 g/l cukru; plennos¢: dobra,
powyzej 150 kg/ar.

Wino: wysokiej jakosci, intensywnie wybarwione, $rednio ekstraktywne, o przyjemnym, czystym
aromacie wisni i owocow lesnych; wymaga poprawnej winifikacji, zwlaszcza starannej maceracii; stano-
wi cenny sktadnik kupazu z winami o neutralnym aromacie i mnigj intensywnej barwie (np. z odmiany
Leon Millot).

Poréwnanie cech uprawowych odmian polecanych dla Podkarpacia

Odmiana Pora Wymagania Zdolnos¢ Odporno$¢  Odpornos¢  Plennos¢

dojrzewania dotyczace koncentracji  nachoroby  namréz

winogron lokalizacji cukru
Aurora wczesha b. mate Srednia wysoka b. wysoka wysoka
Bianka §r. wezesna Srednie wysoka b. wysoka wysoka $rednia
Cascade wczesna b. mate niska b. wysoka wysoka wysoka
Csersegi Fliszeres §r. pézna duze $rednia $rednia niska $rednia
Dunaj $r. wezesha Srednie b. wysoka $Srednia niska $rednia
Freiminer $r. pozna Srednie wysoka Srednia $rednia $rednia
Hibernal $r. pdzna duze wysoka $rednia wysoka wysoka
Jutrzenka wczesna mate wysoka wysoka wysoka wysoka
Leon Millot $r. wezesna mate wysoka wysoka b. wysoka wysoka
Marechal Foch wczesna mate wysoka b. wysoka b. wysoka wysoka
Milia b. wezesna Srednie b. wysoka $rednia niska $rednia
Muszkat Odeski $r. wezesna Srednie wysoka wysoka Srednia $rednia
Ortega $r. wczesna Srednie wysoka niska niska $rednia
Pinot Czarne pdzna b. duze $Srednia niska niska niska
Pinot Szare $r. pézna duze Srednia $Srednia niska Srednia
Pinot Wczesne $r. pézna duze Srednia niska niska niska
Regent $r. wezesna $rednie $rednia wysoka $rednia $rednia
Rondo wczesna Srednie $rednia $Srednia $rednia wysoka
Serena $r. wczesna Srednie wysoka wysoka wysoka wysoka
Seyval Blanc $r. pézna $rednie niska b. wysoka wysoka b. wysoka
Sibera $r. pdzna $rednie $rednia b. wysoka wysoka wysoka
Siegerrebe wczesha Srednie wysoka $Srednia $rednia niska
Traminer $r. pézna duze $rednia niska niska niska
Turan §r. wezesna duze $rednia $rednia niska $rednia
Wiszniewyj Rannyj §r. wezesna $Srednie $rednia Srednia $rednia wysoka
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Kryteria wyboru

Jakos¢ wina

Uprawa winoro$li dajgcych wina ponizej pewnego akceptowalnego progu jako$ci nie ma naj-
mniejszego sensu, jezeli nawet inne ich cechy, jak plennos¢, odpornosé, wezesna pora dojrzewa-
nia, etc. — sg bardzo dobre. Jesli winnica ma by¢ zrédtem dochodu, to powinna dostarcza¢ surow-
ca na wino ktére zadowoli nabywcéw. Tych bowiem, oprécz ceny interesuje przede wszystkim
jakos¢ wyrobu, a nie cudowne wiasciwosci uprawowe odmian rosngcych w naszej winnicy. Przy
wyborze uwzglednijmy wiec w pierwszej kolejnosci jako$¢ koricowego produktu, niezaleznie od
tego, czy zamierzamy prowadzi¢ wiasny przeréb, czy tez sprzedawaé winogrona innemu produ-
centowi.

Dlatego juz na etapie planowania winnicy powinniémy mie¢ jasno sprecyzowany profil przy-
sztej produkgji i odpowiednio do niego wybraé wachlarz uprawianych odmian. Pod wzgledem
jakosci uzyskanego wina mozemy wyrézni¢ nastepujgce grupy odmian:

— odmiany do wyrobu win stotlowych

Najnizszg jako$¢ akceptowang w komercyjnej produkcji wina prezentujg niezawodne
w uprawie, wczesne, bardzo odporne i plenne odmiany starych mieszancow franko-amerykan-
skich, jak Aurora i Cascade. Nadajg si¢ one jedynie jako skfadnik do produkciji prostych win stoto-
wych, ktore dla uzyskania odpowiedniej jakosci handlowej wymagajg dodatku co najmniej
20-30% winogron o lepszym ekstrakcie i aromacie.

— odmiany do wyrobu win ,,$redniej potki”

Stanowig one podstawowg grupe odmian przerobowych polecanych do uprawy na Podkarpa-
ciu. Zaliczamy do nich zaréwno najlepsze spo$rod mieszancow franko-amerykanskich (Seyval
Blanc, Leon Millot. Marechal Foch) jak tez nowsze odmiany mieszancéw ztozonych (Bianka, Musz-
kat Odeski, Jutrzenka). Odmiany te dajg mozliwos¢ regularnej produkcji win przyzwoitej jakosci,
a przy odrobinie dodatkowego wysitku (pdzny zbidr, ograniczone plony, dojrzewanie w beczkach,
etc.) nawet win bardzo dobrych.

— odmiany do wyrobu win jakosciowych

Zaliczamy tu odmiany do wyrobu win, ktére zgodnie z przepisami Unii Europejskiej mogg by¢
oznaczone jako wina jakosciowe. Sg to przede wszystkim odmiany winorosli europejskiej V. vini-
fera (Cserszegi Fiszeres, Ortega, Dunaj, Turan). Przywilejem tym cieszg sie rowniez wybrane
mieszance ztozone (Hibernal, Sibera, Rondo, Regent). Ze wszystkich tych odmian mozna wyra-
bia¢ wino co najmniej dobrej jakosci. Nie zawsze bedzie ono wyraznie lepsze od win wyrabianych
z odmian poprzedniej grupy, ale trunki oznaczone jako ,wino jakosciowe pochodzgce z okreslone-
go regionu” cieszg sie zazwyczaj wiekszym zaufaniem konsumentow.

— klasyczne odmiany Vitis vinifera

Sa to stare odmiany europejskie o ustalonej od dawna reputacii, jak Traminer, i r6zne odmiany
Pinot. Mozna z nich otrzymac¢ wina najwyzszej klasy, a dodatkowg ich zaletg jest ,legendarna”
nazwa szczepu gwarantujgca zainteresowanie konsumentoéw. Ale nie ukrywamy, ze sg to odmia-
ny najtrudniejsze w uprawie, wymagajace pewnego doswiadczenia i najlepszych lokalizacji.

Wymagania termiczne i pora dojrzewania
Podkarpacki klimat znacznie ogranicza uprawe odmian wymagajgcych duzo ciepta w okre-
sie wegetacji i p6zno dojrzewajgcych. W typowych lokalizacjach winnic, na terenach do 350 m
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n.p.m. za bezpieczne w uprawie uzna¢ mozna wszystkie odmiany srednio wczesne, ktére osig-
gajg petng dojrzatos¢ do konca wrzes$nia. Odmiany Srednio pdzne, dojrzewajgce
w pierwszej dekadzie pazdziernika (Traminer, Pinot Szare, Pinot Wczesne, Hibernal) wyma-
gaja juz staranniej wybranych miejsc, szczegoélnie dobrze nastonecznionych i ostonietych od
wiatru. Natomiast odmiany tak p6zne, jak Pinot Czarne mozemy uprawia¢ wytgcznie w najlep-
szych, lokalizacjach potozonych na potudniowych zboczach o spadku ok. 10-20° lub na tara-
sach i raczej nie wyzej, niz 250 m n.p.m.

Odpornos¢ na niskie temperatury i przymrozki

Odmiany, ktére bez wiekszej szkody dla owocowania wytrzymujg spadki temperatury do —
24°C mozemy uznaé za bezpieczne w uprawie w odpowiednich dla winorosli lokalizacjach na
zboczach, na wysokosci do 350 m n.p.m. W zachodniej czesci Podkarpacia, nad Wistg
i Wistoka, gdzie wystepujg stosunkowo fagodne zimy, mozemy zaryzykowac uprawe odmiany
o catkowitej odpornosci rzedu —23°C. Uprawiajgc odmiany o mniejszej odpornosci albo
w gorszych lokalizacjach powinnidmy sie liczy¢ z okrywaniem krzewow na zime, co wigze sie
oczywiscie z dodatkowym naktadem pracy. W przypadku niewielkiej winnicy o powierzchni
10-20 aréw nie jest to duzy problem, gdyz okrycie wiasnymi sitami nawet tysigca krzewow
zajmie nam najwyzej kilka popotudni. Natomiast okrywanie na zime wigkszej plantacji ma eko-
nomiczny sens jedynie w przypadku produkcji surowca na wina bardzo wysokiej jakoéci, przede
wszystkim w oparciu o klasyczne odmiany V. vinifera.

Odmiany wczesnie rozpoczynajace wegetacje, szczegolnie te z domieszkg winorosli amur-
skiej (np. Sibera, Rondo) sg bardziej narazone na przymrozki wiosenne, dlatego powinny by¢
sadzone w odpowiednio wybranych lokalizacjach.

Odpornos¢ na choroby

Brak odpornosci na niektére choroby nie dyskwalifikuje odmiany, jezeli posiada inne ko-
rzystne cechy uzytkowe. Dotyczy to zwtaszcza bardzo szlachetnych odmian do produkcji win
najwyzszej jakosci. Ale musimy wzig¢ pod uwage, ze uprawa takiej odmiany jest znacznie
bardziej ktopotliwa i wigze sie czesto z koniecznoscig stosowania kosztownych $rodkéw ochro-
ny. Poza tym wybér bardziej odpornej odmiany czy klonu jest zawsze lepszg drogg uzyskania
zdrowego plonu winnicy, niz uzycie $rodkéw chemicznych.

W naszych warunkach do$¢ istotne znaczenie ma odporno$é winoro$li na szarg plesn.
Szczegolnie w stosunkowo wilgotnym klimacie pogérzy karpackich oraz na cigzszych, glinia-
stych glebach choroba ta jest trudna do zwalczania i moze powodowaé znaczne szkody.

Plennos¢

Wielko$¢ plondw winnicy musi rekompensowac poniesione naktady kosztow i pracy. Szczegdlnie
w przypadku matych plantacji wazne jest uzyskiwanie regulamych i na tyle wysokich plonéw, aby
w kazdym roku osiggna¢ przynajmniej minimalng granice optacalnosci uprawy. Przy produkcji surowca
na wina $redniej klasy, powinnismy w przecietnych latach uzyskiwaé co najmniej 90—100 kg winogron
(czyli ok. 60 | wina) z jednego ara uprawy. W przypadku produkcji win bardzo wysokiej klasy, gtéwnie
w oparciu o klasyczne odmiany europejskie zbiory mogg wynosi¢ 60 kg/ar, co powinno sig jednak
wigza¢ z mozliwoscig uzyskania znacznie wyzszej ceny za gotowy produkt. Natomiast produkcja su-
rowca na proste wina stotowe bedzie optacalna przy regularym plonie rzedu 150 kg/ar.
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Trudnos$ci zwigzane z uprawa

Niektére odmiany winoros$li wymagajg wiekszej starannosci, np. przy cieciu lub
podwigzywaniu latorosli albo dodatkowych zabiegdw, jak opryski, okrywanie krze-
woéw na zime, ochrona przed przymrozkami, itp. W praktyce stwarzajg one wiekszg
szanse popetnienia r6znych bteddéw wptywajgcych na plonowanie i jako$¢ winogron.
Powinni o tym pamieta¢ zwtaszcza mniej doSwiadczeni winogrodnicy, dla ktérych
polecamy raczej odmiany tatwiejsze w uprawie, odporne i niezbyt pdzZne.

Razem czy osobno?

Praktykg czesto stosowang w chiodniejszych regionach winiarskich jest zr6znico-
wanie sktadu nasadzen i uprawa co najmniej kilku odmian na jednej dziatce. Wydaje
sie, ze jest to réwniez najlepsze rozwigzanie dla Podkarpacia. Zwtaszcza, ze po la-
tach fascynacji odmianowymi ,monokulturami” takze wsré6d konsumentéw wraca moda
na wina kupazowane z kilku szczepow. Kompozycja odmian uprawianych w winnicy
powinna zapewni¢ uzyskanie odpowiedniego plonu i jakosci wina niezaleznie od ka-
pryséw pogody w poszczegoblnych rocznikach. W tym celu zwykle sadzi sie obok sie-
bie odmiany dajgce wysokg jako$¢ wina (czesto wrazliwe i p6zne) oraz odmiany mniej
szlachetne, za to plenne, odporne i wczes$niejsze. Jest tez inny powod réznicowania
sktadu odmianowego winnicy — przez tgczenie kilku szczep6w mozna czesto uzyskac
wina ciekawsze, bardziej ztozone, petniejsze i lepiej zbalansowane, niz z winogron
jednej odmiany.

Nizej przedstawiamy przyktadowe kompozycje odmian w nasadzeniach do wyro-
bu win réznej kategorii, ktore mozna zastosowa¢ w warunkach Podkarpacia:

— winnica do produkcji win stotowych

Przyktadowy sktad nasadzen na wina biate:

— Aurora 50%

— Bianka 20%

— Muszkat Odeski 15%

— Jutrzenka 15%;

Przyktadowy sktad nasadzen na wina czerwone:

— Cascade 50%

— Marechal Foch 20%

— Leon Millot 15%

— Rondo 15%

Jest to wariant najmniej ambitny, ale tez najbezpieczniejszy. Sktad odmianowy
umozliwia uzyskanie handlowej jakosci win stotowych nawet w gorszych lokalizacjach,
przy ekonomicznej wydajnosci ponad 100 l/ar. W lepszych rocznikach mozliwy jest
takze wyrob niewielkiej ilosci win sredniej klasy (do 30% produkcji).

— winnica do produkcji win ,,$redniej potki”
Przyktadowy sktad nasadzen na wina biate:

— Bianka 20%

— Jutrzenka 20%
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— Muszkat odeski 20%

— Seyval blanc 20%

— Sibera 20%

Przyktadowy sktad nasadzen na wina czerwone:

— Marechal Foch 40%

— Leon Millot 15%

— Regent 15%

— Rondo 15%

— Wiszniewyj rannyj 15%.

Biorgc pod uwage stosunek jakosci wina i ryzyka uprawy oraz wcigz niewielkie
do$wiadczenie naszych winogrodnikéw, jest to prawdopodobnie wariant optymalny
dla warunkéw Podkarpacia. Kompozycja odmian wymaga typowych lokalizacji winnic
(zbocza, dobre nastonecznienie), ale umozliwia produkcje kupazowanych win przy-
zwoitej klasy przy sredniej wydajnosci rzedu 70-90 I/ar. Szersza paleta uprawianych
odmian pozwala na réznicowanie kompozycji kupazu i utrzymanie dobrej jako$ci wina
niezaleznie od rocznika. W lepszych latach mozna otrzymac¢ ograniczone partie win
odmianowych, w tym nawet win jakosciowych (np. Sibera, Regent, Rondo).

— winnica do produkcji win wyzszej jakosci

Przyktadowy sktad nasadzeh na wina biate:

— Sibera 30%

— Bianka 20%

— Hibernal 20%

— Milia (albo Muszkat Odeski) 10%

— Traminer 10%

— Sieger 10%

Przyktadowy skiad nasadzen na wina czerwone:

— Regent 30%

— Rondo 20%

— Marechal foch 20%

— Dunaj 10%

— Turan 10%

— Pinot Wczesne 10%

Jest to propozycja dla ambitnych, ale tez doswiadczonych winogrodnikéw.
Wariant ten zaklada bowiem obsadzenie ok. 30% powierzchni odmianami
V. vinifera. Kompozycja taka wymaga bardzo dobrej lokalizacji i stwarza nieco
wiecej probleméw w uprawie (np. okrywanie na zime, opryski). W zamian
mozemy uzyska¢ wina w najwyzszej klasie jakoscioweji cenowej. Podstawo-
wy kupaz mieszczgcy sie w klasie win jakosciowych jest wyrabiany na bazie
stosunkowo ptodnych i odpornych odmian mieszahcéw z dodatkiem gron
V. vinifera, przy wydajnosci 50-70 I/ar. W dobrych rocznikach mozna tez uzy-
ska¢ pewne ilosci ,kultowych” win odmianowych (Traniner, Pinot), a w prze-
cietnych latach podobne w stylu kupaze (np. Traminer — Siegerrebe — Bianka
albo Pinot — Rondo — Marechal Foch).

56



Organizacja gospodarstwa
winiarskiego

Wybér profilu produkcji

Prowadzac towarowg uprawe winorosli mozemy sprzeda¢ winogrona innym produ-
centom albo samodzielnie je przerobi¢ na wino. Jeden i drugi wariant ma swoje plusy
i minusy. Uprawa winogron bez produkcji wina jest na pewno prostsza w realizacji i wigze
sie z mniejszymi inwestycjami, ale takie rozwigzanie jest mozliwe tylko tam, gdzie znaj-
dujg sie odbiorcy surowca. Plon winnicy musimy bowiem zby¢ bezposrednio po zbiorach
i to raczej na miejscu (w odlegtosci najwyzej kilkudziesieciu kilometrow), gdyz dojrzate
winogrona zle znoszg dtuzsze przechowywanie i transport. Produkcja win gronowych
w Polce dopiero raczkuje i dzisiaj w catym kraju jest moze kilku wytworcow zainteresowa-
nych zakupem wiekszych iloSci surowca. Mamy nadzieje, ze sytuacja ta ulegnie zmianie
i w najblizszych latach pojawi sie mozliwos¢ zbytu winogron przerobowych takze na Pod-
karpaciu.

Ale jesli nawet uda nam sie znalez¢ odbiorce, to nasze przyszte dochody beda wcigz
uzaleznione od lokalnego popytu i biezacych cen winogron. Rozwigzaniem korzystnym
zaréwno dla wiasciciela winnicy, jak i producenta wina sg kilkuletnie kontrakty na dostawe
surowca. Umowa taka powinna okresla¢ pozgdane parametry winogron (np. odmiana,
stopien dojrzatosci) oraz sposéb ustalania ceny w zaleznosci od jakosci surowca. Planu-
jac zatozenie winnicy bez wtasnego przerobu powinnismy zasiegng¢ rady miejscowych
producentéw wina i dobiera¢ odmiany pod katem ich potrzeb surowcowych.

Wiasne przetworstwo

Gospodarstwo z wtasng winnicg i piwnicg przetworczg jest przedsiewzieciem niewat-
pliwie bardziej skomplikowanym organizacyjnie, a wyréb wina wymaga odpowiednich
pomieszczen i sprzetu oraz pewnej wiedzy i umiejetnosci praktycznych. A przy tym decy-
dujgc sie na ten wariant odktadamy sobie w czasie przyptyw gotéwki do kieszeni, gdyz
winogrona spieniezymy tuz po zbiorze, wino najwczesniej po kilku miesigcach a nierzad-
ko po roku czy dwéch. Z drugiej jednak strony witasne przetwérstwo daje nam bardzo
istotne korzysci: generuje dodatkowe zyski, a takze uniezaleznienia nas od odbiorcow
surowca i okresowych spadkéw cen winogron.

Wyrabiajgc wino $redniej klasy zarabiamy okoto dwa razy wiecej, niz na sprzedazy
winogron, a w przypadku win bardzo dobrej jakosci zwigkszamy zyski nawet trzy, cztero-
krotnie. Rynek na wino jest i bedzie znacznie szerszy, niz mozliwosci zbytu surowca,
gdyz sprzedaz gotowego wyrobu nie narzuca nam takich ograniczen czasowych i prze-
strzennych. Odpowiednio przechowywane w piwnicy trunki mogg czeka¢ na nabywcéow
nawet kilka lat nie tracac wartosci. A dobrze zapakowany karton z winem wys$lemy wsze-
dzie tam, gdzie kto$ nam odpowiednio za to zaptaci: do pobliskiej restauracji, do Warsza-
wy albo do Chicago.
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Kategorie jakosciowe produkgcji

Podobnie jak to jest w innych regionach, przyszta produkcja winiarska Podkarpacia powin-
na by¢ zréznicowana jakosciowo i cenowo — od prostego wina podawanego ,na dzbanki’
w kawiarnianym ogrodku, po kolekcjonerskie rarytasy. Dla uproszczenia wyrézniamy trzy kate-
gorie jakosciowe win:

— wina stolowe do biezacej konsumpcji

S3a to wina podstawowej jakosci, produkowane zazwyczaj przy niskich kosztach wytwarza-
nia (duza wydajno$c¢ z powierzchni winnicy, nieskomplikowane technologie). Przeznaczone sg
raczej do biezgcego spozycia i konsumowane zazwyczaj na rynku lokalnym. Dla obnizenia
ceny wina takie bardzo czesto nie sg butelkowane i sprzedawane ,prosto z beczki’. Takze na
Podkarpaciu takie proste wina stotowe powinny by¢ sprzedawane lokalnie. Z powodzeniem
moga stuzy¢ jako tzw. wina domowe, podawane na dzbanki i kieliszki w lokalnych restaura-
cjach i zajazdach, szczeg6lnie tam gdzie serwuje sie lokalne potrawy i gdzie bywajg tury$ci.
Proste wino stolowe moze by¢ sprzedawane takze bezposrednio w gospodarstwach winiar-
skim, szczegolnie jesli oferuje ono réwniez pobyty agroturystyczne. Konsumenci nie sg sktonni
zbyt drogo ptaci¢ za wino tej klasy i nie spodziewajmy sie tu osiggna¢ ceny sprzedazy wyzszej,
niz 10—15 zt brutto za litr, albo 2—3 zt za kieliszek w przypadku prowadzenia wyszynku.

— wina ,,Sredniej potki”

Tak okreslamy wina w cenie detalicznej rzedu 12-35 zt, butelkowane i sprzedawane pod
wilasng etykietg. Sg to trunki adresowane do szerokiego kregu konsumentéw, ktére jednak
mogg konkurowac juz nie tylko na rynku lokalnym. Dlatego, dla osiggniecia zatozonej ceny ich
jakos¢ powinna by¢ na tyle dobra, aby mogty by¢ sprzedawane w specjalistycznych sklepach
winiarskich i podawane w restauracjach w Warszawie, Krakowie, Wroctawiu i kazdym innym
miejscu w Polsce. Produkcja win ,$redniej pétki” wydaje sie w obecnej rzeczywistosci optymal-
nym rozwigzaniem dla matego gospodarstwa na Podkarpaciu. Jest to bowiem produkt, ktéry
moze zainteresowac¢ konsumentéw poza rynkiem lokalnym, co znacznie rozszerza mozliwosci
sprzedazy. Trunku sSredniej klasy nie powstydzg sie np. amerykanscy polonusi, dla ktérych
Lprawdziwe” wino ze starego kraju moze by¢ powodem do snobistycznej dumy. A warunki Pod-
karpacia oraz sprawdzone tu odmiany winorosli umozliwiajg nawet poczatkujagcym winogrodni-
kom uzyskanie w przecigtnych latach odpowiedniego surowca do wyrobu takich win, przy za-
chowaniu ekonomicznej wydajnosci.

— wina wysokiej jakosci i winiarskie ciekawostki

Kategoria ta obejmuje wina w cenie detalicznej 25-100 zt i drozsze, przeznaczone dla ogra-
niczonego kregu bardziej wyrobionych (i zamozniejszych) konsumentow. Sg to zaréwno wina
odznaczajace sie bardzo dobrg jakoscig oraz ré6znego rodzaju ,biate kruki’, np. wina produko-
wane przy pomocy specjalnych technologii albo z rzadkich odmian winorosli. Zwykle wyzsze
ceny uzyskujg tez wina zaliczone formalnie do kategorii win jakosciowych zgodnie z klasyfi-
kacjg UE, wyprodukowane w okreslonych regionach z zachowaniem szczegdélnych zasad wy-
robu i nadzoru. Wina te niekoniecznie musza by¢ jako$ciowo lepsze od win ,$redniej potki”, ale
majg prawo do oznaczenia ,wino gatunkowe pochodzgce z okreslonego regionu” co dla wielu
konsumentéw jest gwarancjg ich szczegélnego charakteru.

Dla drobnego producenta skoncentrowanie sie na wyrobie wysokiej jakosci, drogich win
jest zdecydowanie najlepszg strategig. Uzyskanie odpowiednio wysokiej ceny wigze si¢ nie
tylko z bardzo dobrg jakoscig wyrobu, ale tez z renomg na ktérg trzeba pracowaé czasem
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dtugie lata. W naszych warunkach zapewne najtatwiej bedzie osiggng¢ wysoka cene w przy-
padku roznego rodzaju winiarskich rarytaséw (jak np. wina z podsuszanych winogron, wina
lodowe, ,klasyczne” wina musujace) oraz win odmianowych z uznanych odmian europejskich,
jak Traminer i Pinot.

Asortyment

Warunki naturalne Podkarpacia oferujg nam nie tylko do$¢ surowg zime i przymrozki, ale
takze mozliwosci uzyskania szeregu win o specyficznym, lokalnym charakterze. R6znorod-
nos¢ gleb, dostatek zboczy o korzystnej wystawie i kontynentalny klimat mogg przyczynic sie
do powstania win o duzej wyrazistosci. Bardzo obiecujgco zapowiadajg sie zarowno podkar-
packie wina wytrawne wina biate i czerwone, jak tez wina stodkie, np. wina z podsuszonych
winogron i wina lodowe, ktére mogq sta¢ sie specjalnoscig regionu. Typowe podkarpackie
wino raczej nie da sie pomyli¢ z supermarketowa, masowg produkcjg typu ,Chardonnay
i Cabernet dla kazdego”, a gama potencjalnych mozliwosci jest bardzo duza.

— biate wina wytrawne

Nasz klimat oferuje przede wszystkim mozliwosci wyrobu dobrej klasy biatych win wytraw-
nych — od lekkich, bezpretensjonalnych win do biezgcej konsumpc;ji (Bianka, Sibera), po eks-
traktywne, beczkowe trunki do dtuzszego starzenia (Seyval Blanc, Ortega). Najlepiej udajg
sie tu wina w tradycyjnym stylu Srodkowoeuropejskim, o wyrazistym aromacie, dobrym eks-
trakcie i kwasowosci, oraz sporym potencjat dojrzewania. Charakter ten najlepiej objawia sie
w winach pochodzacych z aromatycznych odmian, jak Hibernal, Muszkat Odeski, czy Trami-
ner. Biate wina z Podkarpacia czesto porébwnywane sg z winami austriackimi i wegierskimi
i na pewno znajdg zagorzatych wielbicieli. A dzieki dobrej kwasowo$ci i wyrazistemu aroma-
towi zazwyczaj dobrze komponujg sie z macznymi i ttustymi daniami naszej kuchni.

— czerwone wina wytrawne

Wina takie tradycyjnie produkuje sie przede wszystkim na potudniu Europy, ale ostatnio
dobre czerwone wina wyrabia sie takze w krajach styngcych dotad z wyrobu win biatych, jak
Austria czy Niemcy. Bierze sie to przede wszystkim stad, ze wspétcze$ni konsumenci coraz
chetniej pijg wina czerwone i ptacg za nie zwykle drozej, niz za wina biate. Uzyskanie przy-
zwoitej jakosci win czerwonych mozliwe jest rbwniez na Podkarpaciu w oparciu o sprawdzo-
ne tu odmiany winorosli. Mozna z nich otrzymac¢ zaréwno lekkie wina do biezacej konsumpgji,
o Swiezym aromacie owocowym (np. Rondo), jak tez ciezsze, starzone w beczkach wina
w stylu potudniowym w oparciu o takie odmiany, jak Regent, Marechal Foch czy Dunaj.

— wina péznego zbioru

Szlachetne wina stodkie i poistodkie wyrabia sie z bardzo dojrzatych winogron, ktore osia-
gnely znaczng zawarto$¢ cukru (250-350 g/l). Dotychczasowe doswiadczenia pokazaty moz-
liwos¢ produkcji takich win réwniez w warunkach Podkarpacia, ale udaje sie to tylko przy
pogodnej, dlugiej jesieni. Do wyrobu win p6Zznego zbioru nadajg sie przede wszystkim wcze-
sne, aromatyczne odmiany (Muszkat Odeski, Jutrzenka, Milia, Siegerrebe, Ortega). Najwyz-
szej klasy wina stodkie otrzymamy takze z pézno dojrzewajgcych odmian, jak Traminer, Pinot
Szare, Csercsegi Fiiszeres i Freiminer, ale w naszych warunkach jest to mozliwe wytgcznie
w najlepszych lokalizacjach i wyjatkowo dobrych rocznikach. Opdzniony zbiér zawsze ozna-
cza zmniejszenie wysokosci plonow, dlatego wina stodkie (nie méwimy tu o winach dostadza-
nych!) sg zwykle duzo drozsze od podobnej klasy win wytrawnych.
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— wina z podsuszanych winogron (tzw. wina stomkowe)

W naszym, stosunkowo wilgotnym klimacie fatwiej jest uzyska¢ wino stodkie z winogron,
ktére zostaty zebrane przy ,normalnej” dojrzatosci ok. 200-220 g cukru/l a nastepnie podsu-
szone na matach lub w azurowych skrzynkach w przewiewnym, niezbyt cieptym pomieszcze-
niu (np. na strychu). Ten tradycyjny sposéb zwigkszania koncentracji cukru w winogronach jest
czesto stosowany we Wioszech przy wyrobie win stodkich (np. Passito, Vin Santo) a takze
mocnych, ekstraktywnych, czerwonych win wytrawnych jak Sfurzat i Amarone. Metoda ta po-
zwala rowniez w naszych warunkach uzyskac¢ w wigkszo$ci rocznikéw znakomitej jakosci wina
stodkie nawet z tak péznych odmian, jak Traminer i Hibernal. Niegdy$ winogrona suszono
w stodotach na stomie, od czego wywodzi si¢ nazwa ,wino stomkowe”.

— wina lodowe

S3a to niezwykle rzadkie i kosztowne, zazwyczaj bardzo stodkie wina z naturalnie zmrozo-
nych winogron, zebranych w temperaturze ponizej —5°C. Ich produkcja wymaga specyficznych
warunkow klimatycznych, dlatego wina lodowe sg produkowane na handlowg skale dostownie
w kilku krajach $wiata (Kanada, Niemcy, Austria). Wina takie udato sie uzyskac takze na Pod-
karpaciu, a wiec mamy szanse dotgczy¢ do elitarnego klubu producentéw win lodowych!
Do wyrobu win lodowych nadajg sie odmiany stosunkowo p6zne i odporne, ktérych grona do-
trwajg na krzewie do pierwszych mrozéw bez $ladéw plesni i gnicia (np. Hibernal).

— popularne wina stodkie i pétstodkie

Wina stodkie i potstodkie dla mniej wybrednych konsumentéw produkuje sie zwykle stodzac
wina wytrawne moszczem lub koncentratem gronowym (stodzenie wina cukrem, z wyjatkiem
win aromatyzowanych jest zabronione!) Jest to spos6b o wiele tanszy, niz wyréb win p6znego
zbioru, win stomkowych, czy win lodowych, ale tez nie sg to wina dla koneserow.

— wina likierowe

S3 to stodkie wina biate i czerwone wzmacniane dodatkiem destylatu gronowego do mocy
15-22°. Przyktady win likierowych, to np. porto, malaga, madera, marsala, niektére gatunki
sherry i stodkie muszkaty z potudnia Francji. Podobne wina mozna uzyska¢ takze u nas
z odmian o wyraznym aromacie i umiarkowanej kwasowo$ci. Zgodnie z przepisami wina likie-
rowe mozna wyrabia¢ wytgcznie z winogron ktére osiggnety co najmniej 205 g cukru/l. Najlep-
szym surowcem do wyrobu win likierowych sg odmiany o wyraznym, owocowym aromacie, jak
Jutrzenka, Muszkat Odeski i Wiszniewyj Rannyj.

— wina musujace

Wina musujgce czesto produkuje sie w chfodniejszych regionach, gdyz do ich wyrobu moz-
na uzy¢ winogrona o mniejszej dojrzatosci, zawierajagce 140-150 g cukru/l. Jest to wiec dobre
wyjécie ,ratunkowe” w przypadku ztych rocznikéw. Do produkcji tanszych win musujacych uzy-
wa sie specjalnych kadzi fermentacyjnych i urzadzen butelkujgcych wino pod ci$nieniem, kto6-
rych zakup optaca sie wytacznie przy wiekszej skali produkcji (min. 2030 tys. butelek rocznie).
Natomiast w warunkach matego gospodarstwa mozemy z powodzeniem zastosowac klasyczng,
metode szampariska, polegajgcg na wtdrnej fermentacji wina w butelce, jesli tylko dysponuje-
my pomieszczeniem o mniej wiecej statej temperaturze rzedu 11-15°C. Produkcja takich win
jest dos¢ pracochtonna, ale moze by¢ optacalna, gdyz wina musujgce w Polsce generalnie
bardzo dobrze sie sprzedaja. Klasyczne wina biate i r6zowe w szampanskim stylu otrzymuje
sie z réznych odmian Pinot. Bardzo dobrej jakosci wina musujgce mozna otrzymac takze
z winogron Seyval Blanc, Bianka, Sibera i Hibernal. Odmiany aromatyczne (np. Muszkat Ode-

60



ski, Csercsegi Fuszeres, Jutrzenka) nadajg si¢ do wyrobu aromatycznych win musujacych
w stylu wioskich Asti Spumante.

- ,nhowe” wino (nouveau)

Tak zwane ,nowe wino”, ktére pije sie jeszcze w roku zbioréw jest duzg atrakcjq i okazjg do
Swietowania udanego winobrania, jak francuskie Beaujolais Neauveau. W Europie srodkowe;j
stary zwyczaj nakazywat kosztowanie pierwszych win w dniu $w. Marcina (11 listopada) a tra-
dycja ta mogtaby sie przyjg¢ rowniez nad Sanem i Wistokg. Przy pomocy maceracji catych gron
w $rodowisku CO, (tzw. maceracja weglowa), w oparciu o najwczesniejsze odmiany (Rondo,
Marechal Foch, Cascade) takze w naszych warunkach mozna otrzymaé czerwone wino goto-
we do konsumpgiji juz w poczatkach listopada. Wino takie nie nadaje sie jednak do dtuzszego
przechowywania i powinno by¢ wypite w ciggu kilku miesiecy.

— wina aromatyzowane

Jest to napdj uzyskiwany na bazie wina stotowego z dodatkiem destylatu, zazwyczaj sto-
dzony cukrem, karmelem, miodem, lub koncentratem gronowym i aromatyzowany wyciggami
z zibt i korzeni. Typowym przyktadem win aromatyzowanych sg wermuty. U nas wyrabiano
kiedy$ tzw. ,wina miodowe” aromatyzowane i stodzone dodatkiem wysokogatunkowych mio-
déw pszczelich.

Zaktadamy winnice

lle to kosztuje?

Méwigc prawde, niemato. Wydatki na zakup materiatéw potrzebnych do zatozenia plantacji
o powierzchni 10 ar6w wynosza:

— sadzonki (300-600 szt.): 2.250-4.500 zt

— nawozy mineralne, wapno, obornik: 500-600 zt

— stupki (60—100 szt.): 600—1.000 zt

— drut (120-200 kg): 300-500 zt

— paliki (300-600 szt.): 300-600 zt

Catosc¢ naktadow finansowych zamyka sie wiec kwotg od 4.000 do 7.000 zt w zaleznosci od
gestosci nasadzen i sposobu prowadzenia krzewow. Nakfad pracy przy sadzeniu krzewéw
i wykonaniu rusztowan, to ok. 100-120 roboczogodzin. Do tego trzeba doliczy¢ ewentualne
koszty wstepnego przygotowania pola, ktére dtugo lezato odtogiem (karczowanie samosiewek,
wyréwnanie, gteboka orka) albo dziatki na stromym zboczu (tarasowanie, zabezpieczenie przed
erozjg). Jesli winnica wymaga zabezpieczenia, np. przed zwierzynag lub nieproszonymi amato-
rami winogron musimy dodatkowo uwzgledni¢ koszt ogrodzenia uprawy. W najtanszym warian-
cie (druciana siatka tzw. le$na wys. 2 m) metr biezacy ogrodzenia wraz ze stupkami i zatoze-
niem kosztuje ok. 12 zt.

Naktady te ponosimy w okresie 2—3 lat: od przygotowania gleby przed posadzeniem krze-
wow, po wykonanie rusztowan, najp6zniej w drugim roku. Najwiekszym jednorazowym wydat-
kiem jest zakup sadzonek, co stanowi okoto potowy ogélnych kosztow. Mtoda winnica wchodzi
w faze plonowania najczesciej w 3-cim roku po posadzeniu krzewoéw. W naszych kalkulacjach
musimy uwzglednic¢ takze koszty biezacej uprawy, nawozenia i ochrony rowniez w okresie ocze-
kiwania na pierwszy plon winogron. Biezgce naktady zwigzane z uprawg 10-arowej plantaciji
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wynoszg w ciggu roku okoto 200-350 zt (koszty pracy maszyn, nawozow i opryskéw) oraz 60
do 90 roboczogodzin.

Zywotno$é winnicy do produkcji win stotowych oblicza sie zwykle na 20-30 lat. Po tym
okresie znacznie obniza sie wielko$¢ plonéw i spada rentownos¢ uprawy. Gdy planujemy odno-
wienie nasadzen, najlepiej roztozyé wymiang starych krzewoéw na nowe przez okres ok. 10
kolejnych lat, co nie zakioci cyklu produkcji, a przy tym korzystnie roztozy koszty. W takim
przypadku odnowienie plantacji o powierzchni 10 aréw bedzie kosztowac¢ 200 do 500 zt rocz-
nie, co stanowi ok. 10% biezgcego przychodu ze sprzedazy winogron.

Gestos¢ i rozplanowanie nasadzen
Dzisiaj rzadko stosuje sie tradycyjny sposob prowadzenia krzewoéw winoro$li przy osob-
nych palikach. We wspotczesnych winnicach krzewy sg zazwyczaj sadzone w rzedach i prowa-
dzone sie w formie szpaleréw na statych rusztowaniach wykonanych z drutéw rozpietych po-
miedzy stupkami. W naszych warunkach, w typowych lokalizacjach winnic najczesciej sadzi sie
40-50 krzewdw winoro$li na ar w rozstawie rzedow ok. 2—2,5 m i rozstawie pomiedzy krzewami
w szpalerze wynoszacym zwykle 1-1,2 m. Ale od tej zasady istniejg liczne wyjatki i w zalezno-
§ci od formy prowadzenia krzewow gestos¢ nasadzeh moze wynosi¢ od 15 do 100 krzewow
na ar.
Szeroki rozstaw i wysokie — w tym przestrzenne — formy prowadzenia krzewow (ok. 20-30
krzewow na ar) stosuje sie zwlaszcza:
— na zyznych i stosunkowo wilgotnych glebach
— przy uprawie silnie rosngcych i plennych odmian
— w miejscach gdzie wystepuje duze niebezpieczenstwo chordb grzybowych
— przy duzym stopniu mechanizacji prac polowych, zwtaszcza przy wykorzystaniu konwen-
cjonalnego sprzetu rolniczego
Zaletg takiego rozplanowania winnicy, oprécz nizszych kosztow zatozenia (mniej sadzo-
nek, palikow i drutdow na ar uprawy) jest fatwo$¢ uprawy przy uzyciu sprzetu mechanicznego
oraz lepsze przewietrzanie krzewow winoro$li, co poprawia ich stan zdrowotny.
W naszych warunkach w wysokich formach (bez okrywania na zime) mozna uprawia¢ wytgcz-
nie odmiany o wystarczajgcej odpornosci na mroz.
Natomiast duze zageszczenie krzewow (powyzej 60 krzewdw na ar) stosuje sie w nastepu-
jacych przypadkach:
— przy uprawie odmian o stabszym wzroscie i mniejszej plennoéci
— na glebach mniej zasobnych w wode i skfadniki pokarmowe (np. kamienistych,
piaszczystych)
— w miejscach suchych, cieptych i przewiewnych (zbocza o wystawie potudniowe;j
i zblizonej)
— jezeli przygotowanie i uprawa gleby wigze sie¢ ze sporym naktadem pracy, zwtaszcza
recznej, np. na zboczach o duzym spadku i tarasach
— jezeli dysponujemy ograniczonym miejscem pod uprawe
Podstawowg zaletg takich gestych nasadzen jest mozliwo$¢ uzyskania wyzszego plonu
z mniejszej powierzchni winnicy, a wadg — wysokie koszty zatozenia.
Wiekszos¢ doswiadczonych winogrodnikdéw uwaza, ze na naszych szerokosciach geogra-
ficznych korzystniejsze jest prowadzenie rzedéw winoro$li w kierunku pétnoc-potudnie lub zbli-
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zonym, co zapewnia optymalne nastonecznienie krzewow. Jesli mamy takg mozliwo$¢, zacho-
wajmy potudnikowy uktad rzedow, gdyz zapewnia to rbwnomierne o$wietlenie gron. Ale w przy-
padku waskiej, dtugiej dziatki moze to by¢ trudne do zrealizowania. Wéwczas wyznaczmy rze-
dy réwnolegle do diuzszego jej boku, niezaleznie od stron $wiata. Jesli jednak ich kierunek
zbliza sig¢ do linii wschod-zachdd powinnismy nieco zwigkszy¢ szeroko$¢ miedzyrzedzi, tak aby
odlegtos¢ ta wynosita co najmniej pottorej zakladanej wysokosci szpalerow, czyli w praktyce nie
mniej, niz 2,5 m.

Formy prowadzenia krzewow
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Rys. 14. Pionowe prowadzenie latorosli — forma jedno- i dwuramienna

Forma do$¢ uniwersalna, polecana dla wigkszosci odmian winoro$li i wiekszosci typow
gleb, ale najlepiej sprawdza sie w Srednio urodzajnych i umiarkowanie wilgotnych siedliskach
(rozstaw 1,4-2,8 x 0,8—1,8 m, 30—-70 krzewbw na ar).
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Rys. 15. Forma Scotta—Henry’ego

Forma polecana dla $rednio i silnie rosngcych odmian uprawianych w zyZzniejszych siedli-
skach (rozstaw 1,8-2,8 x 1,2—2 m, 25-50 krzewéw na ar).
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Rys. 16. Sznur wiszgcy (kurtyna) — forma jedno- i dwuramienna

Forma szczegdlnie przydatna dla wiekszych winnic towarowych, polecana dla silnie rosna-

cych odmian, wymaga gleb zyznych i stosunkowo wilgotnych (rozstaw 2,8-3,5 x 1-2,5 m, 15—
35 krzewow na ar).

Przestrzenne formy prowadzenia krzewow

Formy takie zapewniajg dobre o$wietlenie lisci i gron, co wptywa korzystnie na dojrzewanie
owocow, wymagajg jednak bardziej skomplikowanych rusztowan.

Rys. 17. Podwdjna kurtyna (Geneva Double Curtain, GDC)

Forma polecana dla silnie rosngcych odmian i zyznych gleb, przydatna dla duzych plantaciji
towarowych (rozstaw 3-3,5 x 1,5-2,5 m, 15-25 krzewéw na ar).

64



1,9 m

1,2m

________ i

\N vy
__________ i
YA/ ]
L

(=7

Rys. 18. Lira

Bardziej uniwersalna forma przestrzenna, odpowiednia dla wigkszo$ci odmian i typéw gleb
(rozstaw 3,2-3,5 x 0,9-1,6 m, 20-35 krzewo6w na ar).

Formy umozliwiajgce okrywanie krzewow
(polecane dla odmian mniej odpornych na mroz)
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Rys. 19. Forma bezpienna (,na glowe”) zmodyfikowana

Forma przydatna w uprawie odmian o mniejszej plennosci (rozstaw 1,2-1,6 x 0,8-1,2 m,

60-100 krzewdw na ar).
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krzew przygotowany do okrycia na zime

Rys. 20 Sznur ukos$ny

Forma bardziej odpowiednia dla odmian plenniejszych (rozstaw 2-2,8 x 1,4—1,8 m, 25-35
krzewow na ar).

Formy do uprawy na zboczach o wiekszym spadku

Rys. 21. Forma bezpienna krzaczasta (,na gtowe”)

Stosuje sie dla stabiej rosngcych odmian, zwtaszcza V. vinifera, umozliwia okrywanie na
zime (rozstaw 1-1,2 x 0,8—1 m, ok. 100 krzewo6w na ar).
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Rys. 22. Serce (forma mozelska)

Forma lepsza dla odmian o umiarkowanym i silniejszym wzroscie (rozstaw 1,2—-1,4 x 0,8—
1,2 m, 65-100 krzewow na ar).

Warunki dla mechanizacji uprawy

Jesli nasza winnica liczy 200-300 krzewdw winoro$li mozemy uprawe gleby wykona¢ recz-
nie. Jednak przy powierzchni 10—15 aréw powinnismy juz pomysle¢ o mozliwosci mechanizacji
co najmniej czesci prac, a wiec o zapewnieniu dojazdu i mozliwo$ci uzycia mechanicznego
sprzetu. Na niewielkich plantacjach bardzo przydatne i ekonomiczne sg mate, zwrotne ciggniki
jednoosiowe. W przypadku kilkudziesiecioarowych i wiekszych upraw nalezy raczej przewi-
dzie¢ uzycie mocniejszych, dwuosiowych ciggnikow ogrodniczych. Dostepne sg rézne ich mo-
dele wyposazone w odpowiednie zestawy narzedzi a wigkszo$¢ z nich wymaga przejazdéw
o minimalnej szerokoéci 1,6—1,8 m. Warto to sprawdzi¢ przed ostatecznym rozmierzeniem win-
nicy.

Jesli nie posiadamy wiasnego sprzetu i zamierzamy korzysta¢ z ustug pobliskiego kotka
rolniczego lub wolnych mocy przerobowych sgsiadow-rolnikéw powinnismy przewidzie¢ uzycie
duzych traktoréw rolniczych i zaplanowaé miedzyrzedzia szerokie co najmniej na 2,5 m. Powin-
nismy takze pomysle¢ o odpowiedniej ,przestrzeni manewrowe;j”’ na obydwu krancach rzedow.
Matym ciggnikom ogrodniczym wystarczg 4-5 m wolnej przestrzeni, liczac od skrajnego stupka
rusztowania lub zewnetrznego odciggu do ogrodzenia, budynku, drzew lub innej przeszkody.
Dla manewrowania wiekszych traktoréw rolniczych musimy zarezerwowac¢ co najmniej 6—7 m
wolnego miejsca.

Planujgc mechaniczng uprawe powinniémy wyznaczac¢ rzedy nie krotsze, niz 30-50 m,
gdyz inaczej stracimy sporo cennego miejsca a czas pracy ciggnikdw i maszyn wydtuzy sie
o czeste, bezproduktywne manewry. Z tego tez powodu rzedy winorosli powinny sie rowno
konczyé¢, najlepiej wzdtuz linii prostopadtej do dtuzszego boku winnicy.

Winnice na zboczach
Zbocza o odpowiedniej wystawie, to najlepsze miejsca do uprawy winoro$li, ale zatozenie
i uprawa winnicy w takich lokalizacjach wigzg sie z dodatkowymi trudno$ciami. Bez zadnych
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specjalnych zabiegbw mozemy zaktada¢ winnice na pochytosciach o spadku do 15-30°,
w zaleznosci od rodzaju gleby i jej podatnosci na erozje. W takim przypadku prowadzimy rzedy
z gbry na doét, aby nie hamowaty odptywu zimnego powietrza. Uprawa winoro$li na wiekszych
stromiznach bedzie raczej wymagac¢ tarasowania zboczy. Najkorzystniejsze jest wykonanie-
szeregu waskich taraséw mieszczgcych jeden lub dwa rzedy winorosli, w formie poziomo bie-
gnacej potki szerokosci 2,5-3 m, lekko nachylonej w kierunku linii spadku zbocza. Wzdtuz
wewnetrznej krawedzi tarasu formujemy plytki row odwadniajgcy, a co kilka metrow uktadamy
dreny odprowadzajgce wodg na zewnatrz. Lekko pochyte $cianki umacniamy darnig, lub fa-
szyna. Przy odpowiednim rozplanowaniu i wytyczeniu przejazdow tarasy takie umozliwiajg nawet
uzycie niewielkich traktorow.

1,2-2m 0,5-07m
— —

skarpa ziemna zadarniona

15-2m, 0,5-07m
— 5

Rys. 23 Waskie tarasy na stromym zboczu.

Na glebie kamienistej, wyjgtkowo odpornej na erozje, mozemy zrezygnowac
z budowy taraséw nawet przy spadkach rzedu 40°. W takim przypadku lepsze rezultaty daje
prowadzenie krzewow staroswieckim sposobem przy osobnych palikach. UmozZliwia to bo-
wiem uprawe w réznych kierunkach i tym samym zmniejsza niebezpieczenstwo erozji gleby.
Tu musimy sie jednak liczy¢ z tym, ze wiekszo$¢ prac bedziemy wykonywac recznie. Dla
zapewnienia odpowiedniej wydajnosci plonéw i zrbwnowazenia wysokiego nakiadu pracy,
powinnismy wiec pomyslec¢ o bardzo gestym posadzeniu krzewow (nawet 80—100 krzewow
na ar).

Ogrodzenia i ostony

Winnica potozona na otwartym terenie, zwtaszcza z dala od domu raczej powinna by¢
ogrodzona, gdyz zarbwno zwierzyna, jak i nieproszeni goscie naszego gatunku mogg nam
wyrzadzi¢ znaczne szkody. Najtariszym i sprawdzonym rozwigzaniem jest ogrodzenie z ocyn-
kowanej siatki drucianej, jakiej uzywa sie do zabezpieczenia upraw przed zwierzyng lesna.
Siatka taka ma 2 m wysokosci z czego 20 cm nalezy zakopac¢ do ziemi. Ogrodzenie winno
sie znajdowac w odlegtosci co najmniej jednego metra od najblizej rosngcych krzewdw wino-
rosli, aby nie utrudniato prac w winnicy.
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W miejscach otwartych i wietrznych warto tez pomysle¢ o zatozeniu oston przed wiatrem, ktore
znacznie polepszajg mikroklimat winnicy. Od strony p&inocnej moga to by¢ posadzone w kilku rzedach
drzewa, uzupetnione nizszymi krzewami, tak aby tworzyly zwartg, zielong zastone kilkumetrowej wyso-
kosci. Od wschodu, a zwlaszcza od zachodu ostony powinny byé¢ nizsze, aby nie zacieniaty winorosli,
a ich odlegio$¢ od najblizszych krzewow nie powinna byé mniejsza, niz pottorej ich wysokosci. Warto tu
pomyslec o wykorzystaniu drzew i krzewdw zimozielonych, ktore takze zimg skutecznie chronig winnice
od mroznych wiatréw. Z uwagi na niekorzystny wplyw systemdw korzeniowych, nie powinno sie sadzi¢
krzewow winoro$li w odlegtosci mniejszej, niz 10 m od wysokopiennych drzew i 46 m od krzewdw
i niskich drzew owocowych.

Nie zaktadamy Zzadnych oston od potudnia, gdyz bedg one zacienia¢ uprawe. Pamigtajmy tez o tym,
aby wszelkie ogrodzenia znajdujgce sie na zboczu ponizej winnicy nie utrudniaty odplywu zimnego
powietrza i nie tworzyly zastoiska mrozowego. W takim miejscu mozemy zastosowac wytgcznie meta-
lowg siatke.

Winogrona jako surowiec winiarski

Wymagania jakosciowe i cena winogron

Najwazniejsze czynniki, ktére decydujg o wartosci winogron przerobowych, to odmiana oraz
jako$¢, przede wszystkim stopien dojrzato$ci mierzony zawartoscig cukru a takze ich stan zdro-
wotny.

Cukier zawarty soku winogron musi przede wszystkim zapewni¢ odpowiedni poziom alko-
holu uzyskanego w wyniku fermentacji — z 17 g cukru/l uzyskuje sie 1° obj. alkoholu. Przepisy
ograniczajg dostadzanie moszczu przed fermentacjg tak, aby poziom tzw. naturalnego alkoho-
lu (czyli uzyskanego wytacznie z cukréw zawartych w winogronach) nie wzrést o wiecej, niz
3,5°. Ale jesli chcemy uzyska¢ wino lepszej jakosci nie powinnismy zwiekszac¢ naturalnego
alkoholu o wigcej, niz 1-1,5°. Jesli wigc zamierzamy wyprodukowac¢ przyzwoite wino wytrawne
o0 mocy 12°, to potrzebujemy do tego winogron o dojrzatosci co najmniej 180 g cukru/l. Zabro-
nione jest stodzenie moszczu sacharozg, mozna w tym celu uzy¢ wytacznie moszczu gronowe-
go lub skoncentrowanego moszczu gronowego.

Wszelkie $lady plesni, gnicia, sfermentowania, zaoctowania, oraz zbyt duze uszkodzenia
mechaniczne i zanieczyszczenia znacznie obnizajg warto§¢ winogron jako surowca
winiarskiego.

Najmniej ptaci sie za winogrona odmian do wyrobu prostych win stotowych. Ale nawet w tej
kategorii pozadany jest surowiec o dojrzatosci co najmniej 140-150 g cukru/l. Znacznie cen-
niejszym surowcem sg winogrona zdatne do produkgji win ,$redniej pétki” i jakosciowych. Od-
powiednig warto$¢ osiggajg one przy dojrzatosci 170—180 g cukru/l, ale przy dojrzatosci rzedu
200-220 g cukru/l ich cena moze wzrosng¢ nawet dwukrotnie. Szczegdlnie cenione przez pro-
ducentéw sg owoce klasycznych odmian V. vinifera (Traminer, Pinot) — nie tylko ze wzgledu na
jakos¢ uzyskanego wina, ale takze dla atrakcyjnej, znanej konsumentom nazwy, ktérg mozna
umiesci¢ na etykiecie wina. Bardzo cenione sg tez przejrzate (ale zarazem zdrowe!) winogrona
tzw. péznego zbioru, uzywane do wyrobu szlachetnych win stodkich.

W tabeli ponizej podano orientacyjne ceny winogron przerobowych, ustalone na podstawie
wywiadu z potencjalnymi odbiorcami w roku 2004. W poszczegolnych latach ceny te mogg
dos¢ znacznie sie zmienia¢ w zalezno$ci od popytu i podazy.
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kategoria jako$ciowa

odmiana

wymagana dojrzatos¢

plon z 1ara

cenaza1kg

na wina stotowe

Aurora
Cascade

powyzej 140 g/l

100-250 kg

ok.2zt

na wina ,$redniej potki”

Bianka

Freiminer
Jutrzenka
Muszkat Odeski
Seyval Blanc
Leon Millot
Marechal Foch
Wiszniewyj Rannyj

160-220 g/

90-200 kg

2-47

na wina jakosciowe

Cserszegi Fiiszeres
Dunaj

Hibernal

Milia

Ortega

Serena

Sibera

Siegerrebe

Regent

Rondo

180-220 g/l

70-150 kg

2,5-6 zt

na ,klasyczne”
wina jako$ciowe

Turan

Pinot Szare
Traminer

Pinot Czarne
Pinot Wczesne

180-220 g/l

50-120 kg

4-10 zt

na wina likierowe

Jutrzenka
Muszkat Odeski
Dunaj

Siegerrebe
Wiszniewyj Rannyj

powyzej 204 g/l

50-150 kg

3-8zt

na szlachetne wina
stodkie
pdznego zbioru

Cserszegi Fiszeres
Dunaj

Hibernal

Milia

Ortega

Siegerrebe

Pinot Szare
Traminer

powyzej 240 g/l

20-100 kg

6-16 zt

Optacalnosé matej winnicy

Dla potrzeb naszej analizy przyjmijmy nastepujgce zatozenia:

— uprawiane odmiany sg stosunkowo plenne i niezawodne oraz zapewniajg surowiec do

wyrobu win co najmniej ,$redniej pétki” (np. Bianka, Seyval Blanc, Hibernal, Jutrzenka, Mare-
chal Foch, Leon Millot, Rondo)

— powierzchnia winnicy wynosi 10 aréw, gestos¢ nasadzen 40 krzewdw na 1 ar

— uprawa jest potozona w prawidtowo wybranej lokalizacji (zbocze o korzystnej wystawie
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dobrze zabezpieczone przed przymrozkami), co w przecietnych latach umozliwia uzyskanie
dojrzatosci winogron rzedu 170-200 g cukru/l

— wszelkie roboty zwigzane z zatozeniem winnicy oraz uprawg sg prowadzone z mozliwie
duzym udziatem pracy wiasnej

— przy pracach polowych korzysta sie w niezbednym zakresie z najemnego sprzetu mecha-
nicznego

W takim wariancie, w zaleznosci od rocznika nalezy zatozyé nastepujacy poziom plonéw:

— niskie: 80 kg/ar

— Srednie: 120 kg/ar

— wysokie: 150 kg/ar

oraz nastepujagcy poziom cen winogron:

— niskie: 2,40 zl/kg

— $rednie: 2,80 zl/kg

— wysokie: 3,50 zl/kg

Uzyskanie tej wysokosci plonu i ceny winogron nalezy zaktadaé w pigtym roku uprawy.

Dla uproszczenia kalkulacji pomijamy tu mozliwos¢ wystapienia wyjgtkowo niekorzystnych
zjawisk pogodowych powodujgcych utrate znacznej czesci lub nawet catosci plonéw. W zato-
zonym tu wariancie uprawy powinnismy zatozy¢ ryzyko jednego takiego przypadku na 10 lat.
Nie uwzgledniamy tez koniecznosci ogrodzenia winnicy, co w tym przypadku (ca 150—180 mb
ogrodzenia siatkag tzw. le$na) wigze sie z wydatkiem rzedu 2.000 zt.

Przyjrzyjmy sie teraz, jak przedstawiajg sie koszty zatozenia i biezgcej uprawy winnicy oraz
przychody w rozbiciu na poszczegdine lata, zaktadajac $rednie plony i ceny winogron:

Rok

1(1) 11(2) 11(3) IV (4) V(4) VI (4) VI (4)
nakfady 3.900 zt 1500 zt 300 zt 300 zt 300 zt 300 zt 300 zt
finansowe
praca wiasna 120 h 120 h 70h 70h 70h 70h 70h
plon - - 500 kg 1000 kg 1200 kg 1200 kg 1200 kg
winogron
cena za 1kg - - 2z 2,5z 28z 2,81zt 2,8zt
przychdd - - 1000 zt 2.500 zt 3.360 zt 3.360 zt 3.360 zt
dochod brutto -3.900 zt — 1500 zt 700 zt 2.200 zt 3.060 zt 3.060 zt 3.060 zt

Objasnienia do tabeli:

(1) przygotowanie i nawozenie gleby, zakup sadzonek i palikéw, sadzenie

(2) biezagca uprawa gleby, ciecie i formowanie krzewdw, zakup stupkdéw i drutu, wykonanie
rusztowan

(3) biezaca uprawa gleby, opryski, ciecie, podwigzywanie latorosli, zbiér winogron

Widzimy wiec, ze realnych zyskéw mozemy sie spodziewa¢ w trzecim (a raczej w czwar-
tym) roku po posadzeniu winnicy, a zwrot poniesionych kosztéw nastgpi po pieciu latach.
W perspektywie wieloletniej mozemy sig spodziewac w miare regularnego przychodu na pozio-
mie ok. 3.000 zt rocznie.
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Wyréb wina z wlasnego surowca, czyli ,, prawdziwe”
gospodarstwo winiarskie

Wymagania lokalowe i koszty wyposazenia przetworni

Urzadzenie niewielkiej przetworni, pozwalajacej na przerdb winogron z kilkudziesigcioarowej winni-
cy nie wymaga zbyt duzej powierzchni. W tym celu konieczne jest jednak odpowiednie zaadaptowanie
(a w razie koniecznosci zbudowanie) co najmniej dwdch pomieszczen. Sercem przetwdmi jest piwnica
stuzgca do fermentacji, dojrzewania i przechowywania wina, ktéra — wbrew nazwie — nie musi by¢
zagtebiona w ziemi, ale powinna zapewnia¢ w miare statg temperature rzedu 8-16°C. Dlatego po-
mieszczenie to nie powinno by¢ wykorzystywane do innych celéw. Konieczna jest wiec dodatkowa
przestrzen dla ttoczenia winogron, butelkowania wina, przygotowania i czyszczenia zbiornikdw, prze-
chowywania drobnego sprzetu, etc. Najlepiej, aby bylo to pomieszczenie przylegajace bezposrednio do
piwnicy, wyposazone w biezgcg wode i kanalizacje. Powierzchnia piwnicy powinna wynosi¢ co najmniej
10 m? na kazde 1000 kg przerabianych winogron. Wielko$¢ drugiego pomieszczenia bedzie w duzej
mierze zaleze¢ od planowanej funkgcji i gabarytow przechowywanego tam sprzetu, nie powinna jednak
by¢ mniejsza, niz 10—12 m?.

Orientacyjne koszty wyposazenia przetworni obliczonej na przeréb plonu z 10 arowej winnicy,
a wigc okolo 1000-1200 kg winogron wynoszg;

— miynek do winogron: 800 zt

—prasa 70-100 | : 1000 z

— zbiomik plastikowy z pokrywa 150 | (do maceraciji): 200 zt

— zbiomiki plastikowe 300 | (2 szt.): 1000 zt

— butle szklane 50 | (10 szt.): 700 zt

— butle szklane 25| (4 szt.): 200 zt

— korkownica: 250 zt

— nagrzewarka do kapsutek foliowych: 90 zt

— cukromierz: 60 zt

— inny drobny sprzet: 200 zt

Razem jest to ok. 3.500 zt, ktdre wydamy w ciggu dwoch lat po wejsciu winnicy w faze owocowania.

Uwaga: powyzsze ceny zostaly skalkulowane na podstawie oferty duzego sktadu ze sprzetem
winiarskim na Morawach z lata 2004 r (biezaca oferta dostepna na stronie
http://bsvinapo.slunce.cz/). Podobne ceny znajdziemy takze w specjalistycznych sklepach na Stowacji
i Wegrzech. Sprzet kupowany w Polsce moze by¢ nawet dwukrotnie drozszy!

Wydajnos¢ i naklady zwigzane z wyrobem wina

Ze 100 kg winogron uzyskuije sie od 55 do 75 | wina, w zaleznosci od odmiany i technologii przerobu.
W przypadku odmian typowo przerobowych, w warunkach matego gospodarstwa powinnismy zatozy¢
wydajnos¢ rzedu 6065 | wina ze 100 kg winogron.

Na biezace wydatki zwigzane z wyrobem wina, oprocz kosztéw uzyskania winogron skfadajg sie:

— zakupy $rodkéw i dodatkéw stosowanych przy produkcji wina (drozdze, odzywki, enzymy, Srodki
konserwujace i klarujgce, $rodki do odkwaszania, skoncentrowany moszcz do stodzenia, itp)

— koszty eksploataciji sprzetu do produkgji (biezace naprawy, zakup $rodkdw do dezynfekciji i utrzy-
mania w czystosci)

— koszty analiz laboratoryjnych
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Jak powstaje wino?
(cykl produkcji wytrawnych win biatych i czerwonych)

‘ wina biate

wina czerwone

‘ winogrona zbiera si¢ w stadium tzw. dojrzatosci przerobowej (zwykle 150-220 g cukru/l)

bezposrednio po zbiorze (do kilku godzin) nastepuje odszyputkowanie i zmielenie winogron,
siarkowanie (ewentualnie dodatek enzymow)

v

v

oddzielenie moszczu od miazgi
winogron (skorek, pestek, resztek
szypuiek, etc.) poprzez odciag
i prasowanie

analiza oraz ewentualnie
korekta sktadu miazgi
(dostadzanie, odkwaszenie)
i dodanie drozdzy

v

v

klarowanie moszczu samoczynne
lub przy pomocy substancji
klarujgcych

wstepna fermentacja miazgi winogron,
tzw. maceracja w temperaturze
18-28°C, w celu wytugowania garbnikéw
i barwnikéw ze skoérek (3-12 dni)

v

v

analiza oraz ewentualnie korekta
sktadu moszczu
(dostadzanie, odkwaszenie)
i dodanie drozdzy

oddzielenie fermentujgcego moszczu
lub mtodego wina od czesci statych
miazgi winogron poprzez
odcigg i prasowanie

v

fermentacja moszczu w temperaturze
10-20°C (2-4 tygodnie)

dalsza fermentacja w temperaturze
15-20°C (1-4 tygodnie)

v

fermentacja jabtkowo-mlekowa
(3-6 tygodni)

v

v

Scigganie wina znad osadu drozdzy oraz klarowanie
(naturalne lub przy pomocy substancji klarujgcych)

v

analiza wina, ewentualne kupazowanie i siarkowanie

v

dojrzewanie w kadziach stalowych, butlach szklanych lub beczkach
w temperaturze 8-15 °C (kilka tygodni do 3 lat)

v

butelkowanie (wczesniej moze by¢ konieczna stabilizacja i filtracja)

v

dojrzewanie w butelkach (od 2 tygodni do kilku lat)

— 0goblne koszty eksploatacyjne przetwdmi (woda, energia elektryczna, srodki czystosci, drobne
remonty, itp)
Wydatki te moga by¢ bardzo rézne, w zaleznosci od zastosowanych procesdw enologicznych oraz
skali produkgiji. Przy wyrobie win wytrawnych Sredniej klasy w matym gospodarstwie (produkcja rzedu




1.000-3.000 litréw), bez stosowania wymyslnych i kosztownych procesow, jak dojrzewanie wina
w beczkach lub podsuszanie winogron mozemy skalkulowa¢ koszt przerobu na poziomie ca 1,50 zt/I
plus ok. 200-500 zt ogdlnych kosztow eksploatacyjnych. W przypadku produkcji win wyzszej klasy,
szczegOlnie przy zastosowaniu bardziej wyszukanych technologii koszty te mogg by¢ nawet kilkakrot-
nie wyzsze.

Dos$¢ znaczne koszty wigzg sie rowniez z butelkowaniem wina: — butelka 0,75 I: 0,8—1,20 zt za szt.

— korek naturalny: 0,60-2,50 zt za szt.

— korek klejony z granulatu korkowego lub korek plastikowy: 0,20-0,80 zt za szt.

— kapsutka na korek z folii termokurczliwej: 0,10-0,20 zt

Profesjonalny druk etykiety w dwdch kolorach, nawet w minimalnym nakiadzie to wydatek co naj-
mniej 300 zt. A wiec, na stosowne opakowanie wina $redniej klasy wydamy raczej nie mniej, niz ok. 2 zt.

Naktad pracy przy wyrobie wina jest trudny do oszacowania, gdyz wiele drobnych czynnosci i zabie-
goéw wykonujemy praktycznie w ciggu catego roku. Spigtrzenie prac winiarskich nastepuje jesienia,
przed i bezposrednio po winobraniu i wigze si¢ z przygotowaniem pomieszczen, zbiornikow i sprzetu do
wyrcbu wina (w tym mycie i dezynfekcja), wstepng obrdbka i ttoczeniem winogron oraz przygotowa-
niem nastawu do fermentacji. Przy przerobie 1000 kg winogron powinniémy na to zaplanowac¢
ok. 20-30 roboczogodzin. W ciggu nastepnych miesiecy wykonujemy kilkakrotne przetaczanie wina,
w miare potrzeb siarkowanie i klarowanie, oraz na biezaco filtracje i butelkowanie. Kazda z tych czynno-
$ci moze nam zabra¢ co najwyzej kilka godzin, ale wyrdb wina wigze sie z niemal codziennym bywa-
niem w piwnicy, dogladaniem proceséw fermentacji i dojrzewania, aby w miare potrzeb korygowac
ich przebieg.

Optacalno$¢ uprawy z wkasnym wyrobem wina

Tym razem zatézmy nastepujgcy model teoretyczny:

— mata przetwérnia (np. w gospodarstwie agroturystycznym) bazuje wytacznie surow-
cu z wiasnej, 10 arowej winnicy

— zatozenia dotyczgce uprawy winorosli sg takie same, jak w przedstawionej w po-
przednim rozdziale analizie optacalno$ci matej winnicy

— produkowane wina prezentujg co najmniej $rednig jakos¢ (w klasie win ,$redniej
pofki”)

— catos¢ produkcji jest butelkowana i sprzedawana bezposrednio w gospodarstwie

— koszty wyrobu wina (bez kosztow uzyskania winogron) wynosza $rednio 1,60 z/I,
0golne koszty eksploatacyjne przetworni: 350 zt rocznie, a koszty opakowania jednostko-
wego (0,75 1): 2 zt.

— wszystkie prace przy wyrobie wykonujemy wtasnymi sitami

W tym wariancie mozemy zatozy¢ nastepujacy poziom cen zbytu za 1 butelke, w za-
leznosci od biezacej koniunktury:

— niskie: 10 zt netto (12,20 zt brutto)

— $rednie: 12 zt netto (14,65 zt brutto)

— wysokie: 15 zt netto (18,30 z} brutto)

Nalezy takze zatozy¢, ze w kazdym roku ok. 150 butelek przeznaczymy na cele repre-
zentacyjne i promocje.

Zaktadajac srednie ceny wina, koszty i przychody takiego przedsiewzigecia roztozg sie
nastepujgco w kolejnych latach:
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Rok

[ [ [ [V [V [V [Vl
WINNICA
naktady 3.900 zt 1500 zt 300 zt 300 zt 300 zt 300 zt 300 zt
finansowe:
praca 120 h 120 h 70h 70 h 70h 70h 70h
wiasna:
plon - - 500 kg 1000 kg 1200 kg 1200 kg 1200 kg
winogron:
PRODUKCJA WINA
naktady - - 1880zt (1) 2120zt (2) |600zt(3) 100 zt (4) 100 zt (4)
inwestycyjne:
produkcja - - 325 (430) 650 (860) 780 (1.040) | 780 (1.040) | 780 (1.040)
roczna litréw
(butelek):
biezace - - 870 zt 1390 zt 1590 zt 1590 zt 1590 zt
koszty
przerobu:
praca przy - - 30 ha 30 ha 30 ha 30 ha 30 ha
wyrobie wina:
koszt - - 860 zt 1.720 zt 2.080 zt 2.080 zt 2.080 zt
opakowania:
butelek na - - 280 710 890 890 890
sprzedaz:
akcyza: - - 286 zt 725z 908 zt 908 zt 908 zt
cena netto za | - - 8zt 10zt 12z 12z 12zt
butelke
wydatki i 3.900 zt 300 zt 4.196 zt 6.255 zt 5.478 4978 4978
koszty
razem:
przychdd: - - 2240z 7.100 zt 10.680 zt 10.680 zt 10.680 zt
dochéd -3.900 zt -1500 zt -1956 zt 845zt 5.202 zt 5.702 zt 5.702 zt
brutto:

Objasnienia do tabeli:

(1) prasa, zbiorik 150 | do maceracji, butle szklane 50 | (6 szt.), butle szklane 25 | (2 szt.), cukro-
mierz, drobny sprzet

(2) miynek do winogron, zbiornik 300 |, butle szklane 50 | (4szt.), butle szklane 25 | (2 szt.), korkow-
nica, nagrzewarka do kapsutek foliowych, drobny sprzet

(3) zbiornik 300 I, drobny sprzet

(4) uzupetnienie drobnego sprzetu

Jak widzimy, w tym wariancie czekajg nas dodatkowe inwestycje, ale po paru latach mozemy sie
spodziewaé niemal dwukrotnie wyzszych dochodéw, niz w przypadku winnicy bez przetworstwa.

Przede wszystkim jakos¢

Aby wino znalazto nabywcéw musi mie¢ odpowiednig jako$¢ — to na pozor truizm, ale
przeciez fatwo mozna o tym zapomnie¢. Zwlaszcza ze na poczatku duza cze$¢ konsumentow
pewno bedzie traktowaé polskie wino gronowe jako ciekawostke i dos¢ tolerancyjnie podej-
dzie do kwestii jego jakosci. Ale pod zadnym pozorem nie mozemy naduzy¢ tego zaufania,
gdyz szybko zyskamy sobie zig prase. Tym bardziej, ze poziom produkowanych obecnie na
Swiecie win jest bardzo wysoki — moéwi sie nawet, ze w catej swojej historii wino nigdy nie byto
tak dobre, jak dzisiaj. Win ewidentnie wadliwych praktycznie nie spotyka sie juz w handlu
i nawet niedroga ,maso6wka” z supermarketu, to czesto wina moze nie nadzwyczajne, ale
przewaznie poprawne technologicznie.

75



Dlatego wino ktore bedziemy oferowa¢ do sprzedazy powinno zachowywac powszechnie
przyjete wymagania jako$ciowe. Przede wszystkim nasz produkt nie moze posiada¢ zadnych
wad technologicznych, jak wyczuwalne zmiany fizyczne i biochemiczne, zmetnienia, zanie-
czyszczenia, obce posmaki, itp. Niezaleznie od kategorii jakoSciowej wina, w przypadku kaz-
dej partii i butelki powinniSmy zadba¢ o spetnienie standardéw jakosci wymaganych przez
wspotczesnych konsumentow.

A moze wspodlne przetworstwo?

Kilku, lub kilkunastu wtascicieli winnic moze wspolnie zorganizowa¢ wtasne przetwor-
stwo w formie spotki, spétdzielni, stowarzyszenia lub grupy producenckiej. Poszczegolni
plantatorzy—udziatowcy ponoszg wowczas znacznie nizsze koszty, niz w przypadku indy-
widualnego wyposazenia piwnicy, a majg zapewniony zbyt winogron i partycypujg w do-
datkowych zyskach z wyrobu i sprzedazy wina. W zamian powinni sobie narzuci¢ wspélny
dobor uprawianych odmian i normy jakosciowe dla produkowanego surowca.

Finansowane wspdlnymi sitami kilku inwestoréw przedsiewzigcie pozwala tez na pro-
fesjonalne wyposazenie piwnicy, np. zakup porzgdnej prasy do winogron, matej linii do
butelkowania, wyposazenie podrecznego laboratorium, itp., na co raczej nie bedzie stac
samodzielnych drobnych producentéw. Uzyskanie wigkszego wolumenu produkcji posze-
rza tez mozliwosci marketingu wina, np. kontrakty na dostawy do wiekszych restauracji
lub hoteli. Grupy producenckie i spétdzielnie majg tez wieksze mozliwosci uzyskania do-
tacji na zakup wyposazenia, promocje, organizacje sprzedazy, itp.

Przy produkcji wina jest jeszcze jedna korzys¢ z grupowego dziatania. Otéz bez trudu
mozemy sie nauczyé uprawy winogron i je$li bedziemy terminowo stosowac wiasciwe
zabiegi agrotechniczne uzyskamy dobrej jakosci surowiec winiarski. Natomiast wyréb
dobrego wina jest zajeciem co nieco artystycznym i wymaga nie tylko umiejetnosci tech-
nicznych, ale tez pewnej ,smykalki”. A to — podobnie jak talent kulinarny — jest w duzej
mierze uzaleznione od tak prozaicznych czynnikow, jak wrazliwo$¢ kubkéw smakowych i
tzw. dobry nos. Wsréd dziesieciu czy pietnastu udziatowcdw wspélnej piwnicy tatwiej znaj-
dziemy kogo$ z takim ,winiarskim talentem”, kto bylby odpowiedzialny za wyréb i jakosé
wina, niz w gronie najblizszej rodziny.
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