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Szanowni Panstwo

Jednym z najwazniejszych, wspdétczesnych kierunkéw rozwoju regionalnego jest odtwarza-
nie i promocja dziedzictwa kulturowego, tradycji i charakterystycznych cech regionu, ktére
nadajg mu unikalng warto$¢ i wzmacniajg konkurencyjno$¢ rodzimej przedsigbiorczosci.

Matopolska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A., aktywnie uczestniczy w licznych inicjaty-
wach promowania i rozwijania fenomenu jakim jest produkt regionalny. Tym razem postanowi-
lismy, w ramach naszego programu “Winnice Matopolski’, ponownie odkry¢ niezwykig histo-
rie matopolskiego wina i sprawi¢ by nasz region stat si¢ znowu miejscem gdzie mozna wypic
kieliszek tego szlachetnego trunku, pochodzacego z lokalnej winnicy, dojrzewajacego w piwni-
cach potozonych w zakatkach matopolskich wsi i gospodarstw.

Produkcja wina, kojarzona dotychczas z petnymi stofica krajobrazami obszaru Morza Sré-
dziemnego, z winnicami nad Renem, Dunajem czy Rodanem, ma swe tradycje, siegajace X
wieku takze w Matopolsce. Nasza kultura zwigzana niegdys z uprawa winorosli, przygotowa-
niem oryginalnych gatunkéw wina, a w koncu z miedzynarodowym handlem winem zastuguje
na odtworzenie, na pomoc przy realizacji przedsiewzie¢ produkcyjnych, a w koncu takze na
powszechng promocje i kreowanie zapotrzebowania wsrod odbiorcow — amatoréw dobrych
marek regionalnych win.

W ramach projektu “Winnice Matopolski” przygotowany zostat podrecznik “WinoroS$l i
wino w malym gospodarstwie w Matopolsce” — pierwsze profesjonalne opracowanie, doty-
czace produkcji wina na terenie Matopolski; uwzgledniajacy warunki klimatyczne i topograficz-
ne, produkcje réznych gatunkéw wina i wiele innych informacji przydatnych dla kazdego, kto
zdecyduje sie na udziat w odrodzeniu tradycji winiarskich w naszym regionie.

Jestem przekonana, ze program “Winnice Mafopolski’ i niniejszy podrecznik stang sie
poczatkiem renesansu pieknej i barwnej historii winiarstwa w naszym regionie — wizytéwka
przemian, ktére czerpig z przeszitosci, ale sg szansg i kierunkiem rozwoju na przyszto$c.

W/zfmfz

dr Marzena Piszczek

Prezes Zarzagdu MARR S.A.
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WSTEP

Wino jest dzisiaj w modzie. Miliony ludzi ze wszystkich kontynentéw nie tylko przedktadajg je nad
inne trunki, ale przejawiajg w tym kierunku autentyczne zainteresowanie. Nigdy tez w przesztosci
profesja winiarska nie cieszyla sie tak duzym prestizem, a do tego na produkcji dobrego wina moz-
na catkiem niezle zarobic. Nic zatem dziwnego, ze w ré6znych miejscach $wiata jak grzyby po desz-
czu wyrastajg nowe winnice. W Polsce uprawa winorosli jest na pewno trudniejsza i bardziej ryzy-
kowna, niz na przyktad w Hiszpanii czy Kalifornii. Ale pomimo wyzwan jakie stawia nadwislanski
klimat, takze u nas przybywa chetnych do zatozenia wiasnej winnicy, a winiarskie pasje przybierajg
juz nie tylko amatorska postaé. O wiasnej winnicy i produkcji wina myslg dzisiaj coraz czesciej rolni-
cy, ktérzy w ten sposoéb chcg wzbogacié profil produkciji swoich gospodarstw i podnies¢ ich rentow-
nos¢. Takich pragmatycznych entuzjastéw winiarstwa nie brakuje rowniez Matopolsce i do nich wta-
Snie adresujemy niniejszg broszure.

Ale zaznaczmy — nie jest to podrecznik uprawy winoro$li i produkcji wina. Na ten temat wydano
juz w Polsce kilka ksigzek, z ktorych warto poleci¢ “Uprawe winoro$li” i “Wino z wtasnej winnicy”
autorstwa Romana Mysliwca, szczegdlnie dla nas cenne, gdyz oparte na doswiadczeniach z pobli-
skiego Podkarpacia. Niniejszg ksigzeczke traktujemy jako uzupetnienie, czy raczej wprowadzenie
do wymienionych pozycji. Dotyczy ona bowiem zagadnien ktére nalezy koniecznie rozwazy¢ przed
podjeciem jakichkolwiek prac zwigzanych z posadzeniem winnicy.

Od czego zaczac?

Przede wszystkim od przemyslenia i starannego zaplanowania pierwszych krokéw, gdyz pomyiki
przy zaktadaniu uprawy moga sie okazaé¢ bardzo kosztowne. Zanim wiec poniesiemy jakiekolwiek
zwigzane z tym naktady, pomysimy o profilu i skali przysztej produkgji, starannie rozwazmy lokaliza-
cje i rozplanowanie winnicy oraz wybierzmy odmiany winoro$li. Pamietajmy przy tym o mozliwo-
Sciach i ograniczeniach wynikajacych z warunkéw lokalnego klimatu, gleby i topografii. Tym wtasnie
zajmiemy sie w kolejnych rozdziatach tej broszury.

Na naszych szerokosciach geograficznych powodzenie uprawy winorosli zalezy przede wszyst-
kim od wtasciwej lokalizacji winnicy — to zdanie znajdziemy w kazdym podreczniku. O tej zasadzie
zapominamy najczesciej wtedy, gdy juz posiadamy kawatek ziemi i z gory zaktadamy, ze tam wia-
$nie powstanie nasza winnica. Jakze czesto stajemy sie woéwczas odporni na argumenty przema-
wiajgce za tym, ze by¢ moze nie jest to najlepsze miejsce do uprawy winorosli. Ale takie “przywia-
zanie do ojcowizny” moze nas drogo kosztowac! Pamietajmy o jednym — koszt zatozenia winnicy
najczesciej wielokrotnie przekracza warto$¢ samego gruntu. Jesli wiec powaznie rozwazamy zato-
zenie wiekszej, towarowej uprawy od samego poczatku bierzmy pod uwage ewentualny zakup od-
powiedniej dziatki. Ceny ziemi w Polsce wciaz nie sg wysokie, a w wielu rejonach Matopolski lezg
odtogiem cate hektary wyniostych, dobrze nastonecznionych zboczy, wrecz wymarzonych do upra-
wy winorosli. Jesli wiec upieramy sie przy problematycznej lokalizacji winnicy tylko dlatego, ze je-
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steSmy wiascicielami kawatka ziemi, czynimy niewielkg oszczednos$é a narazamy sie na sporg stra-
te pieniedzy, pracy i czasu.

Inny nagminnie popetniany przez poczatkujgcych winogrodnikéw btad, to pochopne zakupy ma-
teriatu sadzeniowego. Nie mogac doczekacé sie realizacji wymarzonej winnicy czesto kupujemy po
prostu to, co akurat jest dostepne na naszym dos¢ szczuptym rynku sadzonek winorosli. «le wybra-
ne sadzonki sg réwnie duzym zagrozeniem dla uprawy, jak zta lokalizacja. | pamietajmy, ze ich za-
kup to najpowazniejsza inwestycja zwigzana z zatozeniem winnicy, stanowigca czasem grubo po-
nad potowe ogdlnych kosztéw. Pod Zzadnym wiec pozorem nie sadzmy sadzonek, ktére nie sg w
petni dostosowane do warunkéw lokalizacji winnicy pod wzgledem odmiany, doboru podktadki i
jakosci. Nie ma tez wiekszego sensu sadzenie odmian i klonéw, ktére nie odpowiadajg zatozonemu
profilowi produkcji naszego gospodarstwa pod wzgledem typu i jakosci uzyskanego z nich wina.
Gdy nie znajdziemy na rynku odpowiednich sadzonek, nie kupujmy “czego$ w zamian”, ale raczej
zle¢my ich wykonanie w szkétce winorosli, nawet jesli opdzni to o jeden rok posadzenie winnicy.

Jesli nie mamy zadnego doswiadczenia w uprawie winorosli, na poczatek nie ryzykujmy wiek-
szych nasadzen i zacznijmy np. 10-15 aréw. Przy takim areale ewentualne bledy, jakkolwiek okaza
sie kosztowne nie doprowadza nas do bankructwa i dadza sie stosunkowo latwo naprawi¢. Gdy po
2-3 latach nabierzemy odpowiedniej praktyki, lepiej poznamy siedlisko winnicy i specyfike uprawia-
nych odmian winorosli, z wieksza pewnoscia zadecydujemy o ewentualnym rozszerzeniu uprawy.

CZY MOZNA ZAROBIC NA MALOPOLSKIM WINIE?

We Wioszech czy Hiszpanii winnicom nie grozg przymrozki i jesienne stoty i nie brak tam produ-
centow wytwarzajacych kilka miliondw litrdw wina rocznie. Przy niskim ryzyku uprawy i duzej skali
produkcji sg oni w stanie osiagna¢ godziwy zysk sprzedajac butelke przyzwoitej jakosci trunku w
cenie netto 1-2 euro, co w naszych warunkach nie zrekompensowataby nawet kosztéw produkc;ji!
Czy zatem uprawa winorosli i wyréb wina w matym gospodarstwie w potudniowej Polsce moze mieé
jakikolwiek sens ekonomiczny? A jesli tak, to pod jakimi warunkami?

Koszty

Uwzgledniajgc kaprysy naszego klimatu i skale produkcji matego gospodarstwa winiarskiego
musimy sie liczy¢ z do$¢ wysokim kosztem wytworzenia wina. W zaleznosci od kategorii jakoscio-
wej koszty produkgiji 1 litra wina wytrawnego ksztattujg sie na poziomie:

— wina stotowe: ok. 3 zt
— wina Sredniej klasy: ok. 4-5 zt
— wina wyzszej jakosci: nawet do 10 zt

Uzyskanie jednego litra dobrej jako$ci win stodkich, win musujacych i win likierowych moze by¢
jeszcze drozsze. Na ostateczng cene wina sktada sie takze:

— koszt opakowania (butelka, korek, kapsutka, druk etykiety): ok. 2 zt
— akcyza: 1,36 zt za 1 litr
— podatek VAT: 22%

Osobng pozycje tworza koszty zwigzane z dystrybucjg wina. Sktadajag sie na nie wydatki na pro-
mocje, transport i sktadowanie oraz marze posrednikéw. W przypadku tradycyjnych sposobow dys-
trybucji poprzez hurtownie i sklepy koszty te stanowig 20—40% ceny detalicznej, a przy sprzedazy w
restauracji nawet ponad 50%.

Drobni winiarze kontratakuja

Na przekdr konkurencji wielkich wytwérni i ogéinym trendom globalizacji, swoistym fenomenem
ostatnich lat jest rozwoj sektora drobnych producentéw wina, widoczny zwtaszcza w zachodniej
Europie. Jeszcze pietnascie lat temu przecietne mate gospodarstwo winiarskie w UE sprzedawato
winogrona albo pétprodukt w postaci moszczu lub miodego wina do spotdzielni. Dzisiaj wielu produ-
centow ktdrzy wyrabiajg zaledwie kilka tysiecy litréw rocznie zaczeto samodzielnie butelkowac i
sprzedawac swoje wina pod wtasng etykieta. Na przyktad w prestizowym regionie Friulii we Wio-
szech az 90% wszystkich producentéw stanowig obecnie samodzielni plantatorzy-winiarze zdolni
produkowac nie wiecej, niz 10 tysiecy butelek rocznie! Niezle prosperujacych drobnych producen-
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téw coraz czesciej spotyka sie w réznych regionach Francji, Wtoch, Niemiec czy Austrii a ostatnio
réwniez w Stowenii, Stowacji, Czechach i na Wegrzech.

A co jest dla nas szczegdlnie pouczajace — mate gospodarstwa winiarskie niezle prosperujg tak-
ze poza tradycyjnymi krajami winiarskimi i czesto w warunkach klimatycznych réwnie trudnych, jak
w Polsce. Dobrym tego przyktadem sa mrozne pograniczach USA i Kanady (Ontario, Okanagan, N.
Jork), gdzie rodzinne gospodarstwa winiarskie dajg prace ponad 25 tysigcom oséb! Takze w Anglii,
Holandii, Belgii, Danii i Szwec;ji, a wiec w warunkach klimatycznych nieporéwnywalnie gorszych, niz
na potudniu Polski kilkaset matych gospodarstw utrzymuje sie z produkcji wina.

W wielu miejscach na $wiecie trudny klimat i mata skala produkcji — czyli wyzsze koszty wytwa-
rzania — oraz brak ustalonej od pokolen renomy nie sg przeszkodg w zarabianiu na produkcji wina.
Zobaczmy zatem, w jaki sposob drobni (a czesto wrecz miniaturowi) producenci sg w stanie sku-
tecznie broni¢ sie przed zalewem tanich, masowo produkowanych win z regionéw o tagodniejszym
klimacie.

Wiasny styl

W wiekszoéci przypadkéw strategia matych, samodzielnych gospodarstw winiarskich opiera sie
na bardzo prostej zasadzie: nie zging¢ w ttumie. Dlatego prébujg one w jaki$ sposéb wyréznié sie i
nie konkurujg z masowg produkcja win “supermarketowych”. Na przyklad we Wtoszech i na potu-
dniu Francji obserwujemy masowy powrét do win z tradycyjnych, lokalnych odmian winorosli. Wina
takie znajdujg bowiem wcale liczne grono nabywcdéw, ktdrzy sg sktonni zaptacic¢ za nie nawet kilka-
krotnie wiecej, niz za poprawne trunki typu “chardonnay” czy “cabernet” w miedzynarodowym stylu.

Lokalng odrebnos¢ z pewnoscig tatwiej jest uzyska¢ w ktéryms z tradycyjnych, zwlaszcza staw-
nych regionow winiarskich. Lecz specyficznym charakterem wyrdznia sie przeciez nie tylko burgund
czy tokaj i czesto to samo mozemy powiedzie¢ o winach, ktérych historia jest bardzo krétka. Kla-
sycznym tego przyktadem sg wina Sauvignon Blanc z Nowej Zelandii czy Pinot Noir z Oregonu,
ktorych niepowtarzalny styl ceni sie dzisiaj na réwni z wielkimi winami europejskimi. A przeciez wina
te znane sa zaledwie od dwudziestu, trzydziestu lat i nie potrzebowalty stuleci, aby sta¢ sie legenda.

o S -

Drobni producenci wina konkurujg przede wszystkim wysokg jakoscig swoich wyrobéw
(winnica Camel Valley, Wielka Brytania)
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Do uzyskania win o bardzo swoistym charakterze czesto przyczyniaja sie trudne dla uprawy wi-
norosli warunki naturalne. Specjalnoscig angielskich winiarzy staty sie wysokiej klasy wina musuja-
ce przez wielu poréwnywane z prawdziwym szampanem. Rzadko dopieszczone przez stohce grona
z tamtejszych winnic sg czesto zbyt kwasne do wyrobu “normalnych” win, ale to wtasnie wysoka
kwasowos$¢ decyduje o wyjatkowym charakterze win musujacych. Silne mrozy na przetomie listopa-
da i grudnia zmuszajg kanadyjskich winogrodnikéw do pracochtonnego okrywania krzewow, ale
dzieki temu Kanada jest najwiekszym na swiecie producentem tzw. win lodowych (icewine, eiswe-
in). Ten kosztowny, stodki rarytas powstaje bowiem z winogron, ktére zostaty w naturalny sposoéb
“zamrozone” na krzewach, co np. w Niemczech i Austrii zdarza sie raz na kilka lat, a nad jeziorem
Ontario regularnie kazdego roku.

W naszych warunkach istnieje takze mozliwos¢ uzyskania szeregu win o indywidualnym charak-
terze, ktére z catg pewnoscig wyrdznig sie w ttumie masowej produkcji. Na takich wtasnie winach
powinni sie skupi¢ nasi producenci, zamiast konkurowa¢ z “sofig” i niedrogimi “chilijczykami”.

Krete sciezki marketingu

Na catym Swiecie mate gospodarstwa winiarskie rzadko korzystajg z ustug duzych dystrybutoréw
hurtowych i wielkich sieci handlowych — szukajg raczej innych sposobdw sprzedazy swoich produk-
téw. Ta reguta z pewnoscig bedzie sie odnosi¢ rowniez do win z Matopolski W ofercie naszych su-
permarketow i innych duzych sklepéw dominujg wina w cenie do 15 ztotych. Sa to trunki rézne;j
jakosci (czasem zdarzajg sie zupetnie przyzwoite), natomiast standardem jest atrakcyjnie ich opa-
kowane: staranie dobrana butelka, btyszczaca etykieta, “ztota” kapsutka, etc. Przecietny klient ta-
kich przybytkow jest raczej zadowolony z zawartosci swojej ulubionej “taniej potki” z winami i zwra-
ca wiekszg uwage na cene i atrakcyjny wyglad, niz na unikalny charakter produktu. Dlatego, gdyby
nasze wina trafity do supermarketu i miaty odpowiednio atrakcyjng prezencje, pewnie osiggnetyby
cene rzedu 12—16 zt za butelke w przypadku win wytrawnych.

Zrébmy prostg symulacje takiego supermarketowego wariantu sprzedazy wina. Zatézmy, ze
chcemy posadzi¢ winnice o powierzchni 50 aréw i wytwarza¢ przyzwoite wina $redniej klasy.
Przysztg zdolno$¢ produkcyjng powinnismy realnie oceni¢ na 3—4 tys. litréw, czyli ok. 4-5 tys. bute-
lek wina rocznie. Zatézmy tez optymistycznie, ze nasze wino bedzie oferowane na pétce sklepowe;j
za 15 zt za butelke 0,75 |. Zobaczmy, co sie sktada na cene tej butelki:

— podatek VAT: 2,70 zt

— marza dystrybutora: co najmniej 3 zt (bardziej realnie: 4 zt)

— akcyza: 1,02 zt

— odpowiednio efektowne opakowanie: co najmniej 2 zt (raczej 2,50 zt)

— koszty produkgji (w przypadku wina sredniej klasy powinnismy zatozy¢ ok. 4 zt za litr): 3 zt

To oznacza, ze w tym wariancie nasz zysk ze sprzedazy jednej butelki wyniesie ok. 2—2,50 zt
brutto. A wiec dos¢ powazne w naszych warunkach przedsiewziecie, jakim jest zatozenie péthekta-
rowej winnicy pozwoli nam osigga¢ roczny dochdd rzedu 10 tys. zt brutto, poréwnywalny z kiepskg
emeryturg. A co ze zwrotem poczynionych inwestycji i jakze realnym w naszych warunkach ryzy-
kiem nieurodzaju? Widzimy wiec, ze nie jest to raczej droga dla drobnego producenta. Gdybysmy
wytwarzali 100 tys. butelek rocznie i dzieki tej skali nasze koszty produkcji spadty do ok. 3 zt za litr,
to mogliby$Smy zarobi¢ sprzedajac wino do supermarketow.

Alternatywne rozwiazania

Coz wiec powinien uczyni¢ drobny producent aby sprzedaé wino i wyj$¢ na swoje? Mozna prébo-
wacé dotrze¢ do bardziej wyrobionych odbiorcéw, ktdrzy sg sktonni zaptaci¢ za ich wina wigcej, niz
za tanie bordeaux z supermarketu. Albo zacheci¢ potencjalnych klientéw do odwiedzenia gospodar-
stwa i bezposredniego zakupu wina w miejscu produkcji, co — nawet przy zachowaniu umiarkowa-
nej ceny — pozwoli zachowa¢ wszelkie marze w kieszeni winiarza. Najlepiej zas potaczy¢ jedno i
drugie. Ale jak to zrobi¢ nie wydajac zbyt wiele na promocje?

Spora czes¢ win pochodzgcych z matych gospodarstw jest tradycyjnie sprzedawana poprzez
gastronomie. Dotyczy to zaréwno prostych win stotowych “z beczki” serwowanych w lokalnych wi-
niarniach i gospodach (np. sprzedawane na kufelki mtode wina w wiedenskich ogrédkach), jak tez
win najwyzszej jakosci podawanych w wykwintnych restauracjach. Dla wielu drobnych winiarzy we

Wstep
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Wioszech, czy we Francji kontrakt z kilkoma zaledwie restauracjami zapewnia zbyt wiekszej czesci
produkcji. Inne gospodarstwa bazujg na stosunkowo waskim kregu wiernych klientéw. Na przykfad
wiele rodzin z Paryza czy Brukseli kazdego lata odwiedza zaprzyjaznionych winiarzy w Bordeaux,
Burgundii albo nad Loarg i przy okazji kupuje wino na caty rok. Czesto jest to nawet kilkaset bute-
lek!

W Polsce kultura picia wina nie jest oczywiscie tak rozwinieta, jak we wspomnianych krajach, ale
dzisiaj rowniez w Warszawie, Krakowie, Poznaniu czy Wroctawiu nie brakuje juz restauracji z impo-
nujgca ofertg win. Wiele z nich zainteresuje sie pewnie umieszczeniem w swojej karcie rowniez
polskich win gronowych. Innym miejscem wtasciwym do sprzedazy przysztych matopolskich win
moga by¢ takze specjalistyczne sklepy winiarskie (czyli tzw. “kawisci”), szczegdlnie te nastawione
na bardziej wyrobionych klientow. W kilku wiekszych miastach dziatajg tez niewielkie, wyspecjalizo-
wane firmy dystrybucyjne, ktére wybieraja i dostarczajg wina (takze na specjalne zamoéwienie) dla
klientéw indywidualnych, restauracji, firm, itp. One takze moga sie podja¢ sprzedazy krajowych win
dla wybranych grup odbiorcéw. W kazdym z tych przypadkéw wina z Matopolski mogg bez trudu
cenowo wzlecie¢ ponad poziomy cen z supermarketu. Pod jednym wszakze warunkiem: ich jakos$¢ i
styl nie rozczaruje konsumentéw. A wiec muszg to by¢ co najmniej wina Sredniej klasy.

Rynek lokalny

Poczatkujgcym winiarzom czesto tatwiej bedzie sprzedawac swoje win na miejscu. Chocéby z
tego powodu, ze pierwsze efekty naszych winiarskich prob nie zawsze beda na tyle udane, aby
znalez¢ sie w karcie eleganckiej restauracji albo na sklepowej pétce wsrdd win po 70 ziotych. Ale
nawet zwykte, poprawnie zrobione wino stotowe moze by¢ z powodzeniem oferowane jako tzw.
“wino karafkowe” w pobliskich restauracjach i zajazdach, szczegdlnie w miejscowosciach odwiedza-
nych przez turystow. Zatézmy, ze wino bedzie serwowane po przystepnej cenie 10 zt za karafke 0,5
I'lub 2 zt za kieliszek (czyli mniej wigcej tyle, co popularna sofia), a wigc cena detaliczna wyniesie
20 zt za litr. Policzmy teraz tak zwane “twarde” sktadniki uzyskania i sprzedazy 1 litra:

— podatek VAT: 3,60 zt
— akcyza: 1,36 zt

— biezace koszty produkgiji: ok. 3 zt (realne w przypadku wyzszej wydajnosci odmian do wyrobu
win stotowych)

Razem daje to ca 8 zt (nie ponosimy tu kosztow butelkowania i etykiety) a jesli nawet pozostatg
resztg podzielimy sie po potowie z restauratorem, to i tak zarabiamy 6 zt na sprzedazy 1 litra. Wow-
czas plon z 10—arowej winniczki moze nam przynies¢ zysk w granicach 4-5 tys. zt rocznie! Nie jest
to moze duzo, ale daje szanse ze koszty naszych winiarskich eksperymentéw zwrdcg sie miej wie-
cej po 4-5 latach od posadzenia winnicy.
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Lokalna winiarnia przy winnicy w Tokaju
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Wino i turystyka

W przedstawionych wyzej przyktadach kalkulacji najbardziej znaczaca pozycja sktadajacy sie na
ostateczna cene wina sg koszty jego dystrybucji i jest to raczej regutg w przypadku sprzedazy po-
przez sklepy, hurtownie i restauracje. Dlatego wiele matych gospodarstw winiarskich wybiera strate-
gie bezposredniej sprzedazy swoich produktéw, a najlepszg po temu okazje sg odwiedziny poten-
cjalnych klientéw w miejscu produkcji wina. Gospodarstwa potozone w miejscowosciach turystycz-
nych albo w poblizu duzych miast sg tu oczywiscie wyraznie uprzywilejowane. Klasycznym przykta-
dem regionu, ktéry odnosi wielkie korzysci z powigzan wina i turystyki sg okolice Nowego Jorku,
gdzie znakomicie funkcjonuje kilkaset niewielkich gospodarstw winiarskich, ktére w réwnym stopniu
zyja z produkcji wina i obstugi odwiedzajgcych je weekendowych turystéw. Tym sposobem az 80%
win wytwarzanych w tym stanie (a jest to drugi po Kalifornii producent wina w USA) sprzedaje sie
bezposrednio w gospodarstwach winiarskich z pominieciem jakichkolwiek posrednikdw.

Dzisiaj takze w wielu krajach europejskich winiarze starajg sie przyciggna¢ odwiedzajgcych do
swoich gospodarstw, oferujac nocleg, wyzywienie, tereny piknikowe, itp., oraz atrakcje typowo wi-
niarskie: degustacje, zwiedzanie winnicy i piwnicy, prelekcje na temat wina, itp. Potaczenie z agro-
turystykq wydaje sie takze optymalnym rozwigzaniem dla matego gospodarstwa w Matopolsce. Jest
to rozwigzanie szczegdlnie wygodne dla poczatkujacych i najmniejszych producentéw. Jesli bo-
wiem podajemy wino naszym gosciom do positku, albo urzadzamy degustacje w ramach towarzy-
skiej imprezy lub szkolenia na terenie gospodarstwa, to pod pewnymi warunkami mozemy by¢
zwolnieni z ucigzliwego obowigzku akcyzowego. Przyjmowanie zwiedzajgcych wymaga oczywiscie
pewnych naktadéw zwigzanych z odpowiednim przystosowaniem gospodarstwa. Konieczne jest np.
urzadzenie choc¢by niewielkiej salki degustacyjnej i zakup odpowiednich kieliszkow. Jednak inwesty-
cje te szybko sie zwracaja, gdyz piwnice petne wina i interesujgce degustacje sg atrakcjg zdolng
przyciggna¢ odwiedzajgcych i otworzy¢ ich portfele.

Wstep
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Rozdziat |
ORGANIZACJA PRODUKCJI WINIARSKIEJ

Winogrona czy wino?

Prowadzac towarowg uprawe winorosli mozna sprzeda¢ winogrona innym producentom albo
samodzielnie przerobic¢ je na wino. Obydwa warianty majg swoje plusy i minusy. Uprawa winogron
bez produkcji wina jest na pewno prostsza w realizacji i wigze sie z mniejszymi inwestycjami. Jed-
nak takie rozwigzanie jest mozliwe tylko tam, gdzie znajdujg sie odbiorcy surowca. Plon winnicy
trzeba bowiem sprzedaé¢ bezposrednio po zbiorach i to raczej na miejscu (do kilkudziesieciu kilome-
tréw), gdyz dojrzate winogrona Zle znosza przechowywanie i transport. Produkcja win gronowych w
Polce dopiero raczkuje i dzisiaj w catym kraju jest zaledwie kilku producentow, ktérzy mogliby by¢
zainteresowani zakupem wiekszych iloéci surowca. By¢ moze sytuacja ta ulegnie zmianie i w przy-
sztych latach pojawi sie mozliwosé zbytu winogron przerobowych takze w Matopolsce.

Jesli nawet uda sie znalez¢ odbiorce zainteresowanego kupnem winogron, to wariant ten uzalez-
nia dochody plantatora od lokalnego popytu i biezacych cen surowca. Rozwigzaniem korzystnym
zaréwno dla wiasciciela winnicy, jak i producenta wina sa kilkuletnie kontrakty na dostawe surowca.
Umowa taka powinna okresla¢ pozadane parametry surowca (np. odmiana, stopien dojrzatosci)
oraz sposob ustalania ceny w zaleznosci od jakosci winogron. Planujgc zatozenie winnicy bez wia-
snego przerobu nalezy przede wszystkim bra¢ pod uwage potrzeby surowcowe przysztych odbior-
cow — producentéow wina i pod tym katem dobiera¢ odmiany do uprawy.

Wiasne przetwoérstwo

Gospodarstwo z wiasng winnica i piwnicg przetwoérczg jest przedsiewzieciem niewatpliwie bar-
dziej skomplikowanym organizacyjnie. Wyréb wina wymaga odpowiednich pomieszczeh i sprzetu
oraz pewnej wiedzy i umiejetno$ci praktycznych. Decydujgc sie na ten wariant trzeba tez bra¢ pod
uwage, ze odktadamy sobie w czasie przyptyw gotéwki, gdyz winogrona mozna spieniezy¢ tuz po
zbiorze a wino najwczesniej po kilku miesigcach a nierzadko po roku czy dwéch. Z drugiej jednak
strony wtasne przetwérstwo daje bardzo istotne korzysci: generuje dodatkowe zyski, a takze unie-
zaleznienia od odbiorcow surowca i okresowych spadkéw cen winogron.

Wyréb wina sredniej klasy zapewnia wiascicielowi winnicy co najmniej dwukrotnie wyzsze zyski,
niz sprzedaz winogron, a w przypadku win bardzo dobrej jakosci mozna zarobi¢ nawet trzy, cztero-
krotnie wiecej. Rynek na wino jest i bedzie znacznie szerszy, niz mozliwosci zbytu surowca, gdyz
sprzedaz gotowego wyrobu nie narzuca takich ograniczen czasowych i przestrzennych. Odpowied-
nio przechowywane wino moze czeka¢ na nabywcow nawet kilka lat nie tracac wartosci, a dobrze
zapakowany karton z winem mozna wysta¢ wszedzie tam, gdzie ktos odpowiednio za to zaptaci.

11
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A moze wspdlne przetwoérstwo?

Kilku, lub kilkunastu wtascicieli winnic moze wspdlnie zorganizowa¢ wtasne przetworstwo w for-
mie spofki, spotdzielni, stowarzyszenia lub grupy producenckiej. Poszczegdlni plantatorzy—udzia-
fowcy ponoszg woéwczas znacznie nizsze koszty, niz w przypadku indywidualnego wyposazenia
piwnicy, a majg zapewniony zbyt winogron i partycypujg w dodatkowych zyskach z wyrobu i sprze-
dazy wina. W zamian powinni sobie narzuci¢ wspélny dobdr uprawianych odmian i normy jakoscio-
we dla produkowanego surowca.

Finansowane wspolnymi sitami kilku inwestoréw przedsiewziecie pozwala tez na profesjonalne
wyposazenie piwnicy, np. zakup porzadnej prasy do winogron, matej linii do butelkowania, wyposa-
zenie podrecznego laboratorium, itp., na co raczej nie bedzie sta¢c samodzielnych drobnych produ-
centéw. Uzyskanie wigkszego wolumenu produkcji poszerza tez mozliwosci marketingu wina, np.
kontrakty na dostawy do wiekszych restauraciji lub hoteli. Grupy producenckie i spétdzielnie majg
tez wieksze mozliwosci uzyskania dotacji na zakup wyposazenia, promocje, organizacje sprzedazy,
itp.

Przede wszystkim jakos¢

Aby wino znalazto nabywcoéw musi mie¢ odpowiednig jakos¢ — to na pozér truizm, ale przeciez
fatwo mozna o tym zapomnie¢. Zwlaszcza ze na poczatku duza czes¢ konsumentéw pewno bedzie
traktowac polskie wino gronowe jako ciekawostke i dos¢ tolerancyjnie podejdzie do kwestii jego
jakosci. Ale pod zadnym pozorem nie mozemy naduzy¢ tego zaufania, gdyz szybko zyskamy sobie
ztg prase. Tym bardziej, ze poziom produkowanych obecnie na $wiecie win jest bardzo wysoki —
moéwi sie nawet, ze w catej swojej historii wino nigdy nie byto tak dobre, jak dzisiaj. Win ewidentnie
wadliwych praktycznie nie spotyka sie juz w handlu i nawet niedroga “maséwka” z supermarketu, to
czesto wina moze nie nadzwyczajne, ale przewaznie poprawne technologicznie.

Dlatego wino ktére bedziemy oferowac do sprzedazy powinno zachowywac¢ powszechnie przyje-
te wymagania jakosciowe. Przede wszystkim nasz produkt nie moze posiada¢ zadnych wad tech-
nologicznych, jak wyczuwalne zmiany fizyczne i biochemiczne, zmetnienia, zanieczyszczenia, obce
posmaki, itp. Niezaleznie od kategorii jakosciowej wina, w przypadku kazdej partii i butelki powinni-
$my zadbac¢ o spetnienie standardéw jakosci wymaganych przez wspoétczesnych konsumentow.

KATEGORIE JAKOSCIOWE PRODUKCJI

Podobnie jak to jest w innych regionach, przyszta produkcja winiarska Matopolski powinna by¢
zréznicowana jakosciowo i cenowo — od prostego wina podawanego “na dzbanki” w kawiarnianym
ogrédku, po kolekcjonerskie rarytasy. Dla uproszczenia wyrdzniamy trzy kategorie jakosciowe win:

Wina stotowe do biezacej konsumpcji

Sa to wina podstawowej jakosci, produkowane zazwyczaj przy niskich kosztach wytwarzania
(duza wydajnos¢ z powierzchni winnicy, nieskomplikowane technologie). Przeznaczone sg raczej
do biezgcego spozycia i konsumowane zazwyczaj na rynku lokalnym. Dla obnizenia ceny wina ta-
kie bardzo czesto nie sg butelkowane i sprzedawane “prosto z beczki”. Wina mogg by¢ atrakcjg
przede wszystkim na rynku lokalnym. Z powodzeniem moga by¢ sprzedawane jako tzw. “wina ka-
rafkowe” na dzbanki i kieliszki w kawiarniach na krakowskim rynku, albo w lokalnych restauracjach i
zajazdach, a takze bezposrednio w gospodarstwach. Za takie wina nie mozna jednak zada¢ zbyt
wysokich cen. Moga one kosztowac okoto 15 zt brutto za butelke, albo 4-5 zt za kieliszek w przy-
padku prowadzenia wyszynku.

Wina “Sredniej pétki”

Kolejna kategorie stanowig wina w cenie detalicznej rzedu 15-30 zi, butelkowane i sprzedawane
pod wiasng etykietg. Wina te sg adresowane do szerokiego kregu konsumentéw, ale moga one
konkurowaé¢ juz nie tylko na rynku lokalnym. Dlatego, dla osiggniecia zatozonej ceny ich jako$¢
powinna by¢ na tyle dobra, aby mogty by¢ sprzedawane w specjalistycznych sklepach winiarskich i
podawane w restauracjach w kazdym miescie w Polsce. W naszych warunkach produkcja win
“Sredniej potki” wydaje sie obecnie optymalnym rozwigzaniem dla matego gospodarstwa winiarskie-
go. Jest to bowiem produkt, ktéry moze zainteresowac¢ konsumentéw poza rynkiem lokalnym, co
znacznie rozszerza mozliwosci sprzedazy. A z drugiej strony w warunkach potudniowej Polski mozli-

Organizacja produkcji winiarskiej
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we jest bez wiekszego problemu uzyskanie win tej klasy jakosciowej, przy zachowaniu ekonomicz-
nej wydajnosci.

Wina wysokiej jakosci i winiarskie ciekawostki

Kategoria ta obejmuje wina w cenie detalicznej kilkudziesieciu, a czasem nawet ponad stu zto-
tych. Wina takie sg adresowane do ograniczonego kregu bardziej wyrobionych i zamozniejszych
konsumentow. S3 to wina odznaczajace sie bardzo dobrg jakoscig oraz roznego rodzaju winiarskie
ciekawostki — wina stodkie pdznego zbioru, wina lodowe, wina z podsuszanych winogron, klasycz-
ne wina musujgce produkowane metodg szampanska, itp. W przypadku matego gospodarstwa
winiarskiego skoncentrowanie sie na wyrobie win wysokiej jakosci (i przez to odpowiednio drogich)
jest zdecydowanie najlepszg strategia.

ASORTYMENT

W warunkach potudniowej Polski mozliwe jest uzyskanie catego szeregu win o réznorodnym
charakterze. Na przyktad dotychczasowe doswiadczenia z Podkarpacia przyniosty bardzo udane
wina wytrawne biate i czerwone oraz wina stodkie (w tym wina p6znego zbioru, wina z podsuszo-
nych winogron i wina lodowe) a takze wina likierowe. Zwazywszy na bardzo podobne warunki natu-
ralne podobne wina mozna bedzie prawdopodobnie uzyskac takze w Matopolsce.

Biale wina wytrawne

Nasz klimat oferuje przede wszystkim mozliwosci wyrobu dobrej klasy biatych win wytrawnych —
od lekkich, bezpretensjonalnych win do biezacej konsumpgiji, po ekstraktywne, beczkowe wina do
dtuzszego starzenia. Biate wina z Podkarpacia czesto porownywane sg z winami austriackimi i we-
gierskimi. Podobne wina o wyrazistym aromacie, dobrym ekstrakcie i kwasowosci, oraz sporym
potencjat dojrzewania mozna uzyskac takze w wielu lokalizacjach Matopolski. Dzieki kwasowosci i
aromatowi wina takie zazwyczaj dobrze komponujg sie z macznymi, tlustymi daniami naszej kuchni.

Czerwone wina wytrawne

Wina czerwone tradycyjnie produkuje sie na potudniu Europy, ale ich produkcja ostatnio rozwija
sie takze w takich krajach, jak Austria czy Niemcy ktdre stynety dotad z wyrobu win biatych. Uzyska-
nie przyzwoitej jakosci win czerwonych mozliwe jest rowniez w warunkach potudniowej Polski w
oparciu o sprawdzone tu odmiany winorosli. Najlepiej udajg sie u nas lekkie wina czerwone do bie-
zacej konsumpcji, o Swiezym aromacie owocowym. W bardzo dobrych rocznikach mozliwe jest
takze uzyskanie ciezszych, beczkowych win w stylu potudniowym.

Szlachetne wina stodkie pé6znego zbioru

Szlachetne wina stodkie i potstodkie wyrabia sie z bardzo dojrzatych winogron, ktére osiagnety
znaczna zawartosé cukru (250-350 g/l). Dotychczasowe doswiadczenia pokazaty mozliwo$¢ pro-
dukgji takich win réwniez w naszych warunkach, ale udaje sie to tylko przy pogodnej, dtugiej jesieni.
Opodzniony zbiér zawsze oznacza zmniejszenie wysokosci plondw, dlatego wina stodkie (nie mowi-
my tu o winach dostadzanych!) sg zwykle drozsze od podobnej klasy win wytrawnych.

Wina z podsuszanych winogron (tzw. wina stomkowe)

W naszym klimacie tatwiej jest uzyska¢ wino stodkie z winogron, ktére zostaty zebrane przy “nor-
malnej” dojrzatosci a nastepnie podsuszone na matach lub w azurowych skrzynkach w przewiew-
nym, niezbyt cieptym pomieszczeniu (np. na strychu). Ten tradycyjny sposob zwiekszania koncen-
tracji cukru w winogronach stosuje sie przy produkcji win stodkich w wielu krajach (np. wioskie
“vin santo”). Niegdys$ winogrona do suszenia rozktadano w stodotach na stomie, od czego wywo-
dzi sie tradycyjna nazwa “wino stomkowe”.

Wina lodowe

Sa to zazwyczaj bardzo stodkie wina z naturalnie zmrozonych winogron, zebranych w temperatu-
rze ponizej —5°C. Ich produkcja wymaga specyficznych warunkoéw klimatycznych, dlatego wina lo-
dowe sg produkowane na handlowg skale dostownie w kilku krajach $wiata (Kanada, Niemcy, Au-
stria). Wina takie udato sie uzyska¢ takze na Podkarpaciu, warto wiec podobne préby podja¢ takze
w Matopolsce.
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Popularne wina stodkie i pétstodkie

Wina stodkie i pétstodkie dla mniej wybrednych konsumentéw produkuje sie zwykle stodzac wina
wytrawne moszczem lub koncentratem gronowym (stodzenie wina cukrem z wyjatkiem win aroma-
tyzowanych jest zabronione!) Jest to sposdb o wiele tanszy, niz wyréb win péznego zbioru, win
stomkowych, czy win lodowych, ale tez nie sg to wina dla wybrednych koneseréw.

Wina likierowe

Sa to stodkie wina biate i czerwone wzmacniane dodatkiem destylatu gronowego do mocy 15—
22° (podobnie jak porto lub madera). Udang prébe produkgji takich win podjeto takze na Podkarpa-
ciu. Zgodnie z przepisami wina likierowe mozna wyrabia¢ wytacznie z winogron ktére osiggnety co
najmniej 205 g cukru/l.

Wina musujace

Wina musujgce czesto produkuje sie w chtodniejszych regionach, gdyz do ich wyrobu nadaja sie
nie catkiem dojrzate winogrona zawierajace 140-150 g cukru/l. Jest to wiec dobre wyjscie “ratunko-
we” w przypadku ztych rocznikéw. Do produkcji tanszych win musujacych uzywa sie specjalnych
kadzi fermentacyjnych i urzadzen butelkujacych wino pod cisnieniem, ktérych zakup optaca sie
wylacznie przy wigkszej skali produkcji. Natomiast w matym gospodarstwie mozna z powodzeniem
zastosowac klasyczng metode szampanska, polegajaca na wtérnej fermentacji wina w butelce.

Wina aromatyzowane

Jest to napdj uzyskiwany na bazie wina stotowego z dodatkiem destylatu, zazwyczaj stodzony
cukrem, karmelem, miodem, lub koncentratem gronowym i aromatyzowany wyciagami z zi6t i ko-
rzeni. Typowym przyktadem win aromatyzowanych sg wermuty.

Organizacja produkcji winiarskiej
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Rozdziat Il
WINOROSL

Winorosle (Vitis) to rodzaj nalezacy do rodziny winoroslowatych (Viticae), ktéry dzieli sie na dwa
podrodzaje: Euvitis i Muscadinia. Rodzaj winorosli obejmuje okoto 40 gatunkéw, z czego okoto 10
gatunkow (oraz ich wzajemne krzyzoéwki) ma znaczenie uzytkowe jako winorosle uprawne i pod-
ktadki do szczepienia krzewdw.

Tabela Il.1: Systematyka uzytkowych gatunkéw winorosli

Rodzina Rodzaj Podrodzaj Gatunek Pochodzenie
Viticae Vitis Euvitis Vitis vinifera Euroazja

Vitis amurensis Wschodnia Azja
Viticae Vitis Euvitis Vitis labrusca Ameryka Pétnocna

Vitis aestivalis
Vitis lincecumii
Vitis rupestris
Vitis riparia
Vitis berlandieri

Viticae Vitis Muscadinia Vitis munsoniana Ameryka Pétnocna
Vitis rotundifolia

Winorosl| wtasciwa Vitis vinifera

Najwieksze znaczenie uzytkowe sposrod gatunkdw winorosli ma winoros! wtasciwa Vitis vinifera.
Forma uprawna tej rosliny Vitis vinifera sativa wywodzi si¢ od form dzikich: Vitis vinifera caucasica
pochodzacej z basenu Morza Czarnrgo i zachodniej Azji, oraz Vitis vinifera silvestris pochodzacej z
potudniowo-zachodniej Europy. Z tego gatunku wywodzi sie¢ ogromna wiekszo$¢ uprawianych obec-
nie odmian winorosli.

Winoro$l zostata udomowiona okoto 5.500 lat p.n.e. na potudniowym Kaukazie i na Wyzynie
Iranskiej. Stamtad winoros| uprawna okoto 3.000-2.500 lat p.n.e. rozpowszechnita sie w Mezopota-
mii, Palestynie, Egipcie i Azji Srodkowej, a okoto 1.800 lat p.n.e. dotarta do Gregcji i na Batkany. W
VIIIi VII wieku p.n.e. Grecy i Fenicjanie rozpowszechnili uprawe winorosli w catym basenie Morza
Srédziemnego i Czarnego. W pierwszych wiekach naszej ery dzieki Rzymianom uprawy winorosli w
zachodniej i srodkowej Europie osiagnety niemal swoj dzisiejszy zasieg. Wraz z kolonizacjg euro-
pejska w XVI wieku rozpoczeto uprawe winnic w Ameryce, w koncu XVII wieku w potudniowej Afry-
ce, a na poczatku XIX stulecia w Australii.
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Tysigce lat uprawy i selekcji doprowadzity do wyhodowania kilku tysiecy uzytkowych odmian V.
vinifera. W Azji zachodniej i centralnej po przyjeciu islamu skupiono sie na hodowli i uprawie od-
mian deserowych i na rodzynki. Natomiast prawie wszystkie odmiany przerobowe, stuzgce do pro-
dukgcji wina pochodzg z krajéw europejskich.

Gatunki winorosli amerykanskiej

Osadnicy ktorzy przybyli do Ameryki Pétnocnej w XVII wieku znalezli tam dzikg winorosl, nieco
réznigca sie smakiem owocow od znanej im winoro$li europejskiej. Winorosle te zaczeto jednak
uprawia¢ w winnicach i ogrodach, a z czasem, poprzez selekcje i wzajemne krzyzéwki uzyskano z
nich szereg odmian uzytkowych. Wywodzg sie one gtéwnie z gatunku V. labrusca, a takze z V.
aestivalis i V. riparia. Sg to odmiany bardzo plenne i odporne, jednakze produkowane z nich wina
oznaczajg sie specyficznym aromatem, niezbyt lubianym przez europejskich konsumentéw. Ze
wzgledu na niskg jako$¢ wina uprawa gatunkéw amerykanskich jest zabroniona w wiekszosci kra-
jow europejskich.

Krzyzowki miedzygatunkowe

Juz w XVIII wieku w Pdétnocnej Ameryce powstawaty spontaniczne krzyzéwki przywiezionych z
Europy odmian V. vinifera z miejscowymi odmianami pochodzacymi od dzikich gatunkéw amery-
kanskich, jak V. riparia, V. rupestris i V. berlandieri i V. labrusca. Na poczatku XIX wieku wprowadzo-
no do uprawy pierwsze sSwiadomie uzyskane selekcje takich krzyzéwek, ktére do dzis sg uprawiane
na duzych obszarach we wschodnich stanach USA.

Poczawszy od drugiej potowy XIX wieku mieszance hoduje sig i uprawia takze w Europie, przy
czym w krzyzowkach europejskich udziat V. vinifera jest zwykle znacznie wigkszy, niz w odmianach
uzyskanych w Ameryce. Najnowsze krzyzéwki zawierajg zazwyczaj 7/8 “krwi” winorosli wtasciwe;.
Poza gatunkami amerykanskimi do ich hodowli uzywa sie takze dalekowschodniej winorosli amur-
skiej Vitis amurensis.

Odmiany i klony

Odmiana, to specyficzny, ustabilizowany typ w obrebie danego gatunku, przekazujacy swoje
cechy potomstwu. Kazda odmiana winorosli odznacza sie charakterystycznymi wtasciwo$ciami,
takimi jak wielkos$¢ i kolor owocéw, ksztatt lisci, sita wzrostu, przystosowanie do warunkéw klima-
tycznych i glebowych, itd. Poszczegdlne odmiany wyksztafcity sie w ciggu tysiecy lat uprawy wino-
rosli, poprzez selekcje i rozmnazanie osobnikéw o najlepszych cechach uzytkowych. Najstarsze
znane dzisiaj odmiany, jak Traminer, czy Chasselas znane byly juz w starozytnosci. Obecnie ho-
dowlg nowych odmian winorosli zajmujg sie wyspecjalizowane instytuty i stacje hodowlane, dokonu-
jace krzyzéwek i selekcji materiatu genetycznego. O odmianach do uprawy w Matopolsce piszemy
szerzej w rozdziale V.

W obrebie odmian wyréznia sie klony o okreslonych cechach uzytkowych. Poszczegdlne klony
nie réznig sie miedzy sobg tak bardzo jak odmiany. Klony moga powstawaé spontanicznie, poprzez
przystosowanie sie danej odmiany do specyficznych warunkéw lokalnych, albo sg $wiadomie selek-
cjonowane. Poniewaz klony zwykle nie przekazujg potomstwu swoich cech w takim stopniu jak od-
miany, wymagajq ciagtej hodowli i kontroli, aby nie zatracity pozadanych witasciwosci uzytkowych.

Podkiadki

Po zniszczeniu winnic europejskich przez zerujacego na korzeniach winorosli szkodnika filokse-
re (Phylloxera vastatrix) zaczeto szczepi¢ odmiany V. vinifera na odpornych podktadkach. Metode
tg zastosowat po raz pierwszy w 1880 roku profesor Jules-Emile Planchon z Montpellier. Do hodow-
li podktadek uzywa sie gatunkéw amerykanskich, gtéwnie V. berlandieri, V. riparia i V. rupestris.
Podkfadki nie maja wptywu na aromat owocow i produkowanego z nich wina, wptywajg natomiast
na wzrost, plennos$é, pore dojrzewania i odpornosé krzewu.

Geograficzne rozmieszczenie upraw winorosli

Strefa intensywnej, towarowej uprawy winorosli na pétkuli pétnocnej rozcigga sie pomiedzy 30 a
52 rownoleznikiem. Na nieco chtodniejszej potkuli potudniowej najdalej na potudnie wysuniete win-
nice nie przekraczajg 46 stopnia szerokosci geograficznej. W strefie zwrotnikowej, ponizej 30 row-
noleznika winoros| uprawia sie na wysokosci od 700 do 3.000 m n.p.m., gdzie panujg znacznie
nizsze temperatury.

Winorosl/
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% wazniejsze obszary towarowej uprawy winorosli

Rys. 2.1. Wspofczesne rozmieszczenie upraw winorosli na $wiecie

W najcieplejszych regionach winogrodniczych, np. w Turcji, Iranie, zachodnich Chinach i potu-
dniowej Kalifornii produkuje sie przede wszystkim winogrona deserowe i rodzynki. Natomiast trady-
cyjna strefa produkcji win wysokiej jakosci obejmuje stosunkowo chtodne regiony srodkowe;j i pot-
nocnej Francji, pétnocnych Wioch, Nadrenii, Austrii i Wegier. Dzigki nowym technikom uprawy i
winifikacji dobrej jako$ci wina mozna dzi$ uzyskaé takze w cieplejszych rejonach Nowego Swiata,
jak Kalifornia, Australia i Chile. Jednak klasyczne wina z umiarkowanej i chtodnej strefy Europy —
wina bordoskie, biate i czerwone burgundy, szampan, chianti, barolo, refskie i mozelskie rieslingi,
tokaj, etc. — wcigz pozostajg niedoscigtym wzorem jako$ci i stylu dla producentéw wina na catym
Swiecie.

Tabela 11.2: Najwieksi producenci winogron i wina na $wiecie (dane za rok 2003 wg OIV)

Kraj Powierzchnia winnic Produkcja winogron Produkcja wina
(w tys. ha) (w tys. ton) (w tys. hl)
Hiszpania 1207 6.800 40.500
Francja 900 6.200 46.000
Wiochy 868 7.500 43.000
Turcja 590 3.700 300
USA 415 5.900 20.500
Chiny 412 3.900 11.500
Iran 287 2.500 -
Portugalia 249 1.300 7.000
Rumunia 239 1.200 5.500
Argentyna 209 2.300 13.000
Chile 187 1.800 6.500
Australia 157 1.500 11.000
RPA 117 1.400 9.000
Niemcy 104 1.300 8.500

Znaczenie gospodarcze winorosli

W Polsce uprawa winorosli ma niewielkie znaczenie gospodarcze, ale w skali catego $wiata jest
to najwazniejsza uprawa sadownicza. W takich krajach, jak Wiochy, Hiszpania czy Portugalia upra-
wa winorosli i produkcja win gronowych jest najwazniejszg gatezig catego sektora rolnego. Po-
wierzchnia winnic na $wiecie wynosi prawie 8 milionéw hektaréw, mniej wiecej tyle, co jedna czwar-
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ta obszaru Polski. Okoto 4.700 tys. ha winnic znajduje sie w Europie, 1.750 tys. ha w Azji, 950 tys.
ha w obydwu Amerykach, 350 tys. ha w Afryce, 180 tys. ha w Australii i na Nowej Zelandii. W roku
2003 globalny plon winogron wyniost 60 milionéw ton, z czego 44 miliony ton przeznaczono do
wyrobu wina, reszte stanowity winogrona deserowe i na rodzynki. W tym samym roku wyproduko-
wano okoto 261 milionéw hektolitréw wina, z czego 181 min. hl pochodzito z Europy, 45,5 min. hl z
obydwu Ameryk, 13,3 min. hl z Azji, 11,5 min. hl z Australii i Nowej Zelandii, 10,5 min. hl z Afryki.

Winorosl w Polsce

Uprawa winorosli ma u nas ponad tysiacletnia tradycje. Najwiekszy rozkwit winiarstwa na zie-
miach polskich przypadat na okres od XIV do XVI wieku. Powierzchnia upraw winorosli liczyta sie
wowczas w tysigcach hektarow. W samym tylko Toruniu w potowie XV wieku byto okoto 300 ha win-
nic, waznymi osrodkami winiarskimi byty takze Sandomierz, Poznan, Lwow, Ptock, Krakéw, Pinczow
i Przemys$l. Uprawa winnic rozpowszechniona byta takze w mniejszych miejscowosciach. Upadek
dawnego polskiego winiarstwa spowodowaty liczne wojny w XVII i poczatkach XVIII stulecia. W
okresie miedzywojennym w Polsce uprawiano kilkaset hektaréw winnic, gléwnie w zachodniej Wiel-
kopolsce, w okolicach Warki nad Pilica, oraz wokot Zaleszczyk nad Dniestrem, kilka wiekszych
winnic powstato takze w regionie sandomierskim. Druga wojna $wiatowa przerwatla te interesujace
préby odrodzenia polskiego winiarstwa.

Osobna wzmianka nalezy sie winnicom na terenie Slgska i nad $rodkowa Odra, gdzie towarowe
uprawy winorosli utrzymaty sie nieprzerwanie od Xll do potowy XX wieku. W roku 1900 winnice
wokét Zielonej Gory, Krosna Odrzanskiego, Sulechowa i Gubina zajmowaty obszar ponad 2000 ha.
Byt to woéwczas najwiekszy region uprawy winoro$li na pétnocy Europy. W 1826 roku powstata w
Zielonej Gorze stynna piwnica Gremplera, pierwsza poza Francjg wytwdrnia produkujgca wina mu-
sujgce metoda szampanska.

Po drugiej wojnie swiatowej Polska wcigz nalezata do krajow uprawiajacych winorosl. W roku
1955 w winnicach wareckich i zielonogdrskich uprawiano okoto 150 ha odmian V. vinifera, jak Tra-
miner, Muszkat Ottonel, Chasselas, Riesling, Pinot Blanc i Pinot Noir. W 1961 roku pozostato zaled-
wie 37 ha winnic w Zielonej Gorze i kilkanascie hektarow w Warce, a okoto roku 1970 nastgpit cat-
kowity upadek polowej uprawy winorosli w Polsce.

Przez kolejne ¢éwier¢ wieku towarowa produkcja winogron w Polsce ograniczata sie niemal wy-
tacznie do upraw pod ostonami. Ponowne zainteresowanie polowg uprawg winorosli i produkcjg win
gronowych nastapito dopiero pod sam koniec XX wieku. W ostatnich latach powstato u nas wiele
nowych winnic w tym kilka duzych, profesjonalnych gospodarstw winiarskich o powierzchni kilku lub
nawet kilkunastu hektaréw. Obecnie powierzchnie winnic towarowych w Polsce szacuje sie na po-
nad 200 hektaréw i wcigz przybywa nowych nasadzen. W grudniu 2005 roku decyzjg Rady Unii
Europejskiej Polska zostata oficjalnie zaliczona do grona europejskich panstw winiarskich.

Wspotczesne rejony uprawy winorosli w Polsce koncentrujg sie na Dolnym Slgsku, Ziemi Lubu-
skiej i Podkarpaciu. Pojedyncze winnice powstaty takze w innych regionach kraju. W zachodniej
Polsce, szczegdlnie nad srodkowa Odra, gdzie warunki uprawy sa zblizone do niektérych regionow
winiarskich w Niemczech sadzi sie gtdwnie tradycyjne odmiany V. vinifera (Riesling, Pinot Noir, Tra-
miner, i inne). W pozostatej czesci kraju, ze wzgledu na bardziej surowe warunki klimatyczne domi-
nuje uprawa odmian mieszancowych. Najwazniejsze odmiany uprawiane na Podkarpaciu, to Bian-
ca, Sibera, Rondo, Muszkat Odeski, Seyval i Marechal Foch.

KRZEW WINOROSLI

Winoro$l jest wieloletnim krzewem pnacym (liang) o silnym wzroscie i rocznych przyrostach rze-
du kilku metrow. W stanie dzikim najczesciej pnie sie po drzewach lub skatach i dorasta na wyso-
kos¢ nawet ponad 20 metréw. Winorosl tworzy mocny system korzeniowy, ktory szczegodlnie na
glebach stosunkowo suchych i ubogich siega nierzadko na gtebokos$¢ kilku metréw. W uprawie
krzewy winorosli sq odpowiednio formowane poprzez ciecie i rozpinane na réznego rodzaju podpo-
rach, jak paliki, rusztowania, druty i pergole, ktérych wysokos$¢ nie przekracza zwykle 2 metréw.

Krzew winorosli sktada sie z czesci podziemnych (system korzeniowy), zdrewniatych czesci nad-
ziemnych oraz czesci zielnych.

Winorosl/
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Rys. 2.2. Budowa krzewu winoro§li:
2 1— Kkorzenie szkieletowe

2 — trzon korzeniowy

3 — korzenie przypowierzchniowe

1 4 — miejsce szczepienia (w przypad-
ku krzewbw szczepionych na pod-
ktadkach)

5 — pien

6 — ramie wieloletnie

7 — czopki dwuletnie (wezly krzewie-

System korzeniowy

Korzenie szkieletowe — penetrujg glebe w poszukiwaniu wody i sktadnikéw pokarmowych.
Tworzg one rozbudowany system korzeni réznej grubosci, siegajacy — w zaleznosci od rodzaju gle-
by — od jednego do kilku metréw gtebokosci.

Trzon korzeniowy — jest to zgrubiaty odcinek fozy z ktérej zrobiono sadzonke (lub podktadka),
taczacy korzenie szkieletowe z nadziemng czescig krzewu. Diugosc¢ trzonu korzeniowego powinna
wynosi¢ 30—40 cm, a na glebach lekkich i suchych (np. piaszczystych) nawet okoto 50 cm. Zbyt
krétki trzon korzeniowy powoduje przemarzanie korzeni szkieletowych w czasie mroznych zim.

Korzenie podpowierzchniowe — rozwijajg sie tuz pod powierzchnig ziemi, szczegdlnie na gle-
bach odpowiednio wilgotnych i zasobnych w substancje pokarmowe. Sg one stosunkowo mato od-
porne na przemarzanie i susze. Zbyt silnie rozwiniete korzenie podpowierzchniowe mogg konkuro-
wac z korzeniami szkieletowymi, obnizajgc tym samym odpornos$¢ krzewu. Dlatego zaleca sie ich
wycinanie, szczegdlnie na glebach ciezszych i bardziej wilgotnych.

Zdrewniate czesci naziemne

Pien — moze by¢ pojedynczy lub podwajny, o wysokosci od 40 do 180 cm, w zaleznosci od formy
prowadzenia krzewu. Nawet wieloletni pier winorosli nie zawsze jest na tyle sztywny, aby podtrzy-
mac caly krzew i zwtaszcza w przypadku wyzszych form przestrzennych konieczne jest stosowanie
dodatkowych podpor (palikéw).
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Ramiona wieloletnie — zazwyczaj poziome lub skosne, sg przedtuzeniem pnia.

Wezly krzewienia — sg to miejsca, gdzie z wieloletnich czesci krzewu wyrastajg pedy owocono-
Sne i zastepcze. Krzew moze mie¢ jeden lub kilka weztéw krzewienia.

Pedy jednoroczne (toza) — s to zdrewniate latorosle po zakonczeniu wegetac;ji.

Paki (oczka) — sktadajg sie zwykle z paka gtéwnego (ptodnego) z zawigzkami kwiatostanéw i
dwdch pakéw bocznych (zapasowych). Z paka gtéwnego wyrasta latorosl owocujaca, a z pgkéw
bocznych najczesciej latorosle nieptodne.

Czesci zielne

Latorosle — ulistnione, nie zdrewniate pedy w okresie wegetacji. Latorosle owocujace wyrastajg
z ptodnych pakéw znajdujgcych sie na pedach zesztorocznych.

Liscie — wyrastajg latorosli.

Kwiatostany — tworzg sie najczesciej na trzecim i pigtym wezle latorosli naprzeciwko lisci. Wino-
ro$l posiada drobne, niepozorne kwiaty koloru jasnozielonego.

Owoce — zawigzuja sie z kwiatostanow. Pojedyncze owoce (jagody) sg zebrane w grona pota-
czone wspolng szyputka.

Rys. 2.3. Rozwdéj pgkow

Rys. 2.4. Wzrost latoro$li
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Tabela II.3: Cykl wegetacyjny winorosli

Faza Okres Wymagania Zapotrzebowanie Zagrozenia
wegetacji termiczne na wode (opady)
ptacz tozy koniec marca Srednie pokrywa $niezna nawrét mroznej
— kwiecien temperatury opOznia pogody, przymrozki
dobowe rozpoczecie
powyzej 5°C wegetacji
pekanie koniec kwietnia Srednie umiarkowane przymrozki
pakow — 1. pot. maja  temperatury zapotrzebowanie (od —2°C)
i poczatek dzienne na wode
wzrostu ok. 8-10°C
latorosli
intensywny od 2. pot. maja  $rednie duze susza
wzrost latorosli  do pot. sierpnia temperatury zapotrzebowanie
dobowe krzewu na wode,
ok. 13-14°C pozadane regularne,
acz niezbyt obfite
opady
kwitnienie 2. pot. czerwca Srednie umiarkowane ochfodzenia,
temperatury zapotrzebowanie deszczowa pogoda,
dobowe na wode susza
pow. 15°C
wzrost owocow lipiec — sierpien $rednie jak wyzej susza,
temperatury gwattowne opady
dobowe
ok. 13-14°C
dojrzewanie sierpien — Srednie jak wyzej chtodna i deszczowa
gron pazdziernik temperatury pogoda, wczesne
i drewnienie dzienne przymrozki
latorosli pow. 10°C
przygotowanie  pazdziernik Srednie jak wyzej przymrozki,
krzewu — listopad temperatury ochtodzenia,
do spoczynku dzienne intensywne opady
zimowego 5-10°C,
gteboki grudzien duza korzystne duze przejsciowe ocieplenia,
spoczynek — luty odpornosc¢ opady $niegu brak $niegu, bardzo
zimowy krzewu na i trwata pokrywa silne mrozy
niskie $niezna
temperatury
spoczynek koniec lutego odpornos¢ jak wyzej przejsciowe ocieplenia,
wymuszony — marzec krzewu na nawrét mroznej

mrozy stopniowo
zmniejsza sie
w stosunku do
poprzedniej fazy

pogody w marcu,

brak pokrywy $nieznej,
temperatury

ponizej —20°C
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Rys. 2.5. Zawigzki owocow

Rys. 2.6. Dojrzewajgce grono
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Rozdziat Il
UWARUNKOWANIA KLIMATYCZNE

Matopolska lezy bardzo blisko pétnocnej granicy towarowej uprawy winorosli. Warunki dla tej
uprawy sg tu znacznie trudniejsze, niz w tradycyjnych regionach winiarskich zachodniej i Srodkowej
Europy, a nawet w zachodniej Polsce. Powaznym ograniczeniem sg silne mrozy zimowe oraz przy-
mrozki wiosenne. W niektorych rejonach, zwtaszcza potozonych wyzej nad poziomem morza pro-
blemem jest takze krétki sezon wegetacyjny i niekorzystne warunki pogodowe w okresie dojrzewa-
nia winogron. Dlatego przed podjeciem decyzji zwigzanych z zatozeniem winnicy nalezy bardzo
rozwaznie oceni¢ wszelkie uwarunkowania klimatyczne majgce wptyw na powodzenie uprawy.

Makro-, mezo- i mikroklimat

Zjawiska klimatyczne i pogodowe charakterystyczne dla catych krajow, regionéw lub mniejszych
jednostek geograficznych okresla sie mianem makroklimatu. Jesli méwimy o klimacie srodkowej
Polski, klimacie wyzyny Matopolskiej lub klimacie Bochni i okolic, to operujemy skalg makroklimatu.
W granicach tych samych jednostek makroklimatycznych moga sie znajdowac miejsca posiadajace
znakomite warunki do uprawy winorosli, jak tez zupetnie do tego nieprzydatne.

Na naszych szerokosciach geograficznych decydujace znaczenie dla powodzenia uprawy wino-
rosli ma korzystny mezoklimat. Pojecie to odnosi sie do niewielkich obszaréw, ktére charakteryzujg
w miare jednolite warunki termiczne, nastonecznienie i wilgotno$¢. Mozna wyrézni¢ np. mezoklimat
dna doliny, odrebny od mezoklimatu przylegtego zbocza. Inny mezoklimat charakteryzuje zbocze
potudniowe, a inny zbocze poétnocne tego samego wzgorza, a takze dolng i gérng partie tego same-
go stoku. Zréznicowanie mezoklimatyczne w obrebie niewielkiego nawet obszaru moze by¢ bardzo
duze, o czym decyduje przede wszystkim uksztattowanie terenu.

Natomiast mikroklimat oznacza warunki panujace w bezposrednim otoczeniu krzewu winorosli,
charakterystyczne dla pojedynczej parceli lub nawet jej czesci. O réznicach mikroklimatycznych
decydujg wiasciwosci termiczne i wilgotnosc gleby, lokalne cyrkulacje powietrza, oraz bezposredni
dostep $wiatta stonecznego do powierzchni ziemi i krzewdw winorosli. Mikroklimat winnicy mozna w
duzej mierze ksztattowac¢ poprzez uprawe gleby, melioracje, budowe taraséw i muréw oporowych,
rozplanowanie nasadzen, ostoniecie winnicy od wiatru, etc.

Analizy i pomiary klimatyczne

Syntetyczne analizy klimatyczne publikowane w réznych opracowaniach — takze dane zawarte w
tym rozdziale — moga nam dac¢ tylko ogdine pojecie o warunkach dla uprawy winorosli panujacych
w réznych rejonach Matopolski. Zaktadajac wiekszg winnice warto samodzielnie przyjrze¢ sie da-
nym ze stacji meteorologicznych potozonych mozliwie najblizej planowanej lokalizacji, w odlegtosci
nie wiekszej, niz 20-30 km. To pozwoli nam nieco dokfadniej okresli¢ warunki dojrzewania winogron
oraz ryzyko uprawy.

Aby uzyska¢ w miare petny obraz warunkéw makroklimatycznych w przysziej lokalizacji winnicy
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nalezy zwréci¢ uwage na nastepujace dane:
1. Za okres ostatnich co najmniej 10 lat:
- $rednie miesieczne temperatury powietrza w okresie od kwietnia do pazdziernika
- $rednie miesieczne opady w okresie od kwietnia do pazdziernika
- minimalne dobowe temperatury powietrza w kwietniu, maju, wrzesniu i pazdzierniku
- minimalne miesieczne temperatury powietrza w okresie od listopada do marca
2. Za okres ostatnich co najmniej 30 lat:
- minimalne roczne temperatury powietrza
- $rednie roczne temperatury powietrza
- $rednie roczne opady
- $rednie miesieczne temperatury powietrza w lipcu i styczniu
- odnotowane przypadki ulewnych deszczéw i gradobi¢

Warto tez podja¢ samodzielne pomiary temperatur w miejscu planowanej lokalizacji winnicy i
regularnie poréownywac je z danymi uzyskanymi ze stacji meteorologicznych. Szczegdélnie wazny
jest regularny, codzienny pomiar minimalnych temperatur dobowych, ktéry z czasem pokaze nam
rzeczywiste ryzyko wystepowania przymrozkéw i silnych mrozéw. Pomiar temperatury nalezy za-
wsze wykonywaé w najnizej potozonym miejscu winnicy. Termometry powinny by¢ umieszczone w
azurowej skrzynce meteorologicznej, na wysokosci okoto 50 cm ponad poziomem gruntu.

CZYNNIKI KLIMATYCZNE ISTOTNE DLA UPRAWY WINOROSLI W MALOPOLSCE

Matopolska jest regionem bardzo zré6znicowanym pod wzgledem klimatu. W okresie letnim tere-
ny potozone miedzy Krakowem i Tarnowem stanowig obok dolnego Slaska najcieplejszy region
Polski, natomiast obszary gorskie nalezg do najchtodniejszych i najbardziej wilgotnych rejonéw
kraju. Gléwnym czynnikiem réznicujgcym warunki klimatyczne panujace w poszczegélnych rejo-
nach Matopolski jest wysokos¢ nad poziomem morza. Wraz ze wzrostem wysokosci spada tempe-
ratura i rosnie ilo$¢ opaddow.

W nizej potozonych rejonach Matopolski panujg stosunkowo dobre warunki dla dojrzewania wi-
nogron, umozliwiajace otrzymanie wysokiej jakosci wina. Jednak w poréwnaniu z zachodnig cze-
Scig Polski caty region charakteryzuje sie znacznie bardziej kontynentalnym klimatem, co zwieksza
niebezpieczenstwem wystgpienia bardzo silnych mrozéw zimowych i przymrozkéw. Jest to niestety
czynnik, ktéry w znacznym stopniu utrudnia uprawe winoro$li i podnosi ryzyko zwigzane z prowa-
dzeniem winnicy.

Okres wegetacyjny

Srednia diugos¢ okresu wegetacyjnego, to jedno z podstawowych kryteriéw klimatycznych okre-
Slajgcych warunki uprawy winorosli, szczegdélnie przydatne przy poréwnaniu réznych regionéw
uprawy oraz przy wyborze odmian. Obszary posiadajace krétki okres wegetacyjny znacznie ograni-
czajg mozliwosci uprawy odmian pézno dojrzewajacych.

Za poczatek wegetacji krzewu winorosli uznaje sie pekanie pgkéw, co nastepuje gdy $rednie
dobowe temperatury powietrza wzrosng do poziomu okoto 9—10°C. Sredni termin pojawienia sie
takich temperatur, to w okolicach Tarnowa okoto 20 kwietnia, w nizej potozonych rejonach Matopol-
ski ostatnia dekada kwietnia, a na obszarach potozonych powyzej 350 m n.p.m poczatek maja.
Rzeczywisty termin rozpoczecia wegetacji zalezy takze od temperatury gleby — na glebach lekkich,
np. piaszczystych paki winorosli rozwijajg sie nawet do tygodnia wczesniej, niz na glebach ciez-
szych, np. gliniastych.

Krzew winorosli konczy wegetacje jesienig, kiedy srednie dobowe temperatury powietrza spa-
dajg ponizej 10°C. Nastepuje wéwczas zmiana barwy i opadanie lisci i ustajg procesy fotosyntezy.
Sredni termin wystapienia takich temperatur na nizej potozonych obszarach Matopolski przypada
na drugg dekade pazdziernika, a w wyzszych partiach pogoérzy i na Wyzynie Krakowsko-Czegsto-
chowskiej na poczatek pazdziernika. Jednak w naszych warunkach klimatycznych wegetacja krze-
wu winorosli zostaje najczesciej przerwana przez wczesne przymrozki jesienne (patrz nizej).

Uwarunkowania klimatyczne
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W naszych warunkach okres wegetacyjny winorosli powinno sie liczy¢ jako ilos¢ dni od $red-
niego terminu wystgpienia na wiosne srednich dobowych temperatur powietrza wynoszacych
10°C, do $redniego terminu pierwszego przymrozku jesiennego. Srednia diugosé tego okresu
wynosi w okolicach Tarnowa okoto 175 dni, na pozostatych terenach potozonych do 350 m n.p.m
160-170 dni, a w wyzszych partiach pogérzy i wyzyn okoto 150 dni. W okolicach Zielonej Géry se-
zon wegetacyjny trwa $rednio okoto 180 dni, a w chiodniejszych rejonach uprawy w zachodniej
Europie (Nadrenia, Szampania) zwykle ponad 180 dni. Rzeczywista dlugo$¢ okresu wegetacyjne-
go moze rozni¢ sie od podanych tu srednich nawet o kilkanascie dni, w zalezno$ci od warunkéw
pogodowych w danym roku, a takze warunkéw mezo- i mikroklimatycznych konkretnej lokalizacji
uprawy.

Przymrozki

Bardzo duzym zagrozeniem dla winorosli sg pézne przymrozki wiosenne wystepujace po rozpo-
czeciu pekania pakow, a wiec w koncu kwietnia i w maju. Wystepujace w tym okresie spadki tem-
peratur rzedu —2°C niekorzystnie wptywaja na owocowanie, zas przymrozki rzedu —4°C mogq do-
prowadzi¢ nawet do utraty catego plonu winogron.

Srednie terminy wystepowania ostatnich przymrozkéw wiosennych w Matopolsce sg dosyé
zroznicowane — nad Wistg i w najcieplejszych rejonach pogodrzy przed 25 kwietnia, w pozostatych
rejonach Matopolski potozonych do 350 m n.p.m. okoto 1 maja, zas w wyzszych partiach pogorzy i
wyzyn po 5 maja. W gorach i w niektorych rejonach Wyzyny Krakowsko-Czestochowskiej Srednie
daty ostatnich przymrozkéw przypadajg nawet po 10 maja. W okolicach Zielonej Géry srednia data
ostatniego przymrozku, to 20-22 kwietnia. W rejonach gdzie wystepujg pdzne przymrozki wiosen-
ne korzystne jest opdznienie poczatku wegetacji krzewu poprzez wybor odpowiedniej lokalizacji
(zbocza zachodnie, ciezsze gleby) i zabiegi agrotechniczne (p6zne ciecie).

Po wystapieniu jesienig temperatury —3°C, co w niektérych latach zdarza sie juz w pierwszej
dekadzie pazdziernika lub nawet w koncu wrzesnia w praktyce ustaje wegetacja krzewu winorosli.
Przymrozek taki uszkadza liscie i tym samym przerywa dojrzewanie winogron oraz drewnienie fozy,
pomimo trwajgacej wcigz cieptej i stonecznej pogody. Dlatego przy uprawie odmian péznych, dojrze-
wajacych w pazdzierniku szczegdlnego znaczenia nabiera wybor lokalizacji winnicy, gdzie rzadziej
wystepujg przymrozki.

Srednie daty pierwszego przymrozku jesiennego w gérach i w na Wyzynie Krakowsko-Czesto-
chowskiej przypadajg na poczatku pazdziernika, w pozostatych rejonach Matopolski potozonych do
wysokosci 350 m n.p.m. w drugiej dekadzie pazdziernika, a w okolicach Proszowic, Bochni i Tarno-
wa po 20 pazdziernika (w Zielonej Gorze 26 pazdziernika). Srednia dtugo$é okresu bezprzymrozko-
wego wynosi w Tarnowie 178 dni, w Krakowie 175 dni, a w Krynicy zaledwie 148 dni (w Zielonej
Gorze 188 dni).

Tabela Ill.1: Srednie daty ostatnich i pierwszych przymrozkéw 0°C

Miejscowo$cé ostatni przymrozek pierwszy przymrozek okres bez
wiosenny Jesienny przymrozkéw
Krakéw 23 IV 17 X 176 dni
Tarnow 28 IV 24 X 178 dni
Krynica 12V 8 X 148 dni
Szczecin 17 IV 27X 192 dni
Zielona Gora 20 IV 26 X 188 dni
Wroctaw 18 IV 22X 186 dni

Podane tu $rednie daty pierwszych i ostatnich przymrozkéw nalezy traktowac orientacyjnie. W
poszczegdlnych latach terminy te moga rézni¢ sie nawet o kilkanascie dni w zaleznosci od warun-
kow pogodowych. Okres wystepowania przymrozkéw zalezy tez w ogromnej mierze od czynnikow
mezo- i mikroklimatycznych lokalizacji winnicy i gleby.

Suma aktywnych temperatur (SAT)

Wartos¢ sumy aktywnych temperatur, czyli SAT pokazuje skumulowang ilo$¢ ciepta w okresie
wegetacyjnym winorosli i jest obliczana na podstawie srednich temperatur dobowych lub miesiecz-
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nych wynoszacych ponad 10°C. Wskaznik ten uwzglednia wiec dwa kryteria o podstawowym zna-
czeniu dla dojrzewania winogron: diugos¢ okresu wegetacyjnego i panujace w tym czasie warunki
termiczne. Wartos¢ SAT jest kryterium szczegdlnie pomocnym przy wyborze odmian winorosli.
Kazda bowiem odmiana charakteryzuje sie pewnymi, w miare statymi wymaganiami termicznymi,
ktére mozna wyrazi¢ jako warto$¢ SAT (patrz str. ). Na podstawie SAT mozna tez poréwnac warunki
dojrzewania winogron w réznych regionach

Od ponad pét wieku w réznych krajach przyjety sie dwie odrebne metody obliczania wartosci
SAT okresu wegetacyjnego winorosli, tak zwana metoda Dawitaja i metoda Winklera. Wedtug Ro-
sjanina F. Dawitaja warto$¢ SAT oblicza sie jako sume wszystkich $rednich temperatur dobowych
ponad 10°C wystepujacych podczas okresu wegetacyjnego. Natomiast wedtug Amerykanina A.J.
Winklera SAT oblicza sie na podstawie srednich miesiecznych temperatur powietrza w okresie we-
getacyjnym, wedtug nastepujacego wzoru:

SAT = (T,,— 10) x 30 + (T,— 10) x 31 + (T~ 10) x 30 + (T,,
x 30 + (T~ 10) x 31

Przy czym srednie temperatury kwietnia (T, ) i pazdziernika (T,) uwzglednia si¢ wytacznie wow-
czas, gdyz wynoszg one ponad 10°C, co w Polsce zdarza sie wyjatkowo.

—10)x 31 + (T, — 10) x 31 + (T, .— 10)

Vil

U nas i w innych krajach srodkowo-wschodniej Europy tradycyjnie obliczano SAT metodg Dawi-
taja. Natomiast w nowszej literaturze winogrodniczej dos¢ powszechnie stosuje sie metode Winkle-
ra, ktéra jest wprawdzie mniej doktadna, ale fatwiejsza do zastosowania. Z uwagi na dostepny ma-
teriat poréwnawczy, na potrzeby tej publikacji rowniez bedziemy postugiwac sie metodg Winklera.

Aby poréwnac¢ wartos¢ SAT obydwa te systemy nalezy do wartosci SAT obliczonej metodg Win-
klera dodac liczbe dni okresu wegetacyjnego winorosli pomnozong przez 10,3°C. Na przyktad: w
Krakowie wartos¢ SAT liczona wedtug metody Winklera wynosi 877°C, a okres wegetacyjny trwa
okoto 172 dni, a wiec wartos¢ SAT obliczona metodg Dawitaja wynosi:

877°C + 172 x 10,3°C = 2649°C

Wartosci SAT notowane w potencjalnych rejonach uprawy winorosli w Matopolsce wahaja sie
od 750-800°C na obszarach potozonych powyzej 400 m n.p.m., do ponad 930°C w okolicach
Tarnowa (najwyzsze warto$ci SAT w Polsce). Dla poréwnania warto$¢ SAT w Zielonej Gérze wyno-
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si 884°C, a we Wroctawiu 905°C. Nie sg to wartosci zbyt wysokie w poréwnaniu z wymaganiami
termicznymi przerobowych odmian winorosli, ktére sg rozpowszechnione w chtodniejszych regio-
nach winiarskich. Wymagania te wynosza od 750°C (Siegerrebe, wczesne odmiany mieszanco-
we) do 1100°C SAT (Riesling, Pinot Noir).

Tabela Ill.2: Srednie wartosci SAT (°C) w wybranych miejscowosciach w okresie 1961-2000

wg metody Winklera wg metody Dawitaja
Krakéw 877 2650
Tarnéw 932 2735
Zielona Gora 884 2740
Gorzéw WIkp. 899 2765
Wroctaw 905 2750

Trzeba jednak pamietac, ze typowe lokalizacje winnic posiadajg znacznie lepsze warunki ter-
miczne od $redniej dla danego obszaru i notuje sie w nich wartos¢ SAT co najmniej o 100°C wy-
zsze (patrz str. ). Na przykiad srednia warto$¢ SAT okreslona dla Krakowa na podstawie pomiaréw
ze stacji meteorologicznej na lotnisku w Balicach wynosi 877°C. Natomiast $rednia warto$¢ SAT
mierzona w punkcie pomiarowym na ostonietym potudniowym zboczu w Garlicy Murowanej pod
Krakowem wynosi az 1119°C!

Na rzeczywistg wartos¢ SAT w danej lokalizacji wptywa miedzy innymi:

- zbocze potudniowe o nachyleniu 10° zwieksza SAT o ok. 100°C

- zbocze potnocne o nachyleniu 10° zmniejsza SAT o ok. 150°C

- zbocze potudniowe o nachyleniu 25° zwigksza SAT o ok. 200°C

- tarasy na stromym zboczu potudniowym zwiekszajg SAT o 300—-400°C
- ostoniecie winnicy od wiatru zwieksza SAT o 50-150°C

- lekkie gleby piaszczyste zwiekszajg SAT o ok. 50°C

- ciezkie gleby gliniaste i ilaste zmniejszajg SAT o ok. 50°C

Powszechnie przyjmuje sie, ze 850°C SAT przy 160 dniach wegetac;ji (czyli ok. 2500°C SAT wg
Dawitaja) to warto$¢ minimalna dla rejonéw intensywnej, towarowej uprawy winorosli.

Nastonecznienie

Odpowiednia suma bezposredniego promieniowania stonecznego jest niezbedna dla witasciwego
dojrzewania winogron. llo$¢ swiatta docierajacego do lisci ma bezposredni wptyw na intensywnos$c¢
procesu fotosyntezy, od czego zalezy gromadzenie sie cukréw w owocach, a takze — posrednio —
tworzenie sie komponentdéw aromatycznych i barwnikow zawartych w skérkach. Dlatego w cieptym,
lecz pochmurnym klimacie winogrona czesto majg problemy z dojrzewaniem, pomimo dobrych wa-
runkow termicznych (np. w regionie Hunter Valley w Australii, czy Rias Baixas w Hiszpanii). Wbrew
obiegowym opiniom na naszych szerokosciach geograficznych raczej nie brakuje storica niezbed-
nego do dojrzewania winogron. W okresie od kwietnia do pazdziernika nastonecznienie w Matopol-
sce wynosi srednio od 1200—-1300 godzin, co jest porownywalne z wieloma regionami winiarskimi w
Niemczech i pétnocnej Francji. Winoro$l bardziej efektywnie wykorzystuje swiatto rano i poznym
popotudniem, niz w srodku dnia. W lecie najwiecej stonca jest w pierwszej potowie dnia, natomiast
pochmurna pogoda czesciej wystepuje po potudniu.

Tabela III.3: Srednia ilo$é godzin sfonecznych w okresie od 1 kwietnia do 31 pazdziernika

Krakow 1210 Ahr 1165
Tarnéw 1278 Dolina Mozeli 1288
Jasto 1239 Rheigau 1333
Zielona Goéra 1231 Szampania 1337
Wroctaw 1186 Chablis 1371
Siedlce 1409 Dolina Loary 1389
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Pomimo stosunkowo duzej ilosci godzin stonecznych intensywnos$é promieniowania stonecz-
nego mierzona w kaloriach albo dzulach na jednostke powierzchni jest jednak u nas znacznie
nizsza, a zachmurzenie wieksze niz na potudniu Europy. Natezenie promieniowania decyduje
przede wszystkim o warunkach termicznych w winnicy. Promienie stoneczne nagrzewajq glebe i
powodujg wzrost temperatury przypowierzchniowej warstwy powietrza. Bezposrednie promienio-
wanie stoneczne moze podnie$é temperature na powierzchni gron i lisci nawet o 100C w stosun-
ku do temperatury powietrza. Wplywa to korzystnie na fotosynteze i dojrzewanie winogron. Sumy
catkowitego promieniowania stonecznego za okres od 1 kwietnia do 30 wrze$nia wynosza na
potudniu Polski srednio 65-70 kcal/cm?, (dla poréwnania: w Szampanii 67 kcal/cm?, w Tokaju —
88 kcal/cm?).

Pogoda w okresie kwitnienia i wzrostu owocow

Wzrost $rednich temperatur dziennych do 15°C zapowiada faze kwitnienia winorosli. W okoli-
cach Tarnowa temperatury takie wystepujg juz okoto 25 maja, a w pozostatych rejonach Matopolski
poza terenami gorskimi w pierwszej dekadzie czerwca. Wczesniejszy termin kwitnienia winorosli
jest korzystny, gdyz wydtuza potencjalny okres dojrzewania i tym samym zwieksza szanse uzyska-
nia dojrzatych winogron przed nastaniem jesiennych chtoddw i przymrozkéw. W lokalizacjach poto-
zonych powyzej 350 m n.p.m. mogqg wystapi¢ w czerwcu pojedyncze dni ze Srednig temperaturg
dobowa ponizej 10°C, co w okresie bezposrednio poprzedzajgcym zakwitanie moze ograniczy¢
owocowanie odmian o wyzszych wymaganiach termicznych.

W przecietnych latach warunki termiczne i opady w lipcu i sierpniu sg odpowiednie dla wiasciwe-
go przebiegu proceséw wegetacyjnych winorosli. Srednie temperatury w tym okresie ksztattujg sie
na poziomie od 18,5°C w okolicach Tarnowa, do 16,5°C w wyzszych partiach pogorzy i wyzyn. Na-
tomiast wyzej w gérach moga sie zdarzy¢ ochtodzenia ze srednig dobowa temperaturg na poziomie
10-12°C, co moze zahamowac rozwoj latorosli i gron. Nalezy sie u nas liczy¢ z mozliwoscig wysta-
pienia dtuzszych okreséw deszczowej i wilgotnej pogody, grozacej rozwojem choréb grzybowych.
Dotyczy to zwtaszcza obszaréw pogorzy i wyzyn potozonych powyzej 350 m n.p.m.. Wystepujace
latem przypadki gradu oraz gwattowne, burzowe ulewy grozg uszkodzeniem lisci i gron. Matopolska
nalezy do obszardw, gdzie notuje sie najwiecej przypadkéw gradu w Polsce.

aw-e«cieo 17.0 _.4‘._,.. I?L\czow Busko Zdr.

Wichag,
a Wigh
18,0
: =
@
=
T
]
e .
( Mielec
’foa. r;
Tamowska %ey
- =\185. 3
P G
A

Rys. 3.6. Srednie temperatury lipca w °C

Uwarunkowania klimatyczne

‘ rozdzia?® 11.p65 30 2006-04-26, 09:55



‘ rozdzia3 ll.p65

Tabela lll.4: Srednie miesieczne temperatury powietrza i opady w okresie VI - VIII

Miejscowosc temperatury powietrza (°C) opady (mm)

Vi Vil Vil Vi Vil viii
Krakow 16,2 17,9 17,3 97 85 87
Tarnow 16,4 18,2 17,7 98 108 70
Zielona Gora 15,7 18,0 17,7 62 67 71
Gorzéw WIkp. 15,8 18,1 17,8 71 62 57
Wroctaw 16,0 18,1 17,7 80 84 78

Pogoda w okresie dojrzewania winogron

Pomijajac lata wyjatkowo deszczowe, w lipcu i sierpniu panujg u nas raczej dobre warunki dla
wzrostu i poczatkowej fazy dojrzewania winogron, a w okolicach Krakowa i Tarnowa jest w tym cza-
sie rownie ciepto i stonecznie, jak w Nadrenii czy Szampanii. Natomiast we wrzesniu i pierwszej
potowie pazdziernika, czyli w okresie decydujgcym o jakosci winogron i wina pogoda bywa kapry-
$na. Deszczowa jesien jest najpewniejszym znakiem ztego rocznika, a zbyt duze opady w koricowe;j
fazie dojrzewania winogron sg w stanie zniweczy¢ efekt cieptego i stonecznego lata. Po zakoncze-
niu fazy wzrostu latorosli i przyrostu masy gron znacznie maleje zapotrzebowanie winorosli na
wode. Nadmiar wilgoci w tym okresie powoduje nie tylko spadek zawartosci cukrow i komponentow
aromatycznych w owocach, ale réwniez gorsze drewnienie latorosli. Szczegdlnie grozne dla dojrze-
wajgcych winogron sg dtuzsze, regularne okresy wilgotnej pogody, gdy wielko$¢ opadéw na dekade
przekracza 30 mm. Powoduje to duze niebezpieczenstwo wystapienia choréb i infekcji, ktére moga
znacznie obnizy¢ jakosc¢ i ilos¢ winogron, a nawet doprowadzi¢ do zupetnego zniszczenia plonow.
We wrzes$niu w nizszych partiach Matopolski spada srednio okoto 50-60 mm deszczu, a na po-
gorzach i wyzynach do 75 mm (ok. 40—-45 mm w centralnej i zachodniej Polsce). najmniej desz-
czu spada w centralnej i zachodniej Polsce (ok. 40 mm miesigcznie). W pierwszej potowie paz-
dziernika, z wyjatkiem obszaréw gorskich jest zwykle dos¢ pogodnie i mniej deszczowo. W paz-
dzierniku w Matopolsce spada srednio 40-50 mm deszczu (podobnie jak w Zielonej Gérze), a na
pogoérzach do 60 mm.

Tabela IIl.5: Srednie miesieczne temperatury powietrza i opady w okresie IX — X

Miejscowosc temperatury powietrza (°C) opady (mm)

X X IX X
Krakéw 13,6 9,0 54 46
Tarnéw 13,8 9,2 51 47
Zielona Gora 13,6 9,5 45 43
Gorzéw WIkp. 13,7 9,5 46 39
Wroctaw 13,8 9,7 48 40

Juz w drugiej potowie wrzesnia, a w wyzszych partiach pogdrzy oraz na wyzynach (zwlaszcza na
Wyzynie Krakowsko-Czestochowskiej) moga wystepowac krotsze lub diuzsze okresy ochtodzenia
wplywajace niekorzystnie na dojrzewanie winogron i drewnienie latoro$li. Jesli w ciagu kilku kolej-
nych dni $rednia temperatura dobowa utrzymuje sie ponizej 10°C moze to nawet catkowicie zatrzy-
ma¢ wegetacje krzewu. Srednie temperatury wrze$nia wahajg sie od ok. 12,5°C na Wyzynie Kra-
kowsko Czestochowskiej i w wyzszych partiach pogérzy, do ok. 14°C w okolicach Tarnowa (13,7°C
w Zielonej Goérze). Srednie temperatury pazdziernika w najcieplejszych rejonach Matopolski wy-
noszg ponad 9-9,5°C, i obnizajg sie do$¢ znacznie wraz ze wzrostem wysokosci (9,6°C w Zielonej
Gorze).

Temperatury zimowe

Spadki temperatur ponizej —25°C sg powazna przeszkodg dla uprawy winorosli. Jesli nawet takie
temperatury zdarzajg sie zaledwie raz na kilkanascie lat, to znacznie ograniczajg one mozliwosé
uprawy wielu odmian. W ciggu ostatniego poétwiecza kilkakrotnie wystapity w potudniowej Polsce
bardzo mrozne zimy (np. 1956/57, 1986/87 i ostatnio 2005/2006), kiedy notowano spadki tempe-
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Rys. 3.8. Srednie temperatury stycznia w °C
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ratur rzedu — 30°C. Takie temperatury bywajg zabdjcze dla winorosli, moga nie tylko zniszczy¢ paki
owocujace, ale takze uszkodzi¢ zdrewniate czesci krzewu i system korzeniowy i w konsekwencji
doprowadzi¢ nawet do catkowitego obumarcia rosliny. Odbudowa formy zniszczonego krzewu albo
jego wymiana powoduje co najmniej dwuletnig przerwe w owocowaniu.

Prawdopodobienstwo wystapienia bardzo silnych mrozéw w poszczegdlnych regionach Polski
jest zwigzane z ogdéinym stopniem kontynentalizmu klimatu. Za ogélng wskazéwke zagrozenia sil-
nymi mrozami czesto przyjmuje sie srednie temperatury stycznia, ktére wynoszg —0,5°C nad $rod-
kowa i dolng Odra, —2,6°C w Krakowie i —4,5°C w okolicach Suwalk. Zwykle uznaje sie, ze wielolet-
nia $rednia temperatura stycznia ponizej —1°C wiagze sie z ryzykiem uszkodzen mrozowych i wyma-
ga dodatkowych zabiegéw uprawowych (odpowiednie formy prowadzenia, okrywanie na zime),
zwilaszcza w przypadku odmian V. vinifera. W praktyce jednak wskaznik ten czesto zawodzi (patrz
tabela ). Znacznie lepszym wskaznikiem sa tu wieloletnie $rednie minimalnych temperatur mie-
siecznych stycznia. Wynoszg one —13,3°C w Zielonej Gorze, —18,1°C w Krakowie i —20,1°C w Su-
walkach. Widzimy wiec, ze zimy w Malopolsce sg nieporownywalnie surowsze, niz w rejonie zielo-
nogorskim. Tabela przedstawia czestotliwos¢ wystepowania bardzo niskich minimalnych temperatur
rocznych notowanych w latach 1951-90 w wybranych miejscowosciach Polski.

Tabela 11l.6: Czestotliwos¢é wystepowania bardzo niskich temperatur w latach 1951-1990

Miejscowosé llo$¢ lat z minimalng Absolutne  Srednie Srednie
temperatu rgroczng minima temperatury minimalne
ponizej (°C): (°C) stycznia stycznia
-20 -24 =27 (°C) (°C)

Krakow 21 8 5 -29.9 -2,6 -18,1

Zielona Goéra 7 1 1 -29,5 -1,0 -13,3

Wroctaw 12 8 5 -32,0 -1.1 -16,0

Lublin 19 7 2 -33,7 -3,4 -18,2

Suwatki 25 15 13 -32,0 —4,2 -20.1
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Rys. 3.9. Okres zalegania pokrywy snieznej o grubosci ponad 10 cm (ilo$¢ dni)
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Istotne znaczenie dla przezimowania krzewdw winorosli ma rozktad temperatur w okresie zimy.
Zbyt cieply poczatek zimy prowadzi do rozhartowania krzewéw. Grozne sa réwniez nawroty mroznej
pogody w marcu, kiedy winoro$l przygotowuje sie do rozpoczecia wegetacji. Réwniez wystepujace
w $rodku zimy przejsciowe okresy ocieplenia drastycznie obnizajg wytrzymatos¢ krzewdw. Grozba
uszkodzenia krzewdw winorosli przez mréz znacznie sie zwieksza podczas wietrznej pogody.
Szczegodlnie silne wiatry potnocne i wschodnie przynoszg czesto gwattowne spadki temperatury.

Planujac posadzenie winnicy nalezy przyjrzeé sie zestawieniu minimalnych temperatur miesiecz-
nych w okresie od listopada do marca, notowanych w najblizszej stacji meteorologicznej w ciggu
ostatnich co najmniej 30 lat. Podawana w opisach odmian winorosli mrozoodpornos¢ oznacza, ze
dana odmiana wytrzymuje takg temperature w okresie gtebokiego spoczynku zimowego bez wiek-
szej straty dla wysokosci plonu. Natomiast temperatury nizsze o 4-5°C powoduja juz zazwyczaj
powazne uszkodzenia wieloletnich czesci krzewu. Jesli temperatury nizsze o 1°C od podanej mro-
zoodpornosci odmiany zdarzaja sie czesciej, niz Srednio raz na 5 lat, a temperatury nizsze o 5°C
wystepujg czesciej, niz raz 15 lat, to nalezy liczy¢ sie z regularnym okrywaniem krzewéw kazdej
zimy.

Tabela IIl.7: Matopolska na tle regionow winiarskich umiarkowanego i chtodnego klimatu

Region Powierzch-  Najwaznigjsze uprawiane odmiany winoro$li

(miejscowosc) nia winnic

Krakéw

Tarnéw

Jasto 10 ha Bianca, Sibera, Rondo, Muszkat Odeski, Seyval, Jutrzenka,
Regent, Hibernal, Aurora

Zielona Gora 40 ha Riesling, Traminer, Pinot Noir, Regent

Dolny Slgsk 50 ha Riesling, Auxerrois, Pinot Noir, Pinot Blanc, Pinot Gris,

(Wroctaw) Cabernet Sauvignon

Potnocne Czechy 450 ha Muiller-Thurgau, St Laurent, Riesling, Oporto, Pinot Blanc,

(Mélnik) Zweigelt, Pinot Gris, Pinot Noir, Traminer, Chardonnay

Rheigau 3.200 ha Riesling (75%), Miller-Thurgau, Pinot Noir

(Geisenheim)

Dolina Mozeli 9.800 ha Riesling (58%), Miiller-Thurgau, Elbling, Kerner, Bacchus,

(Kasel) Scheurebe

Szampania 32.000ha Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay (na wina musujace)

(Reims)

Wsch. Szwajcaria  2.800 ha Pinot Noir, Mlller-Thurgau, Chasselas, Rauchling, Pinot Gris,
(Zurich) Traminer

Pd-wsch. Anglia 750 ha Muller-Thurgau, Reichensteiner, Seyval, Bacchus, Schoénburger,

(Odiham) Madeleine x Angevine 7672 (orazPinot Noir i Chardonnay na
wina musujace)

Puget Sound 35 ha Siegerrebe, Madeleine x Angevine 7672, Miller-Thurgau,

(Friday Harbour) Chasselas, Island Belle, Pinot Gris, Pinot Noir

Annapolis Valley 150 ha I’Acadie Blanc, New York Muscat, Sibera, Saperawi Siewierny;j

(Kentville)

Okanagan 2000 ha Riesling, Traminer, Pinot Blanc, Ehrenfelser, Pinot Noir,

(Summerland) Bacchus, Chardonnay, Cabernet Franc.

Cantenbury 900 ha Traminer, Miller-Thurgau, Riesling, Pinot Gris, Pinot Noir,

(Christchurch) Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc

Uwarunkowania klimatyczne
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Niebezpieczehstwo uszkodzeh mrozowych mozemy zmniejszy¢ sadzac winnice w tzw. “cieptej
strefie” na zboczu, w miejscu ostonietym przed mroznymi wiatrami pétnocnymi i wschodnimi. W
lokalizacji takiej w zimie jest zazwyczaj o kilka stopni cieplej, niz na otaczajgcym terenie.

Pokrywa $niezna

Istotnym elementem dla przezimowania krzewéw winorosli jest grubos¢ i dlugos¢ zalegania po-
krywy $nieznej. Silne mrozy sg szczegolnie niebezpieczne podczas bezsnieznych zim, natomiast
winnice pod $niegiem znacznie lepiej zimujg i sg w mniejszym stopniu uszkadzane podczas tak
silnych mrozéw. Wiasciwosci termoizolacyjne $niegu sg kilkakrotnie lepsze niz gleby i juz 10 cen-
tymetrowa pokrywa $niezna dos¢ skutecznie chroni przed przemarzaniem system korzeniowy
winorosli. Grubsza warstwa $niegu dobrze zabezpiecza takze dolng czes¢ pnia. Duza ilo$¢ $niegu
zgromadzonego podczas zimy i powoli topniejacego u zarania wiosny op6znia poczatek wegetaciji
winorosli, co jg chroni czesciowo przed wiosennymi przymrozkami. Trwata pokrywa $niezna o
grubosci 10 cm i wiekszej w Matopolsce utrzymuje sie srednio od okoto 30-35 dni w dolinie Wi-
sty, do ponad 60 dni w rejonach podgorskich i okoto 100-120 dni w wyzszych partiach gor (patrz
rys. 3.9).

Szerokos¢  Okres SAT (°C) Srednie temperatury (°C): Opady
geograf. wegetacji roku lipca stycznia roczne (mm)
50°05'N 172 dni 877 8,1 17,9 -2,6 622
50°02'N 174 dni 932 8,7 18,2 -2,0 633
49°42'N 168 dni 875 8,2 17,9 -2,8 670
51°56’'N 180 dni 884 8,5 18,0 -1,0 564
51°06’'N 178 dni 905 8,7 18,1 -1,1 529
50°18'N 180 dni 945 8,7 18,4 -1,2 547
50°00°'N 185 dni 998 9,8 18,0 1,2 699
49°46’'N 183 dni 934 9,6 17,5 1,3 590
49°15’'N 190 dni 869 9,9 17,8 2,3 598
47°22'N 175 dni 833 8,5 17,6 -1,1 1136
51°14'N 190 dni 836 10,3 17,1 41 694
48°31'N 170 dni 769 10,1 15,7 3,4 740
44°38'N 155 dni 735 6,8 19,2 -5,2 1177
49°34'N 157 dni 1140 8,8 20,9 -3,4 291
43°33'S 200 dni 939 11,6 5,6 17,0 648
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MALOPOLSKA NA TLE REGIONOW WINIARSKICH UMIARKOWANEGO | CHLODNE-
GO KLIMATU

Dotychczasowe doswiadczenia w uprawie winorosli w Matopolsce sg wcigz jeszcze zbyt
skromne, aby na tej podstawie mozna byto w petni oceni¢ potencjat regionu dla rozwoju produkcji
winiarskiej. Dla stwierdzenia ponad wszelkg watpliwos¢, ze pewne odmiany winorosli moga u
nas regularnie i niezawodnie dojrzewac oraz do oceny ryzyka zwigzanego z ich uprawg potrzeba
co najmniej 20-30 lat préb i obserwacji. W tej sytuacji pomocne bedzie poréwnanie warunkéw
klimatycznych Matopolski z tymi regionami, gdzie na podstawie wieloletnich, a niekiedy nawet
wielowiekowych doswiadczen uzyskano juz takie wnioski (patrz tabela I11.7).

Zasada takich poréwnan jest dos¢ prosta: jezeli w regionie o podobnym klimacie uprawia sie z
powodzeniem jakas odmiane winorosli, to mozna duzym prawdopodobienstwem zatozy¢, ze powin-
no sie to udac takze u nas. Oczywiscie samo poréwnanie danych klimatycznych nigdy nie daje stu-
procentowej pewnosci powodzenia uprawy, ale jest bardzo dobrg wskazéwka dla dalszych prob i
doswiadczen praktycznych. Metoda ta jest obecnie szeroko stosowana przy planowaniu nowych
nasadzen winorosli w rejonach, ktére nie majg w tym zakresie zbyt dtugich doswiadczen, na przy-
ktad w Kanadzie i na Nowej Zelandii.

Przy okreslaniu warunkéw dojrzewania winogron w wielu regionach umiarkowanej strefy klima-
tycznej najlepiej sprawdza sie poréwnanie wieloletnich srednich wartosci SAT. Przy takim poréwna-
niu nalezy jednak pamieta¢, ze obszary posiadajace krotszy sezon wegetacyjny posiadajg ograni-
czone mozliwosci uprawy odmian p6zno dojrzewajacych niezaleznie od wartosci SAT. Na przyktad
odmiany pézne i srednio pézne znacznie lepiej dojrzewaja nad srodkowg Odrg (ok. 180 dni wegeta-
cji) niz nad gorna Wistg (ok. 170 dni), pomimo podobnych wartosci SAT. Na podstawie $rednich
temperatur stycznia mozna ogodlnie poréwnac ryzyko wystapienia silnych mrozéw zimowych.

Rejony towarowej uprawy winorosli w Polsce

Jedyne regiony Polski skad dzisiaj mozemy czerpa¢ pewne doswiadczenia zwigzane z towarowg
uprawg winorosli, to region zielonogorski, okolice Wroctawia oraz dolina Wistoki w okolicach Jasta
na Podkarpaciu. W kazdym z tych regionow istnieje co najmniej kilka profesjonalnie prowadzonych
winnic, w ktorych uzyskano co najmniej kilka rocznikow wina. Na tej podstawie mozna juz pokusic
sie 0 pewne poréwnania i analizy. Szczegdlnie dla nas cenne mogg by¢ doswiadczenia w uprawie
winorosli w sasiadujgcej z Matopolska dolinie Wistoki.

Umiarkowane i chtodne regiony winiarskie w Europie i na Swiecie

W s$rodkowej i zachodniej Europie uprawia sie kilkadziesiat tysiecy hektaréw winnic w rejonach,
gdzie warunki dojrzewania winogron sg mniej wiecej zblizone do potudniowej Polski. Do poréwna-
nia z Matopolska wybrali$my rejon Mélnika w péinocnych Czechach, klasyczne niemieckie regiony
Doliny Mozeli i Rheingau, Szampanie, rejon Zurichu we wschodniej Szwaijcarii oraz potudniowo-
wschodnig Anglie. Kazdy z tych regionéw posiada towarowe uprawy winorosli o powierzchni co
najmniej kilkuset hektaréw rozwinietg produkcje win gronowych wysokiej jakosci. Chtodniejsze re-
giony winiarskie w zachodniej Europie charakteryzujg sie generalnie tagodniejszymi zimami, niz w
potudniowej Polsce i mniejszym niebezpieczenstwem przymrozkow.

Poza Europg chtodne regiony towarowej uprawy winorosli znajdujg sie USA (stany Waszyngton,
Oregon i Nowy Jork), w potudniowej Kanadzie oraz na potudniu Nowej Zelandii. Szczegdlnie dla
nas interesujace mogg by¢ doswiadczenia z chtodnych regionéw winiarskich na pograniczu USA i
Kanady, gdzie mimo bardzo surowych zim uprawia sie na duzg skale klasyczne odmiany V. vinifera.
Do poréwnania proponujemy najchtodniejszy region winiarski w USA — Puget Sound w stanie Wa-
szyngton, kanadyjskie regiony Okanagan (Kolumbia Brytyjska), Niagara (Ontario) i Annapolis Valley
(Nowa Szkocja), a takze potozony na nowozelandzkiej Wyspie Potudniowej okreg Cantenbury.

Uwarunkowania klimatyczne
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Rozdziat IV
WYBOR LOKALIZACJI

W poprzednim rozdziale prébowaliSmy odpowiedzie¢ na pytanie, czy w warunki klimatyczne
Matopolski umozliwiajg towarowg uprawe winorosli. Taka analiza makroklimatyczna — w skali regio-
nu, powiatu, czy nawet pojedynczej miejscowosci — nie pokaze nam jednak, czy konkretna dziatka
nadaje sie pod winnice, czy nie. Nawet bowiem w najcieplejszych matopolskich gminach i miejsco-
wosciach warunki takie spetnia najwyzej kilka procent powierzchni gruntéw, a naprawde dobre loka-
lizacje winnic stanowig pewnie mniej, niz 1 procent!

O tym, czy dana lokalizacja moze by¢ wykorzystana pod uprawe winorosli decydujg warunki
mezo- i mikroklimatyczne, zalezne od uksztattowania terenu, gleby oraz podioza. Czynniki te nalezy
analizowa¢ w skali pojedynczej parceli, albo nawet poszczegdlnych jej fragmentow.

Siedlisko winnicy (terroir)

Zaden inny produkt spozywczy nie uwidacznia w takim stopniu specyfiki swojego miejsca pocho-
dzenia, jak wino. Dlatego przy wyborze miejsca pod winnice znacznie uwazniej analizuje sie warun-
ki lokalizacji, niz w przypadku uprawy innych roslin. Bierze sie tu pod uwage nie tylko ogdlne para-
metry klimatyczno-glebowe, ale réwniez drobne z pozoru niuanse potozenia, czy mikroklimatu. Wa-
runki uprawy winoro$li w danym miejscu oraz mozliwo$¢ uzyskania odpowiedniej jakosci winogron i
wina okresla caty szereg czynnikdw ktére tworzg siedlisko winnicy.

Przy okreslaniu siedliska winnicy bierze sie pod uwage warunki klimatyczne, uksztattowania tere-
nu (topografie) oraz warunki glebowe. We Francji na okreslenie warunkoéw siedliskowych winnicy
czesto uzywa sie okreslenia terroir. Termin ten obok wymienionych czynnikéw uwzglednia réwniez
budowe geologiczng i stosunki wodne podtoza, faune i flore wystepujaca na powierzchni i w glebie,
a takze zagospodarowanie terenu (np. tarasy, ostoniecie przed wiatrem, melioracja) i sposoby upra-
wy winnicy wptywajgce na mikroklimat. Znaczenie tak pojmowanego siedliska — terroir objawia sie
szczegolnie w chiodniejszych regionach uprawy winorosli, gdzie wtasnie owe subtelne réznice bar-
dzo czesto decydujg o mozliwosci uzyskania zdrowych i odpowiednio dojrzatych winogron. W takich
regionach jak dolina Mozeli, czy Burgundia czasem tylko kilkadziesiat metréw dzieli najlepsze win-
nice od miejsc, ktére zupetnie nie nadajg sie do uprawy winorosli. W naszych warunkach klimatycz-
nych zjawisko to jest jeszcze bardziej wyrazne.

WARUNKI TOPOGRAFICZNE

Uksztattowanie powierzchni i usytuowanie w terenie decyduje o mezoklimacie danej lokalizacji.
Czynnik ten ma wiec absolutnie kluczowe znaczenie dla powodzenia uprawy winorosli w naszych
realiach klimatycznych. Podstawowym kryterium przy wyborze miejsca winnicy powinno by¢ zabez-
pieczenie krzewow przed przymrozkami i silnymi mrozami oraz zapewnienie jak najlepszych warun-
kéw dla dojrzewania winogron.
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Wysokos¢ nad poziomem morza

Wraz ze wzrostem wysokosci o kazde 100 metrow Srednia temperatura obniza sie okoto 0,6sC,
rosnie natomiast ilo$¢ opaddw i zachmurzenie, co w praktyce powoduje spadek zawartosci cukru w
winogronach o okoto 1,5% oraz wzrost kwasowosci o okoto 1 g/l. Lokalizacje potozone blizej pozio-
mu morza zapewniajg wiec z reguty lepsze warunki dojrzewania winogron. Na podstawie dotych-
czasowych doswiadczen mozna okresli¢ gorng granice towarowych upraw winoro$li w potudniowej
Polsce na wysokosci okoto 300-350 m n.p.m. Wyzej, nawet przy dobrym nastonecznieniu wystepu-
je juz wyraznie nizsza suma aktywnych temperatur a sezon wegetacyjny jest zbyt krotki, aby ryzy-
kowaé wieksze nasadzenia winnic. Wraz z wysokoscig rosnie takze ilos¢ opadow. Dzieki zjawisku
inwersji termicznej i tak zwanej “cieptej strefie” na zboczu moga zaistnie¢ pewne wyjatki od tej zasa-
dy. Na wyniesionych ponad otoczenie, dobrze nastonecznionych i ostonietych od wiatru potudnio-
wych zboczach nawet powyzej 400 m n.p.m. mozna znalez¢ miejsca odpowiednie do uprawy wino-
rosli, ale trzeba tam liczy¢ sie z bardziej kaprysng pogodq i wiekszg iloscig opadéw.

Winnice na zboczach

Vitis amat colles — winorosl kocha wzgorza — radzi XV ksigega “Historii naturalnej” Pliniusza. To
zdanie rzymskiego autora, cho¢ liczy sobie prawie dwa tysigce lat wcigz pozostaje najlepszg wska-
zbwka dotyczacag wyboru lokalizacji winnicy, szczegolnie w chiodniejszych regionach winogrodni-
czych. Na naszych szerokosciach geograficznych wiekszo$¢ upraw winorosli jest potozona na zbo-
czach i jedynie w takich lokalizacjach udaje sie uzyska¢ dobrg jako$¢ wina. Regutfa ta w petni odno-
si sie takze do warunkéw Matopolski.

Zbocza dajg przede wszystkim znacznie lepsze, niz teren ptaski zabezpieczenie winorosli przed
przymrozkami i silnymi mrozami. W czasie spadkéw temperatury ochtodzone powietrze staje sie
ciezsze i sptywa w dot zbocza, a na jego miejsce naptywa |zejsze, cieplejsze powietrze z dotu. W
ten sposob na pewnej wysokosci tworzy sie tzw. “ciepta strefa” na zboczu, gdzie w okresie ochto-
dzenia temperatury sg nawet o kilka stopni wyzsze, niz w dolnej czesci zbocza lub na okolicznych
réwninach. Zimne powietrze sptywa w dot juz przy niewielkim nachyleniu zbocza rzedu 3—4°. Lep-
szy efekt dajg jednak zbocza o wiekszym spadku. Przy nachyleniu 10—12° i roznicy wzniesien okoto
30 m goérna potowa stoku jest o 3 do 5°C cieplejsza, niz terem ponizej. Pozornie jest to niewiele, ale
podniesienie temperatury tylko o 2°C wydtuza okres bez przymrozkéw o 3 do 4 tygodni! Na réwni-
nie wyziebione, ciezkie powietrze stagnuje w warstwie przygruntowej, powodujac przymrozki wiosna
i jesienig, a zima silne mrozy. To zjawisko jest szczegdlnie grozne w zamknietych kotlinach, waskich
dolinach, na $rédlesnych polanach, u podnéza wzgdérz i zboczy, gdzie tworzg sie tzw. zastoiska
mrozowe. W takich miejscach pod zadnym pozorem nie powinno sie¢ sadzi¢ winorosli. W naszych
warunkach ryzykowna jest takze uprawa winnic na terenach catkowicie ptaskich i rowninnych.

Zjawisko “cieptej strefy” na zboczu nieraz daje sie zaobserwowaé w miejscach wyniesionych
zaledwie 6—8 metréw ponad podstawe zbocza, czesto jednak przewyzszenie takie musi by¢ znacz-

sptyw chtodnego powietrza

~ wypierane do gory + 1°
ciepte powietrze | 20

NG TR T

“ciepta strefa” na zboczu N T to

i

zastoisko mrozowe

zastoisko mrozowe —

Rys. 4.1: Powstawanie zastoisk mrozowych i tak zwanej ,cieptej strefy” na zboczu
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nie wieksze. W gtebokich dolinach gérskich warstwa chtodnego powietrza nierzadko zalega do
wysokosci kilkudziesieciu, a czasem nawet ponad stu metréw ponad dnem doliny. Granice zasto-
iska chtodnego powietrza i “cieptej strefy” na zboczu mozna fatwo ustali¢ obserwujac zasieg wyste-
powania wiosennych i jesiennych przymrozkéw (takie obserwacje najlepiej jest przeprowadzi¢ okoto
godziny szostej rano). Cennym doswiadczeniem jest takze wieczorny spacer péznym latem lub
jesienia, gdy schodzgc w dot zbocza na pewnej wysokosci odczujemy wyrazne ochtodzenie — poni-
zej tego miejsca nie powinno sie sadzi¢ winoro$li. Zasieg zastoiska mrozowego wskazuje rowniez
wystepowanie wieczornych i porannych mgiet.

Orientacja i nachylenie zbocza

Paradoksalnie, nawet niezbyt strome i nie zacienione zbocze pétnocne o spadku kilku procent
stwarza lepsze warunki do uprawy winorosli, niz teren zupetnie ptaski! Pomimo gorszego kata pa-
dania promieni stonecznych i mniejszej ilosci ciepta winogrona w takim miejscu lepiej dojrzeja dzie-
ki wydtuzeniu okresu bez przymrozkow oraz lepszemu drenazowi gleby. Znacznie korzystniejsze
warunki dla winorosli panujg oczywiscie na zboczach lepiej nastonecznionych, o wystawie potudnio-
wej lub zblizonej. Takie lokalizacje powinnismy w pierwszej kolejnosci bra¢ pod uwage przy wyborze
miejsca pod winnice.

Potudniowy stok o odpowiednim nachyleniu, poza ochrong przed przymrozkami i wydtuzeniem
okresu wegetacyjnego przede wszystkim polepsza warunki termiczne uprawy, zwltaszcza w okresie
dojrzewania winogron. W uprawie winorosli na naszych szerokosciach geograficznych jest to efekt
nie do przecenienia. Potudniowe zbocze o nachyleniu 15° otrzymuje we wrzesniu ponad 20% ener-
gii stonecznej wiecej w poréwnaniu z terenem ptaskim, a wartos¢ SAT w okresie wegetacyjnym
zwigksza sie przez to co najmniej o 100°C. Prawdziwie magiczny efekt dla dojrzewania winogron
dajg natomiast potudniowe zbocza o spadku rzedu 30°. W srodku lata miejsce takie otrzymuje zale-
dwie o 8% energii stonecznej wiecej, niz teren ptaski. Natomiast w krytycznym dla dojrzewania wi-
nogron okresie po potowie wrzesnia, gdy winoros$l zaczyna odczuwac deficyt ciepta i Swiatta inten-
sywnos$¢ promieniowania stonecznego jest na takim zboczu wieksza o 60%, niz na réwninie. W
zaleznosci od pogody warto$¢ roczna SAT w takiej lokalizacjach wzrasta nawet o 200-300sC w
stosunku do terenu plaskiego!

Bardzo korzystne dla winorosli warunki panujg réwniez na zboczach potudniowo-zachodnich,
nieco gorsze na potudniowo-wschodnich. Ich spadek nie powinien przekraczaé 15° gdyz przez zbyt
dtuga czes¢ dnia pozostawatyby zacienione, zwtaszcza jesienig w okresie dojrzewania winogron. To
samo dotyczy zboczy zachodnich i wschodnich, ktérych nachylenie nie powinno przekraczaé 7-8°.
Zbocza zachodnie sg u nas znacznie lepsze pod winnice, niz zbocza wschodnie. Sg generalnie
cieplejsze, gdyz intensywnie oswietlone popotudniowym storicem gromadzg stosunkowo duzo cie-
pta przed wieczorem, co czesciowo rownowazy nocne ochtodzenia, posiadajg tez lepszy bilans

N2
S

Rys. 4.2: Wartos¢ promieniowania stonecznego w okresie dojrzewania winogron w zaleznosci od
nachylenia i orientacji zbocza (teren ptaski = 100%)
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wodny. Zbocza zorientowane na wschdd i sg przewaznie chtodniejsze i odznaczajg sie wiekszymi
dobowymi wahaniami temperatury, co zwieksza zagrozenie przymrozkéw, natomiast zima sg bar-
dziej narazone na mrozne wiatry potnocno-wschodnie.

Korzystne dla winorosli zbocza o duzym nachyleniu sg jednak trudne i kosztowne w uprawie.
Petna mechanizacja uprawy przy pomocy konwencjonalnego sprzetu rolniczego i ogrodniczego jest
mozliwa na zboczach o spadku nie wiekszym, niz 10 do 15°, w zaleznie od rodzaju gleby i jej podat-
nosci na erozje. Przy uzyciu kosztownych specjalistycznych maszyn przeznaczonych do pracy na
pochytosciach mozna prowadzi¢ uprawe na zboczach o nachyleniu do 20-25°. Przy wiekszych
spadkach mozliwa jest jedynie praca reczna, z ewentualnym uzyciem stacjonarnych wyciggarek
linowych. Dodatkowe koszty wigza sie takze z konieczno$cig wykonania prac zabezpieczajacych
strome zbocza przed erozjg, jak tarasowanie, budowa muréw oporowych, melioracja, itp.

Lokalizacje winnic na stromych zboczach majg wiec uzasadnienie jedynie wéwczas, jesli planuje
sie produkcje win najwyzszej jakosci, szczegdlnie w oparciu o klasyczne odmiany V. vinifera. Planu-
jac produkcje surowca na wina sredniej klasy nalezy raczej wybiera¢ miejsca, ktére umozliwiajg
mechanizacje prac i nie przysparzajg wielu dodatkowych kosztéw i pracy przy zaktadaniu i uprawie
winnicy.

Oswietlenie

Dobra winnica powinna by¢ oswietlona przez mozliwie duzg czes$¢ dnia, najlepiej od wschodu do
zachodu stonca. Szczegodlnie efektywne jest stonce popotudniowe i przedwieczorne, gdyz zgroma-
dzone woéwczas ciepto niweluje wptyw nocnego ochtodzenia. Przy wyborze lokalizacji nalezy zwré-
ci¢ uwage na wysokie drzewa, zabudowania, wzgdrza i inne przeszkody mogace zastania¢ uprawe,
zwtaszcza od strony potudniowej i zachodnie;j.

Wiatr

Lekki wiatr o predkosci 2—-3 m/s zdecydowanie korzystnie oddziatuje na stan zdrowotny krzewow
winorosli, przede wszystkim hamuje rozwoj chordb grzybowych. Odpowiednie przewietrzenie winni-
cy wptywa tez na dobre owocowanie i dojrzewanie winogron. Natomiast silniejszy wiatr oddziatuje
zdecydowanie negatywnie na mikroklimat winnicy. W stoneczne dni powietrze w miedzyrzedziach
nagrzewa sie o kilka stopni w stosunku do temperatury zalegajacych wyzej warstw powietrza. Sil-
niejszy wiatr bardzo szybko niweczy ten korzystny efekt termiczny i wyréwnujac temperature winni-
cy z chtodniejszym otoczeniem. Silne wiatry mogg nawet doprowadzi¢ do uszkodzen mechanicz-
nych, jak wytamywanie latorosli czy strgcanie kwiatow i gron. Istotne jest ostoniecie uprawy przed
mroznymi wiatrami pétnocnymi i wschodnimi w zimie, ktére zwiekszaja niebezpieczenstwo przema-
rzania krzewéw. Dlatego nalezy wybiera¢ pod winnice miejsca stosunkowo zaciszne, szczegdlnie
dobrze zabezpieczone od strony pétnocnej i wschodniej.

Mikroklimat upraw tarasowych

W chtodniejszych rejonach uprawy waskie tarasy na potudniowym lub potudniowo-zachodnim
stoku tworzg idealne siedlisko dla winorosli. W ten sposéb mozna zuzytkowac¢ pod winnice nawet
bardzo strome zbocza o spadku do 45°. Tarasowa uprawa nie tylko zabezpiecza zbocze przed
erozjg i ulatwia pracy w winnicy. Skarpy ograniczajace tarasy tworza dodatkowg powierzchnie aku-
mulacji energii stonecznej, w ciggu dnia nagrzewaja sie pod wptywem promieni stonecznych i odda-
je ciepto w nocy, a takze podczas pochmurnej pogody. Wydatnie poprawia to bilans termiczny upra-
wy. Pojemnosc cieplng skarpy zwiekszajg wydatnie kamienne lub betonowe mury oporowe, ktére
bardzo dtugo zachowujg ciepto. Uprawy tarasowe sg tez lepiej ostoniete przed silnym wiatrem, niz
strome zbocza. Stosunkowo ptaska powierzchnia tarasu gromadzi wiecej wody, niz stok, zachowu-
jac przy tym wtasciwy dla pochytosci terenu dobry drenaz. Daje to bardziej wyréwnany rezim wodny
gleby i mikroklimat zapewniajacy lepszy wzrost i dojrzewanie winogron. Tarasy gromadzg w zimie
$nieg zwiewany ze zbocza, co dodatkowo zabezpiecza winorosl przed przemarzaniem w czasie
silnych mrozéw. Grubsza, niz na zboczu warstwa $niegu opdznia tez rozpoczecie wegetacji na wio-
sne i cze$ciowo chroni winoro$l przed wiosennymi przymrozkami.

Koszty budowy taraséw sg bardzo wysokie. Natomiast w wielu rejonach Matopolski, zwlaszcza
na pogorzach i wyzynach lessowych spotyka sie waskie dziatki pél oddzielone ziemnymi skarpami
o znacznej niekiedy wysokosci, uksztattowane w trakcie wielu wiekdw uprawy i konnej orki w po-
przek zbocza. Z uwagi na utrudniony dostep dla ciezkich maszyn rolniczych te tarasowe uprawy
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dzisiaj czesto lezg odtogiem. Tym bardziej warto sie nimi zainteresowac jako potencjalnymi lokaliza-
cjami winnic.
Wplyw zbiornikéw wodnych

Czesto podkresla sie korzystny wplyw duzych zbiornikdw wodnych na potozone nad nimi uprawy
winorosli. Woda ma znacznie wiekszg pojemnos¢ cieplng, niz gleba i zbiorniki wodne, zwtaszcza
gtebokie wolniej sie nagrzewaja, ale tez dtuzej utrzymujg ciepto. Szczegolnie istotny jest tu efekt
niwelujacy wahania temperatury, co zmniejsza niebezpieczenstwo przymrozkow i bardzo silnych
mrozow.

W Matopolsce brak jest tak duzych wéd srodladowych, jak choéby wielkie jeziora alpejskie, czy
srodkowy bieg Renu. O tagodzacym wptywie mas wody mozna mowi¢ jedynie w przypadku najwiek-
szych rzek i jezior o gtebokosci co najmniej kilku metréw (niektore odcinki Wisty, Jez. Roznowskie,
Jez. Dobczyckie). Wptyw ten jest praktycznie zauwazalny w odlegtosci nie wiekszej, niz kilkaset
metréw od brzegu. Oddziatywanie zbiornikow wodnych jest wieksze w ostonietych dolinach, nato-
miast silne wiatry w znacznym stopniu ten wptyw ostabiajg. Zaobserwowano na przyktad dos¢ duze
zmiany lokalnego mikroklimatu wywotane budowg jezior zaporowych w ostonietych dolinach gor-
skich. W bliskim otoczeniu Jeziora Roznowskiego okres bez przymrozkéw wydtuzyt sie srednio o 10
dni na wiosne i az o 39 dni jesienig! Zauwazono tam réwniez ztagodzenie minimalnych temperatur
zimowych srednio o 2-3°C. Na terenach nieostonietych, w zwigzku z przewaga wiatréw zachodnich
tagodzacy wptyw wody jest najsilniej odczuwalny na wschéd od zbiornika.

Natomiast ptytkie zbiorniki wodna, zwtaszcza zaro$niete i zabagnione, majg wrecz ujemny wptyw
na warunki termiczne otoczenia. Ich zdolno$¢ akumulacji ciepta jest bowiem znikoma, natomiast
wystepujace w takich miejscach radiacyjne ochfodzenia stwarzajg bardzo duze niebezpieczehnstwo
przymrozkow. Dlatego w sagsiedztwie ptytkich stawow, rozlewisk, bagien oraz innych terenéw pod-
moktych nie powinno sie zaktada¢ winnic.

GLEBA | PODLOZE

Wprawdzie winorosl nie ma wygérowanych wymagan glebowych, ale gleba i podioze majg istot-
ny (cho¢ nie do korica wyjasniony) wptyw na jakos¢ i charakter winogron i wina. Zagadnienie to
dopiero od niedawna stato sie przedmiotem powazniejszych badan naukowych i ciggle powoduje
liczne spory. Dominujgca we Francji koncepcja terroir zaklada, ze jako$c¢ i charakter wina zalezy
przede wszystkim od typu gleby i podtoza. Natomiast wéréd winogrodnikéw z Nowego Swiata prze-
waza poglad, ze dla uzyskania odpowiedniej jakosci surowca na wino najwazniejszg kwestig jest
wiasciwy dobor odmian winorosli do lokalnych warunkéw klimatycznych.

Badania prowadzone w Niemczech, Szwajcarii i Kanadzie wykazaly, ze w naszej strefie klima-
tycznej uzyskanie zdrowych i dojrzatych winogron zalezy w pierwszej kolejnoéci od korzystnych
warunkow mezo- i mikroklimatycznych. Te spostrzezenia mozna odnies¢ takze do naszych warun-
kow. Ale rowniez w chtodniejszych regionach upraw wptyw gleby na jako$¢ produkcji winiarskiej jest
bardzo istotny.

Podstawowe wymagania glebowe winorosli

Winoro$l nie jest rosling wybredng wobec do warunkéw glebowych. Winnice mozna z powodze-
niem zaktada¢ na glebach stosunkowo ubogich i suchych (np. piaszczystych). Moga to by grunty V,
a nawet VI klasy bonitacyjnej, ktére uwaza sie za mato przydatne dla innych upraw. Winoro$l zle
znosi natomiast gleby zbyt ciezkie, zbite i nadmiernie wilgotne, stuzg jej natomiast gleby dobrze
przepuszczalne, przewiewne i umiarkowanie wilgotne.

W naszych warunkach klimatycznych nie powinno sie sadzi¢ winorosli na glebach zbyt ptytkich,
zalegajacych ponad litg skatg albo warstwa zbitych, nieprzepuszczalnych glin i itdw. W takich wa-
runkach system korzeniowy winorosli rozwija sie zbyt blisko powierzchni gruntu i jest przez to nara-
zony na przemarzanie. Dostepna dla korzeni, przepuszczalna warstwa gleby i podglebia powinna
siegac¢ do gtebokosci co najmniej 40 cm w przypadku gleb zwartych (np. gliniastych) i co najmnie;j
60 cm w przypadku gleb lekkich i luznych (np. piaszczystych). Nie powinno sie sadzi¢ winorosli
réwniez miejscach, gdzie poziom wdd gruntowych znajduje sie wyzej, niz 2—3 m pod powierzchnia.
Zbyt wysoki poziom lustra wody i nadmierna wilgotnos¢ podfoza powoduje gnicie systemu korzenio-
wego, oraz choroby grzybowe i bakteryjne drewna, co w konsekwencji moze nawet doprowadzi¢ do
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obumarcia krzewéw. Na luznych i mocno przepuszczalnych glebach piaszczystych winorosl moze
wymagaé okresowego nawadniania, szczegdlnie w pierwszych latach po posadzeniu, zanim krzewy
rozwing system korzeniowy. Winoro$l wymaga gleb obojetnych lub lekko kwasnych, a dla wiekszo-
$ci odmian wiasciwy odczyn gleby wynosi od 6,0 do 7,2 pH. Ponad potowa powierzchni Polski po-
siada gleby zbyt kwasne, o odczynie ponizej 5,6 pH, ktdre przed posadzeniem winorosli wymagajq
odpowiedniego wapnowania.

Tekstura gleby (skiad granulometryczny)

Gleby pod winnice najczesciej klasyfikuje sie na podstawie tak zwanej tekstury, albo inaczej
sktadu granulometrycznego, czyli zawartosci poszczegdlnych frakcji czastek mineralnych. Podziat
taki dobrze charakteryzuje cechy gleby istotne przy uprawie winorosli, jak przepuszczalnos¢, zwar-
tos¢, pojemnos¢ wodng oraz wtasnosci termiczne. Nie uwzglednia natomiast wiasciwosci chemicz-
nych gleby oraz zawartosci substancji organicznych, co jednak mozna korygowac¢ poprzez odpo-
wiednie nawozenie i uprawe.

Wyrdznia sie nastepujace frakcje czastek mineralnych gleby, w zaleznosci od ich wielko$ci
(Srednicy):

- kamienie (powyzej 75 mm),

- zwir (2-75 mm),

- piasek (0,05-2,0 mm),

- pyt (0,002-0,05 mm),

- it (ponizej 0,002 mm).

Kamienie i zwir, to tak zwane czegsci szkieletowe (szkielet glebowy), natomiast piasek, pyt i it
tworzg tak zwane czgsci ziemiste. Ity oraz drobne pyly o srednicy do 0,02 mm okresla sig tacznie
jako czesci sptawialne. W tradycyjnych krajach winiarskich szczegoélnie wysoko ceni sie gleby za-
wierajgce znaczny udziat czesci szkieletowych. Obecnos¢ kamieni i zwiru znacznie polepsza wia-
snosci termiczne gleby, poprawia bilans wodny (lepszy drenaz, mniejsze parowanie) oraz zapobie-
ga erozji. Podstawowe wtasnosci fizyczne i fizykochemiczne gleby zalezg jednak gtéwnie od zawar-
tosci poszczegolnych frakcji czesci ziemistych. Szczegdlnie istotng role odgrywaja czesci sptawial-
ne, od zawartosci ktorych zalezy zdolno$¢ utrzymania wilgoci w glebie (pojemnos$¢ wodna) i zdol-
nos¢ do utrzymania przyswajalnych przez rosling substancji odzywczych (wtasciwosci sorpcyjne).

Tabela IV.1: Wplyw poszczegoélnych frakcji czesci ziemistych na wtasciwosci gleby

Piasek Pyt It
Przewiewnosé dobra srednia srednia do stabej
Przepuszczalnos$¢ wodna duza mata do $redniej mata do b. matej
(drenaz)
Pojemnos$¢ wodna mata Srednia do duzej duza
Zawartos¢ sktadnikow mata srednia do duzej duza do sredniej
organicznych
Rozktad materii organicznej szybki Sredni powolny
Nagrzewanie sie gleby szybkie Srednie powolne
Pojemnosé cieplna mata Srednia do duzej duza do $redniej

Podatnos¢ na erozje wietrzng, srednia do duzej duza bardzo mata
Podatnos¢ na erozje wodng mata do $redniej duza mata do $redniej
Zmiany objetosci bardzo mate mate Srednie do bardzo
(pecznienie i kurczenie) duzych
Wiasciwosci sorpcyjne stabe srednie dobre
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Ze wzgledu na procentowy udziat czgstek sptawialnych dzieli sie gleby na:

- gleby bardzo lekkie (luzne) zawierajg do 10% czesci sptawialnych

- gleby lekkie (stabo zwiezte) zawierajg do 10—20% czesci sptawialnych

- gleby srednio ciezkie (dos¢ zwiezte) zawierajg do 20-35% czesci sptawialnych

- gleby ciezkie (zwiezte) zawierajg do 35-50% czesci sptawialnych

- gleby bardzo ciezkie (bardzo zwiezte) zawierajg do ponad 50% czesci sptawialnych

Do uprawy winorosli nadajg sie gleby lekkie, srednio ciezkie i ciezkie. Na glebach bardzo lekkich
zawierajgcych okoto 5% itéw, jesli sg regularnie nawozone mozna uprawia¢ odmiany o wyzszej
odpornosci na susze, liczac sie jednak z koniecznoscig nawadniania w przypadku diuzszych okre-
sOw bez opaddéw. Gleby bardzo ciezkie nie nadajg sie do uprawy winorosli.

Przepuszczalnosé i pojemnosé wodna

Winoros| najlepiej czuje sie na glebach gtebokich, dobrze przepuszczalnych i umiarkowanie
wilgotnych. Struktura gleby i podtoza powinna zapewnia¢ tatwy odptyw nadmiaru wody z gleby,
szczegolnie po silnych opadach. Z drugiej strony gleba powinna posiada¢ wystarczajaca zdolno$¢
utrzymania niezbednej dla winorosli wilgoci takze w okresach niedoboru opadoéw, czyli tak zwang,
pojemno$¢ wodng. Réwnomierne zaopatrzenie winoros$li w wode w ciggu catego okresu wegetacyj-
nego sprzyja dojrzewaniu winogron i latorosli. Natomiast nadmiar wilgoci w glebie powoduje nad-
miar kwasow oraz niedostatek cukréw i zwigzkéw fenolowych w owocach, pekanie jagéd, gorsze
drewnienie latorosli, a takze sprzyja rozwojowi choréb grzybowych i bakteryjnych. Szczegdlnie
dobrg i wyréwnang jakos$¢ winogron i wina uzyskuje sie w miejscach, gdzie krzewy winorosli mogg
rozwing¢ gteboki system korzeniowy i korzysta¢ z wilgoci zawartej w gtebszych warstwach podtoza.
Chroni to dodatkowo krzewy przed zachwianiem bilansu wodnego, zaréwno w przypadku suszy, jak
i nadmiaru opadéw. Na dobre wiasciwosci hydrofizyczne gleby wptywa tak zwana gruzetkowa struk-
tura, charakterystyczna zwtaszcza dla gleb o wyzszej zawartosci wapnia, oraz zawarto$¢ prochnicy
i wysoka aktywnos¢ organizmoéw glebowych.

Materia organiczna i aktywnos¢ biologiczna gleby

Prochnica powstajgca z rozktadu obumartych szczatkdw roslinnych i zwierzecych ma korzystny
wplyw na takie wtasciwosci fizyczne gleby, jak przepuszczalnos$¢, porowatosc¢, spoistosé, strukture
oraz pojemno$¢ wodna i termiczng. W duzej mierze odpowiada tez za tak zwane wtasciwos$ci sorp-
cyjne, czyli zdolno$¢ utrzymania w glebie przyswajalnych sktadnikéw pokarmowych. Jako opty-
malng dla winorosli przyjmuje sie zawarto$¢ prochnicy w ornej warstwie gleby wynoszaca w grani-
cach 2-3 % wagowych. Zbyt maty udziat prochnicy wyraznie pogarsza wtasciwosci fizyczne gleby,
ale zbyt duza jej zawarto$¢ moze powodowac nadmierny wzrost krzewéw oraz gorsze dojrzewanie
winogron i drewnienie latorosli.

Na strukture gleby w duzym stopniu wptywajg takze zywe organizmy. Korzenie roslin spulchniajg,
glebe i poprawiajg przepuszczalnosé. Wystepujace w glebie mikroorganizmy, szczegdlnie bakterie
rozktadajg szczatki organiczne i przyczyniajg sie do wytworzenia prochnicy, a takze uwalniajg z
mineratéw potas, fosfor, wapn, magnez, i inne pierwiastki w formie przyswajalnej dla winorosli.
Dzdzownice, roztocze, owady i drobne ssaki (krety, nornice, myszy) spulchniajg glebe na gteboko-
Sci nawet kilku metréw, przez co polepszajg jej przepuszczalnosé i przewiewnosc. Wysoka aktyw-
nos¢ biologiczna gleby sprzyja gtebokiemu ukorzenieniu krzewéw winorosli, a to zwieksza ich od-
pornos$¢ na mrozy i okresowe wahania wilgotnosci, a takze poprawia jakos¢ winogron i wina. Efekt
ten mozna tatwo zniszczy¢ stosujgc nadmierne dawki srodkéw chemicznych albo poprzez spraso-
wanie gleby ciezkim sprzetem mechanicznym.

Wilasciwosci termiczne

Czesto mowi sig, ze gleba jest “ciepta” albo “zimna” w zaleznosci od tego, jak szybko nagrzewa
sie pod wptywem promieni stonecznych. Najtatwiej nagrzewajq sie lekkie, suche i luzne gleby piasz-
czyste. Na glebach takich nastepuje przyspieszenie faz wegetacyjnych i winogrona szybciej dojrze-
wajg. Z drugiej strony piasek posiada niewielkg pojemnos¢ cieplng, to znaczy szybko ochtadza sie
w czasie spadkow temperatury, na przyktad w nocy lub jesienig. Powoduje to duze wahania tempe-
ratur dobowych i zwigksza niebezpieczenstwo przymrozkow. Znacznie wigkszg pojemnosc cieplna
posiadajg gleby ciezsze, bardziej wilgotne i zwiezte na przyktad gliniaste lub ilaste. Sg to gleby
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“zimne”, to znaczy wolniej ogrzewajq sie, ale tez dtuzej oddaja ciepto. Na glebach ciezszych wino-
grona dojrzewajg pozniej, ale krzewy sg mniej narazone na przymrozki. Znakomite wiasciwosci
cieplne posiadajg gleby szkieletowe, zawierajace kilkadziesiat procent kamieni i Zzwiru. Duze okru-
chy skalne dos$¢ szybko ogrzewaja sie na znaczna gtebokos¢ i diugo zachowujg ciepto. Gleby o
ciemnym zabarwieniu ogrzewaja sie szybciej, niz gleby o jasnej barwie.

Temperatura gleby poprzez korzenie oddziatuje na rozpoczecie i przebieg wegetacji krzewu wi-
noro$li. Wtasnosci termiczne gleby wptywajg tez na temperature przypowierzchniowych warstw
powietrza i w decydujgcym stopniu ksztattujg mikroklimat winnicy. Ten wptyw jest szczegdlnie istot-
ny w naszych warunkach klimatycznych, gdzie subtelne réznice temperatur albo kilka dodatkowych
dni bez przymrozku czesto decydujg o uzyskaniu dojrzatych winogron.

Gleba, a jakos¢ i charakter wina

Dyskusja o wptywie gleby na jakos¢ i charakter wina trwa od wielu lat, ale dopiero ostatnio pro-
blem ten zaczeto bada¢ naukowo. Przez cate pokolenia wiedza na ten temat opierata sie na dosé
powierzchownych spostrzezeniach. W starszej literaturze winiarskiej przypisywano okreslone cechy
wina do danego rodzaju gleby. Pisano, ze z piaskow pochodzg wina mato ekstraktywne, stabo wy-
barwione i nietrwate, za to eleganckie i przyjemnie pachngce, wapien nadajg winom moc i inten-
sywnos¢ aromatu, a gliny sprzyjaja powstawaniu win mniej delikatnych, o wysokiej kwasowosci,
garbnikowych, ekstraktywnych, ale trwatych i tadnie wybarwionych. Powszechnie tez uwazano, ze
najlepsze wina pochodzg z gleb szkieletowych, zwlaszcza na podtozu wapiennym, mocno kamieni-
stych i ubogich, w mys$l przystowia, ze “im bardziej cierpi winoro$l, tym lepsze rodzi wino”. Te spo-
strzezenia sg czesto bardzo trafne, ale nie w kazdym przypadku.

Badania z ostatnich lat wykazaty, ze znakomitej jako$ci winogrona i wino mozna uzyskac¢ prak-
tycznie na kazdym rodzaju gleby, z wyjatkiem gleb bardzo ciezkich i zwartych. Nie musza to byé
koniecznie gleby zdecydowanie ubogie. Zestawienie cech siedliskowych najstynniejszych winnic
Europy pokazato, Zze réwnie wiele sposréd najwyzej cenionych win pochodzi z gleb ubogich, jak i
stosunkowo zyznych. Wspélng cechg tych siedlisk jest natomiast dobra przepuszczalnos$é gleby i
podtoza oraz odpowiednia pojemno$¢ wodna zapewniajgca winorosli umiarkowana, lecz statg ilosé
wilgoci podczas catego okresu wegetacyjnego. Najlepsze winnice stymulujg gtebokie korzenienie
sie winorosli, gtéwnie dzieki bardzo dobrej przepuszczalnosci oraz odpowiedniej wilgotnosci podto-
za. Moga to by¢ zaréwno lekkie gleby piaszczyste, zwirowe lub kamieniste, zalegajace ponad po-
ktadami glin i itéw, jak tez gtebokie, Srednio urodzajne gleby gliniaste lub lessowe, przepuszczalne i
porowate na catej gtebokosci profilu glebowego.

Kolejng cecha gleby korzystnie wplywajaca na jakos¢ wina jest zdolnos¢ regularnego zaopatrze-
nia winorosli w przyswajalny potas (K+). Odpowiadajg za to bogate w potas ity, koloidy mineralne i
prochnica, ktore wigzg wymienne kationy K+, a takze aktywne organizmy glebowe, ktore uwalniajg
ten pierwiastek z glinokrzemianow potasowych. Wysokiej jako$ci wina czesto pochodzg z gleb wy-
tworzonych z weglanowych skat wapiennych (wapieni, kredy, margli) i zawierajacych stosunkowo
duzo wapnia. Zawartos$¢ jondw wapnia Ca2+ sprzyja tworzeniu tak zwanej struktury gruzetkowej
gleby, co poprawia jej przepuszczalnosé i przewiewnos¢. Obecnos¢ wapnia zwieksza tez pojem-
nos¢ wodng gleby. State zrodto wapnia w postaci wietrzejacych mineratéw pozwala utrzymac opty-
malny dla winoro$li odczyn gleby w granicach 6,0-7,2 pH. Srodowisko takie sprzyja przyswajaniu
przez rosline sktadnikéw pokarmowych oraz aktywnosci pozytecznych organizméw glebowych.
Potas i wapn mozna oczywiscie dostarczy¢ do gleby w postaci nawozéw. Jednak w przypadku na-
wozenia dystrybucja tych pierwiastkéw nigdy nie jest tak rownomierna i stata, jak w przypadku ich
naturalnej obecnosci w sktadnikach gleby.

Na koniec warto jeszcze raz podkresli¢ znaczenie aktywnosci biologicznej gleby dla uzyskania
wysokiej jakosci wina. Wielokrotnie zaobserwowano przypadki, gdy wina z najlepszych winnic traci-
ty na jakosci, kiedy w wyniku niewtasciwych metod uprawy obnizyta sie aktywnos¢ flory i fauny gle-
bowe;j.

Gleby gliniaste

Skfadaja sie gtownie z frakcji piaskow i pytow z udziatem 8— 35% itdw, moga réwniez zawierac
kilka procent czesci szkieletowych (méwimy woéwczas o glebach gliniasto-kamienistych lub glinia-
sto-zwirowych). Zawarto$¢ préchnicy w warstwie ornej wynosi najczesciej od 2 do 4%. Sg to gleby
Srednio ciezkie lub ciezkie, zyzne, stosunkowo wilgotne, dos¢ zwarte i umiarkowanie przepuszczal-
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ne. Przed posadzeniem winnicy ciezsze gleby gliniaste wymagajg zwykle odpowiednich zabiegéw
uprawowych dla wytworzenia wiasciwej struktury (wapnowanie, wzbogacenie substancji organicz-
nych, gtebokie spulchnianie). Odpowiednio uprawione gleby gliniaste z aktywna florg i fauna gle-
bowa stanowi¢ moga dobre siedlisko winnic, zapewniajgce odpowiednig wysokosc¢ i jako$¢ plondw.

Ciezsze gleby gliniaste ze wzgledu na znaczng wilgotnos$¢ wolno nagrzewaja sie i wolno oddajg
ciepto. Opdznia to przebieg poszczegodlnych faz wegetacyjnych winorosli, zwlaszcza wiosng i w
poczatkach lata. Moze to by¢ korzystne w rejonach zagrozonych przez pézne przymrozki wiosenne.
Dzieki duzej pojemnosci cieplnej gleby takie zapewniajg bardziej wyréwnany rezim termiczny winni-
¢y, mniejsze wahania temperatur miedzy dniem i noca, zwlaszcza jesienig, oraz lepiej chronig sys-
tem korzeniowy winorosli przed przemarzaniem w czasie mroznych zim. Gleby gliniaste oziebiajg
bilans termiczny winnicy w okresie wegetacyjnym o okoto 50°C SAT w stosunku gleb lekkich i cie-
ptych, np. piaszczysto-gliniastych. R6zne rodzaje gleb gliniastych sg rozpowszechnione we wszyst-
kich rejonach Matopolski.

Gleby piaszczyste (stabogliniaste)

Zawierajg ponad 80% piaskéw i kilka procent itow. Zawartosé prochnicy w warstwie ornej wynosi
0,8-2%. Sa to zazwyczaj gleby o matej przydatnosci rolniczej, luzne, ubogie i kwasne, o charakte-
rze gleb bardzo lekkich lub lekkich. Gleby takie mozna z powodzeniem wykorzysta¢ do uprawy wi-
norosli, pod warunkiem uprzedniego wzbogacenia w sktadniki organiczne (prochnice) i wapn. Gle-
by piaszczyste sg dobrze przepuszczalne, maja jednak niewielkg zdolno$¢ magazynowania wody i
utrzymania sktadnikow odzywczych. Dlatego wymagajg czestego nawozenia i wapnowania, a w
okresach diuzszej suszy réwniez nawadniania. Na glebach takich z dobrym skutkiem stosuje sie tak
zwane nawadnianie kropelkowe potaczone z nawozeniem, dostarczajgc nawozy w formie roztworu
wodnego.

Gleby piaszczyste posiadaja matg pojemnos$c¢ termiczna, szybko nagrzewaja sie ale rownie szyb-
ko oddajg ciepto. Powoduje to niekorzystne ochtadzanie mikroklimatu winnicy w ciggu nocy i wiek-
sze zagrozenie przymrozkami. Zimg gleby piaszczyste przemarzajg gtebiej, niz gleby bardziej zwar-
te, co naraza na uszkodzenia system korzeniowy. Generalnie gleby takie ocieplajg mikroklimat win-
nicy i przyspieszajg fazy wegetacyjne winorosli. Z jednej strony przyspiesza to dojrzewanie wino-
gron, z drugiej dodatkowo wzmaga niebezpieczenstwo przymrozkéw wiosennych. Gleby piaszczy-
ste wystepuja dos¢ powszechnie w Kotlinie Sandomierskiej od Niepotomic po Dabrowe Tarnowska,
w dolinie Wisty, a takze w okolicach Trzebini, Olkusza i Wolbromia, a takze lokalnie w innych rejo-
nach Matopolski.

Gleby piaszczysto-gliniaste

Zawierajg ponad 50% piasku i do 20% itéw i taczg zalety gleb piaszczystych i gleb gliniastych.
Zawartos¢ prochnicy w warstwie ornej wynosi zwykle 1,5-2,5%. Sg to gleby lekkie i Srednio ciezkie,
tatwe w uprawie, dos¢ szybko nagrzewajace sie i dobrze przepuszczalne, a przy tym wystarczajgco
wilgotne i zyzne. Charakteryzujg sie lepszymi niz gleby piaszczyste wtasnosciami termicznymi,
znacznie dtuzej utrzymujace ciepto i lepiej chronig korzenie przed przemarzaniem. Z uwagi na wy-
mienione cechy, mozliwg do uzyskania wysoka jakos¢ winogron i wina a przy tym duzg tatwosc¢
uprawy, gleby takie stanowig w naszych warunkach optymalne siedlisko dla winnic towarowych.
Gleby te wystepuja najczesciej w sasiedztwie gleb piaszczystych (np. w okolicach Dabrowy Tarnow-
skiej).

Gleby ilaste

Zawierajg ponad 35% itow. Zawartos¢ préchnicy w warstwie ornej wynosi 1-4%. Sg to gleby
urodzajne, ale zimne, stabo przepuszczalne, czesto nadmiernie wilgotne i trudne w uprawie. Maja
one charakter gleb ciezkich i bardzo ciezkich. Na Izejszych glebach ilastych mozliwa jest uprawa
niektérych ptodnych odmian, zwtaszcza mieszancow francusko-amerykanskich. Gleby zawierajace

ponad 45% frakcji itdw sg dla winorosli zupetnie nieprzydatne

Gleby lessowe (pytowe)

Sa to gleby wytworzone na nawianych utworach lessu, sktadajace sig¢ zwykle z ponad 60% pytéw
i do 15% itéw. Zawarto$¢ prochnicy w warstwie ornej wynosi zwykle 2-2,5%. Gleby takie stanowig
bardzo dobre podtoze do uprawy winnic. Sg to zazwyczaj gleby $srednio ciezkie, $rednio urodzajne,
ciepte, przewiewne i dobrze przepuszczalne. Umozliwiajg gtebokie korzenienie sie winoro$li, a przy
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tym posiadajg dostateczng zdolno$¢ magazynowania wody i utrzymania substancji odzywczych.
Gleby lessowe sa tatwe w uprawie a jedyna niekorzystna ich cechg jest podatnos$¢ na erozje,
zwtaszcza w uprawie na zboczach. Rozlegte kompleksy gleb lessowych wystepujg na prawym brze-
gu Wisty na poétnoc od Krakowa (potudniowa czes$¢ Jury, Wyzyna Miechowska) oraz na Pogérzu
Karpackim. Szczegélnym rodzajem gleb lessowych sa czarnoziemy, wystepujace w okolicach Pro-
szowic i Stomnik. Gleby te zawierajg do 4% prochnicy, sq bardzo zyzne, a przy tym stosunkowo
lekkie, ciepte, przepuszczalne i przewiewne.

Gleby kamieniste i zwirowe (szkieletowe)

Zawieraja kilkadziesiat procent czastek szkieletowych i sg zaliczane do najlepszych gleb wino-
grodniczych. Gleby szkieletowe odznaczajg sie dobrym drenazem i sg odporne na erozje, dlatego
dobrze sprawdzajg sie przy uprawie winnic na stromych zboczach. Kamienie i zwir szybko nagrze-
wajq sie, nie tylko na powierzchni i dtugo zachowuja ciepto. Ogrzewajg one silnie przypowierzch-
niowg warstwe powietrza, co w znacznym stopniu ociepla mikroklimat winnicy i wyréwnuje wahania
temperatur miedzy dniem i noca. Zalety termiczne gleb szkieletowych ujawniajg sie zwtaszcza je-
sienia, w okresie dojrzewania winogron. Gleby szkieletowe, zwtaszcza kamieniste wymagaja praco-
chtonnych prac przygotowawczych przed posadzeniem winorosli. Dlatego gleby takie nalezy wyko-
rzystywac przede wszystkim do produkcji win bardzo wysokiej jakosci. Pod winnice nie nadajg sie
gleby szkieletowe bardzo ubogie i suche, a takze gleby inicjalne, z bardzo cienkg warstwg zwietrza-
tych okruchow skalnych. Zawarto$¢ czesci ziemistych, zwtaszcza itéw oraz prochnicy powinna za-
pewni¢ utrzymanie niezbednej wilgotnosci oraz wiasciwosci sorpcyjnych gleby takze w okresach
niedoboru opadow. Najlepsze dla winorosli gleby szkieletowe zalicza sie do gleb lekkich i srednio
ciezkich, a niekiedy nawet do gleb ciezkich (np. redziny kredowe). Migzszos¢ zwietrzatej warstwy
dostepnej dla korzeni winorosli nie powinna by¢é mniejsza, niz 60—-80 cm. Przydatne do uprawy wi-
norosli gleby szkieletowe w Matopolsce to gtéwnie redziny wytworzone z wapieni i kredy, wystepuja-
ce lokalnie na Jurze Krakowsko-Czestochowskiej i Wyzynie Miechowskiej. Z uwagi na kwasny od-
czyn mniej przydatne w tym celu sg gleby kamieniste i gliniasto-kamieniste gorskie, wytworzone ze
skat bezweglanowych, gtéwnie piaskowcow wystepujace na Pogoérzu Karpackim.
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Rozdziat V
ODMIANY WINOROSLI

Nawet najlepiej wybrane miejsce pod uprawe nie spetni oczekiwan, jesli zostanie obsadzone
niewtasciwymi odmianami. Przy wyborze odmian do upraw towarowych musimy uwzglednia¢ za-
rowno kryteria marketingowe (jako$¢, moda na okreslony typ wina) jak tez walory uprawowe (plen-
nos¢, odpornosc). Cechy te nie zawsze idg w parze i w naszym dos¢ surowym i stosunkowo wilgot-
nym klimacie czesto bedziemy musieli dokonywac trudnych wyboréw pomiedzy jako$cig i charakte-
rem wina a na przyktad koniecznoscig okrywania na zime lub wiekszym ryzykiem utraty czesci plo-
nu.

Vitis vinifera i mieszance

Ogromna wiekszos$¢ win na $wiecie powstaje z odmian winorosli wlasciwej Vitis vinifera (patrz
str. 15). Jezeli myslimy o produkcji win wysokiej jakosci, to réwniez w warunkach Matopolski powin-
nismy bra¢ pod uwage uprawe tych wtasnie odmian. Poza jako$cig nie bez znaczenia sg tu wzgledy
marketingowe, gdyz konsumenci przy zakupie wina bardzo czesto sugerujg sie znang im nazwa,
odmiany. Wino oznaczone jako Chardonnay czy Pinot Noir na pewno tatwiej znajdzie nabywcow,
niz wino o nazwie Seyval albo Regent, jesli nawet ich jakos$¢ bedzie poréwnywalna. Musimy jednak
pamieta¢, ze uprawa odmian V. vinifera jest mozliwa wytgcznie w najcieplejszych rejonach Matopol-
ski i w najlepszych, bardzo starannie wybranych lokalizacjach winnic. Sg to bowiem odmiany sto-
sunkowo mato odporne na mréz i choroby i w wiekszo$ci wymagajace sporo ciepta i Swiatta.

W przypadku chtodniejszych rejonéw lub gorszych lokalizacji alternatywa dla odmian V. vinifera
sg odmiany mieszancowe (hybrydy). Tak zwane klasyczne mieszance francusko-amerykanskie,
to odmiany uzyskane we Francji w XIX i na poczatku XX wieku ze skrzyzowania odmian V. vinifera
z gatunkami dzikich winoros$li amerykanskich. Niewatpliwg ich zaletg jest odporno$é na choroby i
niskie temperatury nieporéwnywalnie lepsza niz u odmian europejskich , a takze mate wymagania
siedliskowe i dobra plennos$c¢. Klasyczne mieszance sg uprawiane na duzg skale w Ameryce Pot-
nocnej (Ontario, N. Jork) a ostatnio takze w uprawach ekologicznych w zachodniej Europie. Cho-
ciaz niektore z tych odmian (np. Seyval, Marechal Foch) odznaczajg sie stosunkowo wysoka jako-
Scig wina, to przepisy UE generalnie nie pozwalajg na uzycie mieszancow do produkcji win jako-
Sciowych psr.

Swego rodzaju kompromisem sg tak zwane mieszance ztozone. Jest to nowa generacja od-
mian winorosli uzyskana poprzez skomplikowane krzyzéwki odmian V. vinifera z klasycznymi mie-
szancami francusko-amerykanskimi, a niekiedy réwniez z winorosla amurskg (V. amurensis). Z
uwagi na dominujacy udziat winorosli wtasciwej (zwykle ponad 80% materiatu genetycznego) wigk-
sz05¢ tych krzyzowek zostata oficjalnie zarejestrowana jako “czyste” odmiany V. vinifera i mozna je
klasyfikowa¢ do wyrobu win jako$ciowych psr. Wiele odmian mieszancéw ztozonych pod wzgledem
jakosci wina rzeczywiscie nie ustepuje klasycznym odmianom winorosli wiasciwej. Natomiast ich
odporno$c¢ na choroby i niskie temperatury, cho¢ nie tak dobra jak u starych mieszancéw francusko-
amerykanskich jest wyraznie podwyzszona w stosunku do odmian V. vinifera.
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Jakos¢ wina

Uprawa odmian dajgcych wina ponizej pewnego akceptowalnego progu jakosci nie ma najmniej-
szego sensu, jezeli nawet pozostate ich cechy, jak odpornosé, pora dojrzewania, plenno$c¢ etc. sg
bardzo dobre. Jesli winnica ma by¢ Zrédtem dochodu, to musi dostarczaé¢ surowca na wino ktére
zadowoli nabywcdw. Dlatego juz na etapie planowania winnicy powinnismy jasno sprecyzowacé pro-
fil jakosciowy przysziej produkcji winiarskiej i uwzgledni¢ to przy doborze odmian. Ocena jakosci
wina z poszczegdélnych odmian jest sprawg indywidualnych upodoban i trudno tu o gotowe recepty.
Wina z klasycznych odmian V. vinifera zwykle tatwiej zyskajg akceptacje konsumentéw, pod warun-
kiem jednak Zze za znang nazwag na etykiecie bedzie szta odpowiednia jakos¢ produktu. A pamietaj-
my, ze z tej samej odmiany w réznych warunkach czesto powstajg wina diametralnie rézne. Dlate-
go, jesli na przyktad cenimy wysoko Chardonnay z Kalifornii, to nie tudzmy sie ze ta sama odmiana
pod Miechowem czy Nowym Saczem da cho¢ troche podobny efekt.

Pora dojrzewania winogron

Aby uzyska¢ wino o catkowitej mocy alkoholu rzedu 12%, zachowujac przy tym dozwolony w
przepisach limit wzbogacenia moszczu konieczne sg winogrona ktore osiggnety zawartos¢ cukru
rzedu 15 kg/hl. Sa to minimalne wymagania dla surowca do wyrobu wina wytrawnego $redniej jako-
$ci (cho¢ nie bedzie to jeszcze wino naprawde dobre). Uprawa odmian przerobowych ma ekono-
miczny sens, jezeli takgq dojrzato$¢ winogron udaje sie uzyskac co najmniej w 7 rocznikach na 10.
Mozna oczywiscie wyprodukowa¢ wino z winogron o zawartosci cukru 13—14 kg/hl, ale bedzie ono
miato wyraznie nizszg jakos¢ (i nizszg cene!), a wiec nie powinno to zdarzac¢ sie zbyt czesto. Nie
mozna o tym zapominaé przy wyborze odmian winoro$li, tym bardziej, ze nasz kapry$ny klimat
ogranicza uprawe odmian wymagajacych duzo ciepta i p6zno dojrzewajacych.

Tabela V.1: Podzial odmian winorosli na pore dojrzewania i wymagania termiczne

Grupa odmian Pora dojrzewania  Wymagania klimatyczne:
warto$¢ SAT (°C)  dni bez przymrozkéw
bardzo wczesne przed 10 IX 650-750 135
wczesne 10-20 IX 750-900 145
Srednio wczesne 20-30 IX 900-1000 155
$rednio p6zne 1-10 X 1000-1100 165
pozne po 10 X ponad 1100 170-190

W przypadku wiekszych, towarowych upraw lepiej jest posadzi¢ odmiany o kilka dni wczesniej-
sze, niz pozwalajg na to warunki siedliskowe. W ten sposéb mozemy przynajmniej czesciowo ubez-
pieczy¢ sie na wypadek niekorzystnych rocznikow. W prawidtowo wybranych lokalizacjach potozo-
nych do 350 m n.p.m. mozna stosunkowo bezpiecznie uprawiaé odmiany srednio wczesne (patrz
tabela ). W gorszych lokalizacjach a takze powyzej 350 m n.p.m. trzeba sie raczej ograniczy¢ do
uprawy odmian wczesnych. W starannie wybranych lokalizacjach potozonych do 250 m n.p.m.
mozna takze uprawia¢ odmiany $rednio-pézne. Do towarowej uprawy w Matopolsce raczej nie na-
daja sie odmiany p6zne, dojrzewajace po 10 pazdziernika — mozna je uprawiaé¢ wytacznie na ama-
torska skale w wyjatkowo cieptych miejscach, np. na tarasach lub pod cieptymi murami.

Odpornosé¢ na niskie temperatury

Do wysokosci 350 m n.p.m. w typowych lokalizacjach winnic na zboczach za bezpieczne w
uprawie bez okrywania mozna uzna¢ jedynie odmiany o odpornosci rzedu —27°C. W wyjatkowo
dobrych, cieptych lokalizacjach mozna zaryzykowac¢ uprawe odmian, ktére wytrzymujg spadki tem-
peratury do —25°C. Decydujac sie na uprawe odmian o mniejszej odpornosci nalezy liczy¢ sie z
okrywaniem krzewéw na zime, co wigze sie z dodatkowym naktadem pracy. Ma to ekonomiczne
uzasadnienie jedynie w przypadku uprawy odmian na wina bardzo wysokiej jakosci, szczegdlnie
klasycznych odmian V. vinifera.

Odpornos¢ na choroby

Brak odpornosci na niektére choroby nie dyskwalifikuje odmiany, jezeli posiada inne korzystne
cechy uzytkowe. Dotyczy to zwlaszcza bardzo szlachetnych odmian do produkcji win najwyzszej
jakosci. Ale musimy wzig¢ pod uwage, ze uprawa takiej odmiany jest znacznie bardziej ktopotliwa i
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wigze sie czesto z koniecznoscig stosowania kosztownych srodkéw ochrony. Poza tym wybor bar-
dziej odpornej odmiany czy klonu jest zawsze lepszg drogg uzyskania zdrowych winogron i wina,
niz uzycie srodkdéw chemicznych.

W naszych warunkach istotne znaczenie przy wyborze odmiany powinna mie¢ odpornos¢ na
szarg plesn. Choroba ta, zwlaszcza w bardziej wilgotnych miejscach i na ciezszych glebach jest
trudna do zwalczania i moze powodowac znaczne szkody.

Plennos¢

Plon winogron ma decydujgce znaczenie dla optacalnosci winnicy, o czym nie mozna zapomnie¢
przy wyborze odmian do uprawy. Przy produkcji surowca na wina sredniej klasy, to wybrane do
uprawy odmiany powinny zapewnia¢ w przecietnych latach plon winogron na poziomie nie mniej-
szym, niz 10 t/ha. W przypadku produkcji win wysokiej jakosci, szczegdlnie w oparciu o klasyczne
odmiany V. vinifera zbiory moga by¢ znacznie mniejsze, na poziomie 6 t’ha, co powinno wigzac sie
z mozliwoscig uzyskania znacznie wyzszej ceny za winogrona lub uzyskane z nich wino. Natomiast
przy produkcji surowca na proste wina stotowe trzeba zatozy¢ przecietng wysokosc¢ zbioréw na
poziomie powyzej 12 t/ha.

Trudnosci zwigzane z uprawg

Niektore odmiany winorosli wymagajg wigkszej starannosci, np. przy cieciu lub podwigzywaniu
latorosli albo dodatkowych zabiegow, jak opryski, okrywanie krzewdw na zime, ochrona przed przy-
mrozkami, itp. W praktyce stwarzajg one wiekszg szanse popetnienia réznych btedéw wptywaja-
cych na plonowanie i jako$¢ winogron. Powinni o tym pamieta¢ zwtaszcza mniej doswiadczeni wi-
nogrodnicy, ktérzy na poczatek powinni raczej wybiera¢ odmiany tatwiejsze w uprawie, odporne i
niezbyt pozne.

Doboér odmian do produkcji winiarskiej

Wina przeznaczone do sprzedazy mogq by¢ produkowane wytgcznie z odmian zaklasyfikowa-
nych do wyrobu wina gronowych w Polsce. Odmiany takie okresla rozporzadzenie ministra rolnic-
twa z 5 stycznia 2005 r. (Dz. U. Nr 14, poz. 121). Rozporzadzenie to wymienia ponad 70 zaklasyfi-
kowanych odmian, oraz dozwala stosowa¢ do wyrobu wina inne odmiany, jesli sg zarejestrowane w
co najmniej jednym kraju UE i zostaty u nas posadzone przed 1 sierpnia 2005 r. Jak widzimy, prze-
pisy te sg bardzo liberalne i pozwalajg na wykorzystanie w komercyjnej produkcji wina praktycznie
kazdej odmiany uprawianej w krajach Unii.

Odmiany podstawowe i uzupetniajace

Odmiany wytypowane do towarowej uprawy w Matopolsce podzielilismy na dwie grupy. Pierwszg
stanowig odmiany podstawowe, dobrze sprawdzone w naszych warunkach, ktére bez wiekszych
zastrzezen mozna poleca¢ do wiekszych nasadzen. Zasadniczym kryterium jest tu mozliwosé w
naszych warunkach optacalnej produkcji winogron i wina, nawet przez mniej doswiadczonych wino-
grodnikow. Sa to wiec odmiany, ktére taczg nastepujace cechy:

- dajg mozliwo$¢ uzyskania komercyjnej jakosci wina (co najmniej “Srednia pétka” jakosciowa),

- zapewniajg odpowiednio wysoki i regularny plon winogron,

- nie stwarzajg zbytnich probleméw w uprawie i nie wymagajg duzego doswiadczenia w tym za-
kresie.

Druga grupa, to odmiany uzupetniajace, ktére réwniez nadajq sie do towarowej uprawy w Mato-
polsce, ale pod pewnymi warunkami. Z jednej strony znajdziemy tu szlachetne odmiany V. vinifera
dajace wina najwyzszej klasy, ktére wymagajq jednak najlepszych, staranie wybranych lokalizacji
oraz doswiadczenia w uprawie, a wiec sa propozycjq dla kazdego. Z drugiej — odmiany o ograniczo-
nej wartosci uzytkowej. Niektore z nich odznaczajg sie zbyt matg plennoscia, aby samodzielnie
mogty zapewni¢ optacalno$¢ uprawy, inne dajg zbyt niskg jako$¢ wina, ktére nadaje sie wytgcznie
do kupazu. Dlatego mogg one by¢ uprawiane wytgcznie na ograniczong skale jako uzupetnienie
nasadzen innych odmian. W opisach odmian uzupetniajgcych wskazujemy te ograniczenia.

Tradycyjne odmiany V. vinifera

Wiele starych odmian uprawianych niegdys$ na wino w Matopolsce, jak rézne Chrupki i Magda-
lenki, Malinger, etc. nie majg juz dzisiaj wiekszej wartosci uzytkowej i bez wigkszego zalu mozna je
wiec zastapic¢ innymi, lepszymi selekcjami. Warto natomiast, cho¢by w ograniczonej skali podtrzy-
mac¢ uprawe tych sposrdd tradycyjnych odmian, ktére pomimo trudnosci uprawowych odznaczajq
sie bardzo wysoka jakoscig wina. Dlatego do grupy odmian uzupetniajacych zdecydowalismy sie
wigczy¢ takie odmiany, jak Traminer, czy rozne Pinot. Trzeba jednak zaznaczy¢, ze odmiany te

49

49 2006-04-25, 18:24



50

mozna poleca¢ do uprawy wytgcznie doswiadczonym winogrodnikom i tylko do pierwszorzednych
lokalizacji. Polskie i zagraniczne szkétki winorosli oferujg dziesigtki klondw tych odmian, ktore
znacznie réznig sie przystosowaniem do chtodnego klimatu. Nalezy na to zwrdci¢ uwage przy zaku-
pie materiatu sadzeniowego.

ODMIANY PODSTAWOWE

Uwaga: Dwie odmiany z tej grupy nie s uwzglednione w obowigzujagcym doborze odmian do
wyrobu win gronowych w Polsce. Jest to nowa polska odmiana Jutrzenka, bedaca w trakcie proce-
dury rejestracji, oraz ukrainska selekcja Muszkat Odeski, ktéra jako odmiana spoza Unii musi
przejs¢ u nas cykl urzedowych préb i badan. Obydwie te selekcje zdobyly juz sobie tak duze uzna-
nie naszych winogrodnikéw, ze na pewno z czasem znajdg sie w doborze. Na razie jednak produ-
kowane z nich wina nie mogg by¢ oznaczone na etykiecie nazwg odmiany.

Odmiany na wina biate:

Bianca (Bianka)

mieszaniec ztozony / Villard Blanc x Bouvier / Wegry

Odmiana o cechach ogolnouzytkowych, dobrze sprawdzona w polskich warunkach. Nie sprawia
wiekszych probleméw w uprawie i daje stosunkowo dobrej jakosci wina. Sredniej wielkosci grona
mozna z powodzeniem wykorzystac jako owoce deserowe, np. na potrzeby gospodarstwa agrotury-
stycznego.

Odpornos¢ na choroby: na maczniaka rzekomego i inne choroby grzybowe prawie zupetna,
mozliwa uprawa bez opryskéw chemicznych.

Wytrzymatos¢é na mréz: do —25°C, po uszkodzeniach mrozowych dobrze sie regeneruje. Do$¢é
pdzno rozpoczyna wegetacje i rzadziej niz inne odmiany jest uszkadzana przez spéznione przy-
mrozki wiosenne.

Wymagania dotyczace lokalizacji: wymaga dobrych, stonecznych i ostonietych stanowisk,
krzewy sg wrazliwe na dtugotrwatg susze, dlatego powinna by¢ uprawiana na glebach zasobniej-
szych w wilgo¢ lub szczepiona na odpowiednich podktadkach.

Pora dojrzewania: 20-30 IX.

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 17-20 kg/hl (10-12%).

Kwasowos¢: 6-9 g/l

Plennosé: ok. 15 t/ha, owocuje dobrze i regularnie. Wydajno$¢ moszczu jest do$¢ niska (ok.
55-60 1/100kg).

Typ wina: Wino dobrej jakosci, o stosunkowo wysokim, mineralnym ekstrakcie i dobrej kwaso-
wosci, najlepsze jako wino 1-2 letnie, cho¢ w niektorych przypadkach moze dojrzewac i zyskiwac
na jakosci nawet 5 do 7 lat. Przyjemny, odmianowy aromat z nutami gruszek, cytruséw i zielonego
pieprzu przypomina nieco wina z odmiany Griiner Veltliner. Wina z péznego zbioru zyskujg wyrazi-
ste miodowe tony. Dobry surowiec do wyrobu win musujgcych. Moszcz jest podatny na oksydacje,
nalezy stosowac redukcyjna technike przerobu i fermentacje w niskiej temperaturze (17-20°C).

Hibernal

mieszaniec ztozony / Riesling x Seibel 7053 / Niemcy

Nowa odmiana rozpowszechniona zwtaszcza w Czechach i na Morawach, gdzie jest ceniona
zwlaszcza za wysoka jakos¢ win stodkich. Od kilkunastu lat jest z dobrymi efektami uprawiana réw-
niez na potudniu Polski, gdzie takze daje wysokiej klasy wina wytrawne i stodkie. Pomimo pdznej
pory dojrzewania nie sprawia problemoéw w uprawie.

Odpornosé na choroby: zwiekszona odpornos¢ na choroby grzybowe, mozliwa uprawa orga-
niczna; odmiana jest jednak dos¢ wrazliwa na maczniaka rzekomego (w latach wilgotnych koniecz-
ny jest zwykle jeden oprysk) a pod koniec dojrzewania rowniez na botrytis.

Wytrzymato$¢ na mréz: znosi bez szkody temperatury do —25°C.

Wymagania dotyczace lokalizacji: z uwagi na dos¢ pézng pore dojrzewania wymaga dobrze
nastonecznionych i ostonietych stanowisk.

Pora dojrzewania: 1-10 X. Z uwagi na wysoka zawartos¢ kwasu jabtkowego korzystne jest
opdznienie zbiorow nawet do potowy pazdziernika.

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 18-20 kg/hl (10,5-12%), a przy opdznionym zbiorze
nawet do 24 kg/hl (14%)

Kwasowosé: 8-15 g/l.
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Plennos¢: ok. 12—-15 t/ha, przy zbiorze op6znionym ok. 6-9 t/ha.

Typ wina: Wino odznacza sie dobra budowag, zywa kwasowo$cig i wyrazistym aromatem w typie
Rieslinga. Wina wytrawne odznaczajq sie czesto wysoka kwasowoscia, co nie przez wszystkich jest
lubiane, dlatego powinny by¢ poddawane fermentacji jabtkowo-mlekowej i znacznie zyskuja po 2-3
latach lezakowania. Odmiana jest szczegdlnie przydatna do wyrobu win stodkich, ktére czesto przy-
pominajg szlachetnego Rieslinga péznego zbioru, sg znakomicie zréwnowazone i mogg dojrzewacd
wiele lat. Daje tez dobrej jakosci wina lodowe i z podsuszanych winogron.

Jutrzenka

mieszaniec ztozony / Villard Blanc (S.V.) x Pinot Blanc / Polska

Uzyskana w winnicy “Golesz” w Jasle Jutrzenka, to jak na razie jedyna odmiana polskiej hodowli,
ktéra rokuje nadzieje na szersze wykorzystanie w profesjonalnej produkcji winiarskiej. Wczesna,
plenna i stosunkowo odporna odmiana jest tatwa w uprawie i odznacza sie dobrg jakoscig wina o
bardzo charakterystycznym aromacie. Duze, tadne grona sa atrakcyjne takze jako owoce desero-
we.

Odpornosé¢ na choroby: stosunkowo wysoka na choroby grzybowe, zwlaszcza na szarg plesn,
a jedynie w latach wyjatkowo wilgotnych moga wystapi¢ objawy maczniaka rzekomego.

Wytrzymalosé na mréz: bez wiekszej szkody znosi temperatury do —24°C i dobrze regeneruje
sie po uszkodzeniach mrozowych.

Wymagania dotyczace lokalizacji: wymaga dobrych, stonecznych i ostonietych stanowisk,
krzewy sg wrazliwe na dtugotrwatg susze, dlatego powinna by¢ uprawiana na glebach zasobniej-
szych w wilgoc¢ lub szczepiona na odpowiednich podktadkach.

Pora dojrzewania: 20—30 wrzesnia.

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: ok. 20 kg/hl (12%), grona pozostawione diuzej na krze-
wach osiggajg wiecej cukru (np. na wina stodkie).

Kwasowos¢: 6-8 g/l.

Plennosé: ok. 15 t/ha, owocuje dobrze i regularnie.

Typ wina: O dobrej budowie, do$¢ mocne, ekstraktywne, o zréwnowazonej kwasowosci. Wyrazi-
sty, mocny aromat z nuta cytruséw lisci porzeczki i $wiezej miety w typie Sauvignon Blanc. Dobrze
sprawdza sie jako dodatek do kupazu z winami o neutralnym aromacie, stanowi takze dobry suro-
wiec do produkcji win stodkich i likierowych.

Muszkat Odeski

mieszaniec ztozony / Muskat Sinyj Rannyj x S.V. 20 366 / Ukraina

Ta typowo przerobowa odmiana odznacza sig¢ dobrymi walorami uzytkowymi oraz wysokg jako-
$cig wina o czystym, muszkatotowym aromacie, w typie szlachetnych muszkatéw V. vinifera. Bardzo
dobra odmiana na soki.

Odpornosé¢ na choroby: odmiana dos¢ odporna na choroby grzybowe, wymaga jednak ochrony
przed maczniakiem rzekomym.

Wytrzymatos¢ na mréz: do —24° C.

Wymagania dotyczace lokalizacji: wymaga zyzniejszych gleb i dobrych, nastonecznionych
stanowisk.

Pora dojrzewania: 20-30 IX

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: przecietnie 18-20 kg/hl (11-12%).

Kwasowos¢: umiarkowana, 5-8 g/l.

Plennosé¢: ok. 15 t/ha.

Typ wina: Wina dobrej jakosci, zrownowazone, ekstraktywne i wyraziste, ze sporym potencjatem
dojrzewania. W winach mtodych wyrazny jest muszkatotowy aromat z nutg swiezych winogron, w
winach starszych rozwijajg sie dojrzate aromaty toffi, miodu i bakalii. Dobre wina stodkie i musujace.
Z uwagi na intensywny aromat i ekstrakt Muszkat Odeski stanowi bardzo cenny sktadnik do kupazu
Z winami mniej wyrazistymi.

Serena

mieszaniec ztozony / Saperawi Siewiernyj x (Forster White Seedling x Prachtraube) / Niemcy

Jest to siostrzana odmiana bardziej znanej i rozpowszechnionej w Polsce Sibery. Wino z tej od-
miany jest wprawdzie nieco mniej wyraziste, niz z Sibery, ale za to Serena odznacza sie znacznie
lepszymi walorami uprawowymi: jest odporniejsza na mréz i plonuje bardziej niezawodnie. Wydaje
sie, ze odmiana ta moze z powodzeniem zastgpi¢ Sibere w duzych, towarowych uprawach.

Odpornosé na choroby: dobra, z wyjgtkiem maczniaka rzekomego.
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Wytrzymatos¢é na mréz: wytrzymuje bez wiekszych uszkodzen spadki temperatur do —27° C

Wymagania dotyczace lokalizacji:

Pora dojrzewania: 20-30 IX

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 18-20 kg/hl (11-12%).

Kwasowos¢: 6-10 g/l.

Plennos¢: ok. 15 t/ha.

Typ wina: Wino dobrej jakosci, zrbwnowazone, srednio ekstraktywne i raczej neutralne, z lekkim
aromatem owocowo-korzennym i przyjemna, $wiezg kwasowoscig. Bardzo dobry surowiec na wina
musujace.

Seyval (Seyval Blanc)

klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski / Seibel 4995 x Seibel 4986 / Francja

Jedna z najlepszych odmian mieszancowych, od dawna ceniona za plennos¢, niezawodnos$c i
wysoka jako$¢ wina. Odmiana sprawdzona takze w polskich warunkach, gdzie potwierdzita bardzo
dobre cechy uprawowe. Uprawiana na duzg skale w rejonie Wielkich Jezior (N. Jork, Ontario) oraz
w Anglii, gdzie jest uwazana za najbardziej dochodowa odmiane (ponad 100 ha upraw). Takze w
cieplejszych rejonach Matopolski Seyval moze byé podstawag komercyjnych nasadzen na wina bia-
fe. Nadaje sie do upraw ekologiczne;j.

Odpornosé¢ na choroby: prawie zupetna, zwykle nie wymaga ochrony chemicznej.

Wytrzymatos¢é na mréz: do —26°C

Wymagania dotyczace lokalizacji: wymaga dobrych, stonecznych stanowisk i wystarczajgco
zyznych gleb.

Pora dojrzewania: 1-10 X

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 17-20 kg/hl (10-20%)

Kwasowos¢: 7-12 g/l

Plennosé: 15-20 t/ha, potencjalnie znacznie wyzsza, jednak w naszych warunkach konieczne
jest silne ciecie i przerzedzanie gron aby ograniczy¢ plon, inaczej owoce Zle dojrzewajq i wyraznie
spada jakos$¢ wina.

Typ wina: Wino dobrej jakosci, o wysokim ekstrakcie i neutralnym aromacie. Typ wina czesto
poréwnywany z Chardonnay. Posiada spory potencjat dojrzewania i znacznie zyskuje po 2-3 latach
lezakowania. Ze wzgledu na do$¢ wysoka kwasowos$é wino wymaga zwykle zabiegu fermentacji
jabtkowo-mlekowej. Dobrze znosi fermentacje i dojrzewanie w beczkach debowych. Dobry skiadni
kupazu z winami aromatycznymi. Znakomity surowiec na wysokiej klasy wina musujace.

Na wina czerwone:

Leon Millot

klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski / 101-14 Mgt x Goldriesling / Francja

Jedna z najlepszych na wino odmian starszych mieszancéw. Nazywana niegdys w Burgundii
“medicin du vin” (“lekarz wina”), gdyz w gorszych rocznikach czesto stuzyta do “polepszania” ubo-
gich w garbniki i nadmiernie kwasnych win Pinot Noir. Odmiana typowo przerobowa o drobnych
owocach. Posiada bardzo dobre walory uzytkowe i jest tatwa w uprawie. Czesto stosowana w upra-
wach ekologicznych w Szwajcarii i Niemczech, gdzie jest zwykle sadzona razem z siostrzang od-
miang Marechal Foch.

Odpornosé¢ na choroby: w przecietnych latach i na dobrych stanowiskach nie jest konieczna
ochrona chemiczna, chociaz krzewy sg dos¢ podatne na maczniaka rzekomego.

Wytrzymatos¢é na mréz: —28°C.

Wymagania dotyczace lokalizacji: odmiana nie jest wybredna wzgledem stanowiska uprawy,
Zle znosi gleby ubogie i bardzo suche.

Pora dojrzewania: 20-30 IX

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: czgsto ponad 20 kg/hl (12%)

Kwasowos¢: 5-9 g/l

Plennosé: 15-20 t/h, dobrze i regularnie owocuje, szczegdlnie, gdy krzewy sg uprawiane w wy-
zszych formach.

Typ wina: Wino dobrej jakosci, dos¢ neutralne, dobrze wybarwione, petne i garbnikowe, o przy-
jemnym aromacie wisni, leSnych owocow i tytoniu, czesto jednak posiada zbyt niskg zawarto$¢
kwasow. Bardziej zrbwnowazong jako$¢ wina uzyskuje sie w kupazu z Marechal Foch i innymi wina-
mi 0 wyzszej kwasowosci.
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Marechal Foch

klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski / 101-14 Mgt x Goldriesling / Francja

Jest to siostrzana selekcja odmiany Leon Millot, do ktérej jest pod wieloma wzgledami podobna.
Marechal Foch wykazuje jednak w naszych warunkach lepsze cechy uprawowe, niz Leon Millot.
Jest to podstawowa odmiana przerobowa do produkcji Sredniej klasy win czerwonych w rejonie
Wielkich Jezior na pograniczu USA i Kanady. Z uwagi na ogélne walory uzytkowe odmiana ta ma
szanse odegrac¢ podobng role na potudniu Polski, dostarczajac wina przyzwoitej jakosci, przy za-
chowaniu stosunkowo niskich kosztow produkcji. Nie sprawia wiekszych problemdéw w uprawie,
niezawodnie plonuje i umozliwia uzyskanie réznorodnych w stylu win czerwonych o dobrej jakosci
handlowej. Nawet nie w petni dojrzate grona nadajg sie do wyrobu dobrych win rézowych i lekkich
win czerwonych do biezacej konsumpcji. Pozwala to fatwo dostosowa¢ profil produkcji do biezacych
potrzeb konsumentoéw i praktycznie eliminuje grozbe ztych rocznikéw.

Odpornosé na choroby: wysoka, zwykle nie wymaga ochrony chemiczne;j.

Wytrzymatosé na mréz: —-30°C

Wymagania dotyczace lokalizacji: podobne jak Leon Millot

Pora dojrzewania: 20-30 IX

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 17-21 kg/hl (10-12,5%)

Kwasowos¢: 6-11 g/l

Plennosé¢: 15-20 t/ha

Typ wina: Jest to odmiana bardzo plastyczna, umozliwia wyréb zaréwno lekkich win czerwonych
do biezacej konsumpgiji, jak i ekstraktywnych win do diuzszego przechowywania oraz dobrej jakosci
win rézowych. Nadajg sie réwniez jako podstawa kupazu. Wino zblizone aromatem do Leon Millot,
ale nieco lepiej zrownowazone, z wyzsza kwasowoscig. Zawiera za to mniej czerwonego barwnika i
garbnikow. Obie siostrzane odmiany znakomicie uzupetniajg sie w kupazu i jak wskazujg doswiad-
czenia pétnocnoamerykanskie i szwajcarskie zmieszane razem dajg wina bardzo wysokiej jakosci.
W winach Marechal Foch moze czasem objawi¢ sie ziotowa nuta charakterystyczna dla mieszan-
céw z udziatem V. riparia. Aby nie dopusci¢ do jej powstania, a zarazem uzyskac¢ bardziej wyrazisty
owocowy aromat zaleca sie cze$ciowa tzw. “maceracje weglowg” gron, a takze kontakt z nowym
drewnem debowym (beczka lub wiéry) podczas fermentacji lub dojrzewania.

Regent

mieszaniec ztozony / (Sylwaner x Muller-Thurgau) x Chambourcin / Niemcy

Odmiana ta cieszy sie coraz wiekszg popularnoscig w Niemczech, gdzie jest sadzona na duzg
skale i ceniona przez konsumentéw. Ostatnio uprawiana takze w Polsce. Jedna z najbardziej obie-
cujgcych odmian do produkcji win czerwonych w chtodnym klimacie. W warunkach Matopolski wy-
maga starannego wyboru lokalizaciji.

Ceniona za jako$¢ wina; nie sprawia wiekszych probleméw w uprawie.

Odpornosé na choroby: stosunkowo wysoka na choroby grzybowe, w przecietnych latach moz-
liwa uprawa bez opryskéw chemicznych, wykazuje tez wysoka odpornosé na botrytis

Wytrzymalosé na mroz: do —24°C, ze wzgledu na wczesny poczatek wegetaciji wrazliwa na
przymrozki wiosenne.

Wymagania dotyczace lokalizacji: wymaga cieptych i zacisznych lokalizacji, dobrze chronio-
nych przed przymrozkami.

Pora dojrzewania: 25 IX - 5 X.

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 18-21 kg/hl (11-12,5%)

Kwasowosé: 7-8 g/l

Plennos¢: dla uzyskania dobrej jakosci wina plon powinien by¢ ograniczony do ok. 10 t/ha.

Typ wina: Nawet w chtfodnym klimacie uzyskuje sie wysokiej jakosci czerwone wino o wyraznie
potudniowym charakterze, ekstraktywne, zréwnowazone, garbnikowe i dobrze wybarwione. Wino
przypomina nieco wina z doliny Rodanu; dobrze znosi kontakt z beczkg debowg i niezle dojrzewa.

Rondo

mieszaniec ztozony / Saperawi Siewiernyj x St Laurent / Niemcy

Odmiana dos$¢ rozpowszechniona i dobrze sprawdzona w Polsce. Pomimo nie najlepszej odpor-
nosci nie jest trudna w uprawie i umozliwia takze w naszych warunkach uzyskanie Przyzwoitej jako-
sci win czerwonych. Wyros$niete grona moga by¢ wykorzystane réwniez jako owoce deserowe.

Odpornosé¢ na choroby: na maczniaka rzekomego i szarg plesn srednio wysoka, przy silnej
infekcji konieczna ochrona chemiczna.
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Wytrzymatos¢é na mroéz: —-25°C, odmiana wrazliwa takze na przymrozki wiosenne, ale po uszko-
dzeniach mrozowych dobrze sie regeneruje.

Wymagania dotyczace lokalizacji: wymaga lokalizacji dobrze zabezpieczonych przed przy-
mrozkami.

Pora dojrzewania: 10-20 IX

Zawartos¢ cukru/potencjalny alkohol: 18—19 kg/hl (ok. 11%)

Kwasowos¢: 6-8 g/l

Plennos¢: ponad 15 t/ha

Typ wina: Wino dobrej jakosci, charakteryzuje sie tadnym wybarwieniem, zréwnowazong bu-
dowg oraz przyjemnym owocowym aromatem. Typ wina w duzej mierze zalezy od techniki wyrobu.
Przy zastosowaniu krotkiej maceracji z uzyciem enzymow albo maceracji w $rodowisku dwutlenku
wegla otrzymuje sie lekkie wino o wyraznym, lecz prostym czeresniowym aromacie. Przy dtuzszym
kontakcie moszczu ze skdrkami i po kilku miesigcach dojrzewania w nowej beczce uzyskuje sie
wino bardziej ztozone, $rednio ekstraktywne. Rondo najlepiej sprawdza sie jako sktadnik kupazu.

ODMIANY UZUPELNIAJACE
Na wina biate:

Aurora

klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski / Seibel 788 x Seibel 29 / Francja

Mato wymagajaca i fatwa w uprawie odmiana typowo przerobowa, dobrze sprawdzona w pol-
skich warunkach. Jakos$¢ wina nie zawsze zadowala konsumentéw, dlatego Aurora ma ograniczone
zastosowanie w profesjonalnej produkcji winiarskiej. Dobra odmiana na soki.

Odmiana dos¢ odporna na mroz i choroby grzybowe, zwykle nie wymaga ochrony chemiczne;.
Wczesnie dojrzewa i nadaje sie do uprawy takze na gorszych stanowiskach.

Wino podstawowej jakosci, mato ekstraktywne i neutralne, czesto nieco “trawiaste”, ale bez ne-
gatywnego posmaku. Jako wino odmianowe rzadko osigga handlowa jakos¢, dlatego nadaje sie
gtéwnie do kupazu z winami o wyzszym ekstrakcie i bardziej wyrazistym aromacie. Na lessowych
glebach na Podkarpaciu (Jareniéwka k/Jasta) odmiana daje stosunkowo dobrej jakosci lekkie wino
0 przyjemnym kwiatowym aromacie.

Zalety: odmiana mato wymagajaca, niezawodna, plenna i fatwa w prawie

Wady: niska jako$¢ wina.

Csersegi Fliszeres

V. vinifera / Irsai Olivér x Traminer / Wegry

Popularna i ceniona odmiana do wyrobu aromatycznych win wytrawnych i potstodkich. Jak na
odmiane V. vinifera nie sprawia wiekszych probleméw w uprawie i jest stosunkowo odporna na cho-
roby grzybowe i wytrzymata na mréz. Dojrzewa $rednio p6zno. Wino bardzo dobrej jakosci, charak-
teryzuje sie aromatem egzotycznych owocédw, muszkatu i przypraw korzennych, jest zwykle srednio
ekstraktywne, z umiarkowang kwasowoscia.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina.

Wady: odmiana wymagajaca, mato odporna i trudna w uprawie.

Freiminer (Fr 868-59)

mieszaniec ztozony / S.V. 12-413 x Traminer / Niemcy

Nowa, obiecujgca selekcja w typie Traminera, lecz o wyzszej odpornosci i plenno$ci oraz nieco
mniejszych wymaganiach dotyczacych lokalizacji. Ze wzgledu na bardzo dobrg jako$¢ wina warto ta
odmiane wyprébowaé w uprawie w cieplejszych rejonach Matopolski. Wymaga nastonecznionych i
ostonietych stanowisk. Pora dojrzewania srednio p6zna, w lepszych latach mozliwa produkcja win
stodkich péznego zbioru. Plennosc¢ $rednia. Wino bardzo dobrej jakosci, dobrze zbudowane i zréw-
nowazone, o wyrazistym aromacie w typie Traminera. Szczegdlnie wysoka jako$¢ win péznego
zbioru, stodkich i potstodkich.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina.

Wady: odmiana wymagajaca, mato odporna i trudna w uprawie.

Milia

V. vinifera / Miller Thurgau x Traminer / Stowacja

Nowa odmiana o bardzo wczesnej porze dojrzewania, daje dobrej jakosci aromatyczne wino. W
stosunku do innych odmian V. vinifera wykazuje do$¢ dobrg odpornos¢ na choroby i wytrzymatosé
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na mréz. Dojrzewa takze w gorszych lokalizacjach.

Wino bardzo dobrej jakosci, zréwnowazone, ekstraktywne, z wyraznym aromatem muszkatu i
egzotycznych owocow, nieco podobne do Traminera. Odmiana nadaje sie szczegdlnie do wyrobu
stodkich win péznego zbioru.

Zalety: bardzo dobra jakos¢ wina, bardzo wczesna pora dojrzewania.

Wady: niska odpornosc i trudna uprawa.

Ortega

V. vinifera / Miller Thurgau x Siegerrebe / Niemcy

Odmiana z dobrym skutkiem uprawiana w wielu chtodniejszych regionach winiarskich (Niemcy,
Anglia, Kanada). Stuzy zaréwno do wyrobu win wytrawnych, jak i stodkich win péznego zbioru. Jak
na odmiane V. vinifera jest do$¢ odporna na choroby grzybowe i niskie temperatury zimowe, za to
wrazliwa na botrytis i przymrozki wiosenne. Wymaga miejsc dobrze zabezpieczonych przed przy-
mrozkami, oraz w miare zacisznych i cieptych. Pora dojrzewania $rednio wczesna. Wino jest petne,
ekstraktywne, z przyjemnym aromatem brzoskwini, posiada duzy potencjat dojrzewania. Wina wy-
trawne posiadajg wyraznie potudniowy charakter i nieZle dojrzewajg w nowym debie. Wina stodkie
péznego zbioru odznaczajg sie skoncentrowanym aromatem i dobrg rébwnowaga.

Zalety: bardzo dobra jakos¢ wina.

Wady: odmiana mato odporna i trudna w uprawie.

Pinot Gris

stara odmiana V. vinifera / mutacja Pinot Noir / Burgundia

Odmiana od $redniowiecza rozpowszechniona w catej Srodkowej Europie, do Polski sprowadzo-
na wraz z innymi odmianami burgundzkimi przez Cysterséw. Dos¢ dobrze przystosowana do chtod-
nego klimatu i takze w naszych warunkach daje mozliwos$¢ uzyskania wysokiej jakosci wina. W
poréwnaniu z innymi odmianami V. vinifera jest relatywnie odporna na choroby grzybowe i wymaga
ograniczonej ochrony chemicznej. Wytrzymuje temperatury do —20°C, wrazliwa na przymrozki wio-
senne. Wymaga dobrze nastonecznionych i ostonietych lokalizacji na zboczach, odpowiednio za-
bezpieczonych przed przymrozkami. Najlepiej plonuje na glebach gtebszych i stosunkowo urodzaj-
nych, piaszczysto-gliniastych, lessowych i Izejszych glinach. Toleruje gleby silnie wapienne, zZle
natomiast znosi gleby suche i ubogie, kamieniste i piaszczyste. Wzrost $redni lub staby. Grona
dojrzewaja w pierwszej dekadzie pazdziernika i gromadzg do$¢ duzo cukru, srednio 19 kg/hl, przy
kwasowosci rzedu 9-10 g/l. Plennos¢ srednia, 8-12 t/ha. Grona sredniej wielkosci, stozkowato-
cylindryczne, zwarte. Wino jest ekstraktywne, petne, dtugie i dobrze zréwnowazone, z dymnym
aromatem suszonych jabtek, gruszek, skdrki pomaranczowej, orzechow, kruchego ciasta i Smieta-
ny. W najlepszym wydaniu wina takie dojrzewajg 5 do 10 lat i zblizajg sie klasg do wielkich biatych
burgundéw. Z winogron p6znego zbioru otrzymuje sie znakomite wina stodkie.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina, znana konsumentom nazwa odmiany.

Wady: odmiana wymagajaca, mato odporna i trudna w uprawie.

Sibera

mieszaniec ztozony / Saperawi Siewiernyj x (Forster White Seedling x Prachtraube) / Niemcy

Ta dos¢ popularna w potudniowej Polsce selekcja — siostrzana odmiana opisanej wyzej Sereny —
zdobyta sobie u nas uznanie gtéwnie ze wzgledu na jakos¢ i charakter wina. Wydaje sie jednak, ze
Serena wykazuje w naszych warunkach lepsze witasciwosci uprawowe. Sibera jest odporna na
maczniaka rzekomego, ale podatna na maczniaka wtasciwego. Mimo dobrego drewnienia pedéw
nie najlepiej znosi mrozne zimy, co odbija sie ha owocowaniu. Pora dojrzewania $rednio pézna,
jednak przy dobrej pogodzie grona powinno sie zbiera¢ w pazdzierniku. Wino przewyzsza jakoscig
wina z siostrzanej Sereny, jest petniejsze i bardziej wyraziste, korzenne, typem aromatu przypomina
Rieslinga. Przy starannej winifikacji mozna z tej odmiany uzyskac interesujace wina odmianowe.

Zalety: bardzo dobra jakos¢ wina.

Wady: odmiana mato odporna i zawodna w owocowaniu.

Siegerrebe (Sieger)

V. vinifera / siewka Magdalenki Andegawenskiej (x Traminer ?) / Niemcy

Bardzo wczesna i stosunkowo odporna odmiana zdaje egzamin nawet w chtodniejszych regio-
nach i nie sprawia wiekszych probleméw w uprawie. Odmiana $rednio wrazliwa na choroby grzybo-
we i do$¢ wytrzymata na mréz. Wymaga cieptych, dobre ostonietych od wiatru lokalizacji (inaczej
Zle zawigzuje owoce) oraz miejsc dobrze chronionych przed przymrozkami. Nie znosi gleb zbyt
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urodzajnych oraz mocno wapiennych. Jest to jedna z najwczesniejszych odmian V. vinifera, dojrze-
wa takze w gorszych rocznikach i na wysokosci nawet do 450 m n.p.m., jest jednak mato plenna.
Wino charakteryzuje sie bardzo silnym aromatem muszkatu, przypominajacym wino z Traminera,
jest petne i ekstraktywne. Posiada zazwyczaj sporo cukru resztkowego, ale czesto zbyt niskg kwa-
sowosc, dlatego nadaje sie przede wszystkim do kupazu.

Zalety: bardzo dobra jakos¢ wina, wczesna pora dojrzewania.

Wady: odmiana mato plenna, mato odporna i trudna w uprawie.

Traminer (Gewiirztraminer)

stara odmiana V. vinifera / pétnocne Wiochy (?)

Jest to jedna z najstarszych odmian winorosli, znana juz w czasach rzymskich jako Vitis aminea.
Traminer zostat sprowadzony do Polski w sredniowieczu przez klasztory benedyktynskie (miedzy
innymi do TynAca) i jeszcze po ostatniej wojnie pozostawat najwazniejszg odmiang winnicach Zielo-
nej Goéry i Warki. Jest to jedna z najszlachetniejszych odmian do wyrobu win biatych, szczegdlnie
wysoko ceniona w chtodniejszych rejonach upraw. Odmiana jest Srednio wrazliwa na choroby grzy-
bowe, wymaga ochrony chemicznej. Wykazuje natomiast stosunkowo dobrg odporno$¢ na botrytis,
co umozliwia pézne zbiory winogron. Dobrze znosi temperatury do —21°C i p6Zno rozpoczyna we-
getacje, czym zwykle unika wiosennych przymrozkéw. Wymaga dobrych stanowisk na potudnio-
wych i potudniowo-zachodnich zboczach, ostonietych od wiatru i zacisznych. Najlepiej plonuje na
stosunkowo cieptych i urodzajnych glebach gliniasto-piaszczystych, a takze lessowych i Izejszych
glebach gliniastych. Nie znosi gleb zbyt suchych i kamienistych, na glebach wapiennych cierpi na
chloroze. Wzrost sredni. Dojrzewa okoto 10 pazdziernika i w dobrych lokalizacjach grona osiggaja
zawartos$¢ cukru 18-22 kg/hl, przy kwasowosci 7-9 g/l. Plennos$¢ raczej niska, 6 do 9 t/ha. Wino w
typie potudniowym, odznacza sie intensywnie z6ttg barwa, jest ekstraktywne, zwykle o duzej mocy
alkoholu i umiarkowanej kwasowosci, z wyrazistym aromatem kwiatu rézy, owocoéw egzotycznych i
przypraw korzennych. Odmiana czesto stuzy do wyrobu win stodkich i pétstodkich pdznego zbioru.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina, znana konsumentom nazwa odmiany.

Wady: odmiana wymagajaca, mato plenna, mato odporna i trudna w uprawie.

Na wina czerwone:

Cascade

klasyczny mieszaniec francusko-amerykanski / Seibel 7042 x Seibel 5409 / Francja

Od dawna rozpowszechniona w Polsce odmiana typowo przerobowa, wczesna, plenna tatwa w
uprawie i mato wymagajaca. Z uwagi na nie najlepsza jako$¢ wina ma bardzo ograniczong wartos¢
uzytkowa. W uprawach towarowych sprawdza sie raczej jako odmiana uzupetniajgcg dla gorszych
lokalizacji, gdzie inne czerwone odmiany nie zawsze dojrzejg (np. powyzej 400 m n.p.m.). Odmiana
dojrzewa niezawodnie nawet w gorszych lokalizacjach i odznacza sie prawie zupetng odpornoscig
na choroby grzybowe i dobrg wytrzymato$cig na mroz. Krzewy sg wrazliwe na diugotrwatg susze,
dlatego wymaga gleb zasobniejszych w wilgoé. Wino podstawowej jakosci, lekkie, neutralne, bez
wyraznego aromatu. Jako czerwone wino odmianowe nie posiada komercyjnej wartosci, nadaje sie
jedynie do kupazu z winami o wyzszym ekstrakcje i wiekszej wyrazistosci. Nieco lepsza jakos¢ uzy-
skuje sie przy wyrobie win rézowych.

Zalety: odmiana mato wymagajaca, niezawodna, plenna i fatwa w prawie

Wady: niska jako$¢ wina.

Dunaj

V. vinifera / (Muscat Bouchet x Oporto) x St Laurent / Stowacja

Nowa, stosunkowo wczesna odmiana, ktéra daje szanse uzyskania w naszych warunkach eks-
traktywnych, petnych win czerwonych. Nie stwarza wigkszych probleméw w uprawie, jest stosunko-
wo odporna na choroby, mréz i przymrozki, wrazliwa na maczniaka wtasciwego. Najlepiej owocuje
na potudniowych i zachodnich zboczach oraz na umiarkowanie zyznych, stosunkowo gtebokich i
Izejszych glebach (np. lessy, gleby piaszczysto gliniaste). Pora dojrzewania $rednio wczesna, plen-
nosc¢ Srednia. Wino odznacza sie nasycong barwa, jest ekstraktywne, petne i dobrze zréwnowazo-
ne, o sporym potencjale dojrzewania. Posiada wyraznie potudniowy charakter z typowym czekola-
dowo-korzennym aromatem. W dobrych rocznikach i na dobrych lokalizacjach mozliwe jest uzyska-
nie czerwonych win stodkich i likierowych w typie porto.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina.

Wady: odmiana wymagajaca, mato odporna i trudna w uprawie.

Odmiany winoro$li
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Friihburgunder (Pinot Noir Précoce)

stara odmiana V. vinifera / mutacja Pinot Noir / Burgundia lub Niemcy (?)

Wczesniejsza i bardziej odporna forma Pinot wysoko ceniona ze wzgledu na jako$¢ wina. Od-
miana od wiekdéw uprawiana w catej sSrodkowej Europie, w potowie XIX w. wyparta przez plenniejsza
odmiane Oporto. Dzi$ uprawiana gtéwnie w Niemczech. Odmiana $rednio wrazliwa na choroby
grzybowe, jest natomiast mato odporna na choroby wirusowe, zwlaszcza lisciozwéj. Wytrzymuje
spadki temperatury do —21°C. Nieco mniej wybredna wzgledem lokalizacji, niz Pinot Noir, wymaga
jednak miejsc dostatecznie stonecznych, zacisznych i dobrze chronionych przed przymrozkami.
Najlepiej udaje sie na glebach cieptych, stosunkowo luznych i przepuszczalnych, gliniasto-piasz-
czystych lub lessowych, znosi réwniez gleby bardziej suche, piaszczyste i kamieniste. Wzrost $red-
ni. Dojrzewa na przetomie wrzeénia i pazdziernika, w przecietnych latach osigga dojrzatos¢ rzedu
18-20 kg/hl cukru przy zawartosci kwaséw 7-9 g/l. Plennos$¢ raczej niska 5-9 t/ha. Wino bardzo
dobrej jakosci, dos¢ lekkie, tadnie wybarwione i dobrze zréwnowazone, z finezyjnym, eleganckim
romatem. Odznacza sie prawdziwie burgundzkim charakterem, cho¢ jest Izejsze od Pinot Noir. Bar-
dzo dobrze znosi dojrzewanie w beczce. Cenny sktadnik kupazu.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina, znana konsumentom nazwa odmiany.

Wady: odmiana wymagajaca, mato plenna, mato odporna i trudna w uprawie.

Pinot Noir

stara odmiana V. vinifera / Burgundia

Legendarna odmiana burgundzka, juz w $redniowieczu sprowadzona do Polski przez Cysterséw
i jeszcze po ostatniej wojnie uprawiana w Zielonej Gorze. Pinot Noir daje najszlachetniejsze wina
czerwone w chtodniejszych regionach upraw, stanowi takze pierwszorzedny surowiec na wina mu-
sujgce. Nalezy jednak do odmian najbardziej kaprysnych i wymagajacych w uprawie. Odmiana jest
wrazliwa na wiekszos¢ choréb grzybowych i w naszym klimacie wymaga systematycznej ochrony
chemicznej, dlatego do nowych nasadzen poleca sie wybdr klonéw mniej podatnych na botrytis i
posiadajacych luzniejsze grona. Wytrzymuje mrozy do —20°C, wrazliwa na przymrozki wiosenne.
Odmiana moze by¢ u nas uprawiana wytacznie w starannie wybranych, dobrze nastonecznionych i
zacisznych lokalizacjach na potudniowych zboczach lub na tarasach, na wysokosci do 250 m
n.p.m. Wymaga gleb gtebokich, umiarkowanie zyznych i stosunkowo cieptych. Dobrze udaje sie na
Izejszych glebach gliniastych, piaszczysto-gliniastych, zwirowo-gliniastych i lessowych. «le dojrze-
wa na glebach zbyt suchych, kamienistych i piaszczystych, jak i na glebach ciezkich, zimnych i
zbytnio urodzajnych. Wzrost $redni lub silny. Pora dojrzewania $rednio pézna do pdznej, jest to
najpézniejsza odmiana jaka moze by¢ uprawiana w naszych warunkach. Winogrona gromadzg
$rednio 18 kg/hl cukru przy zawartosci kwaséw ok. 8—10 g/l. Plennos$¢ raczej niska, w zaleznosci od
uprawianego klonu od 6 do 12 t’ha. Grona mate, cylindryczne, zwarte. Wino odznacza sie umiarko-
wang zawartoscig garbnikow, swiezg kwasowoscia i ztozonym aromatem stodkich malin, czeresni,
ostrezyn, gorzkich migdatoéw i przypraw korzennych, jest petne i gladkie w smaku. Wina te sg zwy-
kle starzone w beczkach debowych i mogg dojrzewac kilka lat. W odpowiednich lokalizacjach i do-
brych rocznikach daje wina doréwnujace szlachetnym czerwonym burgundom.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina, znana konsumentom nazwa odmiany.

Wady: odmiana wymagajaca, mato plenna, mato odporna i trudna w uprawie.

Turan (Agria)

V. vinifera / (Teinturier x Kadarka) x (Medoc Noir x Csaba Goéngye) / Wegry

Odmiana daje takze u nas mozliwos¢ uzyskania wysokiej jako$ci czerwonego wina. Relatywnie
odporna na choroby grzybowe, jednak dos¢ wrazliwa na niskie temperatury. Z uwagi na wczesny
poczatek wegetacji wymaga lokalizacji dobrze chronionych przed przymrozkami. Najlepiej udaje sie
na glebach przepuszczalnych, cieptych i umiarkowanie wilgotnych, piaszczysto-gliniastych, lesso-
wych i Izejszych glinach. Pora dojrzewania srednio wczesna. Plennos¢ $rednia, cho¢ regularna.
Wino odznacza sie gteboka barwa, jest srednio ekstraktywne i dobrze zréwnowazone, z aromatem
czarnych porzeczek, malin, ostrezyn, czerwonej papryki i przypraw korzennych. Dobrze dojrzewa w
drewnie i jako wino odmianowe jest w stanie rozwing¢ bukiet w charakterze win bordoskich. Spraw-
dza sie tez jako skfadnik kupazu.

Zalety: bardzo dobra jako$¢ wina.

Wady: odmiana wymagajgca, mato odporna i trudna w uprawie.
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Tabela V.2: Poréownanie cech uprawowych wybranych odmian winorosli

Odmiana Pora Plon (t/ha)  Odpornos¢ na: Wymagania Jakos$¢
dojrzewania mréz (°C) choroby® siedliskowe® wina®
na wina biale:
Aurora 10-20 IX 15-20 -28°C +++ + +
Bianca 20-30 IX 12-15 -25 +++ ++ ++
Csersegi Fliszeres 1-10 X 10-12 -21 +/++ +++ ++/+++
Ehrenfelser” 1-10 X 10-12 =21 +H++ +++ +++
Freiminer 1-10 X 10-12 —24 ++ +H/+++ ++/+++
Frontenac Gris" 1-10 X 10-15 (?) -35 ++/+++ (7)) ++ ++ (?)
Hibernal 1-10 X 12-15 -25 ++ +H/+++ +H/+++
Jutrzenka 20-30 IX 12-15 —24 +++ ++ ++
LaCrescent" 1-10 X 10-15 (?) -35 +H+++ (?)  ++ ++
Milia 1-10 IX 10-12 -21 ++ + +H[+++
Muszkat Odeski 20-30 IX 12-15 -24 +++ ++ +H/+++
Ortega 15-30 IX 8-12 -212 + ++ ++/+++
Pinot Gris 1-10 X 8-12 -202 + +++ +++
Ravat Blanc" 20-30 IX 8-10 (?) -28 +H+++ (7)) ++ ++/+++
Serena 20-30 IX 12-15 =27 ++ ++ ++
Seyval 1-10 X 15-20 -26 +++ ++ ++
Sibera 20 IX-5 X 12-15 -25 +++ ++ +H[+++
Siegerrebe 10-20 IX 5-7 -22 ++ +/++ +H/+++
Solaris” 10-20 IX 10-12 —242 (?) ++ (?) +[++ ++
Traminer 1-10 X 5-9 -21 +/++ +++ +++
Vignoles" 1-10 X 12-15 -28 +H+++ (7)) ++ +H/+++
na wina czerwone:
Cascade 10-20 IX 15-17 =27 +++ + +
Dunaj 20-30 IX 9-12 =21 +++ ++/+++ +H/+++
Frontenac" 1-10 X 10-15 (?) -35 +++ (?) ++ ++(?)
Frihburgunder 25 1X-5 X 5-9 -212 + +++ +++
Landot" 251X-5X 10-15 (?) =27 4+ (?) ++ +4/+++
Leon Millot 20-30 IX 15-20 -28 +++ ++ ++
Marechal Foch 20-30 IX 15-20 =30 +++ ++ ++
Pinot Noir 5-15 X 5-12 -202 + +++ +++
Regent 25 IX-5 X 10-12 —242 ++ ++ +H/+++
Rondo 10-20 IX 15-17 -24 ++ +++ ++
Turan 251X-5 X 10-12 -202 +/++ ++/+++ ++/+++
Objasnienia:

1) odmiany w uprawie prébnej (nie opisane w tym rozdziale)

2) odmiana wrazliwa na przymrozki wiosenne

3) +++ odmiana odporna, ++ odmiana $rednio odporna, + odmiana mato odporna

4) +++ duze wymagania siedliskowe, ++ $rednie wymagania siedliskowe, + mate wymagania siedliskowe

5) +++ wino bardzo wysokiej jakosci, ++ wino dobrej jakosci, + wino podstawowej jakosci

Odmiany winoro$li
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Rozdziat VI
ROZPLANOWANIE WINNICY

Przed wykonaniem jakichkolwiek prac zwigzanych z zatozeniem winnicy nalezy szczegétowo
rozplanowac przyszig uprawe: ustali¢ gesto$¢ nasadzen, rozplanowacé rzedy winorosli, drogi dojaz-
du i przestrzeh manewrowg dla maszyn. Trzeba przy tym uwzgledni¢ ewentualne ogrodzenia i osto-
ny, a takze wszelkie prace zabezpieczajace, jak tarasowanie, melioracje, etc.,

Gestos¢ nasadzen

llo$¢ krzewdw winorosli sadzonych na jednym hektarze winnicy zalezy przede wszystkim od
przyjetej formy prowadzenia krzewow. W praktyce na gestosé nasadzen wptywa takze przyjety sys-
tem uprawy: umozliwienie mechanizacji prac i wymiary posiadanych ciagnikow i maszyn. W na-
szych warunkach, w typowych lokalizacjach winnic sadzi sie najczesciej 4 do 5 tys. krzewdw na
hektar w rozstawie rzedéw okoto 2—2,5 m i rozstawie pomiedzy krzewami w szpalerze okoto 1-1,2
m. Ale od tej zasady istnieja liczne wyjatki i w zaleznosci od formy prowadzenia krzewéw gestosé
nasadzen moze wynosi¢ od 1.500 do 10 tys. krzewdw na hektar. Zalezy to od wybranej formy pro-
wadzenia krzewow.

Szeroki rozstaw i wysokie, w tym przestrzenne formy prowadzenia krzewow (ok. 2-3 tys. krze-
wow na hektar) stosuje sie zwtaszcza:

— na glebach zyznych i stosunkowo wilgotnych,
— przy uprawie silnie rosnacych i plennych odmian,
— w miejscach gdzie wystepuje duze niebezpieczenstwo chordb grzybowych,

— przy duzym stopniu mechanizacji prac polowych, zwtaszcza przy wykorzystaniu konwencjonal-
nego sprzetu rolniczego (duzych traktoréw).

Zaletq takiego rozplanowania, oprécz nizszych kosztow zatozenia winnicy (mniej sadzonek, pali-
kow i drutow na hektar uprawy) jest utatwienie mechanicznej uprawy oraz lepsze przewietrzanie
krzewdw winorosli, co poprawia ich stan zdrowotny. W wysokich formach bez okrywania na zime w
naszych warunkach mozna uprawia¢ wytacznie odmiany o wystarczajaco duzej mrozoodpornosci
(w warunkach Matopolski minimum —27°C).

Duze zageszczenie krzewow (powyzej 6 tys. krzewdw na hektar) stosuje sie w nastepujacych
przypadkach:

— przy uprawie odmian stabiej rosnacych i mniej plennych,
— na glebach mniej zasobnych w wode i sktadniki pokarmowe (np. kamienistych, piaszczystych),
— w miejscach suchych, cieptych i przewiewnych (zbocza o wystawie potudniowej i zblizonej),

— jezeli przygotowanie i uprawa gleby wigze sie ze sporym naktadem pracy, zwtaszcza recznej
(np. na zboczach o duzym spadku i tarasach),
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— jezeli dysponujemy ograniczonym miejscem pod uprawe.

Podstawowg zaletg takich gestych nasadzen jest mozliwo$é uzyskania wyzszego plonu z
mniejszej powierzchni winnicy i mniejsze obcigzenie krzewdw. Wada sg wysokie koszty zatozenia.

FORMY PROWADZENIA KRZEWOW

12-2m J

A |

Rys. 6.1: Pionowe prowadzenie latorosli — forma jedno- i dwuramienna. Forma dos$¢ uniwersalna,

polecana dla wiekszosci odmian winoro$li i wiekszosci typow gleb, ale najlepiej sprawdza sie w
$rednio urodzajnych i umiarkowanie wilgotnych siedliskach (rozstaw 1,4-2,8 x 0,8—1,8 m, 30-70
krzewdw na ar).
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Rys. 6.2: Forma Scotta—Henry’ego. Forma polecana dla $rednio i silnie rosngcych odmian upra-
wianych w zyzniejszych siedliskach (rozstaw 1,8-2,8 x 1,2—2 m, 25-50 krzewow na ar).
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Rys. 6.3: Sznur wiszacy (kurtyna) — forma jedno- i dwuramienna. Forma szczegdlnie przydatna dla
wiekszych winnic towarowych, polecana dla silnie rosngcych odmian, wymaga gleb zyznych i sto-
sunkowo wilgotnych (rozstaw 2,8-3,5 x 1-2,5 m, 15-35 krzewo6w na ar).
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Fformy umozliwiajace okrywanie krzewéw
(polecane dla odmian mniej odpornych na mréz)
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—
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1,2-14m \

=

Rys. 6.4: Forma bezpienna (“na gtowe”) zmodyfikowana. Forma przydatna w uprawie odmian o
mniejszej plennosci (rozstaw 1,2—1,6 x 0,8—1,2 m, 60-100 krzewdw na ar).
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krzew przygotowany do okrycia na zime

Rys. 6.5: Sznur ukos$ny. Forma bardziej odpowiednia dla odmian plenniejszych (rozstaw 2-2,8 x
1,4-1,8 m, 25-35 krzewdw na ar).

Formy do uprawy na zboczach o wiekszym spadku

Rys. 6.6: Forma bezpienna krzaczasta (“na glowe”). Stosuje sie dla stabiej rosngcych odmian,
zwilaszcza V. vinifera, umozliwia okrywanie na zime (rozstaw 1-1,2 x 0,8—1 m, ok. 100 krzewéw na
ar).
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1,5-18m
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Rys. 6.7: Serce (forma mozelska). Forma lepsza dla odmian o umiarkowanym i silniejszym wzro-
$cie (rozstaw 1,2—-1,4 x 0,8—-1,2 m, 65-100 krzewow na ar).

Orientacja rzedow

Wiekszos¢ doswiadczonych winogrodnikdw uwaza, ze na naszych szerokosciach geograficz-
nych korzystniejsze jest prowadzenie rzedéw winorosli w kierunku pétnoc-potudnie lub zblizonym.
poniewaz zapewnia to optymalne oswietlenie krzewow. Jesli pozwala na to rzezba terenu i ksztatt
dziatki nalezy zachowa¢ potudnikowy uktad rzedoéw winorosli. W przypadku waskiej, diugiej parceli
moze to by¢ trudne do zrealizowania i wowczas nalezy wyznaczy¢ rzedy rownolegle do diuzszego
boku winnicy, niezaleznie od stron $wiata. Jesli kierunek rzedéw zbliza sie do linii wschod-zachdéd
powinno sie zachowac¢ wigkszy odstep miedzy rzedami, aby krzewy nie zacienialy sie wzajemnie.
Szerokos$¢ ta nie powinna wynosi¢ co najmniej pottorej wysokosci szpaleroéw, czyli w praktyce nie
mniej, niz 2,5 m.

Warunki dla mechanizacji uprawy

W niewielkiej winnicy o powierzchni 2—-3 aréw mozna z powodzeniem uprawia¢ glebe przy pomo-
cy motyki lub recznej glebogryzarki. Przy powierzchni 10-15 aréw nalezy juz rozwazy¢ zmechanizo-
wanie przynajmniej czesci prac w winnicy, trzeba wiec pomysle¢ zapewnieniu dojazdu i mozliwosci
uzycia mechanicznego sprzetu. Na niewielkich plantacjach bardzo przydatne i ekonomiczne sg
mate, zwrotne ciggniki jednoosiowe. W przypadku wiekszych upraw nalezy raczej przewidzie¢ uzy-
cie mocniejszych, dwuosiowych ciggnikéw ogrodniczych. Rézne modele takich ciggnikow wyposa-
zonych w odpowiednie zestawy narzedzi, ktére sg u nas dostepne wymagajg zwykle przejazdéw o
minimalnej szerokosci 1,6—1,8 m. Warto to sprawdzi¢ przed ostatecznym rozmierzeniem winnicy.
Jesli uprawa winnicy bedzie prowadzona przy pomocy duzych traktorow rolniczych nalezy zaplano-
wac miedzyrzedzia szerokie co najmniej na 2,5 m. Trzeba takze pomysle¢ o odpowiedniej prze-
strzeni manewrowej na obydwu krancach rzedéw. Matym ciggnikom ogrodniczym wystarczg 4-5 m
wolnej przestrzeni, liczac od skrajnego stupka rusztowania lub zewnetrznego odciaggu do ogrodze-
nia, ostony lub innej przeszkody. Dla manewrowania wiekszych traktoréw rolniczych trzeba zarezer-
wowac co najmniej 6-7 m wolnego miejsca.

Planujac mechaniczng uprawe nalezy wyznaczacé rzedy nie krotsze, niz 30—-50 m (im ciezszy
sprzet do uprawy, tym rzedy powinny by¢ dtuzsze), aby nie traci¢ zbyt wiele cennego miejsca na
przestrzen manewrowg i zbyt duzo czasu na bezproduktywne manewry ciagnikéw i maszyn. Z tego
tez powodu rzedy winorosli powinny by¢ réwno zakonczone, najlepiej wzdtuz linii prostopadtej do
ich kierunku.

Zagospodarowanie zboczy

Strome zbocza zapewniajg u nas najlepsze warunki do uprawy winorosli, z drugiej jednak strony
zatozenie i uprawa winnicy w takich lokalizacjach wigze sie z dodatkowymi trudno$ciami i kosztami.
Bez Zzadnych specjalnych zabiegéw mozna zaktada¢ winnice na pochytosciach o spadku do niz 10
do 15° (20-25%), w zaleznosci od rodzaju gleby i jej podatnosci na erozje. W takim przypadku na-
lezy prowadzi¢ rzedy z gory na dot, aby nie hamowaty odptywu zimnego powietrza. Uprawa winoro-
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Rys. 6.7. Uprawy tarasowe na stromym zboczu

$li na wiekszych stromiznach raczej wymaga tarasowania zboczy. Najtatwiejsze w realizacji i naj-
tansze sg waskie tarasy mieszczace jeden lub dwa rzedy winoro$li. Tarasy takie wykonuje sie w
formie poziomo biegnacej potki szerokiej na 2,5-3 m i lekko nachylonej do wewnatrz. Wzdtuz we-
wnetrznej krawedzi tarasu nalezy uformowac plytki row odwadniajacy, a co kilka metrow utozyc¢
dreny odprowadzajace wodg na zewnatrz. Scianki taraséw mozna umocni¢ darnig, faszyna lub
murkami oporowymi . Przy odpowiednim rozplanowaniu i wytyczeniu przejazdow tarasy takie
umozliwiajg nawet uzycie niewielkich traktorow.

Na glebie kamienistej, wyjatkowo odpornej na erozje mozna zrezygnowac z budowy taraséw
nawet przy spadkach zbocza rzedu do 20-30° (35-60%). Na tak stromych zboczach lepsze rezulta-
ty daje prowadzenie krzewow staro$wieckim sposobem przy osobnych palikach, co umozliwia to
bowiem uprawe w réznych kierunkach i tym samym zmniejsza niebezpieczenstwo erozji gleby.
Trzeba sie tu takze liczy¢ z konieczno$cig recznego wykonania wiekszos$ci prac uprawowych. Wow-
czas jedynym sposobem zrownowazenia wysokiego naktadu pracy i uzyskania odpowiedniej wydaj-
nosci plonow jest mozliwie geste rozmieszczenie krzewdw, nawet 8—-10 tys. sztuk na hektar.

Oslony przeciwwiatrowe

W miejscu otwartym i wietrznym mozna znacznie poprawi¢ warunki termiczne uprawy chronigc
winnice przed wiatrem. Dobrze wykonana ostona winnicy moze podnie$¢ wartos¢ SAT nawet o
1500C i znacznie polepsza warunki dojrzewania winogron. Wiele najlepszych winnic w Burgundii
czy Szampanii to tzw. clos, czyli parcele otoczone przed wiekami kamiennym lub ceglanym murem
wysokosci okoto 2 m. W takich ogrodzonych winnicach winogrona dojrzewajg mniej wiecej o ty-
dzien wczesniej, niz na sasiednich dziatkach, a przecietna jako$¢ wina jest znacznie wyzsza. Ogro-
dzenie winnicy murem jest jednak bardzo kosztowne.

Dzisiaj trwate ostony przeciwwiatrowe wykonuje sie najczesciej w formie zwartych szpalerow
drzew i krzewdw, zaktadanych zwtaszcza od strony pétnocnej i na kierunku przewazajgcych wia-
tréow. Od pdéinocy moga to by¢ gesto posadzone drzewa, uzupetnione nizszymi krzewami, tak aby
tworzyly zwarta, zielong zastone kilkumetrowej wysokosci. Od wschodu, a zwtaszcza od zachodu
ostony powinny by¢ nizsze, aby nie zacieniaty winoro$li. Warto wykorzysta¢ na ostony drzewa i
krzewy zimozielone, ktére skuteczniej chronig winnice od mroznych wiatrow zimowych. Z uwagi na
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wzajemng konkurencje systeméw korzeniowych nalezy zaplanowac takg ostone w odlegtosci co
najmniej 4—6 m od najblizszych krzewdw winorosli.

Uzyskanie trwatych, szczelnych oston zielonych wymaga co najmniej kilku lat, a poza tym zaj-
mujg one dos$¢ duzo miejsca. Jesdli winnica jest ogrodzona np. siatkg druciang mozna dos¢ matym
kosztem uzyskac¢ dorazny efekt poprawy warunkow termicznych rozpinajac na istniejagcym ogrodze-
niu agrowtoknine lub kilka warstw gestej plastikowej siatki.

Przy planowaniu oston przeciwwietrznych trzeba koniecznie pamietac, aby nie zacieniaty one
uprawy oraz nie utrudniaty sptywu chtodnego powietrza w dot zbocza.

Ogrodzenie winnicy

Winnica potozona na otwartym terenie, zwtaszcza z dala od domu powinna by¢ raczej ogrodzo-
na, gdyz zwierzyna i nieproszeni goscie mogg wyrzadzi¢ znaczne szkody w uprawie. Najtanszym i
sprawdzonym rozwigzaniem jest ogrodzenie z ocynkowanej siatki drucianej, jakiej uzywa sie do
zabezpieczenia upraw przed zwierzyng lesng. Siatka taka ma 2 m wysokosci z czego 20 cm nalezy
zakopac¢ do ziemi. Ogrodzenie powinno sie znajdowac w odlegtosci co najmniej 1,5 m od najblizej
rosngcych krzewdw winorosli, aby nie utrudniato prac w winnicy.

Rozplanowanie winnicy
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Rozdziat VII
WYROB WINA W MALYM GOSPODARSTWIE

Wymagania lokalowe i sprzet do wyrobu wina

Urzadzenie niewielkiej przetworni, pozwalajacej na przerdb winogron z kilkudziesiecioarowe;j
winnicy nie wymaga zbyt duzej powierzchni. W tym celu konieczne jest jednak odpowiednie za-
adaptowanie (a w razie koniecznosci zbudowanie) co najmniej dwoch pomieszczen. Sercem prze-
tworni jest piwnica stuzgca do fermentaciji, dojrzewania i przechowywania wina, ktéra — wbrew na-
zwie — nie musi by¢ zagtebiona w ziemi, ale powinna zapewnia¢ w miare statg temperature rzedu
8-16°C. Dlatego pomieszczenie to nie powinno by¢ wykorzystywane do innych celéw. Konieczna
jest wiec dodatkowa przestrzen dla tloczenia winogron, butelkowania wina, przygotowania i czysz-
czenia zbiornikéw, przechowywania drobnego sprzetu, etc. Najlepiej, aby byto to pomieszczenie
przylegajace bezposrednio do piwnicy, wyposazone w biezgcg wode i kanalizacje oraz tatwe w
utrzymaniu czystosci (zmywalna podtoga). Powierzchnia piwnicy powinna wynosi¢ co najmniej 10
m? na kazde 1000 kg przerabianych winogron. Wielko$¢ drugiego pomieszczenia w duzej mierze
zalezy od planowanej funkcji i gabarytow przechowywanego tam sprzetu, nie powinna jednak by¢
mniejsza, niz 10-12 m?2.

Przeréb plonu z 10 arowej winnicy (a wiec okoto 1000 kg winogron) wymaga nastepujacego wy-
posazenia:

— mtynek do winogron
— prasa o pojemnosci okoto 50 |

— butle szklane o réznej wielkosci (od 15 do 50 I) o facznej pojemnosci okoto 700 | do fermentac;ji
i przechowywania wina

— zbiornik plastikowy z pokrywg o pojemnosci okoto 200 | do maceracji winogron przy wyrobie
win czerwonych

— wezyki plastikowe do przetaczania wina, 2—3 plastikowe wiadra o pojemnosci 15-20 |, lejek,
kuweta, cedzak, menzurka i inny drobny sprzet

— cukromierz (areometr)
— ewentualnie inny sprzet do analiz moszczu i wina
— korkownica (jesli zamierzamy butelkowac¢ wino)

Koszt podstawowego sprzetu do przerobu plonu z 10 arowej winnicy wynosi okoto 4.000 zt. Przy
wiekszej skali produkcji, przerabiajgc kilka ton winogron bedziemy potrzebowac¢ przede wszystkim
wiekszej prasy (lub 2—-3 pras) oraz wiekszej ilosci zbiornikéw do maceracji, fermentac;ji i przechowy-
wania wina. Warto wtedy pomysle¢ o zakupie jednego lub dwdch wiekszych zbiornikdw ze stali
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nierdzewnej o pojemnos$ci 400—600 litréw. Pamietajmy, aby wszystkie uzywane przy wyrobie wina
naczynia i inne przyrzady posiadaty odpowiedni atest dopuszczajacy do kontaktu z zywnoscia.

Wymagania surowcowe

O wartosci winogron do wyrobu wina, poza odmiang decydujg takie czynniki, jak dojrzatosc¢ i
stan zdrowotny owocéw. Powszechnie stosowang miarg dojrzatosci winogron jest zawartos¢ cukru.
Cukier zawarty soku winogron musi przede wszystkim zapewni¢ odpowiedni poziom alkoholu uzy-
skanego w wyniku fermentacji. Co prawda moszcz lub miazge winogron mozna przed fermentacjq
wzbogaca¢ dodatkiem cukru lub skoncentrowanego moszczu gronowego (patrz nizej), jednak sto-
sowanie tego zabiegu burzy rownowage i obniza jako$¢ wina. Aby uzyska¢ dos¢ przyzwoite wino
wytrawne o mocy okoto 12% alkoholu potrzebne sg winogrona zawierajgce co najmniej 16—17 kg/hl
cukru. Wino naprawde wysokiej klasy wymaga winogron o zawartosci cukru okoto 20 kg/hl. Oczywi-
$cie mozna zrobi¢ wino z winogron mniej dojrzatych, posiadajacych zaledwie 11-12 kg/hl cukru, ale
bedzie to raczej trunek marnej jakosci.

Innym wskaznikiem dojrzatosci winogron jest zawarto$¢ kwasow organicznych w soku winogron.
Optymalna kwasowos¢ moszczu do wyrobu win wytrawnych wynosi 6-8 g/l. Przy zawartosci kwa-
séw rzedu 12—14 g/l trudno juz jest uzyska¢ odpowiednig kwasowosci wina akceptowang przez
konsumentdw i trzeba woéwczas moszcz chemicznie odkwaszaé. O odpowiedniej dojrzatosci wino-
gron decyduje takze poziom i charakter garbnikéw (tanin) oraz rozwdj substancji aromatycznych,
ktére w duzym stopniu wplywajg na jakosc¢ i charakter wina.

Uzyskanie wysokiej jako$ci wina wymaga nie tylko odpowiednio dojrzatych, ale takze zdrowych i
nie uszkodzonych winogron. Wszelkie $lady ple$ni, gnicia, sfermentowania, zaoctowania, oraz zbyt
duze uszkodzenia mechaniczne i zanieczyszczenia znacznie obnizajg warto$¢ winogron jako su-
rowca winiarskiego.

TECHNOLOGIA WYROBU
Zbior i selekcja winogron

Winogrona zbieramy w czasie suchej pogody, a w przypadku deszczu lub porannej rosy nalezy
poczeka¢ az obeschna. Owoce najwygodniej jest zbiera¢ do czystych plastikowych wiader. Do
przechowywania i transportu winogron najlepiej nadaja sie plastikowe skrzynki mieszczace 20 do
40 kg winogron. W wigkszych pojemnikach owoce tatwo ulegajg zgnieceniu i uszkodzeniu, co moze
negatywnie wptywac na jakos¢ wina. Zebrane winogrona powinny by¢ mozliwie szybko przerobio-
ne, najpézniej do 24 godzin po zbiorze. Jesli winogrona sg przechowywane przez kilka godzin lub
diuzej, powinny by¢ sktadowane w miejscu chtodnym i zacienionym (idealnym miejscem bytaby tu
chtodnia lub klimatyzowana przechowalnia owocéw).

Jakos$¢ wina mozna znacznie podnies¢ dokonujac selekcji winogron bezposrednio przed przero-
bem. Zawarto$¢ kazdej skrzynki wysypujemy na duzy, dobrze oswietlony stét i wybieramy owoce ze
Sladami plesni, nadgnite, uszkodzone, mocno zabrudzone, itp. Jesli decydujemy sie na uzycie ta-
kich problematycznych winogron, to lepiej przerabia¢ je osobno, aby nie zepsu¢ wigkszych partii
lepszego surowca i wina.

Zastosowanie dwutlenku siarki

Umiejetne zastosowanie dwutlenku siarki (SO,) jest tradycyjnym, naturalnym i — wbrew obiego-
wym opiniom — prawdopodobnie najzdrowszym sposobem uzyskania dobrego wina, stosowanym
od dwéch tysiecy lat. Wina zrobione bez uzycia dwutlenku siarki tatwo utleniajg sie i ulegajg zaka-
zeniu przez bakterie i inne niepozadane mikroorganizmy, co moze by¢ znacznie grozniejsze dla
naszego zdrowia, niz Sladowa ilo$¢ dwutlenku siarki pozostata po prawidtowo przeprowadzonym
procesie produkcji. Aby uzyska¢ dobre wino nalezy ogranicza¢ siarkowanie wytgcznie do koniecz-
nego poziomu ale nie mozna catkowicie z tego zrezygnowac.

W praktyce winiarskiej stosuje sie rézne metody siarkowania, jak spalanie siarki (paskéw siarko-
wych) czy stosowanie SO, formie wodnego roztworu lub gazu z butli. Przy wyrobie wina na niewiel-
ka skale najwygodniej jest stosowac pirosiarczyn potasowy (K,S,0,) w formie proszku lub pastylek.
Odmierzong dawke pirosiarczynu nalezy dodac¢ i dobrze wymieszaé w catej objetosci siarkowanego
moszczu lub wina.

Wyréb wina w matym gospodarstwie
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Mielenie i odszyputkowanie

Przerdb winogron rozpoczynamy od ich zmielenia i oddzielenia szyputek, ktére zawierajg duzo
kwasow i garbnikéw i moga popsu¢ smak wina. Do tego celu stuzy specjalny mtynek do winogron z
oddzielaczem szyputek. Niewielkie iloSci winogron mozna rozgniesé w rekach lub przy pomocy
drewnianego ttuczka, a nastepnie recznie wybra¢ szypuiki, jednak przy ilosci ponad 100 kilograméw
winogron jest to ciezka i dlugotrwata praca. Do miazgi mozna dodac¢ tak zwanych enzymow pektoli-
tycznych (np. Pektopol, Trenolin) w ilosci 50-70 g na 100 kg winogron, co zwieksza wydajnos¢ tto-
czenia moszczu oraz przyspiesza proces maceracji. Bezposrednio po zmieleniu miazge winogron
nalezy siarkowaé¢ dawka okoto 10 g pirosiarczynu potasu na 100 | miazgi w przypadku wyrobu wina
biatego lub r6zowego i okoto 6 g na 100 | przy wyrobie wina czerwonego.

Maceracja (wstepna fermentacja miazgi)

Maceracja ma na celu wylugowanie do moszczu substancji zawartych w skérkach winogron. Ten
etap jest najczesciej pomijany przy wyrobie win biatych, kiedy zmielone i odszyputkowane winogro-
na bezposrednio ttoczy sie w prasie. Jest to natomiast proces niezbedny przy produkcji win czerwo-
nych. Krétka, kilkugodzinng maceracje stosuje si¢ takze przy wyrobie win biatych z odmian aroma-
tycznych (np. muszkatéw). Przy wyrobie win czerwonych maceracja trwa od 2—3 dni (w przypadku
uzycia enzymow) do 2 tygodni.

Maceracje nalezy przeprowadzaé w pojemnikach lub otwartych kadziach, umozliwiajacych regu-
larne mieszanie fermentujgcej miazgi. Najbardziej praktyczne sa plastikowe kadzie o pojemnosci
50 do 300 litréw zaopatrzone w pokrywe. Po napetnieniu kadzi miazge szczepimy czysta kulturg
drozdzy i w miare potrzeby wzbogacamy zawarto$¢ cukru (patrz nizej). W trakcie maceracji na po-
wierzchni tworzy sie kozuch skérek winogron, ktéry nalezy co kilka godzin miesza¢ z miazga, aby
zawarte w skorkach substancje aromatyczne, barwniki i garbniki zostaty lepiej wytugowane do
moszczu. Jesli pojemnik w ktérym prowadzona jest maceracja nie posiada pokrywy nalezy go sta-
rannie przykry¢ folig uzywang do pakowania zywnosci.

Tloczenie

Przy niewielkiej skali produkcji do ttoczenia miazgi winogron uzywa sie najczesciej prostych
pras koszowych poruszanych recznie. Prasy o pojemnosci ponad 100 | posiadaja zwykle naped
hydrauliczny. Prase napetniamy powoli, stopniowo miazgg zmielonych (i ewentualnie wczesniej
macerowanych) winogron, czekajac az sptynie tak zwany samotok (samociek), czyli moszcz, ktéry
samoczynnie wyplywa z miazgi bez ttoczenia. Frakcja samotoku stanowi zwykle ponad 50% mosz-
czu. Po napetnieniu miazga catego kosza prasy zamykamy goérne wieko i powoli dokrecamy srube,
az moszcz przestanie wyciekac. Proces tloczenia trwa zazwyczaj okoto 1,5 do 2 godzin. Catkowita
wydajno$¢ moszczu, wraz z samotokiem wynosi zwykle od 55 do 72 | ze 100 kg winogron, co zale-
zy w duzym stopniu od odmiany winogron. Wydajnos¢ ttoczenia zwieksza uzycie enzyméw i mace-
racja. Poniewaz samotok odznacza sie nieco innymi walorami aromatyczno-smakowymi, niz
moszcz uzyskany z ttoczenia, poszczegolne frakcje moszczu warto zla¢ do oddzielnych zbiornikéw i
osobno przerabia¢ na wino. W ten sposoéb zyskujemy bardziej urozmaicony surowiec do kupazu.

Siarkowanie moszczu

Jesli miazga winogron zostata prawidtowo zasiarkowana przed ttoczeniem (patrz wyzej), to siar-
kowanie swiezo wycisnietego moszczu nie zawsze jest konieczne. Jednak przy przerobie surowca
gorszej jakosci (np. winogrona nadgnite lub mocno uszkodzone) oraz jesli prowadzona byta diuzsza
maceracja w miazdze winogron powinno sie dodatkowo zastosowa¢ dawke 3 do 5 g pirosiarczynu
potasu na 100 | moszczu. W skrajnych przypadkach, gdy podczas ttoczenia wystapig symptomy
wskazujace na mozliwos¢ zakazenia lub utlenienia moszczu (np. zapach aldehydu octowego, duze
ilosci muszek-owocowek, brunatnienie) nalezy dawke pirosiarczynu zwiekszy¢ nawet do 10 g na
100 1.

Odkwaszanie moszczu

Naturalnym sposobem obnizenia nadmiernej kwasowosci moszczu jest kupazowanie z mosz-
czem o mniejszej zawartosci kwaséw. Jesli jednak posiadamy odpowiednich sktadnikéw do takiego
kupazu, a zawarto$¢ kwaséw w moszczu przekracza 12 g/l mozna zastosowac¢ chemiczne odkwa-
szanie przy pomocy czystego weglanu wapnia (CaCO3). Dodanie 67 g weglanu wapnia do 100 li-
tréw moszczu powoduje obnizenie zawartosci kwasu winowego o 1 g/l. Odmierzong ilo$¢ weglanu
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wapnia nalezy rozpusci¢ w niewielkiej ilosci moszczu, a nastepnie rozmieszaé z pozostatg reszta.
Aby nie zepsué jakosci wina proces ten nalezy przeprowadza¢ bardzo ostroznie. Nie powinno sie
odkwasza¢ moszczu o wiecej, niz 3 g/l oraz zmniejszac¢ jego catkowitej kwasowosci ponizej 9 g/l.
Nie mozna tez doprowadzi¢ do obnizenia zawartosci kwasu winowego ponizej 1 g/l, aby weglan
wapnia nie wszedt w reakcje z kwasem jabtkowym.

Innym, podobnie dziatajacym $rodkiem jest wodoroweglan potasu (KHCO,). Dla obnizenia za-
wartosci kwasu winowego o 1 g/l potrzebna jest dawka 133 g wodoroweglanu potasu na 100 |
moszczu. Srodek ten stosuje sie podobnie jak weglan wapnia, przy zachowaniu podobnych limitéw
odkwaszania (nie wiecej, niz o 3 g/l). W przypadku bardzo kwasnych moszczy stosuje sie preparat
na bazie weglanu wapnia z dodatkiem podwdjnej soli wapniowej kwaséw winowego i jabtkowego.
Jego dodatek obniza zaréwno zawarto$¢ kwasu winowego jak i kwasu jabtkowego, co umozliwia
obnizenie ogdinej kwasowosci moszczu nawet o 67 g/l. Preparaty takie sg sprzedawane pod
nazwg Acidex albo Neoanticid i powinny by¢ stosowane zgodnie z instrukcjg producenta.

Sedymentacja moszczu (klarowanie)

Przed fermentacjg nalezy oddzieli¢ od moszczu wszelkie czesci state pochodzace z miazgi wino-
gron i inne zanieczyszczenia. W tym celu pozostawiamy moszcz w pojemniku, najlepiej w chtodnym
miejscu i czekamy kilka godzin az zanieczyszczenia opadng na dno, a nastepnie sciggamy znad
osadu do innego naczynia. Moszcz lepiej sie oczyszcza w niskiej temperaturze, a takze w wysokich
zbiornikach o niewielkiej $rednicy. Przy klarowaniu moszczu warto uzy¢ bentonit. Srodek ten
oczyszcza moszcz z nadmiaru biatka i innych substancji, ktére mogq stac sie przyczyng choréb i
wad wina. Najlepiej jest zastosowac gotowy preparat bentonitu (np. Seporit Eisenarm lub Aktivit
2000 Granulat) w dawce okoto 1 g na 1 | moszczu. Przed dodaniem do moszczu odmierzong daw-
ke bentonitu rozpuszczamy w kilkakrotnie wiekszej ilosci wody i pozostawiamy na 2-3 godziny, az
utworzy sie jednolita papka o konsystencji zelu. Tak przygotowany preparat mieszamy z niewielkg
iloscig moszczu a nastepnie wlewamy do zbiornika z moszczem i mieszamy.

Analiza zawartosci cukru

Zawartos¢ cukru w moszczu najtatwiej jest okreslic metodg areometryczng na podstawie pomia-
ru gestosci cieczy za pomocg cukromierza. Probke do pomiaru pobieramy z wiekszej partii mosz-
czu, stanowigcej caly nastaw fermentacyjny, a nie na przyktad z pojedynczej frakcji ttoczenia, ktéra
bedzie zmieszana z innym moszczem. Wiasciwy wynik pomiaru otrzymuje si¢ w odpowiedniej tem-
peraturze podanej w instrukcji lub na obudowie cukromierza. Pomiar wykonany w innej temperatu-
rze nalezy przeliczy¢ wedtug zataczonej do przyrzadu tabeli.

Dostepne u nas cukromierze sg roznie wyskalowane: wedtug skali Ballinga (°Bg) lub Brixa
(°Brix), Oechlsego (°Oe), Baume’a (°Baume), cukromierz klosterneuburski (°KIl) i czeski normalizo-
wany cukromierz (°NM). W tabeli VII.1. na koncu rozdziatu zestawiono wskazania tych cukromierzy
oraz poréwnano je z tak zwanym potencjalnym stezeniem alkoholu, stanowiacym urzedowg miare
zawartosci cukru w moszczu lub winie, stosowang w przepisach i normach UE (1% obj. potencjal-
nego stezenia alkoholu = 1,683 kg/hl cukru zmierzonego w temperaturze 20°C). Wskazania te ze-
stawiono takze z przyblizong rzeczywistg zawartoscig alkoholu, ktérg mozna uzyska¢ w wyniku
fermentacji wskazanej ilosci cukru przy wyrobie win biatych i win czerwonych.

Wzbogacanie moszczu lub miazgi (zwiekszenie zawartosci cukru)

Wzbogacanie stosuje sie w przypadku, gdy winogrona osiggng zbyt niska zawartos¢ cukru, aby
w wyniku fermentacji uzyska¢ odpowiednig zawarto$¢ cukru. Podniesienie zawartosci cukru w
moszczu uzyskuje sie dodajac zageszczony moszcz gronowy, rektyfikowany zageszczony moszcz
gronowy lub sacharoze (cukier buraczany lub trzcinowy), a takze poprzez koncentracje moszczu.
Przepisy obowiazujace w naszej strefie uprawy winorosli (patrz str. 75) pozwalajg na zwiekszenie
zawartosci cukru w moszczu maksymalnie o 5,95 kg/hl, co teoretycznie pozwala zwigekszy¢ zawar-
tos$¢ alkoholu o 3,5% obj.

Dodatek sacharozy, czyli tak zwana szaptalizacja jest w naszych warunkach praktycznie jedyng
metodg wzbogacenia moszczu, ktérg mozna zastosowaé na szerszg skale przy wyrobie wina w
niewielkim gospodarstwie. Zageszczone moszcze gronowe sg u nas trudno dostepne i stosunkowo
drogie, natomiast zakup urzadzenia do koncentracji moszczu przy bytby mozliwy dopiero przy prze-
mystowej skali produkcji. Przy produkcji wina biatego dla uzyskania 1% obj. alkoholu potrzeba oko-
fo 1,7 kg cukru na 100 | moszczu. Natomiast w przypadku wina czerwonego, z uwagi na wieksze
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straty alkoholu podczas procesu produkcji (maceracja, wyzsza temperatura fermentacji) potrzeba
do tego okoto 1,75—1.8 kg cukru na 100 | moszczu. Aby uzyskac biate wino wytrawne o zawartosci
12% obj. alkoholu niezbedny jest moszcz o zawartosci cukru okoto 20,5 kg/hl, zas uzyskanie czer-
wonego wina o takiej samej mocy wymaga zawartosci cukru 21-21,5 kg/hl. Dodajac 1 kg cukru
zarazem zwiekszamy objetos¢ moszczu o okoto 0,6 I. Dlatego aby podwyzszy¢ zawarto$é cukru o 1
kg/hl powinnismy doda¢ okoto 1,05 kg sacharozy w przeliczeniu na 100 | moszczu. W tabeli 2
przedstawiono dawki sacharozy konieczne do uzyskania planowanej zawartosci cukru w moszczu i
rzeczywistej zawarto$ci alkoholu w winie. Jezeli wzbogacamy miazge przeznaczong do macerac;ji
(przed ttoczeniem) nalezy podane ilosci cukru zwigkszy¢ o okoto 15%.

Cukier przed dodaniem rozpuszczamy w niewielkiej ilosci moszczu (1,5-2 | na 1 kg cukru), do-
kladnie mieszajac, a w razie potrzeby podgrzewajac w emaliowanym naczyniu do okoto 40°C (pil-
nujemy aby cukier nie ulegt karmelizacji).

Szczepienie drozdzami

Przy niewielkim siarkowaniu moszczu mozliwa jest fermentacja przy uzyciu dzikich drozdzy, wy-
stepujacych miedzy innymi na skdrkach winogron, a takze w powietrzu. Takg tradycyjng metode
fermentacji stosuje sie niekiedy w regionach winiarskich potudniowej Europy. Rasy dzikich drozdzy
wystepujace w chtodniejszej strefie klimatycznej sg zwykle mniej odporne i bardziej zawodne, co
powoduje niebezpieczenstwo przerwania fermentacji przy niskiej zawartosci alkoholu i zakazenia
wina przez niepozadane bakterie. Dlatego w naszych warunkach znacznie lepsze efekty uzyskuje
sie prowadzac fermentacje przy uzyciu szlachetnych kultur drozdzy selekcjonowanych laboratoryj-
nie.

W sprzedazy dostepne sa réoznorodne selekcje profesjonalnych drozdzy do wyrobu wina w for-
mie gotowych preparatéw w stanie suchym. Sa to zaréwno drozdze uniwersalne, jak i selekcje
przeznaczone do szczegolnego zastosowanie (np. drozdze odporne na niskie temperatury lub wy-
sokie stezenie alkoholu). Preparaty takie sa oznaczone nazwa rodzaju drozdzy (np. Saccharomy-
ces Cerevisiae albo Saccharomyces Bayanus) i powinny zawiera¢ informacje i zalecenia dotyczace
ich zastosowania. Po zakupieniu mozna je przechowywaé w lodéwce przez co najmniej 1 rok.

Preparat drozdzy stosuje sie w ilosci okoto 20 g na 100 | moszczu. Drozdze miesza sie z woda o
temperaturze okoto 35°C (0,1 | wody na 10 g preparatu) i po 30 minutach wlewa sie do moszczu.
Do moszczu mozna tez doda¢ pozywke do drozdzy, na przyktad fosforan amonowy w ilosci 50 g na
100 | moszczu.

Fermentacja alkoholowa

W trakcie fermentacji alkoholowej pod wplywem drozdzy zawarty w moszczu cukier przemienia
sie w alkohol etylowy i dwutlenek wegla:

C,H,,06 > CH,CH,OH + 2 CO,

6 12
Podczas fermentacji tworzg sie takze inne substancje i zwigzki chemiczne, z ktérych najwazniej-
sza jest gliceryna (glicerol) a takze wytwarza sie sporo ciepta.

Fermentacja przebiega w trzech gtéwnych fazach. Najpierw nastepuje faza zafermetowania,
podczas ktorej dodane do moszczu drozdze gwaltownie sie rozmnazaja. Druga, faza, to tak zwana
fermentacja burzliwa, podczas ktérej nastepuje szybki rozktad cukru i wydzielanie sie duzych ilosci
dwutlenku wegla. Jest to wiasciwy i najwazniejszy etap fermentacji alkoholowej. Po przefermento-
waniu gtéwnej masy cukru ustaje intensywnos$¢ proceséw fermentacyjnych i mtode wino przechodzi
w etap dofermentowania inaczej fermentacji cichej. W tym czasie w winie zachodzi réwniez zwykle
proces tak zwanej fermentacji jabtkowo-mlekowej, ktory oméwimy w kolejnym akapicie.

Przy produkcji wina na niewielka skale fermentacje prowadzi sie zwykle w butlach szklanych o
pojemnos$ci do 50 |. Majg one wiele zalet: dzieki niewielkiej pojemnosci umozliwiajg dosc¢ tatwa kon-
trole temperatury fermentacji, przezroczyste szklo daje nam takze mozliwos¢ tatwiejszej kontroli
wszelkich proceséw zachodzacych podczas fermentacji. Wyrabiajac wino w ilosci do 1000 a nawet
1500 litréw mozemy uzywaé wytacznie butli szklanych i dopiero przy wiekszej skali produkcji warto
pomysle¢ o zakupie zbiornikéw stalowych.

Butle napetniamy moszczem w okoto 85%, pozostawiajac wolng przestrzen dla piany tworzacej
sie podczas fermentacji burzliwej, a nastepnie dodajemy przygotowane drozdze i ewentualnie
pozywke (patrz wyzej). Po zakonczeniu fazy fermentacji burzliwej, kiedy ustaje gwattowne wydziela-
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nie sie dwutlenku wegla nalezy butle dopetni¢é moszczem, aby pozostat jak najmniejsza wolna
przestrzen. Do zamkniecia butli zwykle uzywa sie korkéw zaopatrzonych w tak zwang rurke fermen-
tacyjna, czyli zawér wodny umozliwiajacy ulatnianie sie nadmiaru dwutlenku wegla. Zamiast rurki
fermentacyjnej mozna butle zamkna¢ tamponem z kilku warstw wyjatowionej gazy.

Bardzo istotne znaczenie dla przebiegu procesu fermentacji ma wtasciwa temperatura. Prowa-
dzac fermentacje w niewielkich zbiornikach (do 50 1) mozemy bez wiekszego trudu kontrolowaé
temperature fermentujgcego moszczu poprzez zachowanie odpowiedniej temperatury w pomiesz-
czeniu w ktérym prowadzona jest fermentacja. W fazie zafermentowania nalezy utrzymac tempera-
ture pomieszczenia na poziomie 20—22°C, aby wspoméc rozwoj komorek drozdzy. Jesli w tej fazie
nastepujg trudnosci z rozpoczeciem fermentacji nalezy dostarczy¢ drozdzom wiecej tlenu przedmu-
chujac kilkakrotnie moszcz wezykiem. Po rozpoczeciu fermentacji burzliwej nalezy zmniejszy¢ tem-
perature fermentacji do 15-20°C. Poniewaz w tej fazie moszcz samoczynnie sie ogrzewa nalezy
zachowac temperature pomieszczenia ok. 15—17°C. Jesli fermentacja prowadzona jest w chtodniej-
szej, nie ogrzewanej piwnicy nalezy zastosowac rasy drozdzy odporne na niskie temperatury (tzw.
drozdze kriofilne).

Fermentacja jabtkowo-mlekowa
Jest to biologiczna przemiana kwasu jabtkowego na kwas mlekowy i dwutlenek wegla:
COOH - CH, — CHOH — COOH > CH, — CHOH — COOH + CO,

Proces ten zachodzi pod wptywem roznych ras bakterii i rozpoczyna sie najczesciej samorzutnie
po zakonczeniu fermentacji burzliwej, w fazie dofermentowania (fermentacji cichej).

W praktyce winiarskiej fermentacja jabtkowo-mlekowa oznacza obnizenie kwasowosci wina,
poniewaz ostry, agresywny kwas jabtkowy zostaje zastgpiony catkowicie lub czesciowo przez
znacznie fagodniejszy w smaku kwas mlekowy. Prawidtowo przeprowadzona fermentacja jabtkowo-
mlekowa przyczynia si¢ tez lepszej stabilizacji wina. Proces ten ma wiec duze znaczenie dla win o
duzej kwasowosci, szczegolnie win czerwonych, ktdre powinny dtuzej dojrzewac. Wina takie powin-
ny rutynowo przechodzi¢ fermentacje jabtkowo-mlekowa. Nie powinny jej natomiast przechodzic¢
lekkie wina biate o niskiej kwasowosci. W takim przypadku nalezy mtode wino kilka dni po ustaniu
fermentac;ji burzliwej zasiarkowac i zla¢ znad osadu.

Fermentacja jabtkowo-mlekowa trwa zwykle okoto miesigca i powinna sie odbywaé w temperatu-
rze 20-22°C, a jej symptomem jest powolne wydzielanie sie dwutlenku wegla. Podczas trwania
tego procesu nalezy dwu-— trzykrotnie przeprowadzi¢ napowietrzanie wina i mieszanie z osadem.
Nie powinno sie zbyt dlugo trzymac wina nad osadem drozdzy, gdyz moze to by¢ przyczyna groz-
nych wad i choréb. Dlatego, kiedy tylko kwasowos$¢ wina wyraznie obnizy sie, wino siarkujemy i
zlewamy znad osadu. Jesli nawet fermentacja jabtkowo-mlekowa nie zostata zakonczona nalezy
wino zlaé znad osadu najpdzniej okoto potowy stycznia. Mozna wéwczas wznowi¢ fermentacje jabt-
kowo-mlekowa dodajac do wina preparat bakterii kwasu mlekowego Leuconostoc Oenos.

Zlewanie wina znad osadu (pierwszy obciag)

Wino zlewamy znad osadu grawitacyjnie, za pomocg plastikowego lub gumowego wezyka, do-
dajac pirosiarczyn potasu w dawce 10 g na 100 | wina biatego i 6—7 g na 100 | wina czerwonego. W
przypadku lekkich win biatych o niskiej kwasowosci pierwszy obciag wykonujemy najczesciej po
potowie listopada (ok. 6 tygodni po zaszczepieniu moszczu preparatem drozdzy). Wina ciezsze o
wyzszej kwasowosci, przechodzace fermentacje jabtkowo-mlekowg oraz wina czerwone zlewamy
zwykle okoto nowego roku.

Klarowanie mtodego wina

Po zlaniu znad osadu i zasiarkowaniu wino przechowujemy w chtodnym pomieszczeniu w napet-
nionych “pod korek” butlach, najlepiej w temperaturze 8-12°C. Wino przechodzi wéwczas trwajacy
okoto 1-2 miesiecy proces klarowania, kiedy wytracajace sie z wina osady gromadzg sie na dnie
pojemnika. Prawidtowo zrobione wino powinno klarowaé sie samoczynnie. Jesli jednak klarowanie
trwa zbyt wolno mozna zastosowac¢ $rodek klarujacy karuk (klej rybi) dostepny w formie granulatu
lub Zelu. Najwygodniej jest zastosowaé ptynny preparat (np. Erbsléhhausenpaste), ktéry dodajemy
do wina w ilosci 40-80 ml na 100 | wina wraz z zolem krzemionkowym w dawne 10-20 na 100 |
wina. Po wykonaniu tego zabiegu wino powinno sie pozostawic na kilka dni do catkowitego oczysz-
czenia a nastepnie zlan¢ znad osadu.
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Drugi obciag

Ponowne zlanie wina znad osadu nalezy przeprowadzi¢ mniej wiecej 2 miesigce po pierwszym
obciagu, a wigc w lutym lub w marcu. Wino przetaczamy do pojemnikéw zdezynfekowanych 1,5%
roztworem pirosiarczynu potasu, przy minimalnym kontakcie z tlenem. Wino nie powinno wyptywac
z wezyka otwartym strumieniem i rozbryzgiwacé sie o dno lub $cianki pojemnika (wezyk powinien
siegac¢ do dna butli). Przelewanie otwartym strumieniem z dostepem powietrza stosuje sie jedynie w
przypadku pojawienia sie w winie niepozadanych, tak zwanych redukcyjnych zapachoéw (cebula,
kapusta, spalona guma).

W czasie drugiego obciggu wino powinno wygladac na catkowicie czyste i klarowne, a jego po-
wierzchnia powinna by¢ catkowicie btyszczaca (z “iskrg”). Jesli w winie dostrzegalne sg jakiekolwiek
slady zmetnien i opalizacji nalezy ponownie zastosowac $rodek klarujacy. Prawidtowo zrobione,
catkowicie zdrowe wino wytrawne nie wymaga siarkowania na tym etapie wyrobu. Jesli wino wygla-
da na niestabilne (np. pojawiajg sie pecherzyki dwutlenku wegla) nalezy je stabo zasiarkowac
dawka 3 g pirosiarczynu potasu na 100 I. Nalezy zawsze siarkowac wina w ktérych pozostawiono
pewng ilos¢ cukru resztkowego aby nie dopusci¢ do ponownej fermentacji. Przy winach zawieraja-
cych ponad 5 g/l cukru resztkowego stosuje sie dawki od 10 do 20 g pirosiarczynu potasu na 100 |
(im stodsze wino, tym silniej powinno by¢ siarkowane).

Dojrzewanie i przechowywanie wina

Wina produkowane tradycyjnym sposobem w naszej strefie klimatycznej powinny po zakoncze-
niu fermentacji lezakowac¢ przez co najmniej kilka miesiecy, cho¢ najlepsza jako$¢ osiagaja dopiero
po 18-24 miesigcach dojrzewania. W tym czasie wytraca sie nadmiar kwasow i garbnikéw, przez
co wino nabiera tagodniejszego smaku a takze rozwijajg sie ztozone substancje aromatyczne odpo-
wiedzialne za smak i zapach wina.

W praktyce wyrobu wina na niewielkg skale najlepiej jest przechowywac wino w szczelnie za-
mknietych butlach szklanych o pojemnosci 10 do 50 litréw. Nalezy dba¢ aby butle byty zawsze pet-
ne (“pod korek”) a ubytki nalezy na biezaco uzupetnia¢ winem z innych pojemnikéw (dlatego wy-
godnie jest rozla¢ wino do butli o réznej pojemnosci). Wieksze partie wina mozna przechowywacé w
zbiornikach ze stali nierdzewnej z tak zwanym “ptywajacym” dnem. Poczatkujgcym winiarzom nie
polecamy stosowania drewnianych beczek, gdyz bez odpowiedniego doswiadczenia moze sie
skonczy¢ zakazeniem wina. Nalezy tez unika¢ niepotrzebnego butelkowania wina.

Wino najlepiej dojrzewa w chtodnej, ciemnej piwnicy, w miare statej temperaturze rzedu 8-15°C.
W takich warunkach mozemy przechowywac¢ zdrowe wino bez koniecznosci siarkowania nawet do
8-12 miesiecy. Dojrzewajgce wino zle znosi temperatury zbyt wysokie, duze wahania temperatur i
dostep swiatta. Okoto 6 miesiecy po drugim obciagu, zwykle we wrzesniu ponownie przelewamy
wino bez dostepu powietrza i stabo siarkujemy. Dla win catkowicie zdrowych stosujemy dawke 3 do
6 g pirosiarczynu potasu na 100 I.
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Tabela VIl.1: Poréwnanie wskazan réoznie wyskalowanych cukromierzy i ich przeliczenie na
potencjalne i rzeczywiste stezenie alkoholu

Potencjalne Ciezar Cukier Cukierw  °Brixa °Baume Rzeczywiste stezenie
stezenie wiasciwy  w kg/hl kg/100 kg  (Ballinga) alkoholu (w % obj.):
alkoholu moszczu  moszczu  moszczu wino wino
w % obj. (°Oe) (°NM) (°KMW) biate czerwone
4,5 41 7,6 8,7 10,6 57 4,5 4,2
5,0 44 8,4 9,3 11,3 6,2 49 4,7
55 47 9,3 9,9 11,9 6,6 54 51
6,0 51 10,0 10,6 12,5 7,0 5,9 5,6
6,5 54 11,0 11,2 13,2 7.4 6,4 6,1
7,0 57 11,8 11,9 14,0 7,8 6,9 6,6
7,5 60 12,6 12,5 14,7 8,2 7.4 7,0
8,0 63 13,5 13,1 15,4 8,5 7,9 7.4
8,5 67 14,3 13,8 16,3 9,1 8,4 7,9
9,0 70 15,1 14,4 17,0 9,4 8,9 8,5
9,5 73 16,0 15,0 17,7 9,8 9,4 8,8
10,0 76 16,8 15,6 18,4 10,2 9,9 9,3
10,5 79 17,7 16,2 19,0 10,6 10,4 9,8
11,0 83 18,5 16,9 20,0 11,0 10,9 10,3
11,5 86 19,4 17,4 20,6 11,4 11,4 10,7
12,0 89 20,2 18,1 21,3 11,8 11,9 11,2
12,5 92 21,0 18,7 21,9 12,1 12,4 11,7
13,0 95 21,9 19,2 22,5 12,5 12,8 12,1
13,5 99 22,7 19,9 23,5 13,0 13,4 12,6
14,0 102 23,6 20,3 241 13,3 13,8 13,0
14,5 105 24,4 21,1 24,8 13,7 14,4 13,6
15,0 108 25,2 21,6 25,4 14,0 14,8 14,0
15,5 1M1 26,1 22,2 26,1 14,4 15,3 14,4
16,0 115 26,9 22,8 26,9 14,9 15,8 14,9
16,5 118 27,8 23,4 27,5 15,2 16,3 15,4
17,0 121 28,6 24,0 28,2 15,6 16,8 15,9
17,5 124 29,5 24,5 28,8 15,9 17,3 16,3
18,0 127 30,3 25,1 29,5 16,3 17,8 16,8
18,5 131 31,1 25,7 30,4 16,7 18,2 17,2
19,0 134 32,0 26,2 311 17,0 18,8 17,8
19,5 137 32,8 26,8 31,7 17,4 19,3 18,2
20,0 140 33,7 27,4 32,4 17,7 19,7 18,7
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Rozdziat VIII
PRAWO WINIARSKIE

Prawo winiarskie w catej Unii Europejskiej jest w duzym stopniu ujednolicone. Podobnie jak w
innych krajach cztonkowskich zasady wyrobu win gronowych regulujg u nas w pierwszej kolejnosci
odpowiednie przepisy unijne, ktére w szczegodtach sg uzupetnione przepisami krajowymi. W zwigz-
ku ze wstapieniem Polski do UE nastgpita u nas zmiana przepisoéw regulujacych te kwestie, ale
wedtug obecnego stanu wcigz nie sg one kompletne.

Obszary uprawy

Na obszarze UE wyznaczono tak zwane strefy uprawy winorosli, w zaleznosci od warunkow kli-
matycznych. W kazdej strefie obowiazujg nieco inne normy dotyczace wymaganej dojrzatosci wino-
gron, minimalnej zawartosci alkoholu, a takze wzbogacania, stodzenia, odkwaszania i zakwaszania
wina. Caty obszar Polski zostat zaliczony do strefy A uprawy winorosli, a podane w tym rozdziale
zasady wyrobu wina oraz normy i limity odnoszg sie do tej strefy.

Odmiany winorosli

Wina przeznaczone do obrotu mozna produkowac¢ wytgcznie z odmian winorosli ujetych w odpo-
wiedniej klasyfikacji sporzadzonej przez dane panstwo. W Polsce do produkcji win gronowych za-
klasyfikowano nastepujgce odmiany winorosli:

Na wina biale: Aurora, Auxerrois, Bacchus, Bianca, Chardonnay, Chasselas (synonim Chrupka),
Csaba Gyéngye, Cserszegi Fiiszeres, Devin, Elbling, Fr 868-59 (synonim Freiminer), Friicher Roter
Malvasier (synonim Wetlinska Czerwona Wczesna), Hibernal, Kerner, Kernling, Madeleine Sylva-
ner, Merzling, Milia, Muscat Blanc, Muscat Ottonel, Miller Thurgau, Opitma, Orion, Ortega, Perta
Alzey, Phoenix, Pinot Blanc, Pinot Gris, Ravat Blanc, Reform, Riesling, Sauvignon Blanc, Scheure-
be, Serena, Seyval, Sibera, Siegerrebe, Sylvaner, Traminer, Veltliner, Victoria Gyéngye, Vidal
Blanc, Vignoles, Zala Gy6ngye, Zenit.

Na wina czerwone: Alcon, Agni, Baco Noir, Cabernet Cubin, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa,
Cabernet Mitos, Cabernet Sauvignon, Cascade, Chambourcin, De Chaunac, Domina, Dornfelder,
Dunaj, Frankovka (synonim Limberger), Frihburgunder (synonim Pinot Noir Precoce), Landot, Leon
Millot, Marechal Foch, Medina, Merlot, Oporto (synonim Portugalska Niebieska), Pinot Noir, Pinot
Meunier, Regent, Rondo, Svatovavfinecke (synonim Saint Laurent), Turan, Zweigelt.

Wino mozna produkowacé takze z innych odmian sklasyfikowanych jako odmiany do wyrobu wina
w co najmniej jednym kraju czionkowskim UE, jesli zostaty one posadzone przed 1 sierpnia 2005 r.
Pozostate odmiany winorosli moga by¢ wykorzystane do produkcji wina przeznaczonego wytacznie
na wiasne potrzeby.
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Klasyfikacja win
Przepisy UE wyrozniajg i definiujg nastepujace kategorie wina:

Wino stotowe — posiada rzeczywiste stezenie alkoholu nie mniejsze, niz 8,5% i kwasowos¢ nie
mniejsza, niz 3,5 g/l. Wino stotowe, ktdre nie posiada oznaczenia geograficznego nie moze byé
oznaczone nazwg odmiany winorosli, ani rocznikiem.

Wino stolowe z oznaczeniem geograficznym (wino regionalne) — odpowiada definicji wina
stotowego, przy czym uzyte do wyrobu winogrona (co najmniej 85%) pochodzg z regionu, ktérego
nazwa widnieje w oznaczeniu wina. Wino takie mozna oznacza¢ nazwg odmiany i rocznikiem. W
Polsce dotad nie wyznaczono regionéw produkgciji takich win.

Wino likierowe — jest to wino o rzeczywistym stezeniu alkoholu od 15 do 22%, otrzymane przez
dodanie do fermentujacego moszcz lub wina destylatu pochodzenia gronowego.

Wino musujace — jest to wino o rzeczywistym stezeniu alkoholu nie mniejszym, niz 9%,
zawierajace dwutlenek wegla o cisnieniu co najmniej 3 baréw, wytworzony naturalnie w wyniku
pierwotnej lub wtérnej fermentacji wina lub moszczu.

Wino poétmusujace — jest to wino o rzeczywistym stezeniu alkoholu nie mniejszym, niz 7%,
zawierajagce dwutlenek wegla o cisnieniu od 1 do 2,5 bara, wytworzony naturalnie w wyniku
pierwotnej lub wtdrnej fermentacji wina lub moszczu.

Wino musujace gazowane i wino potmusujace gazowane — otrzymuje sie poprzez sztuczne
nasycenie dwutlenkiem wegla.

Wino jakosciowe pochodzace z okreslonego regionu (wino jakosciowe psr) — jest to wino o
rzeczywistym stezeniu alkoholu nie mniejszym, niz 4,5%, pochodzace ze $cisle wyznaczonego
obszaru uprawy i produkgji (tzw. “okreslony region”), produkowane zgodnie ze specyficznymi,
szczegotowymi przepisami obowigzujacymi w danym kraju lub regionie. Przepisy regulujgce
produkcje wina jakosciowych psr muszg okreslaé:

- doktadne granice obszaru produkcii,
- dozwolone odmiany winorosli (wytgcznie V. vinifera),
- dozwolone metody uprawy,

- dozwolone metody wyrobu wina,

wymagang dojrzatos¢ winogron,

dopuszczalng wydajno$¢ z hektara,
- wymagania dotyczace testéw analitycznych (np. zawarto$¢ alkoholu, kwasowos¢, ekstrakt),
- wymagania dotyczace cech organoleptycznych wina.

Kazde wino jakosciowe psr przechodzi obowigzkowe badanie laboratoryjne i jest oceniane przez
panel degustacyjny. Wino jako$ciowe zawsze oznacza sie nazwg okreslonego regionu, moze by¢
réwniez oznaczone nazwa mniejszej jednostki geograficznej (np. gminy, miejscowosci albo
pojedynczej winnicy) skad pochodzg uzyte do wyrobu winogrona (100%), a takze nazwg odmiany i
rocznikiem. W Polsce nie istniejg przepisy regulujgce produkcje win jakosciowych psr.

Jakosciowe wino likierowe psr — jest to wino jakosciowe psr odpowiadajace definicji wina
likierowego.

Jakosciowe wino musujace psr — jest to wino jakosciowe psr odpowiadajace definicji wina
musujgcego (w tym tzw. jakosciowe aromatyczne wino musujace psr wyprodukowane wytgcznie
z aromatycznych odmian, np. Traminer, Miller-Thurgau, Muszkaty).

Jakosciowe wino péimusujace psr — jest to wino jakosciowe psr odpowiadajgce definicji wina
potmusujacego.

Moszcz gronowy w trakcie fermentacji przeznaczony do bezposredniego spozycia (tzw.

“burczak”) — posiada rzeczywiste stezenie alkoholu nie mniejsze, niz 1% i co najmniej 11,2 g/l nie
sfermentowanego cukru na kazdy 1% rzeczywistego stezenia alkoholu.
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Wymagana dojrzatos¢ winogron

Do wyrobu win stotowych, win musujacych i win pétmusujacych mozna uzywaé wytacznie
winogron, ktére osiagnety zawarto$¢ cukru wynoszaca w przeliczeniu 5,0% potencjalnego stgezenia
alkoholu (8,4 kg/hl). Winogrona do wyrobu wina jako$ciowych psr musza posiada¢ zawarto$¢ cukru
wynoszgca w przeliczeniu 6,5% potencjalnego stezenia alkoholu (11,0 kg/hl), a do wyrobu win
likierowych — 12,0% potencjalnego stezenia alkoholu (20,2 kg/hl).

Ogolne zasady wyrobu wina — dozwolone procesy i praktyki enologiczne

Przepisy unijne (zatacznik IV i V do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 i rozporzadzenie (WE) nr
1622/2000) wymieniajg wszystkie dozwolone procesy, zabiegi, dodatki i sSrodki ktére moga byc¢
stosowane przy produkgji wina, a takze okreslajg warunki i limity ich stosowania. Wymieniamy je na
koncu tego rozdziatu. Przyjmuje sie tu zasade: “co nie jest dozwolone, jest zabronione”, a wiec
wszelkie praktyki, dodatki i substancje, ktére nie sg wymienione w tych przepisach nie mogg by¢
stosowane przy produkcji wina. Nie wolno na przyktad na zadnym etapie produkcji dodawac do
wina wody, z wyjgtkiem niewielkich ilosci wody niezbednej do sporzadzenia roztworu bentonitu i
innych substanciji klarujacych oraz zaczynu drozdzy.

Wzbogacenie

W celu zwigkszenia poczatkowej zawartosci cukru, do moszczu, miazgi winogron lub mtodego
wina przed zakonczeniem fermentacji mozna dodac¢ sacharozy, zageszczonego moszczu
gronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu gronowego (ale tylko jednego z tych
sktadnikow). Dodatek ten moze zwiekszy¢ poczatkowg zawartosé cukru w przeliczeniu na
potencjalny alkohol nie wiecej, niz 0 3,5% (5,9 kg/hl). W latach o wyjatkowo niekorzystnych
warunkach pogodowych wtadze UE moga zezwoli¢ na zwiekszenie tego limitu do 4,5%
potencjalnego alkoholu (7,6 kg/hl cukru). Dodatek zageszczonego moszczu gronowego lub
rektyfikowanego zageszczonego moszczu gronowego moze zwiekszy¢ pierwotna objetos¢
wzbogacanego produktu nie wiecej, niz o 11%, a w latach wyjatkowo niekorzystnych o 15%.

Moszcz gronowy mozna takze wzbogaci¢ poprzez zageszczenie w procesie odwréconej osmozy,
a wino poprzez wymrazanie. Procesy te moga spowodowac zmniejszenie pierwotnej objetosci
wzbogacanych produktéw nie wigecej, niz 0 20% i spowodowac zwiekszenie catkowitego stezenia
alkoholu nie wiecej, niz 0 2%.

Dodatek sacharozy, zageszczonego moszczu gronowego lub rektyfikowanego zageszczonego
MOoSszczu gronowego, zageszczanie w procesie odwréconej osmozy i wymrazanie wzajemnie sie
wykluczaja. W przypadku wina stotowego (bez oznaczenia geograficznego) w wyniku wzbogacenia
mozna zwigkszy¢ catkowita zawartosé alkoholu nie wiecej, niz do 11,5% dla win biatych i r6zowych i
nie wiecej, niz do 12,0% dla win czerwonych. Limity te nie dotyczg win regionalnych i win
jakosciowych psr.

Zakwaszanie i odkwaszanie

Zakwaszanie moszczu i wina jest generalnie zabronione w strefie A uprawy winorosli (moze by¢
tylko wyjatkowo dopuszczone przez UE na okreslonych warunkach). Odkwaszanie moszczu przed
fermentacjg przy uzyciu dozwolonych srodkdow chemicznych (np. weglan wapnia, wodoroweglan
potasu, itp.) jest dozwolone bez zadnych limitéw ilosciowych. Przy uzyciu tych srodkéw mozna
takze zmniejszy¢ catkowitg kwasowos$¢ w winie po fermentacji, jednak nie wiecej, niz o 2,5 g/l.

Stodzenie

Do stodzenia wina po zakonczeniu fermentacji mozna uzywac¢ wytacznie moszczu gronowego,
zageszczonego moszczu gronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu gronowego.
Dodatek tych produktéw moze spowodowac zwiekszenie zawartosci cukru w winie w przeliczeniu
na potencjalny alkohol nie wiecej, niz 0 2%, a wiec o 3,4 kg/hl, pod warunkiem, ze wino w trakcie
produkcji nie byto wzbogacone. Wino, ktére zostato wczesniej wzbogacone moze by¢ stodzone
wylacznie moszczem gronowym (nie zageszczonym) posiadajgcym catkowite stezenie alkoholu
(sume rzeczywistego stezenia alkoholu i cukru resztkowego w przeliczeniu na potencjalny alkohol,
patrz str. 68) nie wyzsze, niz wino ktére jest stodzone.
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Zawartosé dwutlenku siarki

Przepisy okreslajg dozwolona zawarto$¢ dwutlenku siarki w poszczegdlnych rodzajach wina.
taczna zawarto$é dwutlenku siarki w winach innych, niz wina musujace i likierowe nie moze by¢é
wyzsza, niz:

- 160 mg/l w winach czerwonych zawierajacych do 5 g/l cukru resztkowego

- 210 mg/l w winach biatych i r6zowych zawierajgcych do 5 g/l cukru resztkowego oraz

w winach czerwonych zawierajacych powyzej 5 g/l cukru resztkowego

- 260 mg/l w winach biatych i rozowych zawierajacych powyzej 5 g/l cukru resztkowego

taczna zawartos¢ dwutlenku siarki w winach musujacych nie moze by¢ wyzsza, niz 235 mgl/l.

taczna zawarto$é dwutlenku siarki w winach likierowe nie moze byé¢ wyzsza, niz:

- 150 mg/l w winach zawierajacych do 5 g/l cukru resztkowego

- 200 mg/l w winach zawierajacych powyzej 5 g/l cukru resztkowego

Jesli taczna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi powyzej 20 mg/l informacja o tym musi byé
podana w oznaczeniu wina (na etykiecie lub kontretykiecie).

Nadzér nad produkcja winiarska
Wyroéb win gronowych przeznaczonych na sprzedaz nadzorujg nastepujace instytucje:

- Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa (ARiIMR) — odpowiada za kontrole potencjatu
produkcji i monitorowanie rynku wina

- Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych (IJHARS) — nadzoruje proces
produkcji wina, jako$¢ i oznaczenia handlowe

- Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa (PIORIN) — kontroluje uprawiane odmiany
winorosli

Instytucje te sa uprawnione do przeprowadzania kontroli w miejscu uprawy winorosli i produkc;ji
wina oraz kontroli stosownych dokumentow.

Wymagane powiadomienia, rejestry i sprawozdania

Przepisy UE dotyczace wspédlnej organizacji rynku wina narzucajg na producentéw win
gronowych szereg obowigzkéw administracyjnych. Zwigzane z tym przepisy wykonawcze sg w
Polsce dopiero wprowadzane. Wedtug stanu prawnego z kwietnia 2006 roku producent, ktéry
wytwarza z wiasnego surowca wino gronowe przeznaczone do obrotu ma obowigzek:

- zgtosi¢ do wiasciwego oddziatu ARIMR rozpoczecie produkcji win gronowych

- prowadzi¢ na biezaco rejestr produkcji oraz rejestr przychodu i rozchodu produktéw winiarskich
(winogron, moszczy i win)

- zgtosi¢ do wiasciwego inspektoratu PIJHARS zamiar przeprowadzenia wzbogacenia, stodzenia
lub odkwaszania moszczu lub wina

- do 31 sierpnia kazdego roku przekazaé¢ do wtasciwego oddziatu ARiIMR informacje o ilosci
zebranych w ostatnim roczniku winogron, ilosci i rodzajach wprowadzonych do obrotu win,
posiadanych zapasach moszczy gronowych i win oraz powierzchni posiadanych winnic i
uprawianych odmianach winorosli.

Do tej pory nie okreslono szczegodtowych zasad sktadania tych powiadomien i sprawozdan, oraz
prowadzenia rejestrow, nie zostaly takze ustalone wzory odpowiednich formulazy.

Nadzér akcyzowy

Podobnie jak inne napoje alkoholowe, wino gronowe jest artykutem akcyzowym i w zwigzku z
tym jego produkcja podlega specjalnemu nadzorowi podatkowemu. Jest to na dzieh dzisiejszy
najwieksze utrudnienie dla niewielkich producentéw win gronowych.

Rozpoczynajgc produkcje win przeznaczonych na sprzedaz trzeba uzyskac zezwolenie
naczelnika wtasciwego urzedu celnego na prowadzenie tak zwanego sktadu podatkowego. Wigze
sie to z koniecznoscig zdobycia szeregu dokumentow i zaswiadczen, a takze odpowiedniego
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zabezpieczenia pomieszczen produkcyjnych zgodnie z zaleceniami urzedu celnego. Powaznym
utrudnieniem jest to, ze przepisy wykonawcze dotyczace prowadzenia sktadéw podatkowych, a
takze procedur nadzoru akcyzowego stworzono z myslg o przemystowej skali produkcji i
praktycznie nie uwzgledniajg one specyfiki wyrobu win gronowych w matych gospodarstwach.
Dlatego starajac sie o stosowne zezwolenie przygotujmy sie na ditugie i trudne negocjacje, aby
uzgodni¢ z urzedem celnym mozliwe do przyjecia warunki prowadzenia sktadu podatkowego.
Nalezy tylko mie¢ nadzieje, ze te niezyciowe przepisy zostang zmienione.

WYKAZ WAZNIEJSZYCH AKTOW PRAWNYCH DOTYCZACYCH UPRAWY
WINOROSLI | WYROBU WIN GRONOWYCH

Przepisy krajowe

Ustawa z dnia 22 stycznia 2004 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 14 stycznia 2005 r. w sprawie odmian
winorosli przeznaczonych do uprawy w celu pozyskiwania winogron do wyrobu win gronowych

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych
Ustawa z dnia 23 stycznia 2004 r. o podatku akcyzowym

Rozporzadzenie ministra finanséw z dnia 1 marca 2004 r. w sprawie zezwolen na prowadzenie
skfadu podatkowego, dziatalnosci jako zarejestrowany handlowiec oraz niezarejestrowany
handlowiec, a takze na wykonywanie czynnosci w charakterze przedstawiciela podatkowego

Rozporzadzenie ministra finanséw z dnia 1 marca 2004 r. w sprawie szczegoétowych warunkéw
prowadzenia sktadéw podatkowych

Rozporzadzenie ministra finanséw z dnia 1 marca 2004 r. w sprawie zwolnien z obowigzku
ztozenia zabezpieczenia akcyzowego

Przepisy wspoéinotowe

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1493/1999 z dnia 17 maja 1999 r. w sprawie wspdlnej organizaciji
rynku wina

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1227/2000 z dnia 31 maja 2000 r. ustanawiajgce szczegotowe
zasady stosowania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1493/1999 w sprawie wspolnej organizacji rynku
wina, w odniesieniu do potencjatu produkcyjnego;

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1607/2000 z dnia 24 lipca 2000 r. ustanawiajace szczegotowe
zasady wykonywania rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 w sprawie wspdlnej organizacji rynku
wina, w szczegodlnosci tytutu odnoszacego sie do wina gatunkowego produkowanego w
okreslonych regionach;

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1622/2000 z dnia 24 lipca 2000 r. ustanawiajace niektore
szczego6towe zasady wykonania rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 w sprawie wspdlnej organizacji
rynku wina oraz wspolnotowy kodeks praktyk i proceséw enologicznych;

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1623/2000 z dnia 25 lipca 2000 r. ustanawiajgce szczegoétowe
zasady wykonywania rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 w sprawie wspdlnej organizacji rynku
wina w odniesieniu do mechanizmdw rynkowych;

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2729/2000 z dnia 14 grudnia 2000 r. ustanawiajgce
szczegotowe przepisy wykonawcze w sprawie kontroli w sektorze wina

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 884/2001 z dnia 24 kwietnia 2001 r. ustanawiajace
szczegotowe zasady stosowania dotyczace dokumentdéw towarzyszacych przewozowi produktow
winiarskich oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 753/2002 z dnia 29 kwietnia 2002 r. ustanawiajace niektére
zasady stosowania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1493/1999 odnos$nie opisu, oznaczania,
prezentacji i ochrony niektérych produktéw sektora wina
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DOPUSZCZALNE PROCESY | PRAKTYKI ENOLOGICZNE
(wg zatacznika IV do rozporzadzenia nr 1493/1999/WE)

1. W przypadku $wiezych winogron, moszczu gronowego, moszczu gronowego w podczas
fermentac;ji, oraz mtodego wina przed zakonczeniem fermentaciji:

- napowietrzanie oraz dodawanie tlenu,
- obrébka termiczna,

- odwirowywanie oraz filtracja, z lub bez obojetnego odczynnika filtrujacego, pod warunkiem, ze
zadne niepozadane resztki nie pozostang w produktach poddanych takiej obrébce,

- uzycie dwutlenku wegla, argonu lub azotu, pojedynczo lub razem, wytgcznie w celu stworzenia
obojetnej atmosfery oraz w obrébce produktu bez dostepu powietrza,

- uzycie drozdzy w procesie produkcji wina,

- dodanie jednej lub wiecej substancji majacych na celu rozwdj drozdzy: fosforanu dwuamonu
lub siarczanu amonu, siarczanu amonu lub dwusiarczynu amonu, chlorowodorku tiaminy (w ramach
pewnych ograniczen)

- uzycie dwutlenku siarki, wodorosiarczynu potasu lub metasiarczynu potasu, ktére moga byé
réwniez nazywane dwusiarczynem potasu lub pirosiarczynem potasu,

- eliminacja dwutlenku siarki przy zastosowaniu proceséw fizycznych,

- obrébka moszczu oraz mtodego wina w czasie fermentacji weglem drzewnym dla celow
enologicznych (w ramach pewnych ograniczen),

- klarowanie przy uzyciu jednej lub wiecej substanciji, takich jak: zelatyna jadalna, biatka
roslinne, karuk, kazeina oraz kazeinat potasu, albumina jaja kurzego i/lub albumina mleka, glina
bentonitowa, dwutlenek krzemu w postaci zelu lub zawiesiny koloidalnej, glinka kaolinowa, kwas
garbnikowy, enzymy pektynowe, enzymatyczny preparat betamaltazy (wedtug zasad, ktére zostang
okreslone),

- uzycie kwasu sorbinowego lub sorbatu potasu,
- uzyciu kwasu winowego w celu zakwaszenia (wedtug okreslonych zasad),

- uzyciu jednej lub wiecej substancji w celu odkwaszenia: neutralnego winianu
potasu,wodoroweglanu potasu, weglanu wapnia, ktéry moze zawiera¢ niewielkie ilosci podwadjnej
soli wapniowej kwaséw winowego L(+) oraz jabtkowego L(-), winianu wapniowego, jednorodnego
preparatu w stanie rozpylonym, sktadajgcego sie z rownych czesci kwasu winowego oraz weglanu
wapniowego (wedtug okreslonych zasad),

- uzycie preparatow wykonanych ze $cian komorkowych drozdzy (w ramach pewnych
ograniczen),

- uzycie czterowodoropirolu poliwinylu (w ramach pewnych ograniczen i wedtug okreslonych
zasad),

- uzycie bakterii mlekowych i zawiesiny winnej (wedtug okreslonych zasad),
- dodanie lizosomu (w ramach pewnych ograniczen i wedtug okreslonych zasad),
- dodanie kwasu L-askorbinowego, w ramach pewnych ograniczen.

2. W przypadku wina i moszczu gronowego w trakcie fermentacji przeznaczonego do
bezposredniego spozycia:

- uzycie w winach wytrawnych, w ilosci nie przekraczajacej 5% $wiezego drozdzowego osadu
winiarskiego, ktéry jest zdrowy i nierozcienczony oraz zawiera drozdze pochodzace z ostatniej
produkgji win wytrawnych,

- napowietrzanie, oraz barbotaz, przy uzyciu argonu oraz azotu,
- obrébka termiczna,

- odwirowywanie oraz filtracja, z lub bez obojetnego odczynnika filtrujacego, pod warunkiem, ze
zadne niepozadane resztki nie pozostang w produktach poddanych takiej obrébce,
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- uzycie dwutlenku wegla, argonu lub azotu, pojedynczo lub razem, wytgcznie w celu stworzenia
obojetnej atmosfery oraz w obrébce produktu bez dostepu powietrza,

- dodanie dwutlenku wegla (w ramach pewnych ograniczen),

- uzycie dwutlenku siarki, wodorosiarczynu potasu lub metasiarczynu potasu, ktére moga byé
réwniez nazywane dwusiarczynem potasu lub pirosiarczynem potasu (wedtug okreslonych zasad),,

- uzycie kwasu sorbinowego lub sorbatu potasu, pod warunkiem, ze ostateczna zawartos¢
kwasu sorbinowego w produkcie, przeznaczonym do bezposredniego spozycia, w chwili jego
wprowadzenia na rynek, nie przekracza 200 mg/l,

- dodanie kwasu L-askorbinowego (w ramach pewnych ograniczen),
- dodanie kwasu cytrynowego, w celach stabilizacyjnych (w ramach pewnych ograniczen),
- uzyciu kwasu winowego w celu zakwaszenia (wedtug okreslonych zasad),

- uzyciu jednej lub wiecej substancji w celu odkwaszenia; neutralnego winianu potasu,
wodoroweglanu potasu, weglanu wapnia, ktéry moze zawiera¢ niewielkie ilosci podwadjnej soli
wapniowej kwaséw winowego L(+) oraz jabtkowego L(-), winianu wapniowego, jednorodnego
preparatu w stanie rozpylonym, sktadajgcego sie z rownych czesci kwasu winowego oraz weglanu
wapniowego (wedtug okreslonych zasad),

- klarowanie przy uzyciu jednej lub wiecej substanciji, takich jak: zelatyna jadalna, biatka
roslinne, karuk, kazeina oraz kazeinat potasu, albumina jaja kurzego i / lub albumina mleka, glina
bentonitowa, dwutlenek krzemu w postaci zelu lub zawiesiny koloidalnej, glinka kaolinowa,
enzymatyczny preparat betamaltazy (wedtug okreslonych zasad),

- dodanie kwasu garbnikowego,
- obrébka weglem drzewnym w celach enologicznych,

- obrébka moszczu gronowego w trakcie fermentacji przeznaczonego do bezposredniego
spozycia, win biatych oraz rézowych przy uzyciu zelazocyjanku potasu (wedtug okreslonych zasad),

- obréobka win czerwonych przy uzyciu zelazocyjanku potasu lub fitatu wapnia calcium phytate
(wedtug okreslonych zasad),

- uzycie akacji,

- uzycie kwasu winowego DL, zwanego réwniez kwasem gronowym, lub jego neutralnej soli
potasowej, w celu wytracenia nadmiaru wapnia, zgodnie z przepisami (wedtug okreslonych zasad),

- uzycie alginianu wapnia lub alginianu potasu przy produkcji win musujacych otrzymywanych
poprzez fermentacje w butelce,

- uzycie drozdzy stosowanych w produkcji wina wytrawnego lub w zawiesinie winnej do produkgc;ji
wina musujacego,

- w produkcji wina musujacego dodanie tiaminy oraz soli amonowych do wina podstawowego w
celu wsparcia rozwoju drozdzy (w ramach pewnych ograniczen),

- dodanie, w celu wytracenia kamienia winnego: dwuwinianu potasu, winianu wapnia (w ramach
pewnych ograniczen i pod okreslonymi warunkami),

- uzycie siarczanu miedzi w celu wyeliminowania defektéw w smaku lub zapachu wina (w
ramach pewnych ograniczen),

- uzycie preparatow wykonanych ze $cian komorkowych drozdzy (w ramach pewnych
ograniczen)

- uzycie czterowodoropirolu poliwinylu (w ramach pewnych ograniczen i wedtug okreslonych
zasad),

- uzycie bakterii mlekowych
- uzycie zawiesiny winnej (wedtug okreslonych zasad),
- dodanie karmelu w celu wzmocnienia koloru win likierowych,

- dodanie lizozymu w (ramach pewnych ograniczeni i wedtug okreslonych zasad),
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- dodanie diweglanu dimetylu (DMDC) do wina w celu zapewnienia jego stabilizacji
mikrobiologicznej (w ramach pewnych ograniczen i wedtug okreslonych zasad),

- dodanie mannoprotein drozdzy w celu zapewnienia stabilizacji winnej i biatkowej wina,
- dodanie tlenu (wedtug okreslonych zasad),

- zastosowanie elektrodializy w celu zapewnienia stabilizacji winnej wina(wedtug okreslonych
zasad),

- zastosowanie ureazy w celu zmniejszenia poziomu mocznika w winie (wedtug okreslonych
zasad),

- zastosowanie kawatkéw drewna debowego przy produkcji wina (wedtug okreslonych zasad).

80 Prawo winiarskie
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